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1. ПАСПОРТ КОМПЛЕКТА КОНТРОЛЬНО - ОЦЕНОЧНЫХ СРЕДСТВ

· 1. Общая характеристика  рабочей программы общеобразовательной дисциплины «Литература»

1.1. Место дисциплины в структуре основной образовательной программы

Общеобразовательная дисциплина «Литература» является обязательной частью общеобразовательного цикла основной профессиональной образовательной программы в соответствии с ФГОС по специальности 
1.2. Цели и планируемые результаты освоения дисциплины:

1.2.1. Цель общеобразовательной дисциплины 

Целью дисциплины «Литература» является формирование культуры читательского восприятия и понимания литературных текстов, читательской самостоятельности и речевых компетенций.

1.2.2. Планируемые результаты освоения общеобразовательной дисциплины в соответствии с ФГОС СПО и на основе ФГОС СОО

Особое значение дисциплина имеет при формировании и развитии ОК и ПК 

	

	Общие компетенции
	Планируемые результаты

	
	Общие
	Дисциплинарные

	ОК 01. Выбирать способы решения задач профессиональной деятельности применительно 
к различным контекстам
	В части трудового воспитания:

- готовность к труду, осознание ценности мастерства, трудолюбие; 
- готовность к активной деятельности технологической и социальной направленности, способность инициировать, планировать и самостоятельно выполнять такую деятельность; 
- интерес к различным сферам профессиональной деятельности,
Овладение универсальными учебными познавательными действиями:
 а) базовые логические действия:
- самостоятельно формулировать и актуализировать проблему, рассматривать ее всесторонне; 
- устанавливать существенный признак или основания для сравнения, классификации и обобщения; 

- определять цели деятельности, задавать параметры и критерии их достижения;

- выявлять закономерности и противоречия в рассматриваемых явлениях; 

- вносить коррективы в деятельность, оценивать соответствие результатов целям, оценивать риски последствий деятельности; 
- развивать креативное мышление при решении жизненных проблем 
б) базовые исследовательские действия:

- владеть навыками учебно-исследовательской и проектной деятельности, навыками разрешения проблем; 
- выявлять причинно-следственные связи и актуализировать задачу, выдвигать гипотезу ее решения, находить аргументы для доказательства своих утверждений, задавать параметры и критерии решения; 
- анализировать полученные в ходе решения задачи результаты, критически оценивать их достоверность, прогнозировать изменение в новых условиях; 
- уметь переносить знания в познавательную и практическую области жизнедеятельности;

- уметь интегрировать знания из разных предметных областей; 
- выдвигать новые идеи, предлагать оригинальные подходы и решения; 
- способность их использования в познавательной и социальной практике 
	- осознавать причастность к отечественным традициям и исторической преемственности поколений; включение в культурно-языковое пространство русской и мировой культуры; сформированность ценностного отношения к литературе как неотъемлемой части культуры;

- осознавать взаимосвязь между языковым, литературным, интеллектуальным, духовно-нравственным развитием личности;

- знать содержание, понимание ключевых проблем и осознание историко-культурного и нравственно-ценностного взаимовлияния произведений русской, зарубежной классической и современной литературы, в том числе литературы народов России;

- сформировать умения определять и учитывать историко-культурный контекст и контекст творчества писателя в процессе анализа художественных произведений, выявлять их связь с современностью;

- уметь сопоставлять произведения русской и зарубежной литературы и сравнивать их с художественными интерпретациями в других видах искусств (графика, живопись, театр, кино, музыка и другие);

	ОК 02. Использовать современные средства поиска, анализа и интерпретации информации, и информационные технологии для выполнения задач профессиональной деятельности
	В области ценности научного познания:

- сформированность мировоззрения, соответствующего современному уровню развития науки и общественной практики, основанного на диалоге культур, способствующего осознанию своего места в поликультурном мире; 
- совершенствование языковой и читательской культуры как средства взаимодействия между людьми и познания мира; 
- осознание ценности научной деятельности, готовность осуществлять проектную и исследовательскую деятельность индивидуально и в группе;
Овладение универсальными учебными познавательными действиями:
в) работа с информацией:
- владеть навыками получения информации из источников разных типов, самостоятельно осуществлять поиск, анализ, систематизацию и интерпретацию информации различных видов и форм представления;
- создавать тексты в различных форматах с учетом назначения информации и целевой аудитории, выбирая оптимальную форму представления и визуализации;
- оценивать достоверность, легитимность информации, ее соответствие правовым и морально-этическим нормам; 
- использовать средства информационных и коммуникационных технологий в решении когнитивных, коммуникативных и организационных задач с соблюдением требований эргономики, техники безопасности, гигиены, ресурсосбережения, правовых и этических норм, норм информационной безопасности; 
- владеть навыками распознавания и защиты информации, информационной безопасности личности;  
	- владеть умениями анализа и интерпретации художественных произведений в единстве формы и содержания (с учетом неоднозначности заложенных в нем смыслов и наличия в нем подтекста) с использованием теоретико-литературных терминов и понятий (в дополнение к изученным на уровне начального общего и основного общего образования);

- владеть современными читательскими практиками, культурой восприятия и понимания литературных текстов, умениями самостоятельного истолкования прочитанного в устной и письменной форме, информационной переработки текстов в виде аннотаций, докладов, тезисов, конспектов, рефератов, а также написания отзывов и сочинений различных жанров (объем сочинения - не менее 250 слов); владеть умением редактировать и совершенствовать собственные письменные высказывания с учетом норм русского литературного языка;

- уметь работать с разными информационными источниками, в том числе в медиапространстве, использовать ресурсы традиционных библиотек и электронных библиотечных систем;



	ОК 03. Планировать и реализовывать собственное профессиональное и личностное развитие, предпринимательскую деятельность в профессиональной сфере, использовать знания по финансовой грамотности в различных жизненных ситуациях
	 В области духовно-нравственного воспитания:

-- сформированность нравственного сознания, этического поведения;
- способность оценивать ситуацию и принимать осознанные решения, ориентируясь на морально-нравственные нормы и ценности;
- осознание личного вклада в построение устойчивого будущего;
- ответственное отношение к своим родителям и (или) другим членам семьи, созданию семьи на основе осознанного принятия ценностей семейной жизни в соответствии с традициями народов России;

Овладение универсальными регулятивными действиями:

а) самоорганизация:

- самостоятельно осуществлять познавательную деятельность, выявлять проблемы, ставить и формулировать собственные задачи в образовательной деятельности и жизненных ситуациях;

- самостоятельно составлять план решения проблемы с учетом имеющихся ресурсов, собственных возможностей и предпочтений;

- давать оценку новым ситуациям;

способствовать формированию и проявлению широкой эрудиции в разных областях знаний, постоянно повышать свой образовательный и культурный уровень;

б) самоконтроль:

использовать приемы рефлексии для оценки ситуации, выбора верного решения;

- уметь оценивать риски и своевременно принимать решения по их снижению;

в) эмоциональный интеллект, предполагающий сформированность:

внутренней мотивации, включающей стремление к достижению цели и успеху, оптимизм, инициативность, умение действовать, исходя из своих возможностей;

- эмпатии, включающей способность понимать эмоциональное состояние других, учитывать его при осуществлении коммуникации, способность к сочувствию и сопереживанию;

- социальных навыков, включающих способность выстраивать отношения с другими людьми, заботиться, проявлять интерес и разрешать конфликты;
	- сформировать устойчивый интерес к чтению как средству познания отечественной и других культур; приобщение к отечественному литературному наследию и через него - к традиционным ценностям и сокровищам мировой культуры;

- способность выявлять в произведениях художественной литературы образы, темы, идеи, проблемы и выражать свое отношение к ним в развернутых аргументированных устных и письменных высказываниях, участвовать в дискуссии на литературные темы;

- осознавать художественную картины жизни, созданная автором в литературном произведении, в единстве эмоционального личностного восприятия и интеллектуального понимания;

- сформировать умения выразительно (с учетом индивидуальных особенностей обучающихся) читать, в том числе наизусть, не менее 10 произведений и (или) фрагментов;



	ОК 04. Эффективно взаимодействовать и работать в коллективе и команде
	- готовность к саморазвитию, самостоятельности и самоопределению;

-овладение навыками учебно-исследовательской, проектной и социальной деятельности;

Овладение универсальными коммуникативными действиями:

б) совместная деятельность:

- понимать и использовать преимущества командной и индивидуальной работы;

- принимать цели совместной деятельности, организовывать и координировать действия по ее достижению: составлять план действий, распределять роли с учетом мнений участников обсуждать результаты совместной работы;

- координировать и выполнять работу в условиях реального, виртуального и комбинированного взаимодействия;

- осуществлять позитивное стратегическое поведение в различных ситуациях, проявлять творчество и воображение, быть инициативным

Овладение универсальными регулятивными действиями:

г) принятие себя и других людей:

- принимать мотивы и аргументы других людей при анализе результатов деятельности;

- признавать свое право и право других людей на ошибки;

- развивать способность понимать мир с позиции другого человека;
	- осознавать взаимосвязь между языковым, литературным, интеллектуальным, духовно-нравственным развитием личности;

- сформировать умения выразительно (с учетом индивидуальных особенностей обучающихся) читать, в том числе наизусть, не менее 10 произведений и (или) фрагментов;

	ОК 05. Осуществлять устную и письменную коммуникацию на государственном языке Российской Федерации с учетом особенностей социального и культурного контекста
	В области эстетического воспитания:

- эстетическое отношение к миру, включая эстетику быта, научного и технического творчества, спорта, труда и общественных отношений;
- способность воспринимать различные виды искусства, традиции и творчество своего и других народов, ощущать эмоциональное воздействие искусства;
- убежденность в значимости для личности и общества отечественного и мирового искусства, этнических культурных традиций и народного творчества;
- готовность к самовыражению в разных видах искусства, стремление проявлять качества творческой личности;

Овладение универсальными коммуникативными действиями:
а) общение:

- осуществлять коммуникации во всех сферах жизни;

- распознавать невербальные средства общения, понимать значение социальных знаков, распознавать предпосылки конфликтных ситуаций и смягчать конфликты;

- развернуто и логично излагать свою точку зрения с использованием языковых средств;
	- сформировать умения выразительно (с учетом индивидуальных особенностей обучающихся) читать, в том числе наизусть, не менее 10 произведений и (или) фрагментов;
- владеть умениями анализа и интерпретации художественных произведений в единстве формы и содержания (с учетом неоднозначности заложенных в нем смыслов и наличия в нем подтекста) с использованием теоретико-литературных терминов и понятий (в дополнение к изученным на уровне начального общего и основного общего образования);

- сформировать представления о литературном произведении как явлении словесного искусства, о языке художественной литературы в его эстетической функции, об изобразительно-выразительных возможностях русского языка в художественной литературе и уметь применять их в речевой практике;



	ОК 06. Проявлять гражданско-патриотическую позицию, демонстрировать осознанное поведение на основе традиционных общечеловеческих ценностей, в том числе с учетом гармонизации межнациональных и межрелигиозных отношений, применять стандарты антикоррупционного поведения
	- осознание обучающимися российской гражданской идентичности;
- целенаправленное развитие внутренней позиции личности на основе духовно-нравственных ценностей народов Российской Федерации, исторических и национально-культурных традиций, формирование системы значимых ценностно-смысловых установок, антикоррупционного мировоззрения, правосознания, экологической культуры, способности ставить цели и строить жизненные планы;

В части гражданского воспитания:

- осознание своих конституционных прав и обязанностей, уважение закона и правопорядка;
- принятие традиционных национальных, общечеловеческих гуманистических и демократических ценностей;
- готовность противостоять идеологии экстремизма, национализма, ксенофобии, дискриминации по социальным, религиозным, расовым, национальным признакам;
- готовность вести совместную деятельность в интересах гражданского общества, участвовать в самоуправлении в общеобразовательной организации и детско-юношеских организациях;
- умение взаимодействовать с социальными институтами в соответствии с их функциями и назначением;
- готовность к гуманитарной и волонтерской деятельности; 
патриотического воспитания:

- сформированность российской гражданской идентичности, патриотизма, уважения к своему народу, чувства ответственности перед Родиной, гордости за свой край, свою Родину, свой язык и культуру, прошлое и настоящее многонационального народа России;
- ценностное отношение к государственным символам, историческому и природному наследию, памятникам, традициям народов России, достижениям России в науке, искусстве, спорте, технологиях и труде;
- идейная убежденность, готовность к служению и защите Отечества, ответственность за его судьбу;

освоенные обучающимися межпредметные понятия и универсальные учебные действия (регулятивные, познавательные, коммуникативные);
- способность их использования в познавательной и социальной практике, готовность к самостоятельному планированию и осуществлению учебной деятельности, организации учебного сотрудничества с педагогическими работниками и сверстниками, к участию в построении индивидуальной образовательной траектории;

- овладение навыками учебно-исследовательской, проектной и социальной деятельности
	- сформировать устойчивый интерес к чтению как средству познания отечественной и других культур; приобщение к отечественному литературному наследию и через него - к традиционным ценностям и сокровищам мировой культуры;
- сформировать умения определять и учитывать историко-культурный контекст и контекст творчества писателя в процессе анализа художественных произведений, выявлять их связь с современностью;

	ОК 09. Пользоваться профессиональной документацией на государственном и иностранном языках
	- наличие мотивации к обучению и личностному развитию; 

В области ценности научного познания:

- сформированность мировоззрения, соответствующего современному уровню развития науки и общественной практики, основанного на диалоге культур, способствующего осознанию своего места в поликультурном мире; 
- совершенствование языковой и читательской культуры как средства взаимодействия между людьми и познания мира; 
- осознание ценности научной деятельности, готовность осуществлять проектную и исследовательскую деятельность индивидуально и в группе;

Овладение универсальными учебными познавательными действиями:
б) базовые исследовательские действия:
- владеть навыками учебно-исследовательской и проектной деятельности, навыками разрешения проблем;

- способность и готовность к самостоятельному поиску методов решения практических задач, применению различных методов познания; 
- овладение видами деятельности по получению нового знания, его интерпретации, преобразованию и применению в различных учебных ситуациях, в том числе при создании учебных и социальных проектов; 
- формирование научного типа мышления, владение научной терминологией, ключевыми понятиями и методами; 
-осуществлять целенаправленный поиск переноса средств и способов действия в профессиональную среду
	- владеть современными читательскими практиками, культурой восприятия и понимания литературных текстов, умениями самостоятельного истолкования прочитанного в устной и письменной форме, информационной переработки текстов в виде аннотаций, докладов, тезисов, конспектов, рефератов, а также написания отзывов и сочинений различных жанров (объем сочинения - не менее 250 слов); владеть умением редактировать и совершенствовать собственные письменные высказывания с учетом норм русского литературного языка

	ПК 2.1. Вести учетно-отчетную документацию

ПК 4.3. Организовывать работу трудового коллектива


	- формирование научного типа мышления, владение научной терминологией, ключевыми понятиями и методами; 
-осуществлять целенаправленный поиск переноса средств и способов действия в профессиональную среду
	Умения: уметь работать с разными информационными источниками, в том числе в медиапространстве, использовать ресурсы традиционных библиотек и электронных библиотечных систем.
Знания: Нормативные и методические документы  производства. 




	Коды результатов
	Планируемые результаты освоения предмета включают:



	ЛР 01
	российскую гражданскую идентичность, патриотизм, уважение к своему народу, чувства ответственности перед Родиной, гордости за свой край, свою Родину, прошлое и настоящее многонационального народа России, уважение государственных символов (герб, флаг, гимн)

	ЛР 04
	сформированность мировоззрения, соответствующего современному уровню развития науки и общественной практики, основанного на диалоге культур, а также различных форм общественного сознания, осознание своего места в поликультурном мире

	ЛР 06
	толерантное сознание и поведение в поликультурном мире, готовность и способность вести диалог с другими людьми, достигать в нем взаимопонимания, находить общие цели и сотрудничать для их достижения, способность противостоять идеологии экстремизма, национализма, ксенофобии, дискриминации по социальным, религиозным, расовым, национальным признакам и другим негативным социальным явлениям

	ЛР 07
	навыки сотрудничества со сверстниками, детьми младшего возраста, взрослыми в образовательной, общественно полезной, учебно-исследовательской, проектной и других видах деятельности

	ЛР 09
	готовность и способность к образованию, в том числе самообразованию,на протяжении всей жизни; сознательное отношение к непрерывному
образованию как условию успешной профессиональной и общественной
деятельности

	ЛР 13
	осознанный выбор будущей профессии и возможностей реализации
собственных жизненных планов; отношение к профессиональной
деятельности как возможности участия в решении личных, общественных,государственных, общенациональных проблем


         ОЦЕНОЧНЫЕ  (КОНТРОЛЬНО-ИЗМЕРИТЕЛЬНЫЕ) МАТЕРИАЛЫ

2.1. Материалы для проведения текущей аттестации
2.1.1 Вопросы входного контроля
1.Что такое литература? Художественная литература?

2. Какие творческие литературные методы (направления) вам известны?
3.Назовите имена писателей и их произведения, вошедшие в «золотой фонд» русской литературы.
2.1.2 Задания рубежного контроля 1,2,3….
Литература второй половины 19 века

Тесты (примерные задания)

1.В каком журнале в начале своей деятельности сотрудничал А.Н.Островский?

А) Москвитянин

                   Б) Современник

                   В) Отечественные записки

2. Яркими представителями «темного царства» в пьесе «Гроза» являются 

(найдите лишнее):   

                 А) Тихон

                 Б) Дикой

                 В) Кабаниха

                 Г) Кулигин

3. Эзопов язык – это:

               А) Художественное преувеличение

               Б) Иносказание

               В) Художественное сравнение

4. Герой романа «Преступление и наказание» совершает убийство старухи-процентщицы ради:

                А) Денег

                Б) Оправдания своей теории

                В) Близких ему людей : матери и сестры

5. Борьба духовного с чувственным лежит в основе внутреннего развития:

                А) Пьера Безухова

                 Б) Анатоля Курагина

                 В) Бориса Друбецкого

 6. Темой пьесы А.П.Чехова «Вишневый сад» является:

                  А) Судьба России, ее будущее

                  Б) Судьба Раневской и Гаева

                  В) Вторжение в жизнь поместного дворянства капиталиста Лопахина

Тест по теме 
«Серебряный век русской поэзии»
1. Укажите временные границы Серебряного века русской поэзии
1. Начало XX века
2. Конец XIX - начало XX века
3. Начало - середина XX века
4. Конец XIX века
2. Кто из философов первым предложил название «Серебряный век»?
1. В.Соловьёв
2. Н.Оцуп
3. Н.Бердяев
4. И.Анненский
3. Как называлась художественно-эстетическая система, сложившаяся в начале XX века и воплотившаяся в системе самостоятельных художественных направлений и течений?
1. декаданс
2. модернизм
3. символизм
4. футуризм
4. Название какого поэтического течения переводится как «будущее»?
1. символизм
2. имажинизм
3. футуризм
4. акмеизм
5. Какое поэтическое течение было первым в литературе Серебряного века?
1. символизм
2. акмеизм
3. футуризм
4. имажинизм
6. Основоположником  какого течения стал Н. Гумилев?
1. символизм
2. имажинизм
3. футуризм
4. акмеизм
7. Кто обосновал  теоретические основы символизма?
1. В.Соловьёв
2. Ф.Сологуб
3. В.Брюсов
4. Д.Мережковский
8. Название какого поэтического течения переводится с греческого как «высшая степень чего-либо»?
1. акмеизм
2. имажинизм
3. футуризм
4. символизм
9. Кто из поэтов не является представителем акмеизма?
1. Н.Гумилёв
2. А.Ахматова
3. В.Брюсов
4. О.Мандельштам
10. Кто из поэтов является представителем имажинизма?
1. С.Есенин
2. З.Гиппиус
3. А.Белый
4. В.Маяковский
11. Кто из поэтов является представителем футуризма?
1. А.Блок
2. В.Маяковский
3. М.Цветаева
4. А.Ахматова
12. «Цех поэтов» - это название союза:
1. символистов
2. имажинистов
3. футуристов
4. акмеистов
13. «Бросить Пушкина, Достоевского, Толстого и прочих классиков с парохода современности» - это призыв:
1. акмеистов
2. имажинистов
3. футуристов
4. символистов
14. Что, по мнению акмеистов, должно было приобрести свой изначальный смысл?
1. стихотворение
2. образ
3. слово
4. время
15. Что К.Бальмонт считал основой лирики?
1. магию слов
2. личность
3. рифму
4. образ
16. Кто из поэтов осмелился напрямую обвинить И.В.Сталина в геноциде собственного народа?
1. Н.Гумилёв
2. А.Ахматова
3. В.Брюсов
4. О.Мандельштам
17. Слова какой части речи И.Северянин образовывал от существительных, добавляя приставку «о»?
1. наречие
2. междометие
3. глагол
4. прилагательное
18. Что в качестве краеугольного камня было положено в поэзии акмеизма?
1. тайна
2. слово
3. мимолётность
4. реалистический взгляд на вещи
19. Кто проповедовал слияние искусства с ускоренным жизненным процессом ХХ века путём разрушения форм и условностей?
1. символисты
2. имажинисты
3. футуристы
4. акмеисты
20. Как назывался первый манифест футуристов?
1. «Садок судей»
2. «Пощёчина общественному вкусу»
3. «Адище города»
4. «Из улицы в улицу»
Критерии оценки:
«5» - 19 – 20 баллов
«4» - 16 – 18 баллов
«3» - 11 – 15 баллов
«2» - 0 – 10 баллов
Ответы
1. 2
2. 3
3. 2
4. 3
5. 1
6. 4
7. 4
8. 1
9. 3
10. 1
11. 2
12. 4
13. 3
14. 3
15. 1
16. 4
17. 3
18. 4
19. 3
20. 2
3. КРИТЕРИИ ОЦЕНКИ ЗНАНИЙ
1. Письменные работы (сочинения и др. тексты) 
Темы 1.2, 1.3, 2.7, 2.8. Напишите аннотации (0,5 стр) к сборникам стихотворений поэтов, кратко охарактеризовав ведущие темы и образы их творчества, характер лирического героя, значение их поэзии для современного читателя (чем может быть интересен). 

Тема 2.1. Напишите два текста о нравах и жизни города Калинова: 

а) информационную заметку на основе упомянутых в пьесе событий и фактов «Будни города Калинова: его быт и нравы»; б) публицистическую заметку «Темное царство» о жизни, нравах и людях с конкретными примерами из пьесы (Обратите внимание, какие фрагменты, слова, образы пьесы становятся нужны при втором подходе и какими вы могли пренебречь в первом случае; подумайте, какие узловые точки сюжета обязательно включили бы в свой рассказ?) 

Тема 2.2. Напишите на основе прочитанных эпизодов романа «Обломов» А.И. Гончарова сочинение «Что от Обломова есть во мне?» 

Тема 2.3. Напишите сочинение по одной из тем на выбор: 
1) «О чем спорили и спорят до сих пор отцы и дети?» 
2) «Вечные темы в спорах отцов и детей», сопоставляя спор Базарова с Павлом Петровичем и дискуссии современных родителей и детей (с упоминанием того, какие темы остались прежними и какие появились новые). 

Тема 2.5. Напишите сочинение «Человек в ситуации выбора» (по роману Ф.М. Достоевского «Преступление и наказание») 

Тема 2.6. Напишите сочинение «Любовь – это деятельное желание добра другому» ( по роману «Война и мир» Л.Н. Толстого) 

Тема 4.3. Напишите режиссерский комментарий к пьесе М. Горького «На дне»: «Ночлежка, в которой обитают персонажи пьесы М. Горького "На дне"», который будет включать описание необходимого для постановки.  

Тема 4.5. Напишите комментарий  «Цветовая гамма мира, изображенного в поэме А. Блока "Двенадцать"». 

Тема 4.6. Напишите публицистическое эссе «Произведение В. Маяковского, которое произвело на меня впечатление». 

Тема 4.7. Напишите публицистическую статью (эссе) о современных произведениях, созданных на основе поэзии С. А. Есенина. 

Тема 5.5. Напишите сочинение-рассуждение «Кто из героев романа М. А. Булгакова вызывает ваши симпатии или антипатии? Почему?». 

Тема 6.1. Напишите сочинение-рассуждение «Как в поэзии А. Т. Твардовского раскрывается понятие «поэт беспокойной совести»?» 
«Мое любимое произведение о Великой Отечественной войне».
Тема 6.2. Напишите сочинение-рассуждение по эпизоду романа-эпопеи М. А. Шолохова «Тихий Дон»: «В чем заключается трагедия Григория Мелехова?» 

 Тема 7.1. Напишите рецензию на рассказ А.И.Солженицына «Матренин двор».

Тема 8.2. Напишите сочинение «Мой любимый современный поэт».
· оценка «отлично» выставляется обучающемуся, если задания рубежного контроля выполнены в полном объеме, без графических ошибок, в соответствии с требованиями стандартов ЕСКД.

· оценка «хорошо» - если оба задания   выполнены, но при этом имелось несколько графических ошибок незначительного характера;

· оценка «удовлетворительно» - если правильно выполнено только одно задание или выполнены оба задания, но с большим количеством ошибок.

· оценка «неудовлетворительно» - если студент не выполнил ни одно задание.

ОБЛАСТНОЕ  ГОСУДАРСТВЕННОЕ АВТОНОМНОЕ ПРОФЕССИОНАЛЬНОЕ ОБРАЗОВАТЕЛЬНОЕ УЧРЕЖДЕНИЕ   

«НОВООСКОЛЬСКИЙ КОЛЛЕДЖ»
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Председатель ПЦК Инкина Л. В.
Разработчик: Новикова Л. В.-  преподаватель ОГАПОУ «Новооскольский колледж»   
1. ПАСПОРТ КОМПЛЕКТА КОНТРОЛЬНО - ОЦЕНОЧНЫХ СРЕДСТВ

Обучающийся должен обладать предусмотренными  ФГОС по  специальности 19.02.11 Технология продуктов питания из растительного сырья умениями, знаниями, которые формируют профессиональную компетенцию, и общими компетенциями:
В результате освоения дисциплины обучающийся должен уметь:
У-1 приводить примеры экспериментов и(или) наблюдений, обосновывающих: атомно-молекулярное строение вещества, существование электромагнитного поля и взаимосвязь электрического и магнитного полей, волновые и корпускулярные свойства света, необратимость тепловых процессов, разбегание галактик, зависимость свойств вещества от структуры молекул, зависимость скорости химической реакции от температуры и катализаторов, клеточное строение живых организмов, роль ДНК как носителя наследственной информации, эволюцию живой природы, превращения энергии и вероятностный характер процессов в живой и неживой природе, взаимосвязь компонентов экосистемы, влияние деятельности человека на экосистемы;
У-2 объяснять прикладное значение важнейших достижений в области естественных наук для: развития энергетики, транспорта и средств связи, получения синтетических материалов с заданными свойствами, создания биотехнологий, лечения инфекционных заболеваний, охраны окружающей среды;

У-3 выдвигать гипотезы и предлагать пути их проверки, делать выводы на основе экспериментальных данных, представленных в виде графика, таблицы или диаграммы;

У-4 работать с естественно-научной информацией, содержащейся в сообщениях СМИ, интернет-ресурсах, научно-популярной литературе: владеть методами поиска, выделять смысловую основу и оценивать достоверность информации;

В результате освоения дисциплины обучающийся должен знать

З-1 смысл понятий: естественнонаучный метод познания, электромагнитное     поле, электромагнитные волны, квант, эволюция Вселенной, большой взрыв, Солнечная система, галактика, периодический закон, химическая связь, химическая реакция, макромолекула, белок, катализатор, фермент, клетка, дифференциация клеток, ДНК, вирус, биологическая эволюция, биоразнообразие, организм, популяция, экосистема, биосфера, энтропия, самоорганизация;

    З-2 вклад великих ученых в формирование современной естественно-научной 

 Формы и методы оценивания
Предметом оценки служат умения и знания, предусмотренные ФГОС по дисциплине ОП.01 Микробиология, санитария и гигиена в пищевом производстве направленные на формирование общих и профессиональных компетенций.
	Код и наименование формируемых компетенций
	Планируемые результаты освоения дисциплины

	
	Общие

	Дисциплинарные


	ОК 01. Выбирать способы решения задач профессиональной деятельности применительно к различным контекстам
	В части трудового воспитания:

- готовность к труду, осознание ценности мастерства, трудолюбие; 

- готовность к активной деятельности технологической и социальной направленности, способность инициировать, планировать и самостоятельно выполнять такую деятельность; 

- интерес к различным сферам профессиональной деятельности,

Овладение универсальными учебными познавательными действиями:

а) базовые логические действия:
- самостоятельно формулировать и актуализировать проблему, рассматривать ее всесторонне; 

- устанавливать существенный признак или основания для сравнения, классификации и обобщения; 

- определять цели деятельности, задавать параметры и критерии их достижения;

- выявлять закономерности и противоречия в рассматриваемых явлениях; 

- вносить коррективы в деятельность, оценивать соответствие результатов целям, оценивать риски последствий деятельности; 

- развивать креативное мышление при решении жизненных проблем 

б) базовые исследовательские действия:
- владеть навыками учебно-исследовательской и проектной деятельности, навыками разрешения проблем; 

- выявлять причинно-следственные связи и актуализировать задачу, выдвигать гипотезу ее решения, находить аргументы для доказательства своих утверждений, задавать параметры и критерии решения; 

- анализировать полученные в ходе решения задачи результаты, критически оценивать их достоверность, прогнозировать изменение в новых условиях; 

- уметь переносить знания в познавательную и практическую области жизнедеятельности;

- уметь интегрировать знания из разных предметных областей; 

- выдвигать новые идеи, предлагать оригинальные подходы и решения; 

- способность их использования в познавательной и социальной практике
	сформированность знаний о месте и роли биологии в системе научного знания; функциональной грамотности человека для решения жизненных проблем;

сформированность умения раскрывать содержание основополагающих биологических терминов и понятий: жизнь, клетка, ткань, орган, организм, вид, популяция, экосистема, биоценоз, биосфера; метаболизм (обмен веществ и превращение энергии), гомеостаз (саморегуляция), биосинтез белка, структурная организация живых систем, дискретность, саморегуляция, самовоспроизведение (репродукция), наследственность, изменчивость, энергозависимость, рост и развитие, уровневая организация;

сформированность умения раскрывать содержание основополагающих биологических теорий и гипотез: клеточной, хромосомной, мутационной, эволюционной, происхождения жизни и человека;

сформированность умения раскрывать основополагающие биологические законы и закономерности (Г. Менделя, Т. Моргана, Н.И. Вавилова, Э. Геккеля, Ф. Мюллера, К. Бэра), границы их применимости к живым системам;

приобретение опыта применения основных методов научного познания, используемых в биологии: наблюдения и описания живых систем, процессов и явлений; организации и проведения биологического эксперимента, выдвижения гипотез, выявления зависимости между исследуемыми величинами, объяснения полученных результатов и формулирования выводов с использованием научных понятий, теорий и законов;

сформированность умения выделять существенные признаки вирусов, клеток прокариот и эукариот; одноклеточных и многоклеточных организмов, видов, биогеоценозов и экосистем; особенности процессов обмена веществ и превращения энергии в клетке, фотосинтеза, пластического и энергетического обмена, хемосинтеза, митоза, мейоза, оплодотворения, развития и размножения, индивидуального развития организма (онтогенеза), борьбы за существование, естественного отбора, видообразования, приспособленности организмов к среде обитания, влияния компонентов экосистем, антропогенных изменений в экосистемах своей местности, круговорота веществ и превращение энергии в биосфере;

сформированность умения решать биологические задачи, составлять генотипические схемы скрещивания для разных типов наследования признаков у организмов, составлять схемы переноса веществ и энергии в экосистемах (цепи питания, пищевые сети)

	ОК 02. Использовать современные средства поиска, анализа и интерпретации информации и информационные технологии для выполнения задач профессиональной деятельности
	В области ценности научного познания:

- сформированность мировоззрения, соответствующего современному уровню развития науки и общественной практики, основанного на диалоге культур, способствующего осознанию своего места в поликультурном мире; 

- совершенствование языковой и читательской культуры как средства взаимодействия между людьми и познания мира; 

- осознание ценности научной деятельности, готовность осуществлять проектную и исследовательскую деятельность индивидуально и в группе;

Овладение универсальными учебными познавательными действиями:

в) работа с информацией:

- владеть навыками получения информации из источников разных типов, самостоятельно осуществлять поиск, анализ, систематизацию и интерпретацию информации различных видов и форм представления;

- создавать тексты в различных форматах с учетом назначения информации и целевой аудитории, выбирая оптимальную форму представления и визуализации;

- оценивать достоверность, легитимность информации, ее соответствие правовым и морально-этическим нормам; 

- использовать средства информационных и коммуникационных технологий в решении когнитивных, коммуникативных и организационных задач с соблюдением требований эргономики, техники безопасности, гигиены, ресурсосбережения, правовых и этических норм, норм информационной безопасности; 

- владеть навыками распознавания и защиты информации, информационной безопасности личности
	сформированность умений критически оценивать информацию биологического содержания, включающую псевдонаучные знания из различных источников (средства массовой информации, научно-популярные материалы); интерпретировать этические аспекты современных исследований в биологии, медицине, биотехнологии; рассматривать глобальные экологические проблемы современности, формировать по отношению к ним собственную позицию;

сформированность умений создавать собственные письменные и устные сообщения на основе биологической информации из нескольких источников, грамотно использовать понятийный аппарат биологии

	ОК 04. Эффективно взаимодействовать и работать в коллективе и команде
	- готовность к саморазвитию, самостоятельности и самоопределению;

-овладение навыками учебно-исследовательской, проектной и социальной деятельности;

Овладение универсальными коммуникативными действиями:

б) совместная деятельность:

- понимать и использовать преимущества командной и индивидуальной работы;

- принимать цели совместной деятельности, организовывать и координировать действия по ее достижению: составлять план действий, распределять роли с учетом мнений участников обсуждать результаты совместной работы;

- координировать и выполнять работу в условиях реального, виртуального и комбинированного взаимодействия;

- осуществлять позитивное стратегическое поведение в различных ситуациях, проявлять творчество и воображение, быть инициативным

Овладение универсальными регулятивными действиями:

г) принятие себя и других людей:

- принимать мотивы и аргументы других людей при анализе результатов деятельности;

- признавать свое право и право других людей на ошибки;

- развивать способность понимать мир с позиции другого человека
	приобретение опыта применения основных методов научного познания, используемых в биологии: наблюдения и описания живых систем, процессов и явлений; организации и проведения биологического эксперимента, выдвижения гипотез, выявления зависимости между исследуемыми величинами, объяснения полученных результатов и формулирования выводов с использованием научных понятий, теорий и законов

	ОК 07. Содействовать сохранению окружающей среды, ресурсосбережению, применять знания об изменении климата, принципы бережливого производства, эффективно действовать в чрезвычайных ситуациях
	В областиэкологического воспитания:

- сформированность экологической культуры, понимание влияния социально-экономических процессов на состояние природной и социальной среды, осознание глобального характера экологических проблем;

- планирование и осуществление действий в окружающей среде на основе знания целей устойчивого развития человечества;
активное неприятие действий, приносящих вред окружающей среде;

- умение прогнозировать неблагоприятные экологические последствия предпринимаемых действий, предотвращать их;

- расширение опыта деятельности экологической направленности;

- овладение навыками учебно-исследовательской, проектной и социальной деятельности
	сформированность умения применять полученные знания для объяснения биологических процессов и явлений, для принятия практических решений в повседневной жизни с целью обеспечения безопасности своего здоровья и здоровья окружающих людей, соблюдения здорового образа жизни, норм грамотного поведения в окружающей природной среде; понимание необходимости использования достижений современной биологии и биотехнологий для рационального природопользования

	ПK 3.1. Проводить организационно-технические мероприятия для обеспечения лабораторного контроля качества и безопасности сырья, полуфабрикатов и готовой продукции в процессе производства продуктов питания из растительного сырья.

ПK 3.2. Проводить лабораторные исследования качества и безопасности сырья, полуфабрикатов и готовой продукции в процессе производства продуктов питания из растительного сырья.


2.ОЦЕНОЧНЫЕ  (КОНТРОЛЬНО-ИЗМЕРИТЕЛЬНЫЕ) МАТЕРИАЛЫ

2.1. Материалы для проведения текущей аттестации
2.1.1 Вопросы входного контроля
Вариант 1
1. Что изучает морфология микроорганизмов?

2. В чем отличие прокариотной клетки от эукариотной7

Вариант 2

1. Какую форму и размеры могут иметь бактерии?

2. Какое строение имеет бактериальная клетка?

Вариант 3

1. Как размножаются бактерии?

2. Как происходит образование спор у бактерий и чем это вызвано?

Вариант 4

1. Что изучает физиология микроорганизмов?

2. Какие элементы входят в состав сухого вещества микробной клетки?

Вариант 5

1. Что такое обмен веществ7

3. Что понимают под внешней средой7

Вариант 6

1. Что такое симбиоз?

2. Как регулируют жизнедеятельность микроорганизмов?

2.1.2 Задания рубежного контроля 
Вариант 1
1) К микроорганизмам, не имеющим клеточного строения, относятся:
1. бактерии

2. вирусы

3. прионы

4. простейшие

2) Впервые увидел бактерии:
1. А.-В. Левенгук

2. Л. Пастер

3. И. И. Мечников

4. Р. Кох

3) Основным регулятором поступления органических веществ в клетку является:
1. цитоплазматическая мембрана

2. ядро

3. хлоропласты

4. плазмиды
4) Микроорганизмы, которые приспособились в процессе эволюции к низким температурам:
1. мезофилы

2. психрофилы

3. термофилы

4. сапрофиты

5) Микроорганизмы одного вида или подвида, выращенные в лабораторных условиях на искусственных питательных средах:
1. чистая культура

2. смешанная культура

3. клон

4. штамм

6) Скопления бактерий, напоминающие внешне грозди винограда, называются:
1. стафилококками

2. сарцинами

3. стрептококками

4. диплококками

7) К осветительной системе биологического микроскопа не относится:
1. конденсор

2. диафрагма

3. окуляр

4. зеркало

8) Антибиотикограмма - это:
1. определение чувствительности микробов к антибиотикам

2. определение чувствительности антибиотиков к микробам

3. определение чувствительности животных к антибиотикам

4. определение чувствительности растений к антибиотикам

9)Конечными продуктами разложения органических веществ анаэробными микроорганизмами являются:
1. углекислый газ и вода

2. молочная кислота и спирт

3. клетчатка и лигнин

4. кислоты и спирты

10)Термофилы-это бактерии, развивающиеся при температуре:
1. 30-40 градусов

2. 0-10 градусов

3. 50-70 градусов

4. 70-80 градусов

11) Система мероприятий по уничтожению патогенных или условно-патогенных микроорганизмов во внешней среде или на теле животного:
1. дезинфекция

2. дезинсекция

3. дератизация

4. кварцевание
12) Бактерии по типу дыхания подразделяются на:
1. олиготрофы и сапрофиты

2. анаэрофобы и анаэрофаги

3. аэрофобы и анаэрофобы

4. аэробы и анаэробы

13) К физическим средствам дезинфекции относятся:
1. соли тяжелых металлов

2. термофильные микробы

3. гамма лучи и ультразвук

4. патогенные грибы

14)Извитые бактерии, имеющие тонкие многочисленные завитки:
1. Вибрионы

2. Спириллы

3. спирохеты

4. стрептококки
15) Микроорганизмы, разлагающие органические соединения растительного и животного происхождения - это:
1. сапрофиты

2. олиготрофы

3. Аэробы

4. Анаэробы

16)Микробы, поражающие и подавляющие растения, являются:
1. Активаторами

2. Ингибиторами

3. Фагоцитами

4. Паразитами

17) Главное отличие грибов от растений состоит в том, что они:
      1 имеют клеточное строение,

      2 поглощают из почвы воду и минеральные соли,

      3 бывают как одноклеточными, так и многоклеточными,

      4 не содержат в клетках хлоропластов и хлорофилла.

18) Сходство жизнедеятельности грибов и животных проявляется в том, что они:
  1. всасывают минеральные вещества поверхностью гиф,

        2. питаются готовыми органическими веществами,

        3.ведут неподвижный образ жизни и расселяются при помощи спор,

        4. растут в течение всей жизни.

19) Какие особенности жизнедеятельности грибов указывают на их сходство с растениями?
     1. накопление в оболочках клеток хитина,

     2. неограниченный рост в течение всей жизни,

     3. потребление готовых органических веществ,

     4. минерализация органических остатков.

20) Грибы, по сравнению с бактериями, имеют более высокий уровень организации, так как:
 .1 по способу питания они являются гетеротрофными организмами,

  2. их можно встретить в разных средах обитания,

  3. они выполняют роль разрушителей в экосистеме,

  4. их клетки имеют оформленное ядро.
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Вариант 2
1.Морфология микроорганизмов – это наука, изучающая

1) способы размножения, строение, передвижение микроорганизмов

2) классификацию микроорганизмов

3)действие физических факторов  микроорганизмов

4) действие химических факторов

2. К прокариотам относятся микроорганизмы

1) не имеют клеточного ядра

2) имеют ядро

3)  имеют рибосомы

4) имеют пластиды

3. Дрожжи относятся

1) к эукариотам

2) к прокариотам

3) к вирусам

4) к типу кишечнополостные

4.Дрожжи размножаются 

1) бесполым, половым

2) вегетативно

3) встраиваются в ДНК хозяина

4) не размножаются

5. Клетки  грибов

1) без ядерные

2) многоядерные

3) содержат одно ядро

4) не имеют клеточного строения

6. К минеральным элементам относят

1) белки

2) жиры

3) калий

4) углеводы

7. В состав белков входят

1) углерод, водород, кислород

2) аминокислоты

3) сложные эфиры, трёхатомный спирт глицерин

4) углерод. кислород

8. Ферменты являются

1) жирами

2) ингибиторами

3) полисахаридами

4) катализаторами

9. Экзоферменты

1) содержатся внутри клетки

2) выделяются клеткой в среду

3) участвуют в обмене веществ

4) участвуют в обмене азотистых веществ

10.метаболизм идет

1) по двум направлениям

2)  имеет одно направление

3) имеет три направления

4) имеет четыре направления

11. ингибиторами называют вещества

1)  ускоряющие химические реакции

2) процесс угнетения одних микроорганизмов продуктами жизнедеятельности других

3) угнетающие жизнедеятельность микроорганизмов

4) замедляющие химические реакции

12.Сложные белки состоят из

1) аминокислот

2) простого белка и добавочной группы небелковой природы

3) углерода водорода и кислорода

4) только водорода

13. Какие формы жизни можно отнести к микроорганизмам 
1)  класс насекомые

2) клещи 

3) сине-зеленые водоросли
4) бактерии 
14. Кто впервые доказал причину брожения и гниения?
1) Левенгук.

2) Л. Пастер.

3) Р. Кох.

4) Э. Ру.

15. Чтобы увидеть микробы используют:

1) микроскоп.

2) телескоп.

3) фонендоскоп.

4) зонд.

16. Диплококки — шаровидные микроорганизмы расположенные:

1) одиночно или беспорядочно.

2) попарно.

3) в виде гроздей винограда.

4) в виде цепочки..

17.  Микрококки — шаровидные микроорганизмы, расположенные:

1) в виде правильных пакетов по 8-16 клеток и более.

2) одиночно или беспорядочно.

3) попарно.

4) несимметричными гроздями.

18. Стафилококки-шаровидные микроорганизмы, расположенные:

1) по четыре клетки.

2) в виде цепочки.

3) в виде гроздей винограда.

4) попарно.

19. В составе микробной клетки наименьшее количество приходится на долю:

1) углерода.

2) кислорода.

3) азота.

4) водорода.

20. От неблагоприятных факторов окружающей среды бациллы защищаются, образуя внутри клетки:

1) лизосому.

2) рибосому.

3) вакуоль.

4) спору.
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Вариант 3

1.Мицелий грибов состоит из ветвящихся нитей, называемых:

1) капсулой.

2) спорой.

3) пили

4) гифом.

2. У грибов различают типы размножения:

1) бесполый.

2) половой.

3) почкованием.

4) половой, бесполый и вегетативный

3. По окрашиванию  все бактерии подразделяются на:

1) грамотрицательные.

2) грамположительные.

3) негативные.

4) грамположительные и грамотрицательные.

4. Ворсинки у бактерий служат для:

1) размножения.

2) увеличения.

3) развития.

4) передвижения.

5.Эукариотам относятся организмы, содержащие:

1) ядро.

2) без ядра.

3) мицелий.

4) тал.

6.Прокариотам относятся организмы, содержащие:

1) ядро.

2) без ядра.

3) мицелий.

4) тал.

7.Вирусы измеряются в:

1) сантиметрах.

2) метрах

3) нанометрах.

4) дальтонах.

8.Клетки бактерии измеряются в:

1) метрах.

2) сантиметрах.

3) нанометрах.

4) микрометрах.

9.Что такое нуклеоид:

1) локальные инвагинаты цитоплазматической мембраны.

2) органоид, осуществляющий биосинтез белка.

3) структурный компонент клетки, играющий роль запасных питательных веществ.

4) ядро у бактерий.

10. Какие микробы паразитируют внутри клеток:

1) актиномицеты.

2) дрожжи.

3) микоплазмы.

4) вирусы.

11. Какие микроорганизмы относятся к извитым формам?

1) вибрионы, клостридии, бациллы, кокки.

2) стрептококки, диплококки, сарцины.

3) вибрионы, спирохеты, спириллы.

4) микоплазмы, спирохеты, бактерии.

12. Микроорганизмы, занимающие промежуточное положение между плесневыми грибами и бактериями:
1. дрожжи

2. плесени

3. микоплазмы

4. Актиномицеты
13. Дезинфицирующее средство имеет бактериостатическое действие, когда оно:
1. задерживает при определённых условиях рост микроорганизмов, но не приводит к их гибели

2. способно убить микробную клетку

3. вызывает в микробной клетке биохимические изменения

4. вызывает в микробной клетке морфологические изменения

14. Кто впервые доказал причину брожения и гниения?

1) Левенгук.

2) Л. Пастер.

3) Р. Кох.

4) Э. Ру.

15. Бактерии, питающиеся за счет готовых органических соединений:
1. аутотрофы

2. гетеротрофы

3. паразиты

4. фагоциты
16.Основная функция спор бактерий:
1) включения бактериальной клетки, дающие начало новым клеткам.

2) структурный компонент клетки, играющий роль запасных питательных веществ.

3) сохранение бактерий в неблагоприятных условиях внешней среды.

4) органоид, осуществляющий биосинтез белка.

17. Чем представлен ядерный аппарат микробной клетки:

1) плазмидами, полирибосомами.

2) пептидогликаном.

3) нуклеоидом, вакуолями.

4) нуклеоидом

18. Энергетический центр микробной клетки:

1) рибосома.

2) вакуоль.

3) нуклеоид.

4) мезосома.

19.  Белок микробной клетки синтезируется в:

1) мезосомах.

2) нуклеоиде.

3) вакуолях.

4) рибосомах.

20. Микробиология — наука, которая изучает:

1) физиологию растений.

2) генетику животных.

3) экологию природы.

4) морфологию, физиологию, генетику, экологию микробов
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Вариант 4
1. Микроорганизмы, которые приспособились в процессе эволюции к низким температурам:
1. мезофилы

2. психрофилы

3. термофилы

4. сапрофиты

2. Микроорганизмы одного вида или подвида, выращенные в лабораторных условиях на искусственных питательных средах:
1. чистая культура

2. смешанная культура

3. клон

4. штамм

3 Скопления бактерий, напоминающие внешне грозди винограда, называются:
1. стафилококками

2. сарцинами

3. стрептококками

4. диплококками

4. К осветительной системе биологического микроскопа не относится:
1. конденсор

2. диафрагма

3. окуляр

4. зеркало

5. Антибиотикограмма - это:
1. определение чувствительности микробов к антибиотикам

2. определение чувствительности антибиотиков к микробам

3. определение чувствительности животных к антибиотикам

4. определение чувствительности растений к антибиотикам

6.Конечными продуктами разложения органических веществ анаэробными микроорганизмами являются:
1. углекислый газ и вода

2. молочная кислота и спирт

3. клетчатка и лигнин

4. кислоты и спирты

7.Термофилы-это бактерии, развивающиеся при температуре:
1. 30-40 градусов

2. 0-10 градусов

3. 50-70 градусов

4. 70-80 градусов

8. Дезинфицирующее средство имеет бактериостатическое действие, когда оно:
1. задерживает при определённых условиях рост микроорганизмов, но не приводит к их гибели

2. способно убить микробную клетку

3. вызывает в микробной клетке биохимические изменения

4. вызывает в микробной клетке морфологические изменения

9. Бактерии, питающиеся за счет готовых органических соединений:
1. аутотрофы

2. гетеротрофы

3. паразиты

4. фагоциты
10.Основная функция спор бактерий:
1) включения бактериальной клетки, дающие начало новым клеткам.

2) структурный компонент клетки, играющий роль запасных питательных веществ.

3) сохранение бактерий в неблагоприятных условиях внешней среды.

4) органоид, осуществляющий биосинтез белка.

11. Чем представлен ядерный аппарат микробной клетки:

1) плазмидами, полирибосомами.

2) пептидогликаном.

3) нуклеоидом, вакуолями.

4) нуклеоидом

12. Энергетический центр микробной клетки:

1) рибосома.

2) вакуоль.

3) мезосома.

4) цитоплазматическая мембрана

13.  Белок микробной клетки синтезируется в:

1) мезосомах.

2) нуклеоиде.

3) вакуолях.

4) рибосомах.

14. Микробиология — наука, которая изучает:

1) физиологию растений.

2) генетику животных.

3) экологию природы.

4) морфологию, физиологию, генетику, экологию микробов

15. Ферменты являются

1) жирами

2) ингибиторами

3) полисахаридами

4) катализаторами

16. Экзоферменты

1) содержатся внутри клетки

2) выделяются клеткой в среду

3) участвуют в обмене веществ

4) участвуют в обмене азотистых веществ

17.метаболизм идет

1) по двум направлениям

2)  имеет одно направление

3) имеет три направления

4) имеет четыре направления

18. ингибиторами называют вещества

1)  ускоряющие химические реакции

2) процесс угнетения одних микроорганизмов продуктами жизнедеятельности других

3) угнетающие жизнедеятельность микроорганизмов

4) замедляющие химические реакции

19.Сложные белки состоят из

1) аминокислот

2) простого белка и добавочной группы небелковой природы

3) углерода водорода и кислорода

4) только водорода

20. Какие формы жизни можно отнести к микроорганизмам 
1)  класс насекомые

2) клещи 

3) сине-зеленые водоросли
4) бактерии 
.
3. КРИТЕРИИ ОЦЕНКИ ЗНАНИЙ
· оценка «отлично» выставляется обучающемуся, если задания рубежного контроля выполнены в полном объеме, без графических ошибок, в соответствии с требованиями стандартов ЕСКД.

· оценка «хорошо» - если оба задания   выполнены, но при этом имелось несколько графических ошибок незначительного характера;

· оценка «удовлетворительно» - если правильно выполнено только одно задание или выполнены оба задания, но с большим количеством ошибок.

· оценка «неудовлетворительно» - если студент не выполнил ни одно задание.
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1. ПАСПОРТ КОМПЛЕКТА КОНТРОЛЬНО - ОЦЕНОЧНЫХ СРЕДСТВ

1.1 Область применения

Комплект контрольно-оценочных средств предназначен для проверки результатов освоения программы   ОП 02 Процессы и аппараты пищевых производств  подготовки специалистов среднего звена   ( ППССЗ) по специальности 19.02.11 Технология продуктов питания из растительного сырья  в части овладения видом профессиональной деятельности (ВПД):
Процессы и аппараты пищевых производств

Комплект контрольно-оценочных средств позволяет оценивать:

1.1.1. Освоение  профессиональных компетенций (ПК), соответствующих виду профессиональной деятельности, и общих компетенций (ОК):
уметь:

У1.пользоваться методическими и нормативными материалами, техническими условиями и стандартами при расчете аппаратов;

У2. выполнять экспериментальные исследования по определению параметров устройств и аппаратов (в лабораторных установках);

У3. выбирать современные аппараты и машины, в наибольшей степени отвечающие особенностям технологического процесса;                                              

знать:

З1. основные процессы и аппараты пищевой промышленности, принцип работы оборудования;

З2. методику расчета аппаратов при заданных технологических параметрах процесса;

З3. основные понятия о подобии физических явлений, о теории тепло- и массообмена;

З4. проблемы энергосбережения и экологической защиты окружающей среды при эксплуатации аппаратов и машин.

общие компетенции:

ОК 1 Выбирать способы решения задач профессиональной деятельности применительно к различным контекстам;

ОК 2 Использовать современные средства поиска, анализа и интерпретации информации и информационные технологии для выполнения задач профессиональной деятельности;

ОК 7 Содействовать сохранению окружающей среды, ресурсосбережению, применять знания об изменении климата, принципы бережливого производства, эффективно действовать в чрезвычайных ситуациях;

1.1.2. Освоение умений и освоение знаний.
	Результаты обучения:  умения, знания и общие компетенции 
	Показатели оценки результата
	Форма контроля и оценивания

	Уметь:
	
	

	У1.пользоваться методическими и нормативными материалами, техническими условиями и стандартами при расчете аппаратов
	Демонстрация навыков работы с методическими и нормативными материалами, техническими условиями и стандартами при расчете аппаратов.
	- контроль за ходом выполнения заданий практических и лабораторных работ 

Экспертная оценка 

практических работ

	У2. выполнять экспериментальные исследования по определению параметров устройств и аппаратов 
	Демонстрация выполнения простейших исследований по определению параметров устройств и аппаратов 
	

	У3. выбирать современные аппараты и машины, в наибольшей степени отвечающие особенностям технологического процесса;
	Демонстрация выбора современных аппаратов и машин, в наибольшей степени отвечающих особенностям технологического процесса;
	

	Знать:
	
	

	З1. основные процессы и аппараты пищевой промышленности, принцип работы оборудования;
	точность и грамотность формулировок основных процессов и аппаратов пищевой промышленности, принцип работы оборудования;
	-индивидуальные и фронтальные опросы;

-зачеты по практическим работам;

- тестирование;

-экзамен

	З2. методику расчета аппаратов при заданных технологических параметрах процесса;
	точность выполнения расчетов аппарата.
	

	З3. основные понятия о подобии физических явлений, о теории тепло- и массообмена;
	точность и грамотность формулировок основных понятий.
	

	З4. проблемы энергосбережения и экологической защиты окружающей среды при эксплуатации аппаратов и машин.
	Разработка мероприятий по проблеме энергосбережения и экологической защиты окружающей среды при эксплуатации аппаратов и машин.
	

	общие компетенции
	
	

	ОК 1 Выбирать способы решения задач профессиональной деятельности применительно к различным контекстам
	 эффективное применение новейших информационно-коммуникационных технологий в работе
	Экспертная оценка выполнения практических работ, экзамен


	ОК 2 Использовать современные средства поиска, анализа и интерпретации информации и информационные технологии для выполнения задач профессиональной деятельности
	 выбор и применение  методов  и способов ведения технологических процессов 

оценка эффективности,  качества выполнения. 
	

	ОК 7 Содействовать сохранению окружающей среды, ресурсосбережению, применять знания об изменении климата, принципы бережливого производства, эффективно действовать в чрезвычайных ситуациях;


	рациональное технологий в работе, коррекция  результатов собственной работы; Ориентироваться в различных ситуациях, принимать решения

	


1.2.
Описание процедуры оценки и системы оценивания по программе

1.2.1. Формы промежуточной аттестации по ОПОП при освоении ОП
	Элементы модуля, профессиональный модуль
	Формы промежуточной аттестации

	1
	2

	ОП 02  Процессы и аппараты пищевых производств 
	4 семестр   Итоговая оценка

Э (экзамен)     

  


1.2.2. Организация контроля и оценки освоения программы  ОП 02 Процессы и аппараты пищевых производств . Итоговый контроль освоения вида профессиональной деятельности осуществляется на экзамене.
2.ОЦЕНОЧНЫЕ  (КОНТРОЛЬНО-ИЗМЕРИТЕЛЬНЫЕ) МАТЕРИАЛЫ
2.1. Материалы для проведения текущей аттестации
	ОП 02 Процессы и аппараты пищевых производств
	Формы и методы контроля

	
	Текущий контроль
	Рубежный контроль
	Промежуточная аттестация

	
	Форма контроля
	Проверяемые  ОК, У, З
	Форма контроля
	Проверяемые  ОК, У, З
	Форма контроля
	Проверяемые  ОК, У, З

	Введение
	Входной контроль

Письменный опрос
	ОК 1,2,7
ПК 1.1-1.3
	
	
	
	

	Тема 1.1 Гидродинамика
	Устный опрос, письменный опрос
	ОК 1,2,7
ПК 1.1-1.3
	
	ОК 1,2,7
ПК 1.1-1.3
	экзамен
	ОК 1,2,7
ПК 1.1-1.3

	Тема 1.2 Гидростатика
	Устные опрос, письменный опрос


	ОК 1,2,7
ПК 1.1-1.3
	
	ОК 1,2,7
ПК 1.1-1.3
	Экзамен
	ОК 1,2,7
ПК 1.1-1.3

	Тема 1.3 Разделение жидких и газовых систем 
	Устные ответы,


	ОК 1,2,7
ПК 1.1-1.3
	
	ОК 1,2,7
ПК 1.1-1.3
	Экзамен
	ОК 1,2,7
ПК 1.1-1.3

	Тема 1.4 Перемешивание в жидкой

среде, смешивание


	Устные ответы

фронтальные опросы


	ОК 1,2,7
ПК 1.1-1.3
	
	ОК 1,2,7
ПК 1.1-1.3
	Экзамен
	ОК 1,2,7
ПК 1.1-1.3

	Тема 2.1 Основные механические

процессы


	Устный опрос

Тестирование


	ОК 1,2,7
ПК 1.1-1.3
	Письменный опрос
	ОК 1,2,7
ПК 1.1-1.3
	Экзамен
	ОК 1,2,7
ПК 1.1-1.3

	Тема 3.1.

Теоретические основы

процесса массопередачи


	Устный  и фронтальный опрос


	ОК 1,2,7
ПК 1.1-1.3
	
	ОК 1,2,7
ПК 1.1-1.3
	Экзамен
	ОК 1,2,7
ПК 1.1-1.3

	Тема 3.2.

Кристаллизация


	Устный опрос

Тестирование


	ОК 1,2,7
ПК 1.1-1.3
	Письменный опрос
	ОК 1,2,7
ПК 1.1-1.3
	Экзамен
	ОК 1,2,7
ПК 1.1-1.3

	Тема 3.2.

Сушка


	Устный  и фронтальный опрос


	ОК 1,2,7
ПК 1.1-1.3
	
	ОК 1,2,7
ПК 1.1-1.3
	Экзамен
	ОК 1,2,7
ПК 1.1-1.3

	Тема 4.1.

Основы теплопередачи


	Устный опрос

Тестирование


	ОК 1,2,7
ПК 1.1-1.3
	Письменный опрос
	ОК 1,2,7
ПК 1.1-1.3
	Экзамен
	ОК 1,2,7
ПК 1.1-1.3

	Тема 4.2.

Тепловой баланс


	Устный  и фронтальный опрос


	ОК 1,2,7
ПК 1.1-1.3
	
	ОК 1,2,7
ПК 1.1-1.3
	Экзамен
	ОК 1,2,7
ПК 1.1-1.3

	Тема 4.3.

Тепловые аппараты,

основные виды


	Устный опрос

Тестирование


	ОК 1,2,7
ПК 1.1-1.3
	Письменный опрос
	ОК 1,2,7
ПК 1.1-1.3
	Экзамен
	ОК 1,2,7
ПК 1.1-1.3

	Тема 4.3.

Тепловые аппараты,

основные виды


	Устный  и фронтальный опрос


	ОК 1,2,7
ПК 1.1-1.3
	
	ОК 1,2,7
ПК 1.1-1.3
	Экзамен
	ОК 1,2,7
ПК 1.1-1.3


2.1.1 Вопросы входного контроля

Вариант 1

1. Что такое плотность жидкости? Напишите формулу для ее определения.

     2.
Что такое технологический процесс?
Вариант 2

     1.Что такое удельный вес жидкости? Напишите формулу для  ее определения.

     2. Что такое конвекция?
Вариант 3

     1. Что такое теплопроводность?
     2. Что такое сила?
Вариант 4

       1. Что такое эмульсия и суспензия? Примеры.
       2. Что такое влажность, относительная влажность и влагосодержание?
2.1.2 Задания рубежного контроля 

Вариант 1

           1.Классификация основных процессов (по движущей силе).

          2. Требования, предъявляемые к машинам (аппаратам).
  Вариант 2
1.Требования, предъявляемые к машинам (аппаратам).
2. Классификация машин и аппаратов пищевых производств (оборудование для ведения биотехнологических процессов и для упаковывания пищевых продуктов).
Вариант 3
1. Классификация машин и аппаратов пищевых производств (оборудование для ведения механических и гидромеханических процессов).

2. Свойства жидкостей.
Вариант 4
1. Классификация машин и аппаратов пищевых производств (оборудование для ведения тепловых и массообменных процессов).
2. Центробежные, роторные насосы. Принцип действия Применения. Достоинства, недостатки.
ВАРИАНТ 1

ОП 02  Процессы и аппараты пищевых производств

В заданиях 1 - 9 выбрать правильный ответ и подчеркнуть его.

Правильный ответ может быть только один.

1. Что такое процесс?

1) изменения в системе, приводящие к возникновению в ней новых свойств
2) изменения в системе, не приводящие к возникновению в ней новых свойств
3) система, где нет никаких изменений

4) система, где нет никаких изменений, но в ней возникают новые свойства

2. Что такое аппарат?

1) устройство, состоящее из различных механизмов

2) источник механической энергии

3) источник тепловой энергии

4) устройство для проведения процессов
3. Что такое процесс периодического действия?

1) выгрузка и загрузка сырья осуществляются одновременно

2) через определенное время осуществляются выгрузка и загрузка

3) процесс осуществляется через определенное время

4) осуществляется долгое время

4.Что является движущей силой гидромеханических процессов?

1) [image: image1.png]


 - разность температур

2) [image: image2.png]


 С – разность концентраций

3) ΔP - разность усилий

4) Δp -перепад давления
5.Что является движущей силой тепловых процессов?

1) [image: image3.png]


 разность температур
2) [image: image4.png]


 разность усилий

3) [image: image5.png]


 перепад давлений

4) разность концентраций

6. Первая стадия разработки новых конструкций заключается в:
1) разработка технического предложения

2) изучение технического предложения

3) патентном исследовании

4) выбор материалов

7. Что такое моделирование?
1) исследование модели аппарата

2) исследование конструкции аппарата

3) опытное исследование аппарата

4) теоретическое исследование аппарата

8. Технологические требования к аппаратам.
1) большая продолжительность процесса, качественная продукция

2) малая продолжительность, большой объем продукции

3) большая продолжительность, большой объем продукции

4) малая продолжительность, качественная продукция
9.Энергетические требования к аппаратам.
1) определенные расходы топлива и электроэнергии

2) большие расходы топлива и электроэнергии

3) малые расходы топлива и электроэнергии
4) затраты топлива и электроэнергии отсутствуют

В заданиях 10-18 необходимо записать ответ в установленном для него поле. Ответом может быть число, отдельное слово, сочетание двух слов.

10. __________________ процессы – это процессы, связанные с переносом

теплоты от более нагретых тел (или сред) к менее нагретым.

11. _______________ процессы – это процессы,связанные с переносом вещества из одной фазы в другую.
12. _____________________ это учение о скоростях и механизмах процессов.
13. ____________________ это самопроизвольный, необратимый процесс переноса теплоты от более нагретых тел (или участков тел) к менее нагретым .
14. ____________ способ уничтожения микробов в пищевых продуктах однократным нагреванием до температуры ниже 100 С (обычно 60…70 С) с выдержкой при этой температуре в течении 15-30 минут.
15. _________________ - процесс распространения тепла путем непосредственного соприкосновения микрочастиц с различной температурой.

16. ______________________это процесс переноса тепла путем перемещения и перемешивания между собой частиц жидкости или газа.

17.  ____________________-аппарат, предназначенный для передачи тепла от одних веществ другим. 

18. ___________________ – это переход вещества из паро- или газообразного

состояния в жидкое путем отвода от него теплоты.

В заданиях 19 - 27 необходимо установить соответствие между значениями первой и второй группы.  Ответ записывается в таблицу.

19. Установите соответствие между видами сортировочных машин и работами, которые они выполняют
	1
	Плоский качающийся грохот.
	А
	Используется для просеивания муки

	2
	Бурат
	Б
	Выделяет примеси из зерна

	3
	Триер
	В
	Перемещает по ситу и сортирует сыпучий материал

	4
	Вибрационный грохот
	Г
	по сравнению с другими сортировочными устройствами

обеспечивают производительность и четкость разделения при меньшем расходе энергии благодаря тому, что при вибрировании слой продукта на сите интенсивно разрыхляется, уменьшается трение между частицами; они становятся более подвижными, что обусловливает относительное перераспределение их по

крупности и ускоряет выделение прохоровых частиц.


Ответ: 

	1
	2
	3
	4

	
	
	
	


20. Установите соответствие между фазами неоднородной системы и их составляющими
	1
	Суспензия
	А
	это системы, состоящие из жидкости и распределенных в ней

капель другой жидкости, не смешивающейся с первой.

	2
	Эмульсия
	Б
	это неоднородные системы, состоящие из жидкости и

взвешенных в ней твердых частиц. В зависимости от размеров последних

условно подразделяют на грубые ( > 100 мкм), тонкие (0,5 – 100

мкм) и мути (0,1 - 0,5 мкм).

	3
	Пена
	В
	это системы, состоящие из газа и распределенных в ней

частиц твердого вещества. 



	4
	Пыль и дым
	Г
	системы, состоящие из жидкости и распределенных в ней

пузырьков газа. 




Ответ: 

	1
	2
	3
	4

	
	
	
	


21. Установите соответствие между оборудованием и его устройством.

	1
	Одноярусный

непрерывно

действующий

отстойник

суспензий
	А
	представляет

цилиндрический резервуар с коническим днищем кольцевым желобом для отвода осветленной жидкости. Он оборудован валом с лопастью  и

скребками, перемещающими осадок по днищу от периферии к выходному патрубку.



	2
	Отстойная центрифуга периодического действия с ручной выгрузкой

осадка 
	Б
	Корпус состоит из верхней цилиндрической части

и конического днища. 

	3
	Гидроциклон
	В
	Корпус, ротор, тарелки с желобками

	4
	Сепаратор
	Г
	состоит из барабана, насаженного на вращающийся вал и помещенного в корпус


Ответ: 

	1
	2
	3
	4

	
	
	
	


22. Установите соответствие между оборудованием и назначением его использования
	1
	Песочный

фильтр.
	А
	для разделения сравнительно крупнодисперсных суспензий кристаллических и аморфных продуктов, промывки получающихся при этом осадков, а также отделения влаги от штучных материалов.

	2
	Барабанные

вакуум-фильтры

.
	Б
	Используют для фильтрования воды, других

жидкостей с содержанием твердых и хлопьевидных примесей, образующих осадок, который не представляет ценности.

	3
	Фильтрующие центрифуги
	В
	Применяются для  разделения суспензий концентрацией 50-500 кг/м3.

	4
	Фильтры с мягкими фильтровальными перегородками – рукавные


	Г
	широко применяются для очистки газов от пыли.


Ответ: 

	1
	2
	3
	4

	
	
	
	


23. Установите соответствие между процессом и способом создания  движущей силы
	1
	Гидравлические процессы
	А
	Нагревание

	2
	Тепловые процессы
	Б
	Перекачивание

	3
	Массообменные процессы
	В
	Измельчение

	4
	Механические процессы
	Г
	Перегонка


Ответ: 

	1
	2
	3
	4

	
	
	
	


24. . Установите соответствие между процессом и способом создания  движущей силы
	1
	Массообменные процессы


	А
	Течение среды через слой сыпучих материалов

	2
	Гидромеханические процессы


	Б
	Пиролиз

	3
	Химические процессы
	В
	Кристаллизация,

	4
	Механические процессы
	Г
	Транспортирование


Ответ: 

	1
	2
	3
	4

	
	
	
	


25. Установите соответствие между процессами и типами аппаратов(машин) для их проведения.

	1
	Гидравлические процессы
	А
	Отстойники

	2
	Тепловые процессы
	Б
	Перегонные кубы

	3
	Массообменные процессы
	В
	Насосы

	4
	Гидромеханические процессы
	Г
	Теплообменники


Ответ:
	1
	2
	3
	4

	
	
	
	


26. Установите соответствие между процессами и типами аппаратов(машин) для их проведения.
	1
	Массообменные процессы
	А
	Аппараты с псевдоожиженным слоем

	2
	Гидромеханические процессы
	Б
	Реакторы с движущим слоем

	3
	Химические процессы
	В
	Кристаллизаторы

	4
	Механические процессы
	Г
	Дозаторы


Ответ: 

	1
	2
	3
	4

	
	
	
	


27. Установите соответствие между понятием и его определением.
	1
	Механическая прочность
	А
	пособность оборудования не пропускать находящуюся в них среду наружу или воздух внутрь, что достигается применением цельносварных конструкций, устройством обтюрации в разъемных соединениях.

	2
	Герметичность
	Б
	способность выдерживать рабочие нагрузки. 

	3
	Устойчивость
	В
	способность оборудования сохранять в течение всего периода эксплуатации первоначальную форму и положение, что достигается учетом в расчетах факторов, влияющих на устойчивость (ветра, колебаний почвы, осадки г

	4
	Долговечность
	Г
	расчетный срок службы аппарата или машины, обычно принимаемый в расчетах равным 10-20 годам.


Ответ: 

	1
	2
	3
	4

	
	
	
	


В заданиях 28 - 36 необходимо установить правильную последовательность действий. Ответ записать в таблицу

28. Установите последовательность этапов работы  сепаратора
А)  происходит разделение на фракции

 Б) жидкость  поступает в верхнюю часть сепаратора
В) потоки разделенной жидкости поступают в приемники, через них в отводные рожки
Г) под воздействием центробежной силы жидкость  распределяется в межтарельчатом пространстве
Ответ: 

	1
	2
	3
	4

	
	
	
	


29. Установите последовательность этапов работы  моечной машины для зерна
А) зерно перемешивается шнеками, в воде отделяются минеральные примеси
Б) зерно поступает в отжимную колонку
В) через приемное устройство зерно подается в ванную с водой
Г) зерно поднимается лопатками и поступает на дальнейшую переработку
Ответ: 

	1
	2
	3
	4

	
	
	
	


30. Установить последовательность этапов консервирования в герметически укупоренной таре
А) загрузка сырья
Б) бракераж
В) стерилизация 
Г) подготовка сырья и тары
Ответ: 

	1
	2
	3
	4

	
	
	
	


31. Установите последовательность перемешивания в газовом циклоне

А) поток начинает вращаться благодаря действию центробежных сил
Б) взвешенные частицы отбрасываются к периферии, оседают на внутренней поверхности корпуса, а затем опускаются в коническое днище  и удаляются из аппарата через патрубок.
В) поток со взвешенными частицами вводят в аппарат тангенциально через входную трубу
Г) освобожденный от взвешенных частиц поток выводится из циклона через выводную трубу
Ответ: 

	1
	2
	3
	4

	
	
	
	


32. Установите последовательность этапов процесса первичной очистки растительного масла
А) горячее фильтрование растительного масла с целью удаления мелких частичек из неохлажденного масла
Б) грубая очистка растительного масла с целью удаления мелких частичек
В) отстой в емкостях продолжительностью 6...9 сут
Г) выделение осадка
Ответ: 

	1
	2
	3
	4

	
	
	
	


33. Установите последовательность этапов работы качающегося грохота
А) отсев проваливается при сотрясении сита в отверстия, 
Б) отход перемещается вдоль сита и с него поступает непосредственно на измельчение
В) грохот приводится в колебательное движение при помощи кривошипного механизма
Г) отсев поступает на боле мелкое сито
Ответ: 

	1
	2
	3
	4

	
	
	
	


34. Установите последовательность этапов технологического процесса  изготовления ягодного пюре
А) протирание
Б) фасовка

В) мойка

Г) стерилизация
Ответ: 

	1
	2
	3
	4

	
	
	
	


35. Установите последовательность этапов работы свеклорезки
А) свекла подается в загрузочный бункер

Б) ножи режут свеклу в стружку

В) свекловичная стружка через проемы ножевых рам выпадает в пространство между корпусом свеклорезки и кожухом
Г) свекла увлекается вращающейся улиткой и под действием центробежной силы прижимается к режущей кромке ножей
Ответ: 

	1
	2
	3
	4

	
	
	
	


36. Установите последовательность этапов работы ленточного пресса
А) загрузка в пресс сырья 

Б) сырье переходит в среднюю зону и сдавливается между двумя  лентами пресса
В) отпрессованные выжимки удаляются с ленты

Г) распределенное сырье проходит в зону стекания
Ответ: 

	1
	2
	3
	4

	
	
	
	


Решить задачи № 37 – 40

37. Определите плотность сахарного сиропа,  если его масса составляет 630г, а обьем 475 мл
Ответ:____________________

38. . Расчитайте   обьемный расход жидкости (V) , зная что скорость средняя  потока (() составляет 5м/с, а площадь поперечного сечения потока (S) 0,2 м2
Ответ:____________________

39. Определите степень измельчения комбикорма, зная что размер исходных частиц составляет 300 мм, а после измельчения 40 мм

Ответ:____________________

40. Определить частоту вращения валков вальцовой дробилки, если

диаметр ротора D = 0,45 м, длина ротора l=400мм, объемная масса измельчаемого проса ρ=900 кг/м3.
Ответ:____________________

ВАРИАНТ 2

ОП  02 Процессы и аппараты пищевых производств
В заданиях 1 - 9 выбрать правильный ответ и подчеркнуть его.

Правильный ответ может быть только один.

Что такое машина?

1) источник механической энергии

2) устройство, преобразующее механическую энергию в полезную работу

3) преобразует полезную работу в механическую энергию

4) источник тепловой энергии

2. Что такое классификация процессов?
1) Разделение их на группы

2) Разделение их по видам

3) Разделение их на классы, группы и виды
4) Разделение их на классы и виды

3. Что такое процесс непрерывного действия?
1) выгрузка и загрузка осуществляется постоянно
2) выгрузка и загрузка через определенное время

3) процесс проводится длительное время

4) процесс осуществляется в различных аппаратах

4. Что является движущейся силой механических процессов?
1) разность температур

2) разность усилий
3) перепад давлений

4) перепад  концетраций

5. Что является движущейся силой массообменных процессов?

1) разность температур

2) разность усилий

3) перепад концентраций

4) перепад давлений
6. Вторая стадия разработки новых конструкций заключается в:

1) разработка технического предложения

2) создание эскизного проекта
3) выборе материалов

4) патентном исследовании

7. Что такое математическое моделирование?

1) опытное исследование процесса

2) исследование процесса на основе уравнений
3) переставление процессов

4) сопоставление процессов

8. Эксплуатационные требования к аппаратам.

1) большие затраты труда, простое обслуживание

2) большие затраты труда, сложное обслуживание

3) малые затраты труда, простое обслуживание
4) малые затраты труда, сложное обслуживание

9. Констуктивные требования к аппаратам:
1) простые конструкции, дешевые материалы
2) дешевые материалы, сложные конструкции

3) дешевые материалы, сложные конструкции и обслуживание

4) малые затраты труда, сложное обслуживание

В заданиях 10-18 необходимо записать ответ в установленном для него поле. Ответом может быть число, отдельное слово, сочетание двух слов.

10. ______________ процессы – это процессы, скорость которых

определяется законами гидродинамики.
11. _______________процессы – это процессы чисто механического взаимодействия тел.

12. Тепловой ______________ составляют на основе закона сохранения энергии.

13. _________________ это среда (газ, пар, жидкость), используемая для переноса теплоты.
14. ____________– нагревание и краткая выдержка при высокой температуре.

15. Степень нагретости, или тепловое состояние, тела характеризуется таким показателем, как_______________________.
16. ____________________–это процесс переноса тепла от одного теплоносителя к другому через разделяющую их поверхность или твердую стенку.

.

17. ___________________– процесс понижения температуры материалов путем

отвода от них теплоты.

18.  ____________________ – это процесс концентрирования растворов твердых

практически нелетучих веществ за счет испарения растворителя и отвода

образовавшихся паров.

.
В заданиях 19 - 27 необходимо установить соответствие между значениями первой и второй группы.  Ответ записывается в таблицу.

19. Установите соответствие между видами прессов и закаточных машин и работами, которые они выполняют.

	1
	Пневматический пресс
	А
	применяется для отжатия жидкости из

картофельной мезги при производстве крахмала, состоит из двух полых

перфорированных валков, вращающихся навстречу один другому. Отжатая

из мезги жидкость проходит через отверстия внутри валков и затем

отводится из них, а мезга продавливается вниз.

	2
	Вальцовый пресс
	Б
	Применяется при формовании макарон,лапши

	3
	Нагнетающий пресс
	В
	Применяются для придания тесту округлой формы

	4
	Закаточные прессы и машины
	Г
	давление на прессуемый материал

создаётся с помощью сжатого воздуха, увеличивающего объем цилиндра 2 из

листовой резины. Благодаря этому при получении, например, виноградного

сока прессуемый материал не перетирается, не нарушается механическая

структура кожицы, гребней и семян и сок получается высокого качества.


Ответ:

	1
	2
	3
	4

	
	
	
	


20. Установите соответствие между пищевым производством и  процессом  разделения неоднородных систем на составные части
	1
	Производство вина
	А
	сусло отделяют от дробины

	2
	Производство пива
	Б
	суспензию после сатурационных аппаратов разделяют с целью получения сока, а разделяя утфель, получают кристаллический сахар

	3
	Производство сахара
	В
	Осветление, т.е. отделение взвешенных твердых частиц от жидкой фазы

	4
	Производство сухого молока
	Г
	распылительные сушилки, улавливают и очищают отходящие газы во избежание уноса ценных продуктов


Ответ:

	1
	2
	3
	4

	
	
	
	


21. Установите соответствие между оборудованием и назначением его использования
	1
	гравитационные

отстойники,


	А
	используют для разделения эмульсий и суспензий посредством осаждения дисперсных частиц под воздействием центробежных сил.

	2
	отстойные

центрифуги,
	Б
	применяется для интенсивного концентрирования и разделения дисперсной фазы суспензии и эмульсии под воздействием гравитационных сил

	3
	гидроциклоны
	В
	это центробежно-вихревой инерционный жидкостный фильтр, предназначенный для очистки воды от твердых примесей

	4
	сепараторы.
	Г
	Разделяет  жидкость на   более твердую и жидкую фазу. По основной трубе суспензия попадает в верхнюю часть барабана, где очищается от тяжелых элементов, оттуда вытесняется в каналы тарелкодержателя, а после – в сепарационную камеру, использут для производства сливок


Ответ:

	1
	2
	3
	4

	
	
	
	


22. Установите соответствие между оборудованием и его устройством и принципом работы.

	1
	песочный фильтр


	А
	Рукава и мешки подвешиваются в прямоугольном корпусе к общей раме. Запылённый газ поступает снизу внутрь рукавов в открытые торцевые отверстия. Проходя через боковые цилиндрические поверхности рукавов, газ фильтруется, а пыль оседает на внутренней поверхности рукавов.

	2
	барабанный фильтр с 

распределительной головкой
	Б
	В цилиндрическом корпусе фильтра между металлическими

сетками  и  находятся два слоя песка (крупного вверху и мелкого внизу),

разделенных тканевой прокладкой 4 Ткань помещают также на нижнюю

сетку, чтобы песок не попадал в фильтрат, и на верхнюю сетку для

предотвращения быстрого загрязнения песка. Фильтрование проводят под давлением около 0,05 МПа. По мере загрязнения песка его промывают водой, подаваемой снизу вверх.

	3
	центрифуга с гравитационной выгрузкой

осадка
	В
	Выпускаются с внешней и внутренней фильтрующей поверхностью,

которая обтягивается текстильной фильтровальной тканью. Вращающийся

горизонтальный перфорированный

барабан разделен перегородками на несколько секций одинаковой формы, которые за оборот барабана проходят

несколько рабочих зон:фильтрования,

обезвоживания, промывки, удаления

осадка и регенерация фильтровальной ткани.

	4
	рукавный фильтр
	Г
	выполняются с вертикальным валом,

на котором располагается перфорированный барабан. Суспензия подается на загрузочный диск при вращении барабана с низкой частотой. Нижняя часть барабана имеет коническую форму, причем угол наклона делается большим, чем угол естественного откоса осадка.

После окончания цикла фильтрования и остановки барабана осадок под действием гравитационной силы сползает со стенок барабана и удаляется из центрифуги через нижнее выпускное отверстие.


Ответ:

	1
	2
	3
	4

	
	
	
	


 23. Установите соответствие между процессом и способом создания  движущей силы
	1
	Гидравлические процессы


	А
	Охлаждение

	2
	Тепловые процессы


	Б
	Рассев

	3
	Массообменные процессы


	В
	Ректификация

	4
	Механические процессы
	Г
	Транспортирование


Ответ:

	1
	2
	3
	4

	
	
	
	


24. Установите соответствие между процессом и способом создания  движущей силы
	1
	Гидравлические процессы
	А
	 Дозирование

	2
	Тепловые процессы


	Б
	Абсорбция

	3
	Массообменные процессы


	В
	Испарение

	4
	Химические процессы
	Г
	Крекинг


Ответ:

	1
	2
	3
	4

	
	
	
	


25. Установите соответствие между процессами и типами аппаратов(машин) для их проведения
	1
	Гидравлические процессы


	А
	Компрессоры

	2
	Тепловые процессы


	Б
	Ректификационные колонны

	3
	Массообменные процессы


	В
	Центрифуги

	4
	 Гидромеханические процессы
	Г
	Трубчатые печи


Ответ:

	1
	2
	3
	4

	
	
	
	


26. Установите соответствие между процессами и типами аппаратов(машин) для их проведения..
	1
	Массообменные процессы


	А
	Сита

	2
	Гидромеханические процессы


	Б
	Реакторы пустотелые

	3
	Химические процессы
	В
	Фильтры

	4
	Механические процессы
	Г
	Циклоны


Ответ:

	1
	2
	3
	4

	
	
	
	


27. Установите соответствие между понятием и его определением
	1
	 Вместимость
	А
	давление, при котором производится испытание сосуда.

	2
	Давление пробное 
	Б
	давление, на которое производится расчет на прочность.

	3
	Давление расчетное
	В
	объем внутренней полости сосуда, определяемый по заданным на чертежах номинальным размерам.

	4
	Окно смотровое 
	Г
	устройство, позволяющее вести наблюдение за рабочей средой.


Ответ:

	1
	2
	3
	4

	
	
	
	


В заданиях 28 - 36 необходимо установить правильную последовательность действий. Ответ записать в таблицу

28. Установите последовательность этапов работы  камерной сушилки

А) вентилятором нагнетается теплоноситель
Б) отработанный теплоноситель(воздух) выводится из сушилки 
В) нагретый теплоноситель проходит над поверхностью материала
Г) на полки помещается влажный материал
Ответ:

	1
	2
	3
	4

	
	
	
	


29. . Установите последовательность этапов работы моечной машины для зелени

 А) загрузка зелени в окно
Б) перемещение зелени потоком воды

В) наполнение машины водой

Г) ополаскивание зелени и вывод из машины
Ответ:

	1
	2
	3
	4

	
	
	
	


30. Установить последовательность этапов при получении муки  стандартного качества
А) измельчение зерна

Б) очистка и кондиционирование зерна
В) формирование помольной партии
Г) сортировка продуктов измельчения
Ответ:

	1
	2
	3
	4

	
	
	
	


31. Установите последовательность этапов процессов при пневматическом перемешивании
А) сжатый газ подается в аппарат

Б) аппарат наполняется жидкостью
В) газ перемешивает жидкость
Г) газ распределяется барометром
Ответ:

	1
	2
	3
	4

	
	
	
	


32. Установите последовательность этапов процесса  получения крупы 

А) гидротермическая обработка
Б) обрушивание зерна
В) сортировка зерна 
Г) очистка зерна

Ответ:

	1
	2
	3
	4

	
	
	
	


33. Установите последовательность этапов  работы зерноочистительного сепаратора
А) под действием центробежной силы вместе зерно с примесями отбрасывается к перфорированной стенке барабана сепаратора
Б) зерно поступает в нижнюю секцию 
В) зерно поступает в сепаратор
Г) примеси, которые мельче зерна, проходят через отверстия стенки и удаляются из сепаратора в виде отсева
Ответ:

	1
	2
	3
	4

	
	
	
	


34. Установите последовательность этапов технологического процесса  изготовления консервов

А) подготовка сырья к закладке

Б) герметизация

В) стерилизация

Г) закладка сырья

Ответ:

	1
	2
	3
	4

	
	
	
	


35. Установите последовательность этапов работы молотковой дробилки

А) под действием центробежной силы, возникающей при вращении молотков , продукт отбрасывается к внутренней поверхности цилиндра
Б) от удара и трения растительная ткань разрушается и из нее вытекает сок
В) Сырье подают в верхнюю часть ситового цилиндра
Г) крупные частицы(семена) удаляются из дробилки

Ответ:

	1
	2
	3
	4

	
	
	
	


36. Установите последовательность этапов работы наклонного шнекового пресса
А) сырье подается в пресс, где удаляется основная часть воды

Б) сырье поступает в сепаратор, частично удаляется вода

В) вода удаляется через сито

Г) выгружается  спрессованное сырье

Ответ:

	1
	2
	3
	4

	
	
	
	


Решить задачи № 37 – 40

37. Определите плотность ягодного сока, если его масса составляет 950г, а обьем 720 мл
Ответ:____________________

38. Расчитайте   обьемный расход воды (V) , зная что скорость средняя  потока (() составляет 25 м/с, а площадь поперечного сечения потока (S) 0,4 м2
Ответ:____________________

39. Какой размер имели  зерна пшеницы перед измельчением, если после измельчения размер зерна 2 мм, а степень измельчения составляет 2,5 мм.
Ответ:____________________
40.Определить мощность, потребляемую молотковой дробилкой, зная что  частота вращения молоткового ротора, об/мин.=500,диаметр ротора 0,45 м, его длина 0,4 м.

Ответ:____________________
3. КРИТЕРИИ ОЦЕНКИ ЗНАНИЙ
· оценка «отлично» выставляется обучающемуся, если задания рубежного контроля выполнены в полном объеме, без графических ошибок, в соответствии с требованиями стандартов ЕСКД.

· оценка «хорошо» - если оба задания   выполнены, но при этом имелось несколько графических ошибок незначительного характера;

· оценка «удовлетворительно» - если правильно выполнено только одно задание или выполнены оба задания, но с большим количеством ошибок.

· оценка «неудовлетворительно» - если студент не выполнил ни одно задание.
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· 1. ПАСПОРТ КОМПЛЕКТА КОНТРОЛЬНО-ОЦЕНОЧНЫХ СРЕДСТВ

В результате освоения учебной дисциплины ОП.03. Метрология и стандартизация обучающийся должен обладать предусмотренными  ФГОС по  специальности 19.02.11 Технология продуктов питания из растительного сырья следующими умениями, знаниями, которые формируют профессиональные компетенции, и общими компетенциями:

В результате освоения дисциплины обучающийся должен уметь:

У1 - применять требования нормативных правовых актов к основным видам продукции (услуг) и процессов;

У2 - оформлять технологическую и техническую документацию в соответствии с действующей нормативной базой;

У3 - использовать в профессиональной деятельности документацию систем качества;

У4 - приводить несистемные величины измерений в соответствие с действующими стандартами и международной системой единиц СИ;
В результате освоения дисциплины обучающийся должен знать: 

З1 - основные понятия метрологии;

З2 - задачи  стандартизации,   ее  экономическую эффективность;

З3 - формы подтверждения качества;

З4 - основные положения Государственной системы стандартизации Российской Федерации;

З5 - терминологию и единицы измерения величин в соответствии с действующими стандартами и международной системой единиц СИ;
OK 01. Понимать сущность и социальную значимость своей будущей профессии, проявлять к ней устойчивый интерес.

ОК 02. Организовывать собственную деятельность, выбирать типовые методы и способы выполнения профессиональных задач, оценивать их эффективность и качество.

ОК 03. Принимать решения в стандартных и нестандартных ситуациях и нести за них ответственность.

ОК 04. Осуществлять поиск и использование информации, необходимой для эффективного выполнения профессиональных задач, профессионального и личностного развития.

ОК 05. Использовать информационно-коммуникационные технологии в профессиональной деятельности.

ОК 06. Работать в коллективе и в команде, эффективно общаться с коллегами, руководством, потребителями.

ОК 07. Брать на себя ответственность за работу членов команды (подчиненных), за результат выполнения заданий.

ОК 08. Самостоятельно определять задачи профессионального и личностного развития, заниматься самообразованием, осознанно планировать повышение квалификации.

ОК 09. Ориентироваться в условиях частой смены технологий в профессиональной деятельности. 

ПК 1.1.  Выбирать и реализовывать технологии производства продукции растениеводства.
ПК 1.2. Выбирать и реализовывать технологии первичной обработки продукции растениеводства.

ПК 1.3. Выбирать и использовать различные методы оценки и контроля количества и качества сельскохозяйственного сырья и продукции растениеводства.

ПК 2.1.  Выбирать и реализовывать технологии производства продукции животноводства.

ПК 2.2. Выбирать и реализовывать технологии первичной обработки продукции животноводства.

ПК 2.3. Выбирать и использовать различные методы оценки и контроля количества и качества сельскохозяйственного сырья и продукции животноводства.

ПК 3.1. Выбирать и реализовывать технологии хранения в соответствии с качеством поступающей сельскохозяйственной продукции и сырья.

ПК 3.2. Контролировать состояние сельскохозяйственной продукции и сырья в период хранения.

ПК 3.3. Выбирать и реализовывать технологии переработки сельскохозяйственной продукции.

ПК 3.4. Выбирать и использовать различные методы оценки и контроля количества и качества сырья, материалов, сельскохозяйственной продукции на этапе переработки.

ПК 3.5. Выполнять предпродажную подготовку и реализацию сельскохозяйственной продукции.

ПК 4.1. Участвовать в планировании основных показателей сельскохозяйственного производства.

ПК 4.2. Планировать выполнение работ исполнителями.

ПК 4.3. Организовывать работу трудового коллектива.

ПК 4.4. Контролировать ход и оценивать результаты выполнения работ исполнителями.

ПК 4.5. Вести утвержденную учетно-отчетную документацию.

Личностные результаты реализации программы воспитания:

ЛР4. Сформированность мировоззрения, соответствующего современному уровню развития науки и общественной практики, основанного на диалоге культур, а также различных форм общественного сознания, осознание своего места в поликультурном мире;

ЛР5. Сформированность основ саморазвития и самовоспитания в соответствии с общечеловеческими ценностями и идеалами гражданского общества; готовность и способность к самостоятельной, творческой и ответственной деятельности.
ЛР7. Навыки сотрудничества со сверстниками, детьми младшего возраста, взрослыми в образовательной, общественно полезной, учебно-исследовательской, проектной и других видах деятельности.
ЛР8. Нравственное сознание и поведение на основе усвоения общечеловеческих ценностей.
ЛР9. Готовность и способность к образованию, в том числе самообразованию, на протяжении всей жизни; сознательное отношение к непрерывному образованию как условию успешной профессиональной и общественной деятельности.
ЛР13. Осознанный выбор будущей профессии и возможностей реализации собственных жизненных планов; отношение к профессиональной деятельности как возможности участия в решении личных, общественных, государственных, общенациональных проблем.

ЛР 14. Сформированность экологического мышления, понимания влияния социально- экономических процессов на состояние природной и социальной среды; приобретение опыта эколого-направленной деятельности.
Формой аттестации по учебной дисциплине является дифференцированный зачет.
· 2. ОЦЕНКА ОСВОЕНИЯ УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ

2.1. Формы и методы оценивания

Предметом оценки служат умения и знания, предусмотренные ФГОС по дисциплине ОП.03. Метрология и стандартизация, направленные на формирование общих и профессиональных компетенций.

2.2. Контроль и оценка освоения учебной дисциплины по темам 

	Учебная дисциплины
	Формы и методы контроля

	
	Текущий контроль
	Рубежный контроль
	Промежуточная аттестация

	
	Форма контроля
	Проверяемые  ОК, У, З
	Форма контроля
	Проверяемые  ОК, У, З
	Форма контроля
	Проверяемые  ОК, У, З

	Введение.
	Входной контроль – тестирование на ПК
	З1
	
	
	
	

	 Раздел 1 Основы метрологии
	
	
	
	
	
	

	Тема 1.1.

Основные понятия и термины в метрологии
	Устный опрос. Доклад  по теме,  
	У1,У2,З1,З5
	 
	 
	
	

	Тема 1.2. 

Измерения
	Устный опрос Оформление таблицы
	У1,У4, З1,З5
	
	
	
	

	Тема 1.3.
Средства для измерения и контроля линейных размеров
	  Лабораторные работы №1, №2,№3,№4 Проверка отчета
	У4, З1, З5
	 Тестирование на ПК
	У4, З1, З5
	
	

	Тема 1.4. 

Метрологическое обеспечение
	Устный опрос Конспект по теме
	У1,У2,З1,З5
	
	
	
	

	Тема 1.5. Метрологическая служба предприятий
	Устный опрос Конспект по теме
	У1,У2, У3,З1,З5 
	 
	 
	
	

	Раздел 2. Основы стандартизации
	
	
	
	
	
	

	Тема 2.1. 

Общая характеристика стандартизации
	Устный опрос 
	 У1,У2,У3,  З2,З4 
	
	
	
	

	Тема 2.2.

Нормативные документы по стандартизации 
	Практическое занятие №1 Проверка отчета
	У1,У2, У3, З2, З3, З4
	 Тестирование на ПК
	У1,У2, У3, З2, З3, З4
	
	

	Тема 2.3.

Системы общетехнических стандартов
	Устный опрос Конспект по теме
	 У1,У2,У3,  З2,З4
	
	
	 
	 

	Тема 2.4.
Разработка стандартов
	Устный опрос Конспект по теме
	У1,У2,У3,  З2,З4
	
	
	
	

	Тема 2.5. Международная и региональная стандартизации
	Сообщение по теме 
	 У1,У2,У3,  З2,З4
	
	
	
	

	Тема 2.6.

Стандартизация сельскохозяйственной продукции.
	Устный опрос 
	 У1,У2,У3,  З2,З4
	
	
	
	

	Тема 2.7.

Методы оценки качества сельскохозяйственной продукции
	Устный опрос
	 У1,У2,У3, У4 З2,З4,З5
	
	
	
	

	Тема 2.8.

Показатели безопасности сырья и пищевых продуктов.
	Устный опрос 
	У1,У2, У3, З2,З4 
	
	
	
	

	Тема 2.9.

Стандартизация продукции растениеводства
	  Практическая работа №2, Лабораторная работа №5 Проверка отчета
	 У1,У2,У3, У4 З2,З3,З4,З5
	
	
	
	

	Тема 2.10. Стандартизация продукции животноводства
	  Лабораторные работы № 6,7 Проверка отчета
	У1,У2,У3, У4 З2,З3,З4,З5  
	Тестирование на ПК
	У1,У2,У3, У4 З2,З3,З4,З5 
	
	

	Раздел 3. Основы сертификации
	
	 
	
	
	
	

	Тема 3.1.

Термины и определения в области сертификации 
	Устный опрос Доклад по теме
	У1,У2,У3,З2,З3 
	
	
	
	

	Тема 3.2 

Область применения сертификации
	Устный опрос Сообщение по теме
	У1,У2,У3,З2,З3 
	
	
	
	

	Тема 3.3. 

Правила и порядок проведения

сертификации
	Практическое занятие№3. Проверка отчета
	У1,У2,У3,З2,З3 
	
	
	
	

	Тема 3.4.
Законодательная и нормативная база подтверждения соответствия в РФ
	Устный опрос Сообщение по теме
	
	
	
	
	

	Тема 3.5.

Органы по сертификации и испытательные лаборатории
	Устный опрос проверка конспекта 
	У1,У2,У3,З2,З3 
	
	
	
	

	Дифференцированный зачет
	
	
	
	
	Тестирование на ПК
	У1,У2,У3,У4,З1,З2,З3,З4,З5, 

 


2.3. Типовые задания для оценки освоения учебной дисциплины

Вопросы входного контроля 

по дисциплине ОП.09. Метрология, стандартизация и подтверждение качества для студентов специальности 35.02.06 Технология производства и переработки сельскохозяйственной продукции

Задание #1

Вопрос:

Что называют стандартом?

Выберите один из 3 вариантов ответа:

1) нормативно-технический документ

2) юридический документ

3) финансовый документ

Задание #2

Вопрос:

Качество продукции оценивается следующими показателями:

Выберите несколько из 3 вариантов ответа:

1) психологическими

2) эстетическими

3) эргономическими

Задание #3

Вопрос:

Чему равен один микрометр (мкм)?

Выберите один из 3 вариантов ответа:

1) 10 -3 мм

2) 10 -2 мм

3) 10 -4  мм

Задание #4

Вопрос:

Каким знаком условно обозначается шероховатость поверхности?

Выберите один из 3 вариантов ответа:

1) $

2) √
3) ∆
Задание #5

Вопрос:

Какая система мер и весов действует  в России в настоящее время?

Выберите один из 3 вариантов ответа:

1) аршинная

2) дюймовая

3) метрическая

Задание #6

Вопрос:

Что из перечисленного не является физической величиной?

Выберите один из 3 вариантов ответа:

1) время

2) длина

3) килограмм

Задание #7

Вопрос:

С какой целью проводят стандартизацию в нашей стране?

Выберите несколько из 3 вариантов ответа:

1) для увеличения импорта товаров

2) для повышения производительности труда

3) для улучшения качества продукции

Задание #8

Вопрос:

Для чего служит штангенинциркуль?

Выберите один из 3 вариантов ответа:

1) для измерения массы

2) для измерения длины

3) для измерения твердости

Задание #9

Вопрос:

Как расшифровать ГОСТ?

Выберите один из 3 вариантов ответа:

1) Государственная система технологической документации

2) Государственный стандарт

3) Государственная стандартизация

Задание #10

Вопрос:

Какие инструменты являются измерительными?

Выберите несколько из 3 вариантов ответа:

1) резцы

2) штангенинструменты

3) манометры

Задание #11

Вопрос:

Что такое погрешность?

Выберите один из 3 вариантов ответа:

1) Это величина, обратная точности

2) Это величина кратная точности

3) Это величина соответствующая точности

Задание #12

Вопрос:

Стандарты не устанавливаются:

Выберите один из 3 вариантов ответа:

1) на детей и взрослых

2) на правила и нормы

3) на машины и продукты

Вопросы рубежного контроля № 1

по дисциплине ОП.09. Метрология, стандартизация и подтверждение качества для студентов специальности 35.02.06  Технология производства и переработки с/х продукции

Задание #1

Вопрос:

Расстояние между осями или центрами двух соседних отметок шкалы - это:

Выберите один из 3 вариантов ответа:

1) цена деления шкалы

2) длина деления шкалы

3) диапазон показаний средства измерения

Задание #2

Вопрос:

Какие измерительные инструменты относятся к штангенинструментам?

Выберите один из 3 вариантов ответа:

1) микрометр

2) штангенциркуль

3) индикатор часового типа

Задание #3

Вопрос:

Для каких замеров служат штангенциркули?

Выберите один из 3 вариантов ответа:

1) для внутренних

2) для наружных

3) для наружных и внутренних

Задание #4

Вопрос:

Какие измерительные инструменты не имеют шкалы?

Выберите один из 3 вариантов ответа:

1) индикаторные головки

2) штангенинструменты

3) плоскопараллельные концевые меры длины

Задание #5

Вопрос:

Какой из измерительных инструментов не имеет нониуса (подвижной рамки)?

Выберите один из 3 вариантов ответа:

1) штангенрейсмас

2) микрометр

3) штангенциркуль

Задание #6

Вопрос:

Метрология- это:

Выберите один из 3 вариантов ответа:

1) наука об измерениях, методах и средствах обеспечения их единства и способах достижения требуемой точности

2) процедура подтверждения соответствия продукции установленным требованиям

3) деятельность по установлению и применению правил с целью упорядочения деятельности в определенной области

Задание #7

Вопрос:

Для каких замеров служат гладкие микрометры?

Выберите один из 3 вариантов ответа:

1) для внутренних

2) для наружных

3) для наружных и внутренних

Задание #8

Вопрос:

Что называют ценой деления шкалы?

Выберите один из 3 вариантов ответа:

1) - это область значений измеряемой величины, для которой нормированы допускаемые погрешности средства измерений.

2) - это разность значений величины, соответствующих двум соседним отметкам шкалы.

3) - это расстояние между двумя соседними отметками шкалы.

Задание #9

Вопрос:

Какие средства измерения служат для относительных измерений?

Выберите один из 3 вариантов ответа:

1) гладкие микрометры

2) штангенглубиномеры

3) индикаторные головки

Задание #10

Вопрос:

Что называют допуском?

Выберите один из 3 вариантов ответа:

1) разность между наибольшим и номинальным размерами                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                             

2) разность между наибольшим и наименьшим размерами

3)  разность между наименьшим и номинальным размерами

Задание #11

Вопрос:

Какие инструменты являются измерительными?

Выберите несколько из 3 вариантов ответа:

1) индикаторы

2) штангенинструменты

3) резцы

Задание #12

Вопрос:

Какая система мер и весов действует  в России в настоящее время?

Выберите один из 3 вариантов ответа:

1) дюймовая

2) аршинная

3) метрическая

Задание #13

Вопрос:

∆х - погрешность

х- заданное значение размера

х1 - действительное значение того же размера

Как определить ∆х?
Выберите один из 3 вариантов ответа:

1) ∆х = х1 - х

2) ∆х = х1 + х

3) ∆х = х - х1

Задание #14

Вопрос:

Чему равен один микрометр (мкм)?

Выберите один из 3 вариантов ответа:

1) 10 -3 мм

2) 10 -4  мм

3) 10 -2 мм

Задание #15

Вопрос:

Какие размеры будут у детали после ее изготовления?

Выберите один из 3 вариантов ответа:

1) номинальные

2) предельные

3) действительные

Вопросы рубежного контроля № 2 

по дисциплине ОП.09. Метрология, стандартизация и подтверждение качества для студентов специальности 35.02.06  Технология производства и переработки с/х продукции

Задание #1

Вопрос:

Что называют стандартом?

Выберите один из 4 вариантов ответа:

1) юридический документ

2) финансовый документ

3) нормативно-технический документ

4) архивный документ

Задание #2

Вопрос:

Как расшифровать ГОСТ?

Выберите один из 4 вариантов ответа:

1) Государственная стандартизация

2) Государственная система общетехнических требований

3) Государственный стандарт

4) Государственная система технологической документации

Задание #3

Вопрос:

С какой целью проводят стандартизацию в нашей стране?

Выберите один из 4 вариантов ответа:

1) Для увеличения импорта товаров

2) С целью реформирования системы образования в стране

3) Для улучшения качества жизни населения страны, за счет отмены налогов и повышения заработной платы

4) Для увеличения экспорта товаров, повышения производительности труда, улучшения качества продукции

Задание #4

Вопрос:

Кто возглавляет все работы  в области метрологии и стандартизации в России?

Выберите один из 4 вариантов ответа:

1) Федеральное агенство по техническому регулированию и метрологии

2) Управление метрологии

3) Управление технического регулирования и стандартизации

4) Международная организация стандартизации (ИСО)

Задание #5

Вопрос:

Укажите правильно объекты стандартизации:

Выберите один из 4 вариантов ответа:

1) товары народного потребления, средства производства

2) нормы, правила, требования

3) процессы (работы)

4) продукция, услуги, процессы

Задание #6

Вопрос:

Что означают последние две цифры после тире в номере стандарта, например,  ГОСТ 2. 304-68 ?
Выберите один из 4 вариантов ответа:

1) это последние две цифры года окончания действия стандарта
2) это последние две цифры года введения стандарта в действие
3) это последние две цифры года действия стандарта

4) это количество лет, в течение которых стандарт действует

Задание #7

Вопрос:

Качество продукции оценивается следующими показателями:

Выберите один из 4 вариантов ответа:

1) эргономическими, эстетическими, экологическими, экономическими, патентно-правовыми

2) эргономическими, эстетическими, психологическими, экологическими, экономическими, патентно-правовыми

3) показателями назначения, надежности, технологичности, стандартизации и унификации, безопасности, эргономическими, эстетическими, психологическими, экологическими,патентно-правовыми  

4) показателями назначения, надежности, технологичности, стандартизации и унификации, безопасности  эргономическими, эстетическими, экологическими, экономическими, патентно-правовыми

Задание #8

Вопрос:

Показатели качества,  которые характеризуют свойства продукции, определяющие основные функции, для выполнения которых данная продукция предназначена, называются:

Выберите один из 4 вариантов ответа:

1) показателями надежности

2) показателями технологичности

3) показателями безопасности

4) показателями назначения

Задание #9

Вопрос:

Установление и применение правил с целью упорядочения деятельности в определенной области при участии всех заинтересованных сторон, называется:

Выберите один из 4 вариантов ответа:

1) стандартизацией

2) сертификацией

3) аккредитацией

4) идентификацией

Задание #10

Вопрос:

К официальным организациям в международной системе стандартизации не относится организация:

Выберите один из 4 вариантов ответа:

1) ИСО

2) МЭК

3) МСЭ

4) СЕН

Задание #11

Вопрос:

Какой учетный документ заполняют при отправке продукции растениеводства с поля ?

Выберите один из 4 вариантов ответа:

1) Реестр СП-1

2) Реестр СП-2

3) Реестр СП-3

4) Реестр СП-31

Задание #12

Вопрос:

Кто определяет массы зерна брутто и нетто в зернохранилище?

Выберите один из 4 вариантов ответа:

1) Водитель машины, доставивший зерно в зернохранилище

2) Весовщик

3) Комбайнер

4) Заведующий током

Задание #13

Вопрос:

Какой документ подтверждает факт поступления зерна на зерновой ток?

Выберите один из 4 вариантов ответа:

1) Реестр СП-1

2) Реестр СП-4

3) Реестр СП-2

4) Реестр СП-11

Задание #14

Вопрос:

Какие методы оценки качества кормов не относятся к органолептическим?

Выберите один из 4 вариантов ответа:

1) Цвет, запах

2) Консистенция, ботанический состав
3) Влажность, сыпучесть

4) Содержание белков

Задание #15

Вопрос:

В соответствие с ГОСТом  классное сено  (I, II, III классы) должно иметь влажность:

Выберите один из 4 вариантов ответа:

1) не более 13 %

2) не более 17 %

3) не более 20 %

4) не более 33 %

Задание #16

Вопрос:

Какой запах должен иметь удовлетворительного качества силос? 
Выберите один из 4 вариантов ответа:

1) Запах приятный фруктовый, иногда с оттенком меда

2) Запах свежеиспеченного ржаного хлеба 
3) Стойкий резкий запах уксусной кислоты, селедочный
4) Гнилостный запах

Задание #17

Вопрос:

При органолептической оценке качества свежего доброкачественного зерна его вкус должен быть:

Выберите один из 4 вариантов ответа:

1) медовый
2) солодовенный
3) горький или кислый

4) молочно-сладковатый

Задание #18

Вопрос:

Главная норма качества, которая служит основой для расчета за реализованную продукцию называется:

Выберите один из 4 вариантов ответа:

1) экспортной

2) промышленной

3) базисной

4) ограничительной

Задание #19

Вопрос:

Под натурой зерна понимают:

Выберите один из 4 вариантов ответа:

1) количество семян в одном литре зерна 

2) влажность зерна, заключенных в одном литре

3) массу одного литра зерна

4) однородность зерна, заключенного в одном литре  

Задание #20

Вопрос:

Базисные нормы качества зерна не включают следующие количественные показатели качества зерна:

Выберите один из 4 вариантов ответа:

1) натура

2) влажность

3) ферментативная активность

4) засоренность

Задание #21

Вопрос:

Каким показателем качества оценивается свежесть и натуральность молока?
Выберите один из 4 вариантов ответа:

1) Вязкостью

2) Плотностью

3) Кислотностью

4) Содержанием сухих веществ

Задание #22

Вопрос:

Каким прибором определяют плотность молока?

Выберите один из 4 вариантов ответа:

1) Гигрометром

2) Рефрактометром

3) Вискозиметром

4) Лактоденсиметром

Задание #23

Вопрос:

Переведите истинную плотность молока - 1,027  г/см3 в градусы ареометра  (0А).

Выберите один из 4 вариантов ответа:

1) 2,7  (0А)
2) 27  (0А)
3) 270  (0А)
4) 0,27  (0А)
Задание #24

Вопрос:

 Оценка качества яиц включает определение желточного индекса, который определяется как: 

Выберите один из 4 вариантов ответа:

1) отношение высоты вылитого желтка к его диаметру

2) отношение диаметра вылитого желтка к его высоте

3) разность между диаметром вылитого желтка и его высотой

4) разность между высотой вылитого желтка и его диаметром

Задание #25

Вопрос:

При исследовании качества яиц с помощью овоскопа устанавливают:

Выберите один из 4 вариантов ответа:

1) желточный индекс

2) целостность скорлупы яиц

3) дефекты содержимого яиц

4) форму яиц

Задание #26

Вопрос:

Какой метод используют для определения группы чистоты

Выберите один из 4 вариантов ответа:

1) отстаивание

2) фильтрование

3) выпаривание

4) исследование под микроскопом

……………………………………………………………………………………………………………
Критерии оценки знаний студентов:

«5» - не менее  85% макс. баллов

«4» -  не менее 70 макс. баллов

«3» - не менее 5-% макс баллов

…………………………………………………………………………………………………………………………………..
Вопросы контрольной работы №1

по дисциплине ОП.09. Метрология, стандартизация и подтверждение качества для студентов   специальности 35.02.06 Технология производства и переработки сельскохозяйственной продукции  (по вариантам)
1 вариант  
1. Понятие «Стандарт»

2. Цели стандартизации

2 вариант  
1. Понятие «Стандартизация»

2. Задачи стандартизации

3 вариант  
1. Категории стандартов

2. Международная организация по стандартизации (ИСО)

4 вариант  
1. Органы и службы  Государственной системы стандартизации

2. Объекты стандартизации

Вопросы контрольной работы №2

по дисциплине  ОП.09. Метрология, стандартизация и подтверждение качества для студентов специальности 35.02.06 Технология производства и переработки сельскохозяйственной продукции (по вариантам)

1 вариант

1. Органолептические методы оценки качества кормов  

2. Методика проведения овоскопирования яиц

2 вариант

1. Требования, предъявляемые к внешнему виду и консистенции молока
2. Базисные и ограничительные нормы качества зерна

3 вариант

1. Методика определения плотности молока
2. Требования, предъявляемые к качеству яиц
4 вариант

1. Показатели качества яиц, определяемые органолептической оценкой
2. Методика определения  группы чистоты (наличие механических примесей) молока. 

…………………………………………………………………………………………………………………..
Критерии оценки знаний студентов:

- оценка «отлично» выставляется обучающемуся, если в письменной работе дан четкий правильный ответ на первый вопрос и правильно решена задача рубежного контроля №2;

- оценка «хорошо» - если дан в целом правильный ответ на первый вопрос и полностью решена задача, но при этом имелись ошибоки незначительного характера;

- оценка «удовлетворительно» - если дан правильный ответ только на первый вопрос,  или если выполнены оба задания, но при этом имелись существенные ошибки. 

- оценка «неудовлетворительно» - если студент не выполнил ни одно задание  рубежного контроля №2. 
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   Комплект контрольно-оценочных средств разработан на основе Федерального государственного образовательного стандарта среднего профессионального образования специальности ОП 04. автоматизация технологических процессовСпециальность 19.02.11 Технология продуктов питания из растительного сырья

1. ПАСПОРТ КОМПЛЕКТА КОНТРОЛЬНО-ОЦЕНОЧНЫХ СРЕДСТВ

1.1. Область применения

Комплект контрольно-оценочных средств предназначен для проверки результатов освоения дисциплины ОП 04. автоматизация технологических процессовпо специальности основной профессиональной образовательной программы по специальности СПО 19.02.11 Технология продуктов питания из растительного сырья.

С целью овладения указанным видом профессиональной деятельности и соответствующими профессиональными компетенциями обучающийся в ходе освоения дисциплины ОП 04. автоматизация технологических процессов:

В рамках программы учебной дисциплины обучающимися осваиваются умения и знания
	Код 

ПК, ОК
	Умения
	Знания

	 ПК 1.2 Обеспечение производства продуктов питания из растительного сырья на автоматизированных технологических линиях
	Определять потребность в средствах производства и рабочей силе для выполнения общего объема работ по каждой технологической операции на основе технологических карт производства продуктов питания из растительного сырья на автоматизированных линиях.

Инструктировать операторов и аппаратчиков по выполнению производственных заданий производства продуктов питания из растительного сырья на автоматизированных технологических линиях.

Контролировать выполнение производственных заданий на всех стадиях технологического процесса производства продуктов питания из растительного сырья на автоматизированных технологических линиях.
	Технологии производства и организации производственных и технологических процессов производства продуктов питания из растительного сырья на автоматизированных технологических линиях.

Требования к качеству выполнения технологических операций производства продуктов питания из растительного сырья на автоматизированных линиях в соответствии с технологическими инструкциями.

Методы планирования, контроля и оценки качества выполнения технологических операций производства продуктов питания из растительного сырья на автоматизированных линиях в соответствии с технологическими инструкциями.

	ОК 01
	распознавать задачу и/или проблему в профессиональном и/или социальном контексте;

анализировать задачу и/или проблему и выделять её составные части; 

определять этапы решения задачи;

выявлять и эффективно искать информацию, необходимую для решения задачи и/или проблемы;

составлять план действия; 

определять необходимые ресурсы; в профессиональной и смежных сферах;

реализовывать составленный план;

оценивать результат и последствия своих действий (самостоятельно или с помощью наставника) владеть актуальными методами работы
	актуальный профессиональный 
и социальный контекст, в котором приходится работать и жить; 

основные источники информации 

и ресурсы для решения задач и проблем  в профессиональном и/или социальном контексте;
алгоритмы выполнения работ в профессиональной и смежных областях; 
методы работы в профессиональной и смежных сферах;

структуру плана для порядок оценки результатов решения задач профессиональной деятельности решения задач;

	ОК 02
	определять задачи для поиска информации; 
определять необходимые источники информации;
планировать процесс поиска; структурировать получаемую информацию; 
выделять наиболее значимое в перечне информации; 

оценивать практическую значимость результатов поиска;

оформлять результаты поиска, применять средства информационных технологий для решения профессиональных задач;
использовать современное программное обеспечение;
использовать различные цифровые средства для решения профессиональных задач
	номенклатура информационных источников, применяемых в профессиональной деятельности; 
приемы структурирования информации; 
формат оформления результатов поиска информации, современные средства и устройства информатизации;
порядок их применения и программное обеспечение в профессиональной деятельности в том числе с использованием цифровых средств

	ОК 03
	определять актуальность нормативно-правовой документации в профессиональной деятельности; 
применять современную научную профессиональную терминологию;
определять и выстраивать траектории профессионального развития и самообразования; 
выявлять достоинства и недостатки коммерческой идеи; 
презентовать идеи открытия собственного дела в профессиональной деятельности; оформлять бизнес-план;

рассчитывать размеры выплат по процентным ставкам кредитования;

определять инвестиционную привлекательность коммерческих идей в рамках профессиональной деятельности; 
презентовать бизнес-идею; 
определять источники финансирования
	содержание актуальной нормативно-правовой документации; 
современная научная и профессиональная терминология;
возможные траектории профессионального развития и самообразования;
основы предпринимательской деятельности; основы финансовой грамотности;
правила разработки бизнес-планов;
порядок выстраивания презентации; 

кредитные банковские продукты

	ОК 04
	организовывать работу коллектива и команды; 
взаимодействовать с коллегами, руководством, клиентами в ходе профессиональной деятельности
	психологические основы деятельности коллектива, психологические особенности личности;
основы проектной деятельности

	ОК 05
	грамотно излагать свои мысли и оформлять документы по профессиональной тематике на государственном языке, проявлять толерантность в рабочем коллективе
	особенности социального и культурного контекста; 

правила оформления документов 
и построения устных сообщений

	ОК 06
	описывать значимость своей профессии (специальности); 
применять стандарты антикоррупционного поведения
	сущность гражданско-патриотической позиции, общечеловеческих ценностей; 
значимость профессиональной деятельности по профессии (специальности);

стандарты антикоррупционного поведения и последствия его нарушения

	ОК 07
	соблюдать нормы экологической безопасности; 
определять направления ресурсосбережения в рамках профессиональной деятельности по профессии (специальности), осуществлять работу с соблюдением принципов бережливого производства;
организовывать профессиональную деятельность с учетом знаний об изменении климатических условий региона
	правила экологической безопасности при ведении профессиональной деятельности; 
основные ресурсы, задействованные в профессиональной деятельности;
пути обеспечения ресурсосбережения;
принципы бережливого производства;
основные направления изменения климатических условий региона

	ОК 08
	использовать физкультурно-оздоровительную деятельность для укрепления здоровья, достижения жизненных 
и профессиональных целей; 
применять рациональные приемы двигательных функций в профессиональной деятельности;
пользоваться средствами профилактики перенапряжения, характерными для данной специальности
	роль физической культуры 
в общекультурном, профессиональном и социальном развитии человека;
основы здорового образа жизни; 

условия профессиональной деятельности и зоны риска физического здоровья для профессии (специальности);
средства профилактики перенапряжения

	ОК 09
	определять задачи для поиска информации; 
определять необходимые источники информации;
планировать процесс поиска; структурировать получаемую информацию; 
выделять наиболее значимое в перечне информации; 

оценивать практическую значимость результатов поиска;

оформлять результаты поиска, применять средства информационных технологий для решения профессиональных задач;
использовать современное программное обеспечение;
использовать различные цифровые средства для решения профессиональных задач
	 номенклатура информационных источников, применяемых в профессиональной деятельности; 
приемы структурирования информации; 
формат оформления результатов поиска информации, современные средства и устройства информатизации;
порядок их применения и программное обеспечение в профессиональной деятельности в том числе с использованием цифровых средств;

правила построения простых и сложных предложений на профессиональные темы; основные общеупотребительные глаголы (бытовая и профессиональная лексика);

 лексический минимум, относящийся к описанию предметов, средств и процессов профессиональной деятельности;

 особенности произношения; правила чтения текстов профессиональной направленности


Формируемые личностные результаты

	Код личностных результатов 
реализации 
программы 
воспитания
	Личностные результаты 

реализации программы воспитания 

(дескрипторы)

	ЛР 4
	Сформированность мировоззрения, соответствующего современному уровню развития науки и общественной практики, основанного на диалоге культур, а также различных форм общественного сознания, осознание своего места в поликультурном мире;

	ЛР 5
	Сформированность основ саморазвития и самовоспитания в соответствии с общечеловеческими ценностями и идеалами гражданского общества; готовность и способность к самостоятельной, творческой и ответственной деятельности.

	ЛР 7
	Навыки сотрудничества со сверстниками, детьми младшего возраста, взрослыми в образовательной, общественно полезной, учебно-исследовательской, проектной и других видах деятельности.

	ЛР 8
	Нравственное сознание и поведение на основе усвоения общечеловеческих ценностей.

	ЛР 9
	Готовность и способность к образованию, в том числе самообразованию, на протяжении всей жизни; сознательное отношение к непрерывному образованию как условию успешной профессиональной и общественной деятельности.

	ЛР 13
	Осознанный выбор будущей профессии и возможностей реализации собственных жизненных планов; отношение к профессиональной деятельности как возможности участия в решении личных, общественных, государственных, общенациональных проблем.

	ЛР 14
	Сформированность экологического мышления, понимания влияния социально- экономических процессов на состояние природной и социальной среды; приобретение опыта эколого-направленной деятельности.


1.2Описание процедуры оценки и системы оценивания по программе
	Элементы модуля, профессиональный модуль
	Формы промежуточной аттестации

	1
	2

	ОП 04. автоматизация технологических процессов
	4 семестр   

Э (экзамен)     




	Результаты обучения
	Критерии оценки
	Методы оценки

	Знания:

понятия механизации и автоматизации производства, их задачи; принципы измерения, регулирования, контроля и автоматического управления параметрами технологического процесса; 

основные понятия автоматизированной обработки информации; 

классификацию автоматических систем и средств измерений; общие сведения об автоматизированных системах управления 

основные виды электрических, электронных, пневматических, гидравлических и комбинированных устройств, в том числе соответствующие датчики и исполнительные механизмы, интерфейсные, микропроцессорные и компьютерные устройства, область их применения; 

типовые средства измерений, область их применения; типовые системы автоматического регулирования технологических процессов, область их применения
	Отлично» - теоретическое содержание курса освоено полностью, без пробелов, умения сформированы, все предусмотренные

программой учебные задания выполнены, качество их выполнения оценено высоко.

«Хорошо» - теоретическое содержание курса освоено полностью, без пробелов, некоторые умения сформированы недостаточно, все предусмотренные программой учебные задания выполнены, некоторые виды заданий выполнены с ошибками.

«Удовлетворительно» - теоретическое содержание курса освоено частично, но пробелы не носят существенного характера, необходимые умения работы
	Тестирование на знание терминологии по теме.

Самостоятельная работа.

Наблюдение за выполнением практического задания (деятельностью студента).

Подготовка и выступление с докладом, сообщением, презентацией.

Решение ситуационных задач

	Умения:

использовать в производственной деятельности средства автоматизации технологических процессов; проектировать, производить настройку и сборку систем автоматизации.


	
	Экспертное наблюдение за ходом выполнения практической работы

	Личностные результаты реализации программы воспитания 
	Основные показатели оценки результата
	Формы и методы контроля и оценки 

	ЛР 4  Сформированность мировоззрения, соответствующего современному уровню развития науки и общественной практики, основанного на диалоге культур, а также различных форм общественного сознания, осознание своего места в поликультурном мире. 
	Умение самостоятельно оценивать и принимать решения, определяющие стратегию поведения, с учетом гражданских и нравственных ценностей.
	Листы оценки личностных результатов

	ЛР 5  Сформированность основ саморазвития и самовоспитания в соответствии с общечеловеческими ценностями и идеалами гражданского общества; готовность и способность к самостоятельной, творческой и ответственной деятельности.
	Умение самостоятельно определять цели деятельности и составлять планы деятельности; самостоятельно осуществлять, контролировать и 

корректировать деятельность; использовать все возможные 

ресурсы для достижения 

поставленных целей и реализации планов деятельности; выбирать успешные стратегии в различных ситуациях.
	Экспертное наблюдение. Оценка эффективности и качества выполнения задач

	ЛР 7  Навыки сотрудничества со сверстниками, детьми младшего возраста, взрослыми в образовательной, общественно полезной, учебно-исследовательской, проектной и других видах деятельности.
	Умение продуктивно общаться и 

взаимодействовать в процессе совместной деятельности, учитывать позиции других участников деятельности, эффективно разрешать конфликты;   
	Экспертное наблюдение и оценка выполнения  заданий

	ЛР 8  Нравственное сознание и поведение на основе усвоения общечеловеческих ценностей.
	Умение самостоятельно оценивать и принимать решения, определяющие  стратегию поведения, с учетом  гражданских и нравственных ценностей.
	Экспертное наблюдение 

	ЛР 9  Готовность и способность к образованию, в том числе самообразованию, на протяжении всей жизни; сознательное отношение к непрерывному образованию как условию успешной профессиональной и общественной деятельности.
	Готовность и способность к самостоятельной информационно-

познавательной деятельности, владение навыками получения необходимой информации из источников разных типов, умение ориентироваться в различных источниках информации, критически оценивать и интерпретировать информацию, получаемую из различных источников.

Владение навыками 

познавательной, учебно-исследовательской и проектной деятельности, навыками разрешения проблем; способность и готовность к самостоятельному поиску методов решения практических задач, применению различных методов познания.
	Оценка эффективности и качества выполнения заданий

	ЛР 13  Осознанный выбор будущей профессии и возможностей реализации собственных жизненных планов; отношение к профессиональной деятельности как возможности участия в решении личных, общественных, государственных, общенациональных проблем.
	Умение самостоятельно определять цели деятельности и составлять планы деятельности; самостоятельно осуществлять, контролировать и корректировать деятельность; использовать все возможные ресурсы для достижения поставленных целей и реализации планов деятельности; выбирать успешные стратегии в различных ситуациях
	Экспертное наблюдение и оценка выполнения  заданий

	ЛР 14  Сформированность экологического мышления, понимания влияния социально- экономических процессов на состояние природной и социальной среды; приобретение опыта эколого-направленной деятельности. 
	Решать организационные задачи с соблюдением требований эргономики, техники безопасности, гигиены, ресурсосбережения, правовых и этических норм, норм информационной  безопасности.  
	Экспертное наблюдение и оценка выполнения  заданий


2.
КОМПЛЕКТ КОНТРОЛЬНО-ОЦЕНОЧНЫХ СРЕДСТВ ДЛЯ ПРОМЕЖУТОЧНОЙ АТТЕСТАЦИИ
2.1. Материалы для проведения текущей аттестации

2.1.1 Вопросы входного контроля
1. Основные понятия и определения автоматизации

2. Особенности проектирования технологических процессов изготовления деталей на автоматических линиях и станках с ЧПУ

3. Виды автоматизации

4. Классификация роботов по назначению и решаемому классу задач

5. Этапы проведения автоматизации

6. Особенности разработки технологических процессов автоматизированной и роботизированной сборки

7. Ступени внедрения автоматизации

8. Классификация промышленных роботов по производственно-технологическим признакам и специализации

9. Типизированная операционная технология

10. Промышленные роботы.

2.1.2 Задания рубежного контроля
Раздел 1. Средства измерений.

Вопрос № 1

Калибровка — это:

1) совокупность операций, выполняемых в целях подтверждения соответствия средств измерений метрологическим требованиям;
2) совокупность основополагающих нормативных документов, предназначенных для обеспечения единства измерений с требуемой точностью;
3) Совокупность операций, выполняемых в целях определения действительных значений метрологических характеристик средств измерений.          (+)

Вопрос № 2

Какие средства измерений представляют собой совокупность измерительных преобразователей и отсчетного устройства:

1)вещественные меры
2)индикаторы;
3)измерительные приборы;          (+)
4)измерительные системы;

Вопрос № 3

Как называется анализ и оценка правильности установления и соблюдения метрологических требований применительно к объекту, подвергаемому экспертизе:
1) аккредитация юридических лиц и индивидуальных предпринимателей на выполнение работ и/или оказание услуг области обеспечения единства измерений;
2) аттестация методик (методов) измерений;

3) государственный метрологический надзор;
4) метрологическая экспертиза;         

Вопрос № 4

Параметр шероховатости: высота неровностей профиля по 10 точкам обозначается…..

1) Ra

2) Rmax

3) Rz            (+)

Вопрос № 5

Главная характеристика шероховатости в машиностроении – это:

1) геометрическая величина неровностей       (+)

2) количество неровностей

3) отражающая способность

Вопрос № 6

Если действительный размер оказался больше наибольшего предельного размера, для наружного элемента детали, то:

1) брак неисправимый

2) брак исправимый       (+)

Вопрос № 7

Допуском называется:

1) сумма верхнего и нижнего предельных отклонений

2) разность между верхним и нижним предельными отклонениями       (+)

3) разность между номинальным и действительным размером

Вопрос № 8

Укажите виды измерений, при которых определяются фактические значения нескольких неоднородных величин для нахождения функциональной зависимости между ними:

1)совместные;       (+)

2)совокупные;

3)преобразовательные;

4)прямые;

5)сравнительные

Вопрос № 9

Параметр шероховатости: наибольшая высота неровностей профиля, определяемая как расстояние между линией выступов профиля и линией впадин, проходящих соответственно через высшую и низшую точки профиля в пределах базовой длины обозначается……

1) Rmax       (+)

2) Ra

3) Rz            

Вопрос № 10

Обнаружение — это:
1)свойство измеряемого объекта, общее в количественном отношении для всех одноименных объектов, но индивидуальное в количественном;

2)сравнение неизвестной величины с известной и выражение первой через вторую в кратном или дольном отношении;
3)установление качественных характеристик искомой физической величины;          (+)

4)установление количественных характеристик искомой физической величины.

Вопрос № 11

При каких видах измерений искомое значение величины получают непосредственно от средства измерений:

1) при динамических;

2)при косвенных;

3)при прямых;

4)при многократных;

5)при однократных;

6)при статических.

Вопрос № 12

Как называется качественная характеристика физической величины:

1) размерность       (+)

2) величина:

3) единица физической величины;

4) значение физической величины;

5) размер;

Вопрос № 13

Линейный размер - это:

1) числовое значение линейной величины в выбранных единицах измерения       (+)

2) произвольное значение линейной величины

3) габаритные размеры детали в выбранных единицах измерения

Вопрос № 14

Укажите виды измерений по количеству измерительной информации:

1) однократные;       (+)

2) динамические;

3) косвенные;             

4) многократные;       (+)

5) прямые;

6) статические.

Вопрос № 15

Условие годности действительного размера – это:

1) если действительный размер не больше наибольшего предельного размера и не меньше наименьшего предельного размера, и не равен им

2) если действительный размер не меньше наибольшего предельного размера и не больше наименьшего предельного размера

3) если действительный размер не больше наибольшего предельного размера и не меньше наименьшего предельного размера, или равен им       (+)

Вопрос № 16

Как называется количественная характеристика физической величины:

1) величина;
2) единица физической величины;
3) значение физической величины;
4) размер;          (+)
5) размерность.

Вопрос № 17

Абсолютная погрешность измерения – это:

А. абсолютное значение разности между двумя последовательными результатами измерения

Б. составляющая погрешности измерений, обусловленная несовершенством принятого метода измерений

В. являющаяся следствием влияния отклонения в сторону какого – либо из параметров, характеризующих условия измерения

Г. разность между измеренным и действительным значением измеряемой величины          (+)

Д. все перечисленное верно

Вопрос № 18

Абсолютная погрешность измерения – это: 

1) абсолютное значение разности между двумя последовательными результатами измерения

2) разность между измеренным и действительным значением измеряемой величины       (+)

3) составляющая погрешности измерений, обусловленная несовершенством принятого метода измерений

4) являющаяся следствием влияния отклонения в сторону какого – либо из параметров, характеризующих условия измерения

5) все перечисленное верно

Вопрос № 19

Что такое измерение?

А. определение искомого параметра с помощью органов чувств, номограмм или любым другим путем

Б. совокупность операций, выполняемых с помощью технического средства, хранящего единицу величины, позволяющего сопоставить измеряемую величину с ее единицей и получить значение величины         (+)

В. применение технических средств в процессе проведения лабораторных исследований

Г. процесс сравнения двух величин, процесс, явлений и т. д.

Д. все перечисленное верно

Вопрос № 20

Охарактеризуйте принцип метрологии «единство измерений»:
1) разработка и/или применение метрологических средств, методов, методик и приемов основывается на научном эксперименте и анализе;
2)состояние измерений, при котором их результаты выражены в допущенных к применению в Российской Федерации единицах величин, а показатели точности измерений не выходят за установленные границы;          (+)
3) состояние средства измерений, когда они проградуированы в узаконенных единицах и их метрологические характеристики соответствуют установленным нормам.

Вопрос № 21

Как называется совокупность операций, выполняемых в целях подтверждения соответствия средств измерений метрологическим требованиям:

1) поверка;          (+)
2) калибровка;
3) аккредитация;
4) сертификация;

Вопрос № 22

Укажите виды измерений, при которых число измерений равняется числу измеряемых величин:

1)абсолютные;
2)косвенные;
3)многократные;
4)однократные;          (+)

Вопрос № 23

Способ образования посадок, образованных изменением только полей допуска валов при постоянном поле допуска отверстий, называется:

1) системой посадки

2) системой отверстий       (+)

3) системой вала

Вопрос № 24

Укажите виды измерения по характеру изменения получаемой информации в процессе измерения:

1) динамические;          (+)
2) косвенные;
3) многократные;
4)однократные

Вопрос № 25

Какие средства измерений состоят из функционально объединенных средств измерений и вспомогательных устройств, территориально разобщенных и соединенных каналами связи:

1)вещественные меры;

2)измерительные системы;       (+)

3)измерительные установки;

4)индикаторы;

5)измерительные приборы;

6)измерительные преобразователи

Вопрос № 26

Требования к отклонениям, имеющим конкретную геометрическую форму – это:

1) общие требования

2) частные требования       (+)

3) комплексные требования

Вопрос № 27

Динамические измерения – это измерения:

А. проводимые в условиях передвижных лабораторий

Б. значение измеряемой величины определяется непосредственно по массе гирь последовательно устанавливаемых на весы

В. изменяющейся во времени физической величины, которые представляется совокупностью ее значений с указанием моментов времени, которым соответствуют эти значения          (+)

Г. связанные с определением сил действующих на пробу или внутри пробы

Вопрос № 28

Разность действительного размера вала и отверстия до сборки, если размер вала больше размера отверстия называется:

1) зазором

2) посадкой

3) натягом       (+)

Вопрос № 29

Как называется значение физической величины, найденное экспериментальным путем и настолько близкое к истинному, что для поставленной задачи может его заменить:

1) действительное;          (+)
2) искомое;
3) истинное;
4) номинальное;

Вопрос № 30

Для образования посадок в ЕСДП наиболее широко используют квалитеты:

1) с 1 по5

2) с 12 по 19        

3) с 5 по 12       (+)

Вопрос № 31

Укажите, что является измерительным прибором?

1) индикатор часового типа       (+)

2) линейка

3) циркуль

Вопрос № 32

Чему равно нижнее отклонение: 30+0,3+0,2  ? 

1) +0,3           

2) +0,2       (+)

3) 30              

Вопрос № 33

Каких требований к форме поверхности не бывает:

1) общие требования       (+)

2) частные требования

3) комплексные требования

Вопрос № 34

Укажите виды измерения по характеру изменения получаемой информации в процессе измерения:

1)прямые;                   

2)статические       (+)

3) динамические;       (+)

4) косвенные;

5) многократные;

6)однократные

Вопрос № 35

Прямые измерения это такие измерения, при которых:

А. искомое значение величины определяют на основании результатов прямых измерений других физических величин, связанных с искомой известной функциональной зависимостью

Б. применяется метод наиболее точного определения измеряемой величины

В. искомое значение физической величины определяют непосредственно путем сравнения с мерой этой величины          (+)

Г. градуировочная кривая прибора имеет вид прямой

Д. "Б"+"Г"

Вопрос № 36

Как называется совокупность операций, выполняемых пня определения количественного значения величины:

1) величина;
2) значение величин;
3) измерение;          (+)
4) калибровка;

Вопрос № 37

Требования к поверхности, одновременно предъявляемые ко всем видам отклонений формы поверхности – это:

1) комплексные требования       (+)

2) частные требования

3) общие требования

Вопрос № 38

Как называется отношение изменения сигнала на выходе измерительного прибора к вызывающему его изменению измеряемой величины:

1) цена деления шкалы;

2) чувствительность       (+)

3) диапазон измерения;

4) диапазон показаний;

5) порог чувствительности;

Вопрос № 39

Какие средства измерений представляют собой совокупность измерительных преобразователей и отсчетного устройства:

1)измерительные системы;

2)измерительные установки

3)вещественные меры;

4)индикаторы;

5)измерительные приборы;       (+)

Вопрос № 40

Укажите способы подтверждения пригодности средства измерения к применению:

1) выдача свидетельства о поверке;       (+)

2) выдача свидетельства об утверждении типа

3) нанесение знака поверки;       (+)

4) нанесение знака утверждения типа;

5) выдача извещения о непригодности;

Вопрос № 41

Действительное отклонение – это:

1) алгебраическая разность между действительным и номинальным размером       (+)

2) алгебраическая разность между предельным и номинальным размером

3) алгебраическая разность между предельным и действительным размером

Вопрос № 42

Система ОСТ – это:

1) группа отраслевых стандартов       (+)

2) основные схемы точности

3) общие системы

Вопрос № 43

Если действительный размер оказался меньше наименьшего предельного размера, для внутреннего элемента детали, то:

1) брак неисправимый

2) брак исправимый       (+)
Вопрос № 44

Какие эталоны передают свои размеры вторичным эталонам:

1) международные эталоны;

2) государственные первичные эталоны       (+)

3) калибры;

4) вторичные эталоны;

5) рабочие эталоны;

Вопрос № 45

Конструктивно необходимые поверхности, не предназначенные для соединения с поверхностями других деталей, называются:

1) свободными       (+)

2) сборочными

3) сопрягаемыми
1. КРИТЕРИИ ОЦЕНКИ ЗНАНИЙ 

В качестве критерия оценки знаний студентов выбрана следующая система:

      На «отлично» оценивается ответ, если обучающийся свободно, с глубоким знанием материала, правильно, последовательно и полно выберет тактику действий, и ответит на дополнительные вопросы по обработке овощей и приготовлению овощных блюд и гарниров.

    Оценка «хорошо» выставляется, если обучающийся достаточно убедительно, с несущественными ошибками в теоретической подготовке и достаточно освоенными умениями по существу правильно ответил на вопрос с дополнительными комментариями педагога или допустил небольшие погрешности в ответе.

    Оценка «удовлетворительно» выставляется, если обучающийся недостаточно уверенно, с существенными ошибками в теоретической подготовке и слабо освоенными умениями ответил на вопросы ситуационной задачи. Только с помощью наводящих вопросов преподавателя справился с вопросами разрешения производственной ситуации, не уверенно отвечал на дополнительные вопросы. С затруднениями, он все же сможет при необходимости решить подобную ситуационную задачу на практике.

   Оценка «неудовлетворительно» выставляется, если обучающийся имеет очень слабое представление о предмете и недостаточно, или вообще не освоил умения по разрешению производственной ситуации. Допустил существенные ошибки в ответе на большинство вопросов ситуационной задачи, неверно отвечал на дополнительно заданные ему вопросы, не может справиться с решением подобной ситуационной задачи на практике.
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1. ПАСПОРТ КОМПЛЕКТА КОНТРОЛЬНО - ОЦЕНОЧНЫХ СРЕДСТВ

Учебная дисциплина ОП.06 Охрана труда на предприятиях АПК является обязательной частью МДМ.01 по направлению Сельское хозяйство ПООП-П в соответствии с ФГОС СПО по 19.02.11 Технология продуктов питания из растительного сырья.

Особое значение дисциплина имеет при формировании и развитии ОК1, ОК2, ОК03, ОК4, ОК5, ОК6, ОК9 в соответствии с ФГОС по специальности 19.02.11 Технология продуктов питания из растительного сырья.

1.2. Цель и планируемые результаты освоения учебного предмета:

В рамках программы учебного предмета обучающимися осваиваются умения и знания

	Код

ПК, ОК
	Умения
	Знания

	ПК 1.5
	устранении выявленных в ходе контроля качества технологических операций дефектов и недостатков;
	требования охраны труда в сельском хозяйстве.



	ПК 1.7
	 подготовке информации для составления первичной отчетности
	методы контроля качества технологических операций в растениеводстве;

	ПК 2.9
	У 2.9.01 пользоваться специальными программами для ведения электронной базы данных истории полей;
	З 2.9.01 правила ведения электронной базы данных истории полей;



	ОК 01.
	распознавать задачу и/или проблему 
в профессиональном и/или социальном контексте;

анализировать задачу и/или проблему и выделять её составные части; 

определять этапы решения задачи;

выявлять и эффективно искать информацию, необходимую для решения задачи и/или проблемы;

составлять план действия; 

определять необходимые ресурсы;

владеть актуальными методами работы 
в профессиональной и смежных сферах;

реализовывать составленный план;

оценивать результат и последствия своих действий (самостоятельно или с помощью наставника)
	актуальный профессиональный 
и социальный контекст, в котором приходится работать и жить; 

основные источники информации 
и ресурсы для решения задач и проблем 
в профессиональном и/или социальном контексте;
алгоритмы выполнения работ в профессиональной 
и смежных областях; 
методы работы в профессиональной и смежных сферах;

структуру плана для решения задач; 

порядок оценки результатов решения задач профессиональной деятельности

	ОК 02.
	определять задачи для поиска информации; 
определять необходимые источники информации;
планировать процесс поиска; структурировать получаемую информацию; 
выделять наиболее значимое в перечне информации; 

оценивать практическую значимость результатов поиска;

оформлять результаты поиска, применять средства информационных технологий для решения профессиональных задач;
использовать современное программное обеспечение;
использовать различные цифровые средства для решения профессиональных задач
	номенклатура информационных источников, применяемых в профессиональной деятельности; 
приемы структурирования информации; 
формат оформления результатов поиска информации, современные средства и устройства информатизации;
порядок их применения и программное обеспечение в профессиональной деятельности в том числе с использованием цифровых средств

	ОК 03.
	определять актуальность нормативно-правовой документации в профессиональной деятельности; 
применять современную научную профессиональную терминологию;
определять и выстраивать траектории профессионального развития и самообразования; 
выявлять достоинства и недостатки коммерческой идеи; 
презентовать идеи открытия собственного дела в профессиональной деятельности; оформлять бизнес-план;

рассчитывать размеры выплат по процентным ставкам кредитования;

определять инвестиционную привлекательность коммерческих идей в рамках профессиональной деятельности; 
презентовать бизнес-идею; 
определять источники финансирования
	содержание актуальной нормативно-правовой документации; 
современная научная и профессиональная терминология;
возможные траектории профессионального развития и самообразования;
основы предпринимательской деятельности; основы финансовой грамотности;
правила разработки бизнес-планов;
порядок выстраивания презентации; 

кредитные банковские продукты

	ОК 04.
	организовывать работу коллектива 
и команды; 
взаимодействовать с коллегами, руководством, клиентами в ходе профессиональной деятельности
	психологические основы деятельности коллектива, психологические особенности личности;
основы проектной деятельности

	ОК 05.
	грамотно излагать свои мысли 
и оформлять документы по профессиональной тематике на государственном языке, проявлять толерантность в рабочем коллективе
	особенности социального и культурного контекста; 

правила оформления документов 
и построения устных сообщений

	ОК 06.
	описывать значимость своей профессии (специальности); 
применять стандарты антикоррупционного поведения
	сущность гражданско-патриотической позиции, общечеловеческих ценностей; 
значимость профессиональной деятельности по профессии (специальности);

стандарты антикоррупционного поведения и последствия его нарушения

	ОК 07.
	соблюдать нормы экологической безопасности; 
определять направления ресурсосбережения в рамках профессиональной деятельности по профессии (специальности),осуществлять работу с соблюдением принципов бережливого производства;
организовывать профессиональную деятельность с учетом знаний об изменении климатических условий региона
	правила экологической безопасности при ведении профессиональной деятельности; 
основные ресурсы, задействованные в профессиональной деятельности;
пути обеспечения ресурсосбережения;
принципы бережливого производства;
основные направления изменения климатических условий региона

	ОК 08.
	использовать физкультурно-оздоровительную деятельность для укрепления здоровья, достижения жизненных 
и профессиональных целей; 
применять рациональные приемы двигательных функций в профессиональной деятельности;
пользоваться средствами профилактики перенапряжения, характерными для данной профессии (специальности)
	роль физической культуры 
в общекультурном, профессиональном 
и социальном развитии человека;
основы здорового образа жизни; 

условия профессиональной деятельности и зоны риска физического здоровья для профессии (специальности);

средства профилактики перенапряжения

	ОК 09.
	определять задачи для поиска информации; 
определять необходимые источники информации;
планировать процесс поиска; структурировать получаемую информацию; 
выделять наиболее значимое в перечне информации; 

оценивать практическую значимость результатов поиска;

оформлять результаты поиска, применять средства информационных технологий для решения профессиональных задач;
использовать современное программное обеспечение;
использовать различные цифровые средства для решения профессиональных задач
	номенклатура информационных источников, применяемых в профессиональной деятельности; 
приемы структурирования информации; 
формат оформления результатов поиска информации, современные средства и устройства информатизации;
порядок их применения и программное обеспечение в профессиональной деятельности в том числе с использованием цифровых средств

	
	понимать общий смысл четко произнесенных высказываний на известные темы (профессиональные и бытовые), понимать тексты на базовые профессиональные темы; участвовать в диалогах на знакомые общие и профессиональные темы; строить простые высказывания о себе и о своей профессиональной деятельности; кратко обосновывать и объяснять свои действия (текущие и планируемые); писать простые связные сообщения на знакомые или интересующие профессиональные темы
	правила построения простых и сложных предложений на профессиональные темы; основные общеупотребительные глаголы (бытовая и профессиональная лексика); лексический минимум, относящийся к описанию предметов, средств и процессов профессиональной деятельности; особенности произношения; правила чтения текстов профессиональной направленности

	
	определять актуальность нормативно-правовой документации в профессиональной деятельности; 

применять современную научную профессиональную терминологию;

определять и выстраивать траектории профессионального развития и самообразования; 

выявлять достоинства и недостатки коммерческой идеи; 

презентовать идеи открытия собственного дела в профессиональной деятельности; 

оформлять бизнес-план;

рассчитывать размеры выплат по процентным ставкам кредитования;

определять инвестиционную привлекательность коммерческих идей в рамках профессиональной деятельности; 

презентовать бизнес-идею; 

определять источники финансирования
	содержание актуальной нормативно-правовой документации; 

современная научная и профессиональная терминология;

возможные траектории профессионального развития и самообразования;

основы предпринимательской деятельности; основы финансовой грамотности;

правила разработки бизнес-планов;

порядок выстраивания презентации; 

кредитные банковские продукты


2.ОЦЕНОЧНЫЕ  (КОНТРОЛЬНО-ИЗМЕРИТЕЛЬНЫЕ) МАТЕРИАЛЫ

2.1. Материалы для проведения текущей аттестации
2.1.1 Вопросы входного контроля

по дисциплине «Охрана труда на предприятиях АПК»
ВАРИАНТ 1

Задание 1
Вопрос: Значение силы тока, оказывающего поражающее воздействие на организм человека определяют по формуле...

Выберите один из 3 вариантов ответа:

1) I = U / R
2) I = R / U
3) I = R + U
Задание 2

Вопрос:

 При перевозке нефтепродуктов на автоцистернах для отвода статического электричества используют...

Выберите один из 3 вариантов ответа:

1) огнетушитель

2) металлическую цепь

3) дыхательный клапан

Задание 3

Вопрос:

Охрана труда - это...  
Выберите один из 3 вариантов ответа:

1) система сохранения производственных зданий и сооружений в процессе трудовой деятельности человека.

2) система сохранения жизни и здоровья работников в процессе трудовой деятельности.  

3) система сохранения производственного оборудования и приспособлений.

Задание 4

Вопрос:

Каким прибором измеряется влажность воздуха?

Выберите один из 3 вариантов ответа:

1) ареометром

2) барометром

3) психрометром

Задание 5

Вопрос:

Звуковые колебания при частотах ниже 20 Гц называют...

Выберите один из 3 вариантов ответа:

1) виброзвук

2) инфразвук

3) ультразвук

Задание 6

Вопрос:

При горении веществ сильным окислителем, способствующим усилению пожара является...

Выберите один из 3 вариантов ответа:

1) углекислый газ

2) азот

3) кислород

Задание 7

Вопрос:

К горючим материалам относится...

Выберите один из 4 вариантов ответа:

1) бетон

2) глина

3) гранит

4) древесина

Задание 8

Вопрос:

Какие вещества оказывают вредное воздействие на организм человека?

Выберите несколько из 5 вариантов ответа:

1) воздух

2) аммиак

3) вода

4) ртуть

5) пыль

Задание 9

Вопрос:

К опасной зоне относится...

Выберите один из 4 вариантов ответа:

1) место за партой

2) место на кровати

3) место у доски

4) место у токарного станка

Задание 10

Вопрос:

На территории нефтесклада разлитые, воспламенившиеся нефтепродукты следует гасить... 

Выберите один из 3 вариантов ответа:

1) ждут, пока пламя само погаснет

2) заливая водой

3) засыпая землей

Задание 11

Вопрос:

Естественное освещение рабочего места получают...  

Выберите один из 3 вариантов ответа:

1) от люминесцентных ламп

2) от солнечного света

3) от ламп накаливания

Задание 12

Вопрос:

Для снижения вибрации в кабине трактора применяют... 

Выберите один из 3 вариантов ответа:

1) кондиционер

2) мягкое сиденье

3) зеркала заднего вида

Ответы:

1) (1 б.) Верные ответы: 1;

2) (1 б.) Верные ответы: 2;

3) (1 б.) Верные ответы: 2;

4) (1 б.) Верные ответы: 3;

5) (1 б.) Верные ответы: 2;

6) (1 б.) Верные ответы: 3;

7) (1 б.) Верные ответы: 4;

8) (1 б.) Верные ответы: 2; 4; 5; 

9) (1 б.) Верные ответы: 4;

10) (1 б.) Верные ответы: 3;

11) (1 б.) Верные ответы: 2;

12) (1 б.) Верные ответы: 2;

Критерии оценки

«5» - не менее  85% макс. баллов

«4» -  не менее 70 макс. баллов

«3» - не менее 5-% макс баллов

ВАРИАНТ 2

Выбрать один вариант ответа:

1.  Дать определение «Охрана труда» - это…:

А) Система законодательных актов, направленных на сохранение здоровья и работоспособности человека в процессе труда;

Б) Система социально-экономичных, организационных, технических, гигиенических и лечебно-профилактических мероприятий и средств;

В) Система законодательных актов, социально-экономичных, организационных, технических, гигиенических и лечебно-профилактических мероприятий и средств, направленных на сохранение здоровья и работоспособности человека в процессе труда;

Г)  Система организационных мероприятий и технических способов, предотвращающих или уменьшающих воздействие на работающих вредных производственных факторов.

2. Нормальная продолжительность рабочего времени не может превышать:

А)  40 часов в неделю;

Б) 36 часов в неделю;                                

В) 38 часов в неделю;

Г) 24 часа в неделю.

3. Вводный инструктаж по безопасности труда проводят со всеми принимаемыми на работу работниками, с временными работниками, командированными, учащимися и студентами, прибывшими на практику. Так ли это?

А) Вводный инструктаж не обязателен для работников с высшим образованием;

Б) Да, вводный инструктаж проводится со всеми;

В) Вводному инструктажу не подлежат специалисты, нанимаемые на высшие руководящие должности;

Г) Вводный инструктаж проводится по усмотрению работодателя.

4. За чей счет проводятся медицинские осмотры работников, работающих во вредных и опасных условиях труда:

А) За счет работников;

Б) За счет Фонда социального страхования;

В) За счет средств работодателя;

Г) За счет Фонда медицинского страхования.

5. Производственный инструктаж по характеру и времени проведения подразделяется: 

А) Вводный, первичный на рабочем месте, повторный, внеплановый, целевой, текущий;                 

Б) Первичный на рабочем месте, повторный, внеплановый и текущий;  

В) Повторный, внеплановый и текущий;
Г) Вводный, первичный на рабочем месте, внеплановый, целевой.

6. Проведение вводного инструктажа оформляется: 
А) В специальном журнале, который хранится у инженера по охране труда;

Б) Не оформляется;
В) Оформляется на приемном листке рабочего;

Г) В специальном Акте.

7. О несчастном случае следует уведомить:
А) Директора учреждения;
Б) Мастера производственного обучения;

В) Уборщицу;
Г) Обучающегося.

8.  Налагать штраф на предприятие за нарушение нормативных актов по охране труда имеет право:

А) Представитель Госнадзорохрантруда труда;

Б) Инженер по охране труда;

В) Трудовые коллективы;

Г)  Представитель местных госадминистраций.

9.  Непрерывный контроль за безопасностью труда на предприятии обеспечивает, занимается организацией и координацией работы по охране труда:

А) Руководитель предприятия;

Б) Председатель профсоюзного комитета;

В) Руководитель отрасли;

Г) Инженер по охране труда.

10. Несчастный случай считается несчастным случаем на производстве, когда:

А) У работника на рабочем месте остановилось сердце;

Б) В выходной день во время ликвидации пожара на предприятии работник получил ожоги;

В) Работник в свободное от работы время в столовой на территории предприятия отравился;

Г) Токарь во время перерыва на рабочем месте изготовлял деталь для личных нужд и был травмирован.

11. Относительную влажность воздуха определяют в единицах:

А) Градусах;

Б) Мг/м куб;

В) Мг/л;

Г) Процентах.

12. Единицы измерения освещения:

А) Ваттах;

Б) Вольтах;

В) Люксах;

Г)  Люменах.

13.  Средство, используемое для тушения легковоспламеняющихся жидкостей:

А) Пожарные машины;        

Б) Ручные огнетушители;       

В) Лопаты;

Г) Гвоздодеры.

14. Устройство, предназначенное для защиты органов дыхания, лица и глаз от вредных веществ, присутствующих в воздухе:
А) Противогаз;

Б)  Респиратор;

В)  Марлевая повязка;

Г) Полотенце.

15. Трудовые отношения между работодателем и работником оформляются…: 

А) Заполнением трудовой книжки;      

Б) Заявлением;    

В) Трудовым договором;

Г) Заполнением медицинской книжки.

16.  Неожиданное и незапланированное событие, сопровождающееся травмой:

А) Профессиональное заболевание;

Б) Производственная травма;

В) Несчастный случай;

Г) Профессиональный риск.

17. Причины травм: массовые эпидемии; стихийные бедствия – относятся к..:

А) Организационным;

Б) Санитарно-гигиеническим;

Б) Психофизическим;

Г) Природным.

18.  Вид инструктажа, проводимый инженером по охране труда на предприятии с работниками, принимаемы на работу, со студентами, прибывшими для прохождения практики:

А) Вводный;

Б) Внеплановый;

В) Первичный на рабочем месте;

Г)  Целевой.

Выбрать несколько вариантов ответов:

19. Средства для тушения пожаров электропроводки считается наиболее распространенным. 

А) Вода;                    

Б) Песок;                         

В) Пена;

Г) Покрывало.

20. Средства защиты, используемые при работе с токсической пылью:

А) Марлевые повязки;

Б)  Противогазы;

В) Спецодежда;

Г) Защитные очки.

21. Задачи вентиляции:

А) Уменьшение шума;

Б) Обеспечение чистоты воздуха;

В) Обеспечения нормальных микроклиматических условий;

Г) Обеспечение взрывобезопасности.

22. Опасные и вредные производственные факторы, относящиеся к физическим:

А)  Пестициды;

Б) Повышенная или пониженная влажность воздуха, изделия, заготовки, материалы;

В) Физические перегрузки;

Г)  Микроорганизмы;

Д) Высокие уровни шума и вибрации на рабочем месте;

Е) Повышенное или пониженное барометрическое давление или резкое его изменение.

23. Опасные и вредные производственные факторы, относящиеся к психофизиологическим:

А) Повышенное или пониженное движение воздуха на рабочем месте;

Б) Нервно-психические перегрузки, физические перегрузки;

В) Дезинфекционные средства;

Г)  Повышенный уровень вибрации;

Д) Перегрузки анализаторов, монотонность труда;

Е) Эмоциональные стрессы.

24. На предприятиях общественного питания для защиты от ядовитых вредных веществ и вредностей применяются:

А) Противогазы, респираторы;

Б) Куртки, брюки, халаты, фартуки;

В) Рукавицы, перчатки;

Г) Противошумные наушники, вкладьши-беруши;

Д) Защитные очки;

Е) Моющие средства и мази.

25. Совокупность параметров характеризующие метеорологические условия:

А) Загазованность;

Б)  Излучения;

В) Температура;

Г) Влажность;

Д) Скорость движения воздуха;

Е) Атмосферное давление;

 Ж) Освещенность.

2.1.2 Задания рубежного контроля 

Раздел 1. Теоретические основы охраны труда

Раздел 2. Управление безопасностью труда.

1. Укажите соответствие:
	Есть ли разница между понятиями
«сокращенное рабочее время» и «неполное рабочее время»?
	А) есть; Б) нет

В) не имеет  значения

	Будет ли работник по закону нести ответственность при отказе от выполнения порученной работы из-за возникновения, по его словам опасности его жизни и здоровью?
	А) не будет;
Б) будет, если в результате его отказа пострадает производство;

В) не будет, но только при возникновении,
по его словам опасности его жизни и здоровью;


	За счет каких средств обеспечиваются
работники средствами индивидуальной защиты?
	А) за счет средств работодателя;
Б) за счет средств социального страхования; В) за счет средств работника


2. Сформируйте свой ответ и укажите ответ на месте прочерка
4. Пересмотр инструкций по охране труда для работников проводится

а. один раз в три года;
б. один раз в три года для работ с повышенной опасностью и один раз в 5 лет для остальных работ;

в. один раз в пять лет.
5. Основанием для разработки конкретной инструкции по охране труда для работников организации является


А) перечень инструкций по профессиям и наиболее опасным видам работ;
Б) решение службы охраны труда, согласованное с профсоюзным комитетом; В) решение службы охраны труда, согласованное с техническими службами и профсоюзным комитетом;

6. Минимальный состав комиссии по проверке знаний по охране труда состоит

А) не менее пяти человек; Б) не менее трёх человек; В) не менее семи человек.
7. Кабинет охраны труда рекомендуется создавать

А) в организациях, осуществляющих производственную деятельность с численностью 100 и более человек;

Б) в любых организациях с числом работающих не менее 100 человек; В) при любой численности

8. При каких условиях создаются уголки охраны труда

А) при незначительном объеме работы с персоналом по обеспечению безопасности труда; Б) если численность работников организации составляет менее 100 человек;

В) в организациях , с численностью менее 100 работников, а также в структурных подразделениях организаций без учета численности.

9. Подлежат ли расследованию как несчастный случай на производстве следующая ситуация, происшедшая с работником при следовании на работу:

Выходя из трамвая, он оступился, в результате вывихнул ногу и по медицинскому заключению был освобожден от работы на неделю?

А) нет, расследованию не подлежит, так как ситуация произошла не на производстве. Б) нет , не подлежит, так как вывих из-за неосторожности самого пострадавшего.

В) да , подлежит расследованию  как несчастный случай на производстве;
Г) нет, не подлежит, так как случай произошел при поездке на работу в транспорте общего пользования.
10. В какие сроки проводится расследование Несчастного случая?
А) в течении3 дней;
Б) в течении 7 дней;
В) в течении 15 дней;
Г) в течении месяца.
11. В какие сроки проводится расследование тяжелого Несчастного случая?
А) в течении3 дней;
Б) в течении 7 дней;
В) в течении 15 дней;
Г) в течении месяца.
12. Акт Н-1 утверждается работодателем или лицом , им уполномоченным?
А) да; Б) нет.
13. Акт о несчастном случае на производстве хранится 45 лет?
А) да; Б) нет.
14. Какие СИЗ необходимо применять станочникам на металлорежущих станках
А)средства защтиы головы (косынка, берет и т.п.) Б) средства защиты глаз и головы;

В) средства защиты ног.
15. Какие СИЗ применяются работниками , обслуживающими электроустановки?
А) Средства защиты ног; Б) средства рук и ног;

В) средства защиты глаз.
16. Всегда ли работодатель обязан выдавать работнику перед допуском к работе бесплатно специальную одежду, специальную обувь и т.п.?

А)нет; Б)да.
17. Укажите порядок оказания первой медицинской помощи пострадавшему находящемуся без сознания с артериальным кровотечением предплечья

	№ по порядку
	Действия спасателя

	А
	
	Дать понюхать пары нашатырного спирта

	Б
	
	Наложить жгут или закрутку выше раны

	В
	
	Транспортировка пострадавшего в госпиталь

	Г
	
	Написать время наложения жгута или закрутки


18. Работник допускается к работе только после проведения с ним внепланового инструктажа?
А) да;
Б) нет.
19. Отличается ли вводный инструктаж от первичного?
А) да;
Б) нет.
20. Можно ли перерубить электрический провод , находящийся под напряжением до 1000В, топором с деревянной ручкой?

А) да;
Б) нет.
В процентном соотношении оценки (по пятибалльной системе) выставляются в следующих диапазонах:

"2"- менее 50% правильных ответов, "3"- 50%-65% правильных ответов, "4"- 65%-80% и
"5"- 80%-100% правильно выполненных ответов.
· Инструкция для проверяющих
Контролирующий тест по предмету «Охрана труда» составлен по семи темам, включает 20 вопросов. Вопросы составлены по основным темам и разделам программы.

Вариант № 1
· Ключ для проверки теста по Охране труда

	№ темы
	Наименование темы
	Правильный ответ

	1
	Правовое обеспечение охраны труда
	а; .2. –а 3.-а.

	2
	Инструкции по охране труда
	4.-в;  5. – а;  6. –б;  7.-в;  8.-
в

	3
	Несчастные случаи на производстве и
	9. – г 10. – б; 11. – г;  12. –

	
	профессиональные заболевания
	а;  13. – а.

	4
	Средства индивидуальной защиты
	14. –б; 15. – б;
16.- б

	5
	Оказание доврачебной помощи при
ранениях.
	17. б –г –а –в

	6
	Периодизация инструктажей
	18.- б;  19. – а; 20. – а.


Контролирующий тест по предмету «Охрана труда» 2 -вариант
	Укажите соответствие понятия охраны труда и непосредственного управления Охраной труда в Российской Федерации
и на производстве1. Что означает понятие охраны труда?
	а.
охрана труда — это система организационно- технических мероприятий и средств, направленная на защиту работников от вредных и опасных производственных факторов;

б
охрана труда — это система сохранения здоровья работников в процессе трудовой деятельности;
в.
охрана труда — это система сохранения жизни и здоровья работников в процессе трудовой деятельности, включающая в себя правовые, социально-экономические, организационно- технические, санитарно-гигиенические, лечебно- профилактические, реабилитационные и иные мероприятия;

	2. Кто осуществляет государственное управление охраной труда в Российской Федерации?
	А. федеральная инспекция труда и госинспекция труда в субъектах РФ;

б.
Правительство РФ и Минтруда России;
в.
Правительство РФ непосредственно или по его поручению Минтруда России, а также федеральные органы исполнительной власти и органы исполнительной власти субъектов РФ в

пределах их полномочий;

	3. Кто осуществляет управление охраной труда на производстве?
	а.
руководитель организации;
б.
работодатель совместно с профсоюзом;
в.
должностное лицо, уполномоченное работодателем


1. Сформируйте свой ответ и укажите ответ на месте прочерка
4. Пересмотр инструкций по охране труда для работников проводится

а. один раз в три года;
б. один раз в три года для работ с повышенной опасностью и один раз в 5 лет для остальных работ;

в. один раз в пять лет.

5. Учет инструкций по ОТ для работников в организации осуществляет

а. служба охраны труда (специалист по охране труда); б. руководители структурных подразделений;

в. лицо, уполномоченное работодателем.

6. Допустимо ли употребление в инструкции по охране труда слов «категорически»,
«особенно», «строго», «безусловно» 

а. нет;
б. допустимо;
в. следует учитывать конкретные условия производства.

7. Проводить за счет собственных средств внеочередные медосмотры работников по их просьбам работодатель

а. обязан;
б. не обязан;
в. обязан только в исключительных случаях.

8. Из каких разделов должна состоять инструкция по охране труда для работника? а. общие требования безопасности, требования безопасности перед началом работы и требования безопасности во время работы;

б. все, что сказано в первом пункте и еще раздел – требования безопасности по окончании работы;
в. общие требования безопасности, требования безопасности перед началом работы, требования безопасности во время работы; требования безопасности в аварийных ситуациях и требования безопасности по окончании работы.

9. Укажите сроки проведения внепланового инструктажа?
а. по мере необходимости; б. каждые два месяца;

в. ежегодно.

2. Сформируйте свой ответ и укажите ответ
· Тема: Основные положения законодательства об охране труда на предприятии 

· 10. Являются ли инструкции по охране труда для работников в организации локальными нормативными правовыми актами?

а. являются; б. нет;

в. они относятся к нормативной технической документации организации.

11. Может ли работник отказаться от выполнения работы в случае возникновения опасности для его жизни и здоровья вследствие нарушения требований охраны труда?
а. не может;
б. может отказаться от работы до устранения опасности; в. только по решению руководителя работ.

12. Имеет ли право госинспектор по охране труда привлекать должностных лиц организации к административной ответственности?

а. имеет;
б. не имеет;
в. только через суд.

13. Допускается ли направление в командировки беременных женщин?
а. допускается при их согласии; б. запрещается;

в. допускается, если срок беременности не превышает 4-х месяцев.

14. Какая продолжительность ежегодного основного оплачиваемого отпуска работникам в возрасте до 18 лет?

а. 24 календарных дня; б. 30 календарных дней; в. 31 календарный день

3. Укажите соответствие понятия охраны труда и непосредственного управления Охраной труда в Российской Федерации
и на производстве

	1. Что означает понятие охраны труда?
	а.
охрана труда — это система организационно- технических мероприятий и средств, направленная на защиту работников от вредных и опасных производственных факторов;

б
охрана труда — это система сохранения здоровья работников в процессе трудовой деятельности;
в.
охрана труда — это система сохранения жизни и здоровья работников в процессе трудовой деятельности, включающая в себя правовые, социально-экономические, организационно- технические, санитарно-гигиенические, лечебно- профилактические, реабилитационные и иные мероприятия;

	2. Кто осуществляет государственное управление охраной труда в Российской Федерации?
	А. федеральная инспекция труда и госинспекция труда в субъектах РФ;

б.
Правительство РФ и Минтруда России;
в.
Правительство РФ непосредственно или по его поручению Минтруда России, а также федеральные органы исполнительной власти и органы исполнительной власти субъектов РФ в

пределах их полномочий;

	3. Кто осуществляет управление охраной труда на производстве?
	а.
руководитель организации;
б.
работодатель совместно с профсоюзом;
в.
должностное лицо, уполномоченное работодателем


4. Сформируйте свой ответ и укажите ответ на месте прочерка
10. Пересмотр инструкций по охране труда для работников проводится

а. один раз в три года;
б. один раз в три года для работ с повышенной опасностью и один раз в 5 лет для остальных работ;

в. один раз в пять лет.

11. Учет инструкций по ОТ для работников в организации осуществляет

а. служба охраны труда (специалист по охране труда); б. руководители структурных подразделений;

в. лицо, уполномоченное работодателем.

12. Допустимо ли употребление в инструкции по охране труда слов «категорически»,
«особенно», «строго», «безусловно» 

а. нет;
б. допустимо;
в. следует учитывать конкретные условия производства.

13. Проводить за счет собственных средств внеочередные медосмотры работников по их просьбам работодатель

а. обязан;
б. не обязан;
в. обязан только в исключительных случаях.

14. Из каких разделов должна состоять инструкция по охране труда для работника? а. общие требования безопасности, требования безопасности перед началом работы и требования безопасности во время работы;

б. все, что сказано в первом пункте и еще раздел – требования безопасности по окончании работы;
в. общие требования безопасности, требования безопасности перед началом работы, требования безопасности во время работы; требования безопасности в аварийных ситуациях и требования безопасности по окончании работы.

15. Укажите сроки проведения внепланового инструктажа?
а. по мере необходимости; б. каждые два месяца;

в. ежегодно.

5. Сформируйте свой ответ и укажите ответ
· Тема: Основные положения законодательства об охране труда на предприятии 

· 10. Являются ли инструкции по охране труда для работников в организации локальными нормативными правовыми актами?

а. являются; б. нет;

в. они относятся к нормативной технической документации организации.

15. Может ли работник отказаться от выполнения работы в случае возникновения опасности для его жизни и здоровья вследствие нарушения требований охраны труда?
а. не может;
б. может отказаться от работы до устранения опасности; в. только по решению руководителя работ.

16. Имеет ли право госинспектор по охране труда привлекать должностных лиц организации к административной ответственности?

а. имеет;
б. не имеет;
в. только через суд.

17. Допускается ли направление в командировки беременных женщин?
а. допускается при их согласии; 
б. запрещается;

в. допускается, если срок беременности не превышает 4-х месяцев.

18. Какая продолжительность ежегодного основного оплачиваемого отпуска работникам в возрасте до 18 лет?

а. 24 календарных дня; б. 30 календарных дней; в. 31 календарный день

Раздел 3. Психофизиологические основы безопасности труда.

Раздел 4. Основы техники безопасности. Электробезопасность.
Задание 1

Вопрос:

Что такое опасный производственный фактор?

Выберите один из 3 вариантов ответа:

1) Которые может вызвать заболевания и иные отклонения в здоровье.

2) Который может привести к травме и иным отклонениям в здоровье.

3) Который вызывает преждевременную усталость организма.

Задание 2

Вопрос:

Что такое инфразвук?

Выберите один из 3 вариантов ответа:

1) Механические колебания отдельных точек или целой системы.

2) Колебания упругой среды с частотой менее 20 кГц.

3) Колебания упругой среды с частотой выше 20 кГц.

Задание 3

Вопрос:

К какой группе относятся вредные вещества, вызывающие отравление всего организма?

Выберите один из 3 вариантов ответа:

1) Общетоксического действия.

2) Бластомогенные.

3) Раздражающего действия.

Задание 4

Вопрос:

Какие требования предъявляются к освещению рабочей поверхности?

Выберите один из 3 вариантов ответа:

1) Равномерность.

2) Наличие теней и бликов.

3) Наличие пульсации.

Задание 5

Вопрос:

К какой группе относятся вредные вещества, вызывающие аллергические реакции и астматические явления?

Выберите один из 3 вариантов ответа:

1) Раздражающего действия.

2) Бластомогенные.

3) Сенсибилизирующие.

Задание 6

К какой группе относятся вредные вещества, вызывающие образование опухолей?

Выберите один из 3 вариантов ответа:

1) Раздражающего действия.

2) Мутагенного действия.

3) Бластомогенные.

Задание 8

Вопрос:

Как называется фактор, воздействие которого на работающего в определенных условиях может привести к заболеванию или снижению работоспособности?

Выберите один из 3 вариантов ответа:

1) Неопасный производственный фактор

2) Опасный производственный фактор

3) Вредный производственный фактор

Задание 9

Вопрос:

Что такое микроклимат?

Выберите один из 3 вариантов ответа:

1) Состояние воздушной среды, обеспечивающее комфортные условия.

2) Состояние воздушной среды, характеризующееся температурой, относительной влажностью, скоростью движения воздуха и атмосферным давлением.

3) Состояние окружающей среды, обеспечивающее тепловой комфорт.

Задание 10

Вопрос:

Как называется процесс создания и автоматического поддержания в помещении заданных параметров состояния воздушной среды?

Выберите один из 3 вариантов ответа:

1) Проветривание.

2) Кондиционирование.

3) Механическая вентиляция.

Задание 11

Вопрос:

Указать отрицательные качества  ламп накаливания.

Выберите один из 3 вариантов ответа:

1) Низкий срок службы

2) Дешевы в изготовлении

3) Просты по конструкции

Задание 12

Вопрос:

Как классифицируется искусственное освещение по назначению? 

Выберите один из 3 вариантов ответа:

1) Местное

2)  Комбинированное

3) Дежурное

Задание 13

Вопрос:

К какой группе относятся вредные вещества, вызывающие изменения наследственных свойств организма?

Выберите один из 3 вариантов ответа:

1) Общетоксического действия

2) Сенсибилизирующие

3) Мутагенного действия

Задание 14

Вопрос:

1.Чем можно определить скорость воздушного потока в помещении?

Выберите один из 3 вариантов ответа:

1) Гигрометром психрометрическим

2) Анемометром

3) Барометром-анероидом

Задание 15

Вопрос:

Каков допустимый уровень шума?

Выберите один из 3 вариантов ответа:

1) 30 дБ.

2) 80 дБ

3) 60 дБ

Задание 16

Вопрос:

Указать отрицательные качества газоразрядных ламп.

Выберите один из 3 вариантов ответа:

1) Возможность образования стробоскопического эффекта.

2) Высокая светоотдача.

3) Возможность получения светового потока в любой части спектра.

Задание 17

Вопрос:

Какие мероприятия проводят для защиты от инфразвука?

Выберите один из 3 вариантов ответа:

1) Устранения причин возникновения в источнике.

2) Звукоизоляция и звукопоглощение.

3) Усиление комфортности конструкций.

Задание 18

Вопрос:

Что такое ультразвук?

Выберите один из 3 вариантов ответа:

1) Волновые колебания упругой среды.

2) Колебания упругой среды с частотой выше 20 кГц.

3)  Механические колебания отдельных точек или целой системы.

Задание 19

Вопрос:

Чем можно определить относительную влажность в помещении?

Выберите один из 3 вариантов ответа:

1) Гигрометром психрометрическим

2) Анемометром

3) Барометром-анероидом

Задание 20

Вопрос:

Как классифицируется искусственное освещение по конструктивному исполнению? 

Выберите один из 3 вариантов ответа:

1) Комбинированное

2) Охранное

3) Аварийное

Задание 21

Вопрос:

Что такое вибрация?

Выберите один из 3 вариантов ответа:

1) Волновые колебания упругой среды с частотой выше 20 кГц.

2)  Волновые колебания упругой среды.

3) Механические колебания отдельных точек или целой системы.

Задание 22

Вопрос:

Какую вентиляцию нужно иметь на рабочем месте электросварщика?

Выберите один из 3 вариантов ответа:

1) Общеобменную.

2) Естественную.

3) Местную.

Задание 23

Вопрос:

Что такое освещенность?

Выберите один из 3 вариантов ответа:

1) Отношение светового потока, падающего на поверхность, к площади этой поверхности.

2) Отношение силы света к площади светящейся поверхности.

3) Отношение освещенности внутри помещения к освещенности снаружи.

Задание 24

Вопрос:

Каким прибором измеряют освещенность рабочих поверхностей?

Выберите один из 3 вариантов ответа:

1) Люксметром

2) Анемометром

3) Гигрометром психрометрическим

Ответы:

1) (1 б.) Верные ответы: 2;

2) (1 б.) Верные ответы: 2;

3) (1 б.) Верные ответы: 1;

4) (1 б.) Верные ответы: 1;

5) (1 б.) Верные ответы: 3;

6) (1 б.) Верные ответы: 3;

7) (1 б.) Верные ответы: 3;

8) (1 б.) Верные ответы: 3;

9) (1 б.) Верные ответы: 2;

10) (1 б.) Верные ответы: 2;

11) (1 б.) Верные ответы: 1;

12) (1 б.) Верные ответы: 3;

13) (1 б.) Верные ответы: 3;

14) (1 б.) Верные ответы: 2;

15) (1 б.) Верные ответы: 2;

16) (1 б.) Верные ответы: 1;

17) (1 б.) Верные ответы: 1;

18) (1 б.) Верные ответы: 2;

19) (1 б.) Верные ответы: 1;

20) (1 б.) Верные ответы: 1;

21) (1 б.) Верные ответы: 3;

22) (1 б.) Верные ответы: 3;

23) (1 б.) Верные ответы: 1;

24) (1 б.) Верные ответы: 1;

1. Укажите соответствие понятия охраны труда и непосредственного управления Охраной труда в Российской Федерации
и на производстве

	1. Что означает понятие охраны труда?
	а.
охрана труда — это система организационно- технических мероприятий и средств, направленная на защиту работников от вредных и опасных производственных факторов;

б
охрана труда — это система сохранения здоровья работников в процессе трудовой деятельности;
в.
охрана труда — это система сохранения жизни и здоровья работников в процессе трудовой деятельности, включающая в себя правовые, социально-экономические, организационно- технические, санитарно-гигиенические, лечебно- профилактические, реабилитационные и иные мероприятия;

	2. Кто осуществляет государственное управление охраной труда в Российской Федерации?
	А. федеральная инспекция труда и госинспекция труда в субъектах РФ;

б.
Правительство РФ и Минтруда России;
в.
Правительство РФ непосредственно или по его поручению Минтруда России, а также федеральные органы исполнительной власти и органы исполнительной власти субъектов РФ в

пределах их полномочий;

	3. Кто осуществляет управление охраной труда на производстве?
	а.
руководитель организации;
б.
работодатель совместно с профсоюзом;
в.
должностное лицо, уполномоченное работодателем


6. Сформируйте свой ответ и укажите ответ
Тема: Основные положения законодательства об охране труда на предприятии 

10. Являются ли инструкции по охране труда для работников в организации локальными нормативными правовыми актами?

а. являются; 

б. нет;

в. они относятся к нормативной технической документации организации.

2. Может ли работник отказаться от выполнения работы в случае возникновения опасности для его жизни и здоровья вследствие нарушения требований охраны труда?
а. не может;
б. может отказаться от работы до устранения опасности; в. только по решению руководителя работ.

3. Имеет ли право госинспектор по охране труда привлекать должностных лиц организации к административной ответственности?

а. имеет;
б. не имеет;
в. только через суд.

4. Допускается ли направление в командировки беременных женщин?
а. допускается при их согласии; 

б. запрещается;

в. допускается, если срок беременности не превышает 4-х месяцев.

5. Какая продолжительность ежегодного основного оплачиваемого отпуска работникам в возрасте до 18 лет?

а. 24 календарных дня; 

б. 30 календарных дней; 

в. 31 календарный день

8Сформируйте свой ответ и укажите ответ на месте прочерка
16. Пересмотр инструкций по охране труда для работников проводится
____________________________________
а. один раз в три года;
б. один раз в три года для работ с повышенной опасностью и один раз в 5 лет для остальных работ;

в. один раз в пять лет.

17. Учет инструкций по ОТ для работников в организации осуществляет
а. служба охраны труда (специалист по охране труда); 

б. руководители структурных подразделений;

в. лицо, уполномоченное работодателем.

18. Допустимо ли употребление в инструкции по охране труда слов «категорически»,
«особенно», «строго», «безусловно» 

а. нет;
б. допустимо;
в. следует учитывать конкретные условия производства.

19. Проводить за счет собственных средств внеочередные медосмотры работников по их просьбам работодатель

а. обязан;
б. не обязан;
в. обязан только в исключительных случаях.

20. Из каких разделов должна состоять инструкция по охране труда для работника?
а. общие требования безопасности, требования безопасности перед началом работы и требования безопасности во время работы;

б. все, что сказано в первом пункте и еще раздел – требования безопасности по окончании работы;
в. общие требования безопасности, требования безопасности перед началом работы, требования безопасности во время работы; требования безопасности в аварийных ситуациях и требования безопасности по окончании работы.

21. Укажите сроки проведения внепланового инструктажа?
а. по мере необходимости; 

б. каждые два месяца;

в. ежегодно.

3. КРИТЕРИИ ОЦЕНКИ ЗНАНИЙ
В качестве критерия оценки знаний студентов при  проведении тестирования выбрана следующая система:

	Процент результативности (правильных ответов)
	Оценка уровня подготовки

	
	балл (отметка)
	вербальный аналог

	90-100
	5
	отлично

	80-89
	4
	хорошо

	60-79
	3
	удовлетворительно

	менее 60
	2
	неудовлетворительно


Устный и письменный опросы:

На «отлично» оценивается ответ, если обучающийся свободно, с глубоким знанием материала, правильно, последовательно и полно выберет тактику действий, и ответит на дополнительные вопросы по обработке овощей и приготовлению овощных блюд и гарниров.

Оценка «хорошо» выставляется, если обучающийся достаточно убедительно, с несущественными ошибками в теоретической подготовке и  достаточно освоенными умениями по существу правильно ответил на вопрос с дополнительными комментариями педагога или допустил небольшие погрешности в ответе.

Оценка «удовлетворительно» выставляется, если обучающийся недостаточно уверенно, с существенными ошибками в теоретической подготовке и слабо освоенными умениями ответил на вопросы ситуационной задачи. Только с помощью наводящих вопросов преподавателя справился с вопросами разрешения производственной ситуации, не уверенно отвечал на дополнительные вопросы. С затруднениями, он все же сможет при необходимости решить подобную ситуационную задачу на практике.

Оценка «неудовлетворительно» выставляется, если обучающийся имеет очень слабое представление о предмете и недостаточно, или вообще не освоил умения по разрешению производственной ситуации. Допустил существенные ошибки в ответе на большинство вопросов ситуационной задачи, неверно отвечал на дополнительно заданные ему вопросы, не может справиться с решением подобной ситуационной задачи на практике.
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3.2.3 Электронные образовательные ресурсы:

1.Электронно-библиотечная система издательства «Лань» [Электронный ресурс]. – Санкт-Петербург, 2010-2016. – Режим доступа: http://e.lanbook.com/; (дата обращения: 04.08.2016). – Доступ по логину и паролю.

2.Электронно-библиотечная система «Университетская библиотека онлайн [Электронный ресурс]. – Москва, 2001-2016. – Режим доступа: http://biblioclub.ru/; (дата обращения: 04.08.2016). – Доступ по логину и паролю.

3.Издательский центр «Академия» [Электронный ресурс] : сайт. – Москва, 2016. – Режим доступа: http://www.academia-moscow.ru/; (дата обращения: 04.08.2016). – Доступ по логину и паролю.

4.Электронная библиотечная система Издательства «Проспект Науки» [Электронный ресурс]. – Санкт-Петербург, 2010-2016. – Режим доступа: http://www.prospektnauki.ru/ebooks/index-usavm.php; (дата обращения: 04.08.2016). – Доступ с территории ИВМ.

Законодательные и нормативно - правовые акты

7.    Конституция Российской Федерации, 1993

8.   Федеральный закон «Об основах охраны труда в Российской Федерации», 1999

9.   Трудовой кодекс Российской Федерации, 2002

10.   Положение об особенностях расследования несчастных случаев на производстве в отраслях и организациях, 2022 г.

11.   Федеральный закон «Об обязательном социальном страховании от несчастных случаев на производстве и профессиональных заболеваний», 1998
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1. ПАСПОРТ КОМПЛЕКТА КОНТРОЛЬНО - ОЦЕНОЧНЫХ СРЕДСТВ

1.1. Область применения

Комплект контрольно-оценочных средств предназначен для проверки результатов освоения ОП.07 Технологии производства продукции плодоводства по специальности 35.02.06 Технология производства и переработки сельскохозяйственной продукции 
Комплект контрольно-оценочных средств позволяет оценивать:

1.1.1. Освоение  профессиональных компетенций (ПК), соответствующих виду профессиональной деятельности, и общих компетенций (ОК):

	Профессиональные и общие компетенции
	Показатели оценки результата
	Средства проверки

(№№ заданий, место, время, условия их выполнения)

	1
	2
	3

	ПК 1.1.  Выбирать и реализовывать технологии производства продукции растениеводства

ОК 1,ОК 2, ОК 3 ОК 4, ОК 5, ОК 6, ОК 7, ОК 8, ОК 9, 

ЛР.1,5,9,13,14
	знание  принципов программирования урожаев.;

-владение  основными технологии производства растениеводческой продукции;

-знание  общего устройства и принципов работы сельскохозяйственных машин;

-владение  основами  

селекции и семеноводства сельскохозяйственных культур;

-  определение  видов семян сельскохозяйственных культур, их посевные и сортовые качества, сортосмену,
сортообновление, сортоконтроль, условия их хранения, предпосевную подготовку;

- владение  требованиями к сортовым и посевным качествам семян;

-владение особенностями агротехники возделывания различных сельскохозяйственных культур;

-владение методикой составления технологических  карты для возделывания сельскохозяйственных культур;

-знание закономерностей  роста, развития растений и формирования высококачественного урожая;

-  владение методами программирования урожаев;

-знание значения, видов мелиорации, мероприятий по освоению и окультуриванию мелиорированных
земель,

-обоснование  погодных и климатических условий, оказывающих влияние на сельскохозяйственное
производство;

-определение болезней и вредителей сельскохозяйственных культур, мер борьбы с ними;


	К 1Применять технологические карты для возделывания сельскохозяйственных культур

К 2. Выбирать и оценивать районированные сорта семенного и посадочного материала, ведущие мосты

К 3. Определять качество семян

К 4. Определять нормы, сроки и способы посева и посадки

К 5. Определять нормы удобрений под различные сельскохозяйственные культуры с учетом плодородия почвы;

К 6. Оценивать качество полевых работ;

К 7. Определять и оценивать состояние производственных посевов

К 8. Выполнять основные технологические регулировки сельскохозяйственных машин, составлять машинно-трактарные агрегаты;

К 9. Определять биологический урожай и анализировать его структуру;

К 11Выбирать способ уборки урожая

К 12 Проводить обследование сельскохозяйственых угодий по выявлению и распространению вредителей, болезней и сорняков.

К 13 Состовлять готовой план защитных мероприятий

	ПК1.2. Выбирать и реализовывать технологии первичной обработки продукции растениеводства

ОК 1,ОК 2, ОК 3 ОК 4, ОК 5, ОК 6, ОК 7, ОК 8, ОК 9

ЛР.1,5,9,13,14
	- владение основами автоматизации технологических процессов сельскохозяйственного производства
	знать  

К12Основные технологии производства растениеводческой продукции

К 13. Общее устройство и принципы работы сельскохозяйственных машин

К 14. Основы автоматизации технологических процессов сельскохозяйственного производства

К 15.Виды семян сельскохозяйственных культур , их посевные и сортовые качества, сортосмену

К 16. Сортообновление, сортоконтроль, условия их хранения, предпосевную подготовку

К 17 Требования к сортовым и посевным качествам



	ПК1. 3. Выбирать и использовать различные методы оценки и контроля количества и качества сельскохозяйственного сырья и продукции растениеводства.

ОК 1,ОК 2, ОК 3 ОК 4, ОК 5, ОК 6, ОК 7, ОК 8, ОК 9,

ЛР.1,5,9,13,14 
	Выполнение физико-химических анализов, предусмотренных технологической документацией

Обеспечение развития и совершенствования системы контроля качества сельскохозяйственной продукции.

Внедрение прогрессивных методов контроля и оценки качества продукции

-объяснение сущности и будущей социальной значимости будущей профессии;

-наличие положительных отзывов по итогам практики
	Знать 

К 18 Виды физико-химических анализов

R 19Пути совершенствования

Системы контроля качества сельскохозяйственной продукции 

К 20 Прогрессивные методы контроля и оценки качества продукции

К 21Сущность и  социальную значимость будущей профессии


1.2. Приобретение в ходе освоения профессионального модуля практического опыта

	Иметь практический опыт


	Виды работ на учебной и/ или производственной практике и требования к их выполнению



	1
	2

	1. Выбирать и реализовывать технологии производства продукции растениеводства.
	ВР1. Обследование полей на засоренность

ВР2. Знакомство с агротехническим паспортом

ВР3. Заполнение технического паспорта поля

ВР4. Первичная обработка и транспорти-ровка урожая

	2. Выбирать и использовать различные методы оценки и контроля количества и качества сельскохозяйственного сырья и продукции растениеводства
	ВР1.  Основы программирования урожайности.

ВР2. Основная обработка почвы под зерновые и пропашные культуры

ВР3. Расчет доз внесения удобрений под урожай.

ВР4. Определение потребности растений в подкормке на планируемый урожай.

ВР5. Подготовка семян к посеву.

ВР6. Определение жизнеспособности озимых культур

ВР7. Составление системы севооборотов

	В3.Выбирать и реализовывать технологии первичной обработки продукции растениеводства 
	ВР1. Основные виды технологий первичной обработки продукции растениеводства .

ВР2. Первичная обработка продукции растениеводства

ВР3. Подготовка продукции растениеводства к реализации

ВР4. Реализация продукции растениеводства.


1.1.3. Освоение умений и усвоение знаний:

	Освоенные умения, усвоенные знания
	Показатели оценки результата
	№№ заданий 

для проверки



	1
	2
	3

	У1.Применять технологические карты для возделывания сельскохозяйственных культур  с учетом конкретных природно – климатических условий и имеющейся техники

З 1Основные технологии производства продукции плодоводства

	Знание принципов программирования урожаев; владение основными технологиями производства растениеводческой продукции;
	УЗ 1

	У 2. Выбирать и оценивать районированные сорта семенного и посадочного материала; 

З 2Основы селекции и семеноводства плодовых культур; виды семян плодовых культур, их посевные и сортовык качества , сортосмену, сортообновление, сортоконтроль, 
	Владение основами селекции и семеноводства, определение видов семян сельскохозяйственных культур, их посевные и сортовые качества, сортосмену, сортообновление, условия их хранения , предпосевную подготовку.


	УЗ 2

	У 3. Определять качество семян , нормы , сроки и способы посева и посадки

З 3. условия их хранения, предпосевную обработку, требования к сортовым и посевным качествам семян
	 Определение условий хранения , предпосевную подготовку семян сельскохозяйственных культур, их сортовых и посевных качеств 

.
	УЗ 3

УЗ 4

УЗ 5

УЗ 6

	   У 4. Оценивать качество полевых работ , определять и оценивать состояние производственных посевов

   З 4 Особенности агротехники возделывания различных плодовых культур
	Владение особенностями агротехники возделывания различных сельскохозяйственных культур
	

	     У 5 Определять           биологический урожай и анализировать его структуру, выбирать способ уборки урожая

     З  5 Методику 

составления технологической карты для возделывания плодовых культур
	Владение методикой составления технологических  карт для возделывания сельскохозяйственных культур
	

	      У 6 Проводить обследование сельскохозяйственных угодий по выявлению вредителей , болезней и сорняков, составлять годовой план защиты растений

       З 6 Закономерности роста, развития растений и формирования высококачественного урожая
	Знание закономерностей роста, развития растений и формирования высококачественного урожая
	


ОК 1. Понимать сущность и социальную значимость своей будущей профессии, проявлять к ней устойчивый интерес.

ОК 2. Организовывать собственную деятельность, определять методы и способы выполнения профессиональных задач, оценивать их эффективность и качество.

ОК 3. Решать проблемы, оценивать риски и принимать решения в нестандартных ситуациях.

ОК 4. Осуществлять поиск, анализ и оценку информации, необходимой для постановки и решения профессиональных задач, профессионального и личностного развития.

ОК 5. Использовать информационно-коммуникационные технологии для совершенствования профессиональной деятельности.

ОК 6. Работать в коллективе и команде, обеспечивать ее сплочение, эффективно общаться с коллегами, руководством, потребителями.

ОК 7. Ставить цели, мотивировать деятельность подчиненных, организовывать и контролировать их работу с принятием на себя ответственности за результат выполнения заданий.

ОК 8. Самостоятельно определять задачи профессионального и личностного развития, заниматься самообразованием, осознанно планировать повышение квалификации.

ОК 9. Быть готовым к смене технологий в профессиональной деятельности.
- ПК 2.1. Выбирать и реализовывать технологии производства продукции плодоводства.

-ПК 2.2. Выбирать и реализовывать технологии первичной обработки продукции плодоводства.
-ПК 2.3. Выбирать и использовать различные методы оценки и контроля количества и качества сельскохозяйственного сырья и продукции животноводства

Формируемые личностные результаты

	Код личностных результатов 
реализации 
программы 
воспитания
	Личностные результаты

реализации программы воспитания

(дескрипторы)

	ЛР 7
	Навыки сотрудничества со сверстниками, детьми младшего возраста, взрослыми в образовательной, общественно полезной, учебно-исследовательской, проектной и других видах деятельности.

	ЛР 8
	Нравственное сознание и поведение на основе усвоения общечеловеческих ценностей.

	ЛР 9
	Готовность и способность к образованию, в том числе самообразованию, на протяжении всей жизни; сознательное отношение к непрерывному образованию как условию успешной профессиональной и общественной деятельности.

	ЛР 13
	Осознанный выбор будущей профессии и возможностей реализации собственных жизненных планов; отношение к профессиональной деятельности как возможности участия в решении личных, общественных, государственных, общенациональных проблем.


Форма промежуточной аттестации обучающихся за семестр  

2. ОЦЕНКА ОСВОЕНИЯ УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ:

2.1. Формы и методы оценивания

Предметом оценки служат умения и знания, предусмотренные ФГОС ОП.07 Технологии  производства продукции плодоводства, 
направленные на формирование общих и профессиональных компетенций.

2.2. Контроль и оценка освоения учебной дисциплины по темам 

	Учебная дисциплины
	Формы и методы контроля

	
	Текущий контроль
	Рубежный контроль
	Промежуточная аттестация

	
	Форма контроля
	Проверяемые  ОК, У, З
	Форма контроля
	Проверяемые  ОК, У, З
	Форма контроля
	Проверяемые  ОК, У, З

	Введение
	Входной контроль

Письменный опрос
	ОК 1-4

ПК 1.1-1.3
	
	
	
	

	Биологическая и производственная характеристика плодовых и ягодных культур


	Устный опрос, доклады, письменный опрос
	ОК 1-4

ПК 1.1-1.3
	
	ОК 1-4

ПК 1.1-1.3
	
	ОК 1-4

ПК 1.1-1.3

	Изучение морфологических особенностей плодовых и ягодных растений. 


	Практическое занятие


	ОК 1-4

ПК 1.1-1.3
	
	ОК 1-4

ПК 1.1-1.3
	
	ОК 1-4

ПК 1.1-1.3

	Тема 2. Строение плодового дерева


	Устные ответы,

Защита докладов


	ОК 1-4

ПК 1.1-1.3
	
	ОК 1-4

ПК 1.1-1.3
	
	ОК 1-4

ПК 1.1-1.3

	Тема 2.1 Строение куста ягодного растения 
	Устные ответы

доклады

фронтальные опросы


	ОК 1-4

ПК 1.1-1.3
	
	ОК 1-4

ПК 1.1-1.3
	
	ОК 1-4

ПК 1.1-1.3

	Тема 2.2 Закономерности роста и развития плодовых и ягодных растений. 


	Устный опрос

доклады

Тестирование


	ОК 1-4

ПК 1.1-1.3
	Письменный опрос
	ОК 1-4

ПК 1.1-1.3
	
	ОК 1-4

ПК 1.1-1.3

	Тема 2.3. Изучение строения дерева и ягодного куста


	Устный  и фронтальный опрос

доклады

Практическое занятие  
	ОК 1-4

ПК 1.1-1.3
	
	ОК 1-4

ПК 1.1-1.3
	
	ОК 1-4

ПК 1.1-1.3

	Тема 3. Плодовый питомник


	
	
	
	
	
	

	Организация плодовых питомников


	Устный опрос

доклады


	ОК 1-6

ПК 1.1-1.3
	
	ОК 1-6; ПК 1.1- 1.3
	
	ОК 1-6; ПК 1.1- 1.3

	Размножение плодовых растений


	Устный  и фронтальный опрос, защита  докладов


	ОК 1-6

ПК 1.1-1.3
	
	ОК 1-6; ПК 1.1- 1.3
	
	ОК 1-6; ПК 1.1- 1.3

	Задачи, структура и организация плодового питомника


	Устный  и фронтальный опрос, доклады, 
	ОК 1-6; ПК 1.1- 1.3
	Письменный опрос
	ОК 1-6; ПК 1.1- 1.3
	
	ОК 1-6; ПК 1.1- 1.3

	

	Изучение инструмента для работы в саду 
	Устные и фронтальные опросы Практическое занятие№3  


	ОК 1-7; ПК 1.1- 1.3; 
	тестирование
	ОК 1-7; ПК 1.1- 1.3
	
	ОК 1-7; ПК 1.1- 1.3

	Выполнение работ в плодовом  питомнике 
	Устный

Тестирование, доклады

Практическое занятие  № 4


	ОК 1-7; ПК 1.1- 1.3; 
	
	ОК 1-7; ПК 1.1- 1.3
	
	ОК 1-7; ПК 1.1- 1.3

	Закладка плодового сада и технология производства плодов


	Устный и фронтальные опросы.


	ОК 1-7; ПК 1.1- 1.3
	тестирование
	ОК 1-7; ПК 1.1- 1.3
	
	ОК 1-7; ПК 1.1- 1.3

	Системы содержания и обработки почвы в саду


	Устный

Тестирование


	ОК 1-6

ПК 1.1-1.3
	тестирование
	ОК 1-6

ПК 1.1-1.3
	
	ОК 1-6

ПК 1.1-1.3

	Системы содержания и обработки почвы в саду


	Устные и фронтальные опросы

Доклады

Практическое занятие  13-14
	ОК 1-7; ПК 1.1- 1.3; 
	тестирование
	ОК 1-7; ПК 1.1- 1.3; 
	
	ОК 1-7; ПК 1.1- 1.3

	Составление плана закладки плодового сада. Расчет потребности в посадочном материале.


	Устные и фронтальные опросы

Тестирование

Практическое занятие  
	ОК 1-7; ПК 1.1- 1.3; 
	тестирование
	ОК 1-4; ПК 1.1- 1.3
	
	ОК 1-4; ПК 1.1- 1.3; 

	Уход за молодым и плодоносящим садом. 


	Устные и письменные опросы

Тестирование


	ОК 1-7

 ПК 1.1- 1.3; 
	тестирование
	ОК 1-4; ПК 1.1- 1.3
	
	ОК 1-4; ПК 1.1- 1.3; 

	Уход за плодовым деревом


	Устные и фронтальные опросы.

Тестирование

Практическое занятие  19-20
	ОК 1-7; ПК 1.1- 1.3; 
	тестирование
	ОК 1-4; ПК 1.1- 1.3; 
	
	ОК 1-4; ПК 1.1- 1.3; 

	Обрезка плодовых деревьев 
	Устные и фронтальные опросы

Тестирование

Доклады


	ОК 1-7; ПК 1.1- 1.3; 
	Письменный опрос
	ОК 1-4; ПК 1.1- 1.3
	
	ОК 1-4; ПК 1.1- 1.3

	Формирование кроны


	Устные и фронтальные опросы

Доклады


	ОК 1-6; ПК 1.1- 1.3; 
	Письменный опрос
	ОК 1-6; ПК 1.1- 1.3;
	
	ОК 1-6; ПК 1.1- 1.3;

	Выполнение работ в молодом и плодоносящем саду


	Устные и фронтальные опросы

Доклады

Практическое занятие  6
	ОК 1-5; ПК 1.1- 1.3; 
	
	ОК 1-5; ПК 1.1- 1.3;
	
	ОК 1-5; ПК 1.1- 1.3;

	Выполнение работ в молодом и плодоносящем саду


	Устные и фронтальные опросы

Доклады

Практическое занятие  7
	ОК 1-6; ПК 1.1- 1.3
	
	ОК 1-6; ПК 1.1- 1.3
	
	ОК 1-6; ПК 1.1- 1.3; 

	Уборка урожая


	Устные и фронтальные опросы

Доклады


	ОК 1-6; ПК 1.1- 1.3; 
	
	ОК 1-6; ПК 1.1- 1.3; 
	
	ОК 1-6; ПК 1.1- 1.3; 

	Ягодные культуры и технология их выращивания.

	Культура земляники


	Устные и фронтальные опросы

Доклады


	ОК 1-6; ПК 1.1- 1.3; 3.1-3.5, 4.4
	
	ОК 1-4; ПК 1.1- 1.3; 
	
	ОК 1-4; ПК 1.1- 1.3

	

	Составление агротехнического плана по уходу плантацией земляники


	Устные и фронтальные опросы

Доклады

Практическое занятие  8
	ОК 1-6; ПК 1.1- 1.3
	Письменный опрос
	ОК 1-6; ПК 1.1- 1.3; 
	
	ОК 1-6; ПК 1.1- 1.3; 

	Культура малины


	Устные и фронтальные опросы

Доклады

Практическое занятие  35-40
	ОК 1-6; ПК 1.1- 1.3; 
	Письменный опрос
	ОК 1-4; ПК 1.1- 1.3; 
	
	ОК 1-4; ПК 1.1- 1.3; 

	Сортовое районирование. Помологическое описание сортов, районированных в зоне.


	Устные и фронтальные опросы

Доклады


	ОК 1-6; ПК 1.1- 1.3; 
	Письменный опрос
	ОК 1-4; ПК 1.1- 1.3; 
	Дифференци

рованный зачет
	ОК 1-4; ПК 1.1- 1.3; 


2.ОЦЕНОЧНЫЕ  (КОНТРОЛЬНО-ИЗМЕРИТЕЛЬНЫЕ) МАТЕРИАЛЫ

2.1. Материалы для проведения текущей аттестации
2.1.1 Вопросы входного контроля

1. Плодоводство как наука и отрасль растениеводства. 

2. Значение плодов в питании человека.

3. Жизненные формы плодовых и ягодных культур. 

4. Производственно-биологическая характеристика плодовых растений. 

5. Вегетативные образования плодовых культур.

6. Генеративные  плодовые образования. 
2.1.2 Задания рубежного контроля 

Вариант 1

В заданиях 1 - 9 выбрать правильный ответ и подчеркнуть его.

Правильный ответ может быть только один.

1. В какой фазе спелости собирают яблоки осеннего и зимнего срока созревания:
1) технической
2) съемочной 
3) потребительской

4) все ответы верны

2. Лучшим сроком посадки ягодных кустарников является:
1) зима
2) лето
3) весна

4)осень

3. К какой группе культур за морфологическим строением и биологическими особенностями относится яблоня:
1) лианы
2) деревья 
3) кусты

4) все ответы верны

4. Какая плодовая культура относится к группе косточковых:
1) айва
2) лимон
3) слива 

4) яблоня

5. В каких органах плодовых растений происходит процесс фотосинтеза, транспирации и газообмена:
1) скелетных ветвях
2) листьях 
3) цветах

            4) все ответы верны

6. Вне зависимости от того, что вы будете сажать, существуют базовые требования к обрабатываемому участку земли. Одно из таких требований:
1) много солнца 
2) поменьше солнца
3) побольше тени

     4)все ответы верны

7. Вне зависимости от того, что вы будете сажать, существуют базовые требования к обрабатываемому участку земли. Одно из таких требований:
1) слабый полив
2) обильный полив 
3) умеренный полив

 4) все ответы верны

8. Одно из садовых растений:
1) лесные грибы
2) степная колючка
3) вишня

4) все ответы верны

9. Старайтесь обеспечивать регулярный полив, когда земля просыхает на глубину не более:
1) 5 см
2) 2.5 см 
3) 15 см

4)12 см

10. В заданиях 10 - 15 необходимо установить соответствие между значениями первой и второй группы.  Ответ записывается в таблицу.

10.Найдите соответствия между частями плодового дерева и их характеристикой 

	1.Нижняя часть ствола до первой нижней ветви
	Г  Крона

	2.Часть ствола от штамба до побега продолжения, от которого отходят скелетные ветви первого порядка
	А Ствол

	3.Наиболее развитая центральная ось в кроне, занимающая вертикальное  положение
	Б Штамб

	4.Совокупность всех развлетвлений надземной части дерева
	В Центральный проводник


11.Найдите  соответствия между плодовыми образования и их характеристикой 

	1.Ветвь  длиной от 3 до 15см с вегетативной плодовой верхушечной почкой и боковыми вегетативными почками, отходящая почти под прямым углом
	В Кольчатка

	2 .Побег, возникший из спящей почки на многолетней древесине при повреждении растения 
	Г Волчковый побег



	3.Укороченное, до 3-5 см образование с недоразвитыми боковыми почками и плодовой вегетативной концевой почкой
	А Плодовый прутик

	4. Ветвь ,длиной более 15-20 см с верхушечной плодовой и боковыми вегетативнымипочками
	Б Копьецо


12

	Группа
	Плодовые и ягодные расстения

	А. Семечковые
	А. орех грецкий, лещина (лесной орех); миндаль фисташка и другие;

	Б. Косточковые
	Б. яблоня, груша, айва, рябина, боярышник, ирга;

	В. Орехоплодные
	В. инжир, хурма, мушмула, гранат и другие;

	Г. Цитрусовые
	Г. вишня, слива, алыча, персик, абрикос и другие;

	Д. Субтропические
	Д. лимон, апельсин, мандарин и другие;


13

	Группа
	Описание

	А. Древовидные
	А. Обычно имеют несколько стволов или один, но слабо выраженный (вишня древовидная, гранат, лещина, кизил, облепиха, лох, фисташка). По сравнению с деревьями растения этой группы отличаются меньшей долговечностью и более быстрым вступлением в период плодоношения.

	Б. Кустовидные
	Б. Не имеют одревесневающих надземных осей, поэтому побеги часто стелются по земле (земляника, клубника, клюква, морошка, костяника). Отличаются высокой скороплодностью и малой долговечностью, особенно в культуре.

	В. Кустарниковые
	В. В группу входят деревья большой высоты и с мощным стволом (грецкий орех, пекан, каштан, черешня и др.), а также деревья меньших размеров и с менее выраженным стволом (яблоня, груша, абрикос, рябина, хурма). Растения наиболее долговечные, но поздно вступают в плодоношение.

	Г. Лиановые
	Г. многолетние древесные вьющиеся (лимонник, актинидия, виноград) плодовые растения

	Д. Многолетние травянистые растения
	Д. Надземная система представлена в форме невысокого куста, состоящего из нескольких равноценных ветвей нулевого порядка. Способны к подземному возобновлению основных стеблевых осей. Обычно очень скороплодные, но менее долговечные.


14

	Группа
	Описание

	А. Главный корень
	А. образуются на других органах растений (стебле, листе, цветке)

	Б. Придаточные корни
	Б. образуются на главном и придаточном корнях. 

	В. Боковые корни
	В. развивается из зародышевого корешка семени.
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	Группа
	Описание

	А. Смешанная корневая система 
	А. называется при сходной величине главного и боковых корней. Обычно она представлена тонкими корнями, хотя у некоторых видов они бывают относительно толстыми.

	Б. Стержневая корневая система
	Б. это корневая система, у которой хорошо развит главный корень, заметно превышающий по длине и толщине боковые.

	В. Мочковатой корневая система 
	В.  может быть стержневой, если главный корень значительно крупнее остальных, мочковатой, если все корни по величине относительно одинаковы. 


Вариант 2.

В заданиях 1 - 9 выбрать правильный ответ и подчеркнуть его.

Правильный ответ может быть только один.

1. Отрасль растениеводства, занимающаяся возделыванием многолетних плодовых или ягодных культур для получения фруктов, ягод и орехов:
1) садоводство 
2) плодоводство
3) цветоводство

4) все ответы верны

2. Отрасль растениеводства, занимающаяся выращиванием декоративных растений:
1)плодоводство
2) садоводство 
3) цветоводство

4) все ответы верны

3. Растения, обыкновенно и большей частью выращиваемые для оформления садов, парков, скверов и других участков городских и сельских территорий:
1) привезенные растения
2) специальные растения
3) декоративные растения 

 4) все ответы верны

4. Одним из направлений декоративного садоводства является:
1) комнатное садоводство 
2) квартирное садоводство
3) жилищное садоводство

4) все ответы верны

5. Выращивание декоративных растений в домашних условиях:
1) искусственное садоводство
2) жилищное садоводство
3) комнатное садоводство 

 4) все ответы верны

6. Одни из главных продуктов российского садоводства:
1) грибы
2) ягоды 
3) цветы

4) все ответы верны

7. Одни из главных продуктов российского садоводства:
1) мидии
2) грибы
3) плоды 

 4) все ответы верны

8. Рекомендуемые диетологами пределы рациональных норм потребления человека в год:
1) 90-100 кг
2) 150-200 кг
3) 20-40 кг

4) все ответы верны

9. Дефицит продуктов садоводства в РФ:
1) 75%
2) 65%
3) 85% 

4) 55 %

В заданиях 10 - 15 необходимо установить соответствие между значениями первой и второй группы.  Ответ записывается в таблицу

10.Найдите соответствия между частями плодового дерева и их характеристикой 

	1.Нижняя часть ствола до первой нижней ветви
	Г  Крона

	2.Часть ствола от штамба до побега продолжения, от которого отходят скелетные ветви первого порядка
	А Ствол

	3.Наиболее развитая центральная ось в кроне, занимающая вертикальное  положение
	Б Штамб

	4.Совокупность всех развлетвлений надземной части дерева
	В Центральный проводник


11.Найдите  соответствия между плодовыми образования и их характеристикой 

	1.Ветвь  длиной от 3 до 15см с вегетативной плодовой верхушечной почкой и боковыми вегетативными почками, отходящая почти под прямым углом
	В Кольчатка

	2 .Побег, возникший из спящей почки на многолетней древесине при повреждении растения 
	Г Волчковый побег



	3.Укороченное, до 3-5 см образование с недоразвитыми боковыми почками и плодовой вегетативной концевой почкой
	А Плодовый прутик

	4. Ветвь ,длиной более 15-20 см с верхушечной плодовой и боковыми вегетативнымипочками
	Б Копьецо


12

	Группа
	Плодовые и ягодные расстения

	А. Семечковые
	А. орех грецкий, лещина (лесной орех); миндаль фисташка и другие;

	Б. Косточковые
	Б. яблоня, груша, айва, рябина, боярышник, ирга;

	В. Орехоплодные
	В. инжир, хурма, мушмула, гранат и другие;

	Г. Цитрусовые
	Г. вишня, слива, алыча, персик, абрикос и другие;

	Д. Субтропические
	Д. лимон, апельсин, мандарин и другие;


13

	Группа
	Описание

	А. Древовидные
	А. Обычно имеют несколько стволов или один, но слабо выраженный (вишня древовидная, гранат, лещина, кизил, облепиха, лох, фисташка). По сравнению с деревьями растения этой группы отличаются меньшей долговечностью и более быстрым вступлением в период плодоношения.

	Б. Кустовидные
	Б. Не имеют одревесневающих надземных осей, поэтому побеги часто стелются по земле (земляника, клубника, клюква, морошка, костяника). Отличаются высокой скороплодностью и малой долговечностью, особенно в культуре.

	В. Кустарниковые
	В. В группу входят деревья большой высоты и с мощным стволом (грецкий орех, пекан, каштан, черешня и др.), а также деревья меньших размеров и с менее выраженным стволом (яблоня, груша, абрикос, рябина, хурма). Растения наиболее долговечные, но поздно вступают в плодоношение.
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	Группа
	Описание

	А. Смешанная корневая система 
	А. называется при сходной величине главного и боковых корней. Обычно она представлена тонкими корнями, хотя у некоторых видов они бывают относительно толстыми.

	Б. Стержневая корневая система
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3. КРИТЕРИИ ОЦЕНКИ ЗНАНИЙ
· оценка «отлично» выставляется обучающемуся, если задания рубежного контроля выполнены в полном объеме, без графических ошибок, в соответствии с требованиями стандартов ЕСКД.

· оценка «хорошо» - если оба задания   выполнены, но при этом имелось несколько графических ошибок незначительного характера;

· оценка «удовлетворительно» - если правильно выполнено только одно задание или выполнены оба задания, но с большим количеством ошибок.

· оценка «неудовлетворительно» - если студент не выполнил ни одно задание.
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Председатель ПЦК ________ Н.Н.Пархома
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1. ПАСПОРТ КОМПЛЕКТА КОНТРОЛЬНО - ОЦЕНОЧНЫХ СРЕДСТВ

1.1. Цель и планируемые результаты освоения ОП.08. Технология производства продукции растениеводства

В результате изучения ОП.08. Технология производства продукции растениеводства обучающийся должен освоить основной вид деятельности и соответствующие ему общие компетенции и профессиональные компетенции:

1.1.1. Перечень общих компетенций
	ОК 1.
	Выбирать способы решения задач профессиональной деятельности применительно к различным контекстам;

	ОК 2.
	Использовать современные средства поиска , анализа и интерпретации информации и информационные технологии для выполнения задач профессиональной деятельности;

	ОК 3.
	Планировать и реализовывать собственное профессиональное и личностное развитие, предпринимательскую деятельность в профессиональной сфере, использовать знания по финансовой грамотности в различных жизненных ситуациях;

	ОК 4.
	Эффективно взаимодействовать и работать в коллективе и команде;

	ОК 5.
	Осуществлять устную и письменную коммуникацию на государственном языке Российской Федерации с учетом особенностей социального и культурного контекста

	ОК 7.
	Содействовать сохранению окружающей среды, ресурсосбережению, применять знания об изменении климата, принципы бережливого производства, эффективно действовать в чрезвычайных ситуациях

	ОК 9.
	Пользоваться профессиональной документацией на государственном и иностранном языках


1.1.2. Перечень профессиональных компетенций 

	Код
	Наименование видов деятельности и профессиональных компетенций

	ВД 
	

	ПК 2.1.
	Осуществлять организационное обеспечение производства продуктов питания из растительного сырья на автоматизированных технологических линиях

	ПК 2.2.
	Осуществлять технологическое обеспечение производства хлеба, хлебобулочных, макаронных и кондитерских изделий


1.1.3. Перечень личностных результатов

	Код личностных результатов 
реализации 
программы 
воспитания
	Личностные результаты
реализации программы воспитания, определенные отраслевыми требованиями 
к деловым качествам личности (дескрипторы)

	ЛР 1
	Осознающий себя гражданином России и защитником Отечества, выражающий свою российскую идентичность в поликультурном и многоконфессиональном российском обществе и современном мировом сообществе. Сознающий свое единство с народом России, с Российским государством, демонстрирующий ответственность за развитие страны. Проявляющий готовность к защите Родины, способный аргументированно отстаивать суверенитет и достоинство народа России, сохранять и защищать историческую правду о Российском государстве

	ЛР 4
	Проявляющий и демонстрирующий уважение к труду человека, осознающий ценность собственного труда и труда других людей.  Экономически активный, ориентированный на осознанный выбор сферы профессиональной деятельности с учетом личных жизненных планов, потребностей своей семьи, российского общества. Выражающий осознанную готовность к получению профессионального образования, к непрерывному образованию 
в течение жизни Демонстрирующий позитивное отношение 
к регулированию трудовых отношений. Ориентированный 
на самообразование и профессиональную переподготовку 
в условиях смены технологического уклада и сопутствующих социальных перемен. Стремящийся к формированию в сетевой среде личностно и профессионального конструктивного «цифрового следа»

	ЛР 6
	Ориентированный на профессиональные достижения, деятельно выражающий познавательные интересы с учетом своих способностей, образовательного и профессионального маршрута, выбранной квалификации

	ЛР 9
	Бережливо относящийся к природному наследию страны и мира, проявляющий сформированность экологической культуры на основе понимания влияния социальных, экономических 
и профессионально-производственных процессов на окружающую среду. Выражающий деятельное неприятие действий, приносящих вред природе, распознающий опасности среды обитания, предупреждающий рискованное поведение других граждан, популяризирующий способы сохранения памятников природы страны, региона, территории, поселения, включенный 
в общественные инициативы, направленные на заботу о них

	ЛР13
	Готовый соответствовать ожиданиям работодателей: активный, проектно-мыслящий, эффективно взаимодействующий и сотрудничающий с коллективом, осознанно выполняющий профессиональные требования, ответственный, пунктуальный, дисциплинированный, трудолюбивый, критически мыслящий, демонстрирующий профессиональную жизнестойкость

	ЛР19
	Управляющий собственным профессиональным развитием, рефлексивно оценивающий собственный жизненный опыт, критерии личной успешности, признающий ценность непрерывного образования


1.1.4. В результате освоения учебной дисциплины обучающийся должен: 

	Иметь практический опыт
	подготовки сельскохозяйственной техники к работе;

подготовки семян и посадочного материала к посеву (посадке);

реализации схем севооборотов;

возделывания сельскохозяйственных культур;

проведения агротехнических мероприятий по защите почв от эрозии и дефляции;

первичной обработки и транспортировки урожая;

	уметь
	применять технологические карты для возделывания сельскохозяйственных культур с учетом конкретных природно-климатических условий и имеющейся техники;

выбирать и оценивать районированные сорта семенного и посадочного материала;

определять качество семян;

определять нормы, сроки и способы посева и посадки;

определять нормы удобрений под различные сельскохозяйственные культуры с учетом плодородия почвы;

оценивать качество полевых работ;

определять и оценивать состояние производственных посевов;

выполнять основные технологические регулировки сельскохозяйственных машин, составлять машинно-тракторные агрегаты;

определять биологический урожай и анализировать его структуру;

выбирать способ уборки урожая;

проводить обследование сельскохозяйственных угодий по выявлению и распространению вредителей, болезней и сорняков:

составлять годовой план защитных мероприятий;

	знать
	системы земледелия;

основные технологии производства растениеводческой продукции;

общее устройство и принципы работы сельскохозяйственных машин;

основы автоматизации технологических процессов сельскохозяйственного производства;

основы селекции и семеноводства сельскохозяйственных культур;

виды семян сельскохозяйственных культур, их посевные и сортовые качества, сортосмену, сортообновление, сортоконтроль, условия их хранения, предпосевную подготовку;

требования к сортовым и посевным качествам семян;

особенности агротехники возделывания различных сельскохозяйственных культур;

методику составления технологической карты для возделывания сельскохозяйственных культур;

закономерности роста, развития растений и формирования высококачественного урожая;

методы программирования урожаев;

значение, виды мелиорации, мероприятия по освоению и окультуриванию мелиорированных земель, погодные и климатические условия, оказывающие влияние на сельскохозяйственное производство;

болезни и вредителей сельскохозяйственных культур, средства защиты от них


2.ОЦЕНОЧНЫЕ  (КОНТРОЛЬНО-ИЗМЕРИТЕЛЬНЫЕ) МАТЕРИАЛЫ

2.1. Материалы для проведения текущей аттестации
2.1.1. Вопросы входного контроля

Карточка 1

1 Роль растений в природе

2 Понятие о сорняках. Методы борьбы с сорняками.

Карточка 2

1 Роль факторов внешней среды в жизни растений

2 Понятие о обработке почвы. Способы обработки почвы

Карточка 3

1 Роль листьев в жизни растений

2 Значение качества семян. Способы их оценки

Карточка 4 

1 Виды и формы удобрений. 

2 Корни растений и их функции. Почвенное питание растений.

Вариант 5

1 Понятие о  почве и ее плодородии

2 Значение минеральных элементов в питании растений

Вариант 6

1 Значение света в жизни растений и пути его регулирования

2 Понятие об эрозии почвы. Меры борьбы с эрозией

Вариант 7

1 Значение воды в жизни растений и пути регулирования водного режима 

2 Обработка почвы и ее задачи

2.1.2 Задания рубежного контроля 

Тема 1 Оптимизация условий жизни растений и воспроизводство плодородия почвы  на этапе биологизации земледелия 

Вопросы для проведения устного опроса:

1 Какова роль растений в природе и жизни человека?

2 Какова роль листьев?

3 Каково значение хлоропластов в процессе фотосинтеза?

4 Каково строение устьиц, какова их роль в процессе фотосинтеза?

5 Что такое фотосинтез?

6 Как связаны фотосинтез и урожай?

7 Какие элементы питания растения поглощают из почвы?

8 Что такое макро- и микроэлементы и каково их значение?

9Какие известны симптомы недостатка отдельных элементов минерального питания растений?

10 В чем сущность понятий минимум, максимум , оптимум?

11В чем сущность закона ограничивающих факторов, или закона минимума?

Тема 2. Почва, ее состав и свойства

Карточка № 1

1. Какие горизонты отмечают в почвенном профиле?

1. А0, В, С.

2. А1, В, С.

3. А, А2, В, С, D.

4. А, В, С.

5. А1, А2, В.

2. Что такое почвенный профиль?

1. Вертикальная толща почвы.

2. Толща почвы, расчлененная на генетические горизонты.

3. Сочетание почвенных слоев.

4. Чередование почвенных горизонтов.

3. Что такое механический состав почвы?

1. Относительное содержание в почве частиц различного размера.

2. Относительное содержание песка в почве.

3. Процент песка и глины в почве.

4. Соотношение и содержание в почве частиц различного размера.

4. Выберите соответствующее значение символов

1. Пахотный слой А0
2. Аккумулятивный (перегнойный) горизонт Апах
3. Горизонт вымывания А2
4. Лесная подстилка А

5. Что понимают под элементами плодородия?

1. Способность почвы производить урожай.

2. Факторы жизни растений, связанные с почвой.

3. Состояние почвы, при котором обеспечивается наилучший приток и использование растениями элементов питания.

Карточка № 2

	ВОПРОСЫ
	ОТВЕТЫ

	1. Какая величина рН характеризует сильно кислую реакцию почвы?
	1. рН  5-5,6

2. рН  4-4,5

3. рН  6-7,1

	2. Какие катионы улучшают структуру почвы?
	1. Na;  2. Ca;  3. К;  4. Н;  5. Mg

	3. При какой величине рН почва нуждается в известковании в первую очередь?
	1. рН 8,0

2. рН  5,0

3. рН  4,0

4. рН  6,0

	4. Какая величина рН характеризует сильно щелочную реакцию почвы?
	1. рН  7-7,5

2. рН  4-4,5

3. рН  8-9

	5. Назовите растение, которое отрицательно реагирует на значительное содержание хлора в калийных удобрениях?
	1. Сахарная свекла

2. Картофель

3. Подсолнечник

4. Озимая пшеница


Карточка № 3

1. Выберите соответствующее обозначение символов

1. Лесная подстилка или дернина, А2
2. Аккумулятивный горизонт, А0
3. Пахотный слой, А

4. Горизонт вымывания (элювиальный), А пах

2. Что понимают под элементами плодородия?

1. Факторы жизни растений, связанные с почвой.

2. Физические свойства почвы.

3. Способность почвы производить урожай.

4. Состояние почвы, при котором обеспечивается наилучший приток использование растениями элементов питания.

3. Граница размера частиц, разделяющих их на физическую глину и физический песок

1. 0,01

2. 0,001

3. 0,05

4. 0,005

5. 0,1

4. Что такое расширенное воспроизводство плодородия почвы?

1. Повышение плодородия по сравнению с исходным уровнем.

2. Плодородие почвы, которое создавалось под влиянием естественных факторов почвообразования.

3. Физические свойства почвы.

4. Факторы жизни растений, связанные с почвой.

5. Установите разновидность почвы по механическому составу.

Суглинок тяжелый

1. более 80% физической глины

2. 5-10%

3. 40-50%

4. 20-30%

Карточка № 3 (а)

(выберите один правильный ответ)

1. Выберите соответствующие обозначения символов:

1. Пахотный слой, А

2. Аккумулятивный горизонт, А0
3. Горизонт вымывания (элювиальный, А пах)

4. Лесная подстилка или дернина, А2
2. Что понимают под элементами плодородия?

1. Способность почвы производить урожай.

2. Факторы жизни растения, связанные с почвой.

3. Состояние и использование растениями элементов питания.

4. Физические свойства почвы.

3. Граница размера частиц, разделяющих их на физическую глину и физический песок:

1. 0,001

2. 0,05

3. 0,01

4. 0,005

5. 0,1

4. Что такое расширенное воспроизводство плодородия почвы?

1.  Физические свойства почвы.

2. Факторы жизни растений, связанные с почвой.

3. Повышение плодородия по сравнению с исходным уровнем.

4. Плодородие почвы, которое создавалось под влиянием естественных факторов почвообразования.

5. Установите разновидность почвы по механическому составу.

Суглинок тяжелый

1. Более 80% физической глины

2. 20-30%

3. 5-10%

4. 40-50%

Карточка № 4
1. Что понимают под простым воспроизводством почвенного плодородия?

1. Физические свойства почвы.

2. Восстановление плодородия почвы до исходного уровня.

3. Совокупное влияние природных факторов и производственной деятельности человека.

4. Факторы жизни растений, связанные с почвой.

2. Что понимают под условиями плодородия?

1. Состояние почвы, при котором обеспечивается наилучший приток и использование растениями элементов плодородия и устраняется антагонизм между ними.

2. Содержание в почве элементов питания, воды.

3. Факторы жизни растений, связанные с почвой.

4. Способность почвы удовлетворять потребность растений в элементах питания.

3. Установите разновидность почвы по механическому составу (по содержанию физической глины).

Глина средняя

1. более 80%

2. 10-20%

3. 65-80%

4. 20-30%

4. Что такое почвенный профиль?

1. Вертикальная толща почвы.

2. Толща почвы, расчлененная на генетические горизонты.

3. Сочетание почвенных слоев.

4. Чередование почвенных горизонтов.

5. Частицы какого размера относятся к физическому песку?

1. 1-3 мм

2. 0,05-0,001 мм

3. 0,01-1 мм

4. < 0,0001 мм

Карточка № 2

1. Граница размера частиц, разделяющих их на физическую глину и физический песок:

1. 0,01

2. 0,1

3. 0,001

4. 0,005

5. 0,0005

2. Что такое механический состав почвы?

1. Соотношение песка и глины.

2. Процент песка и глины в почве.

3. Соотношение и содержание в почве частиц различного размера.

4. Относительное содержание глины в почве.

3. Что понимают под условиями плодородия?

1. Способность почвы удовлетворять потребность растений в элементах питания.

2. Содержание в почве элементов питания, воды.

3. Факторы жизни растений, связанные с почвой.

4. Состояние почвы, при котором обеспечивается наилучший приток и использование растениями элементов плодородия и устраняется антагонизм между ними.

4. Укажите содержание физической глины в следующих разновидностях почв:

1. Глина тяжелая – 5%

2. Глина легкая – 20-30%

3. Суглинистая средняя  − < 80% 

4. Песок связной – 50-65%

5. Суглинок легкий – 30-40%

5. Какие горизонты отмечают в почвенном профиле?

1. А0, В, С.

2. А, В, С.

3. А1, А2, В, С, D.

4. А2, В, D.

Тема 3. Сорные растения и меры борьбы с ними

ВАРИАНТ № 1

1.  От семян каких сорняков мука становится недоброкачественной?

2. Семена каких сорняков долго сохраняют всхожесть?

3. Назовите карантинные сорняки.

4. Назовите корнеотпрысковые сорняки.

5. Какие сорняки размножаются вегетативно?

6. Назовите малолетние зимующие сорняки.

ОТВЕТЫ:

	1. Полынь горькая
	2. Горчак розовый
	3. Щирица
	4. Осот

	5. Пырей ползучий
	6. Белена
	7. Мышей
	8. Повилика

	9. Вьюнок полевой
	10. Паслен черный
	11. Ярутка полевая
	12. Подорожник

	13. Пастушья сумка
	14. Амброзия полыннолистная
	15. Донник лекарственный
	16. Чертополох

	17. Мокрица
	18. Лебеда
	19. Куриное просо
	20. Заразиха


ВАРИАНТ № 2
1. Назовите корневищные сорняки.

2. Какие сорняки живут за счет культурных растений?

3. Назовите предупредительные меры борьбы с сорняками.

4. Назовите яровые ранние сорняки.

5. Назовите истребительные мероприятия по борьбе с сорняками.

6. Какие сорняки являются специализированными сорняками культурных растений?

ОТВЕТЫ:

	1. Чертополох
	2. Повилика


	3. Погремок
	4. Марь белая

	5. Полынь горькая
	6. Лущение
	7. Кострец ржаной
	8. Прикатывание

	9. Запаривание кормов
	10. Заразиха
	11. Обработка гербицидами
	12. Мышей сизый

	13. Щирица
	14. Обкашивание дорог обочин
	15. Вспашка
	16. Хвощ полевой

	17. Редька дикая
	18. Лопух
	19. Овсюг
	20. Пырей ползучий


ВАРИАНТ № 3

I. На какой глубине находится основная масса семян сорняков?

1. 0 – 10 см

2. 10 – 15 см

3. 15 – 20 см

4. 20 – 25 см

5. 25 – 30 см

II. К какой группе растений относятся эти сорняки: повилика клеверная, повилика льняная, повилика полевая?

1. Корневые  паразиты

2. Стеблевые паразиты

3. Полупаразиты

III. Какие сорняки относятся к двулетним?

1. Курай, щирица, щетинник, метлица, подмаренник, куколь.

2. Липучка, донник желтый, татарник обыкновенный, белена черная.

3. Пастушья сумка, ярутка полевая, василек синий, лютик.

IV. С какими сорняками наиболее эффективны меры борьбы: глубокая обработка почвы, систематическое подрезание и удаление розеток, подкашивание?

1. С корневищными.

2. С корнеотпрысковыми.

3. Со стержнекорневыми.

4. С паразитами.

V. Назовите сорные растения, которые относятся к эфемерам.

1. Редька дикая.

2. Щирица обыкновенная.

3. Звездчатка средняя.

4. Пастушья сумка.

5. Кострец ржаной.

ВАРИАНТ № 4
1. Назовите сорные растения, являющиеся паразитами.

2. Какие сорняки обвивают культурные растения и вызывают их полегание?

3. Какие сорняки имеют плодовитость более 600 тысяч штук?

4. Семена и плоды каких сорняков ухудшают качество продукции животноводства?

5. Назовите сорняки, основная масса корневой системы которых залегает на глубине 10-20 см.

6. Назовите двухлетние сорняки.

ОТВЕТЫ:

	1. Донник лекарственный
	2. Заразиха подсолнечниковая
	3. Редька дикая
	4. Повилика клеверная

	5. Бодяк полевой
	6. Вьюнок  полевой
	7. Лопух
	8. Горец шероховатый

	9. Щирица
	10. Горец вьюнковый
	11. Лебеда
	12. Чернобыльник

	13. Мышей
	14. Подмаренник цепкий
	15. Икотник
	16. Пырей

	17. Чертополох
	18. Белена
	19. Овсюг
	20. Полынь горькая


ВАРИАНТ № 5

1. Назовите корнеотпрысковые сорняки.

2. Назовите  карантинные сорняки.

3. Какие сорняки размножаются вегетативно?

4. Семена каких сорняков долго сохраняют всхожесть?

5. От семян каких сорняков мука становится недоброкачественной?

6. Назовите малолетние зимующие сорняки.

ОТВЕТЫ:

	1. Чертополох
	2. Мышей


	3. Мокрица
	4. Лебеда

	5. Подорожник
	6. Ярутка полевая
	7. Горчак розовый
	8. Куриное просо

	9. Заразиха
	10. Повилика 
	11. Вьюнок полевой
	12. Амброзия лекарственная

	13. Осот
	14. Щирица
	15. Полынь горькая
	16. Паслен черный

	17. Пырей ползучий
	18. Белена
	19. Пастушья сумка
	20. Донник лекарственный


ВАРИАНТ № 6

1. Семена и плоды каких сорняков ухудшают качество продукции животноводства?

2. Назовите двулетние сорняки.

3. Назовите сорняки, основная масса корневой системы которых залегает на глубине 10-20 см.

4. Какие сорняки обвивают культурные растения и вызывают их полегание?

5. Какие сорняки имеют плодовитость более 600 тысяч штук?

6. Назовите сорные растения, являющиеся паразитами.

ОТВЕТЫ:

	1. Мышей
	2. Подмаренник цепкий
	3. Икотник
	4. Пырей

	5. Донник лекарственный
	6. Заразиха подсолнечниковая
	7. Редька дикая
	8. Повилика клеверная

	9. Чертополох
	10. Белена
	11. Овсюг
	12. Полынь горькая

	13. Бодяк полевой
	14. Вьюнок полевой
	15. Лопух
	16. Горец шероховатый

	17. Щирица
	18. Горец вьюнковый
	19. Лебеда
	20. Чернобыльник


ВАРИАНТ № 7
1. Какие сорняки размножаются вегетативно?

2. Назовите корнеотпрысковые сорняки.

3. От семян каких сорняков мука становится недоброкачественной?

4. Назовите карантинные сорняки.

5. Семена каких сорняков долго сохраняют всхожесть?

6. Назовите малолетние зимующие сорняки.

ОТВЕТЫ:

	1. Белена
	2. Пырей ползучий
	3. Осот
	4. Мышей

	5. Полынь горькая
	6. Паслен черный
	7. Лебеда
	8. Вьюнок полевой

	9. Пастушья сумка
	10. Подорожник
	11. Щирица
	12. Ярутка полевая

	13. Донник лекарственный
	14. Заразиха
	15. Мокрица
	16. Чертополох

	17. Амброзия полыннолистная
	18. Горчак розовый
	19. Повилика
	20. Куриное просо


ВАРИАНТ № 8
1. От семян каких сорняков мука становится недоброкачественной?

2. Какие сорняки размножаются вегетативно?

3. Назовите малолетние и зимующие сорняки.

4. Назовите карантинные сорняки.

5. Назовите корнеотпрысковые сорняки.

6. Семена каких сорняков долго сохраняют свежесть?

ОТВЕТЫ:

	1. Осот
	2. Пырей ползучий
	3. Полынь горькая
	4. Белена

	5. Вьюнок полевой
	6. Донник лекарственный
	7. Паслен черный
	8. Мышей

	9. Лебеда
	10. Щирица
	11. Ярутка полевая
	12. Пастушья сумка

	13. Подорожник
	14. Чертополох
	15. Амброзия полыннолистная
	16. Горчак розовый

	17. Повилика
	18. Заразиха
	19. Куриное просо
	20. Мокрица



ВАРИАНТ № 9
1. Какие сорняки размножаются вегетативно?

2. Назовите малолетние зимующие сорняки.

3. Семена каких сорняков долго сохраняют всхожесть?

4. Назовите карантинные сорняки.

5. От семян каких сорняков мука становится недоброкачественной?

6. Назовите корнеотпрысковые сорняки.

ОТВЕТЫ:

	1. Куриное просо
	2. Горчак розовый
	3. Чертополох
	4. Амброзия полыннолистная

	5. Щирица
	6. Осот
	7. Белена
	8. Мокрица

	9. Донник лекарственный
	10. Вьюнок полевой
	11. Повилика
	12. Мышей

	13. Пырей ползучий
	14. Полынь горькая
	15. Заразиха
	16. Чертополох

	17. Паслен черный
	18. Подорожник
	19. Горчак, пастушья сумка
	20. Лебеда


ВАРИАНТ № 10
1. Назовите малолетние зимующие сорняки.

2. Семена каких сорняков долго сохраняют всхожесть?

3. От семян каких сорняков мука становится недоброкачественной?

4. Назовите корнеотпрысковые сорняки.

5. Какие сорняки размножаются вегетативно?

6. Назовите карантинные сорняки.

ОТВЕТЫ:

	1. Амброзия полыннолистная
	2. Куриное просо
	3. Ярутка полевая
	4. Мокрица

	5. Щирица
	6. Паслен черный
	7. Горчак розовый
	8. Куриное просо

	9. Осот
	10. Пастушья сумка
	11. Заразиха
	12. Белена

	13. Пырей ползучий
	14. Повилика
	15. Вьюнок полевой
	16. Лебеда

	17. Полынь горькая
	18. Чертополох
	19. Мышей
	20. Подорожник


Тестовые задания:
Вариант1

1. Какой из сорняков чаще всего засоряет посевы яровых зерновых культур?

а) кострец ржаной 

б)василек синий

в) лютик ползучий

г) сурепка 

2. Назовите сорняк, который засоряет клевер, люцерну. 

а) заразиха                                                                               

б) погремок                                                                             

в) зубчатка

г) повилика

3. Какой сорняк истощает растения подсолнечника?

а) повилика                                                                              

б) заразиха

в) погремок

г) хвощ

4. К какой биологической группе относится марь белая?

а) корнеотпрысковые

б) эфемеры

в) яровые ранние

г) луковичные 

5. Назовите злостный сорняк из группы корнеотпрысковых  

а) осот полевой

б) щирица запрокинутая

в) живокость посевная

г) хвощ полевой                                                     

6. Какая плодовитость у щирицы запрокинутой (в тыс. штук семян на одно растения) 

а) 54                     

б) 102

в) 500

г) 200

7. Какой из приведенных  сорняков относится к карантинным?

а) звездчатка                                                  

б) паслен клюковидный

в) ромашка непахучая

г)  чистец болотный

8. Назовите космические факторы жизни растений

а) кислород                                                 

б) вода

в) свет

г) азот                                                          

9. Каким механическим составом обладает почва чернозем?

а) глинистым

б) суглинистым

в) песчаным

г) супесчаным 

10. Каким по размеру механические  элементы принято называть мелкоземом?

а) > 1 мм

б) 1-0,25 мм

в) >0,01мм

г)  < 1 мм

11. Что такое физический песок и физическая глина?

а) механической  фракции (1-0,25) и (0,05-0,001) мм

б) элементарные частицы > 1мм и <1 мм

в) механические элементы  >0,001 мм и < 0,001

г) механические элементы  > 0,01 мм и < 0,01 мм

12. Назовите физические свойства почвы

а) набухание

б) пористость

в) липкость

г) пластичность

13. Состояние почвы, при котором она хорошо обрабатывается

а) пористость

б) спелость

в) связанность

г) плотность сложения

14. Способность почвы впитывать и удерживать определенное количество воды

а) влажность                                           

б) водопроницаемость

в) водоподъемная способность

г) влагоемкость 

15. Какая реакция присуща для серых-лестных почв?

а) сильно кислая

б) щелочная 

в) кислая

г) близко к нейтральной

16. Назовите микроэлементы, которые необходимы для формирования урожая сельскохозяйственных культур

а) калий

б) азот

в) бор

г) кальций

17. Химический макроэлемент, необходимый растениям для питания

а) фосфор

б) марганец

в) цинк

г) фтор

18. Назовите бактериальное удобрение

а) хлористый калий

б) аммиачная селитра

в) азотобактерии

г) сульфат аммония

19. Какое удобрение относится к комплексному виду?

а) мочевина

б) преципитат

в) каинит

г) аммофос

20.Какая окраска листьев у пшеницы при азотном голодании?

а) бледно – зеленая

б) красно – фиолетовая

в) лиловая

г) желтовато – зеленая

21.Когда целесообразно применять гербициды на посевах овса

а) на всех посевах

б) на посевах при сильной засоренности когда создается угроза снижения урожая

в) когда посевы засорены корнеотпрысковыми сорняками

г) когда посевы засорены яровыми ранними сорняками

22. Что относится к основному приему обработки почвы?

а) лущение

б) вспашка

в) боронование

г) культивация

23. На какую глубину проводят поверхностную обработку почвы?

а) до 8 см

б) до 10 см

в) до 12 см

г) до 16 см

24. Что достигается методом лущения?

а) подрезание сорняков

б) выравнивание поверхности поля

в) уплотнение почвы

г) создание микрорельефа

25. Назовите фамилию ученого, который разработал систему безотвальной обработки почвы

а) Т.С. Мальцев 

б) А.В. Советов

в) К. А. Тимирязев

г) Д.Н. Прянишников

26. Можно ли предупредить появление вредителей, болезней, сорняков? 

а) при правильном размещении культуры в севообороте и высокой агротехнике

б) при использовании пестицидов

в) при использовании новых сортов

г) при использовании механических мер борьбы

27.С какой целью проводят предпосевную культивацию

а) для заделки семян на нужную глубину

б) для рыхления почвы

в) для уничтожения вредителей

г) для уничтожения сорняков

Тема 4. Севообороты и его значение 

ВАРИАНТ № 1

I. Какая культура может высеваться длительное время на одном месте, не снижая урожая?

2. Назвать систему земледелия, для которой характерен севооборот (пар – озимые – яровые).

3. Назвать тип севооборота, в котором применяют полосное размещение зерновых и многолетних трав.

4. По каким предшественникам размещают озимые?

5. Какая культура может использоваться как парозанимающая?

6. Какая культура при правильной обработке почвы и хорошем уходе за посевами является наилучшим предшественником?

ОТВЕТЫ

	1. Озимая пшеница


	2. Почвозащитный
	3. Кормовой
	4. Лугопастбищный

	5. Просо
	6. Яровая пшеница
	7. Сахарная свекла
	8. Горох

	9. Вико-овес на зеленый корм
	10. Овес
	11. Лён
	12. Многолетние травы

	13. Картофель


	14. Подсолнечник
	15. Паровая
	16. Залежная

	17. Сидеральная


	18. Ячмень
	19. Рис
	20. Хлопчатник


ВАРИАНТ № 2

1. Какая культура может использоваться как парозанимающая?

2. Назвать тип севооборота, в котором применяют полосное размещение зерновых и многолетних трав.

3. Назвать систему земледелия, для которой характерен севооборот пар – озимые – яровые.

4. Какая культура может высеваться длительное время на одном месте, не снижая урожая?

5. По каким предшественникам размещают озимые?

6. Какая культура при правильной обработке почвы и хорошем уходе за посевами является наилучшим предшественником?

ОТВЕТЫ

	1. Картофель


	2. Подсолнечник
	3. Лён
	4. Паровая

	5. Многолетние травы
	6. Залежная
	7. Сидеральная
	8. Ячмень

	9. Рис


	10. Хлопчатник
	11. Горох
	12. Лугопастбищный

	13. Кормовой
	14. Почвозащитный


	15. Овёс
	16. Сахарная свекла

	17. Вико-овес на зеленый корм
	18. Яровая пшеница
	19. Озимая пшеница
	20. Просо


ВАРИАНТ № 3

1. Какая культура может высеваться длительное время на одном месте, не снижая урожая?

2. Назвать тип севооборота, в котором применяют полосное размещение зерновых и многолетних трав.

3. По каким предшественникам размещают озимые?

4. Назвать систему земледелия, для которой характерен севооборот (пар – озимые – яровые).

5. Какая культура может использоваться как парозанимающая?

6. Какая культура при правильной обработке почвы и хорошем уходе за посевами является наилучшим предшественником?

ОТВЕТЫ

	1. Ячмень
	2. Лён
	3. Кормовой
	4. Яровая пшеница

	5. Вико-овёс на зеленый корм
	6. Горох
	7. Многолетние травы
	8. Залежная

	9. Сахарная свекла
	10. Лугопастбищный
	11. Паровая
	12. Сидеральная

	13. Рис
	14. Подсолнечник
	15. Почвозащитный
	16. Озимая пшеница

	17. Просо
	18. Овёс
	19. Картофель


	20. Хлопчатник


ВАРИАНТ № 4
1. По каким предшественникам размещают озимые?

2. Какая культура может использоваться как парозанимающая?

3. Назвать систему земледелия, для которой характерен севооборот (пар – озимые – яровые).

4. Какая культура может высеваться длительное время на одном месте, не снижая урожая?

5. Назвать тип севооборота, в котором применяют полосное размещение зерновых и многолетних трав.

6. Какая культура при правильной обработке почвы и хорошем уходе за посевами является наилучшим предшественником?

ОТВЕТЫ

	1. Залежная
	2. Многолетние травы
	3. Горох
	4. Вико-овес на зеленый корм

	5. Сахарная свекла
	6. Лугопастбищный
	7. Паровая
	8. Сидеральная

	9. Просо
	10. Озимая пшеница
	11. Овес
	12. Яровая пшеница

	13. Почвозащитный
	14. Кормовой


	15. Ячмень
	16. Рис

	17. Подсолнечник
	18. Хлопчатник


	19. Картофель
	20. Лён


ВАРИАНТ № 5

1. Назвать систему земледелия, для которой характерен севооборот (пар – озимые – яровые).

2. По каким предшественникам размещают озимые?

3. Какая культура может высеваться длительное время на одном месте, не снижая урожая?

4. Какая культура при правильной обработке почвы и хорошем уходе за посевами является наилучшим предшественником?

5. Назвать тип севооборота, в котором применяют полосное размещение зерновых и многолетних трав.

6. Какая культура может использоваться как парозанимающая?

ОТВЕТЫ

	 1. Горох
	2. Картофель
	3. Паровая


	4. Залежная

	5. Ячмень
	6. Подсолнечник
	7. Вико-овес на зеленый корм
	8. Многолетние травы

	9. Озимая пшеница
	10.  Сахарная свекла
	11. Сидеральная
	12. Рис

	13. Хлопчатник
	14. Просо


	15. Овес
	16. Лён

	17.  Яровая пшеница
	18. Рис


	19. Лугопастбищный
	20. Кормовой


Тема 6. Обработка почвы 
1 Каковы задачи обработки почвы?

2 Какие приемы обработки почвы вам известны и какими орудиями они выполняются?

3 Какие бывают системы обработки почвы?

4 Какие технологические процессы осуществляются при разных приемах обработки почвы?

5 В чем заключается осенняя и весенняя обработки почвы под яровые культуры?

6 Как обрабатывают почву под парозанимающую культуру?

7 В каких условиях применяют чистые пары и как их обрабатывают?

8 Каковы особенности обработки почвы в условиях ветровой эрозии?

Тема 7. Удобрения, их свойства и применение

1 Каково значение удобрений?

2 Под какие культуры следует вносить удобрения в первую очередь?

3 Почему на кислых почвах лучший эффект дает фосфоритная мука?

4 В чем преимущество комплексных удобрений ?

5 Когда лучше вносить удобрения, содержащие азот в нитратной форме ?

6 Почему подкормка озимых азотными удобрениями рано весной дает большой эффект?

7 Какие требования предъявляют к качеству известковых материалов ?

8 Что такое система удобрений ?

Тема 8. Семена и посев сельскохозяйственных культур

Карточка 1

 «Подготовка семян к посеву»

1. Какие условия необходимы для прорастания семян?

а) свет, элементы питания, тепло;

б) тепло, влажность, кислород;

в) элементы питания, микроорганизмы, свет;

г) свет, элементы питания, влажность;

д) углекислый газ, тепло, влажность

2. Стандартная всхожесть семян I класса (озимой ржи, пшеницы, ячменя)

а) 80%,   б) 85%,  в) 92%,  г) 90%,  д) 95%

3. Что такое всхожесть семян?

а) способность семян прорастать дружно или в короткий срок;

б) полноценные семена в пробе, взятой для анализа;

в) количество нормально проросших семян в пробе, взятой для анализа, выраженное в процентах;

г) содержание живых семян в последующем образце;

д) содержание в семенном материале живых семян, выраженное в процентах

Карточка № 2

«Подготовка семян к посеву»

1. Стандартная чистота семян (%) I класса  озимой ржи, пшеницы, ячменя

а) 92%,  б) 95%,  в) 97%,  г) 98%,  д) 99%

2. Что понимают под чистотой семян?

а) семена основной культуры;

б) процентное отношение чистых семян основной культуры к общей массе семян вместе с отходами;

в) выделение из общей массы полноценной части семян;

г) количество полноценных семян в процентах от исходной партии, отвечающих всем требованиям ГОСТа;

д) удаление различных примесей из семян основной культуры.

3. Что такое энергия прорастания?

а) способность семян образовывать нормально развитые проростки;

б) способность семян быстро и дружно прорастать;

в) способность семян давать мощные проростки;

г) семена в начале прорастания с видным корешком;

д) семена с вышедшим за пределы покровов семени ростком.

Карточка № 3

«Подготовка семян к посеву»

1. Показатели посевных качеств семян, которые необходимы для определения посевной годности:

а) чистота, репродукция, жизнеспособность;

б) энергия прорастания, масса 1000 зерен, влажность;

в) чистота, всхожесть;

г) влажность, сила роста;

д) категория, чистота.

2. Что необходимо понимать под полевой всхожестью?

а) процент всходов, полученных в полевых условиях, от количества высеянных всхожих семян;

б) способность семян прорастать дружно или в короткий срок;

в) содержание в семенном материале живых семян, выраженное в процентах;

г) количество имеющихся на площади всходов, выраженное в процентах к оптимальному числу растений;

д) количество всходов на 1м2.

3. Нормальная влажность семян большинства культур:

а) 12%, 13%,  б) 13%, 14%,  в) 14%, 15%, 16%  г) 17%, 18%  д) 18%, 19%, 20%

Карточка №4

«Подготовка семян к посеву»

1. Какие условия необходимы для прорастания семян?

а) свет, элементы питания, тепло;

б) тепло, влажность, кислород;

в) элементы питания, микроорганизмы, свет;

г) свет, элементы питания, влажность;

д) углекислый газ, тепло, влажность

2. Стандартная чистота семян (%) I класса  озимой ржи, пшеницы, ячменя

а) 92%,  б) 95%,  в) 97%,  г) 98%,  д) 99%

3. Что такое всхожесть семян?

а) способность семян прорастать дружно или в короткий срок;

б) полноценные семена в пробе, взятой для анализа;

в) количество нормально проросших семян в пробе, взятой для анализа, выраженное в процентах;

г) содержание живых семян в последующем образце;

д) содержание в семенном материале живых семян, выраженное в процентах

Карточка № 5

«Подготовка семян к посеву»

1. Стандартная всхожесть семян I класса (озимой ржи, пшеницы, ячменя)

а) 80%,   б) 85%,  в) 92%,  г) 90%,  д) 95%

2. Что понимают под чистотой семян?

а) семена основной культуры;

б) процентное отношение чистых семян основной культуры к общей массе семян вместе с отходами;

в) выделение из общей массы полноценной части семян;

г) количество полноценных семян в процентах от исходной партии, отвечающих всем требованиям ГОСТа;

д) удаление различных примесей из семян основной культуры

3. Что такое энергия прорастания?

а) способность семян образовывать нормально развитые проростки;

б) способность семян быстро и дружно прорастать;

в) способность семян давать мощные проростки;

г) семена в начале прорастания с видным корешком;

д) семена с вышедшим за пределы покровов семени ростком.

Карточка № 6

«Подготовка семян к посеву»

1. Нормальная влажность семян большинства культур:

а) 12%, 13%, 14%

б) 14%, 15%, 16%  

в) 16%, 17%, 18% 

г) 17%, 18% 

д) 18%, 19%

2. Что необходимо понимать под полевой влажностью?

а) процент всходов, полученных в полевых условиях, от количества высеянных всхожих семян.

б) способность семян прорастать дружно или в короткий срок.

в) содержание в семенном материале живых семян, выраженное в процентах

г) количество имеющихся на площади всходов, выраженное в % к оптимальному числу растений.

д) количество всходов на 1 м2.

3. Показатели посевных качеств семян, которые необходимы для определения посевной годности:

а) чистота, репродукция, жизнеспособность

б) энергия прорастания, масса 1000 зерен, влажность

в) чистота, всхожесть

г) влажность, сила роста

д) категория, чистота

КАРТОЧКА № 1

( посевные качества семян)

1. Что понимают под сортовыми качествами семян?

2. Что такое сортосмена?

3. Что понимают под посевными качествами?

4. С какой целью проводят воздушно-тепловую обработку семян?

5. Что понимают под сортообновлением?

6. Что понимают под урожайными качествами семян?

ОТВЕТЫ:

1. Повышается всхожесть и энергия прорастания семян.

2. Способность семян формировать определенную урожайность в конкретных условиях.

3.  Совокупность свойств и признаков семян, характеризующих степень их пригодности к посеву.

4. Замена сортовых семян на семена тех же сортов с лучшим качеством более высоких репродукций.

5. Принадлежность к конкретному сорту, сортовую чистоту, репродукцию, типичность.

6. Замена прежних сортов вновь районированными, более продуктивными, лучшими по качеству продукции для устойчивости к болезням и вредителям.

КАРТОЧКА №  2
1. Что понимают под посевными качествами?

2. С какой целью проводят воздушно-тепловую обработку семян?

3. Что понимают под урожайными качествами семян?

4. Что понимают под сортовыми качествами семян?

5. Что такое сортосмена?

6. 

ОТВЕТЫ:

1. Замена прежних сортов вновь районированными, более продуктивными, лучшими по качеству продукции для устойчивости к болезням и вредителям.

2. Принадлежность к конкретному сорту, сортовую чистоту, репродукцию, типичность.

3. Замена сортовых семян на семена тех же сортов с лучшим качеством более высоких репродукций.

4. Совокупность свойств и признаков семян, характеризующих степень их пригодности к посеву.

5. Повышается всхожесть и энергия прорастания семян.

6. Способность семян формировать определенную урожайность в конкретных условиях.

КАРТОЧКА № 3

1. Что такое «чистота семян»?

2. Что понимают под посевной годностью?

3. Что понимают под всхожестью?

4. Какими способами высеваются зерновые культуры?

5. Какими способами высеваются пропашные культуры?

6. Что такое «норма высева»?

ОТВЕТЫ:

1. Обычный, широкорядный, пунктирный, гнездовой, квадратный.

2. Количество или масса семян, необходимые для высева на 1 га для получения заданной густоты стояния растений.

3. Обычный рядовой посев, узкорядный, перекрестный.

4. Масса чистых семян исследуемой культуры, выраженная в процентах, к общей массе семян.

5. Процентное содержание в семенном материале чистых и одновременно всхожих семян.

6. Количество нормально проросших семян в пробе, взятой для анализа, выраженное в процентах.

КАРТОЧКА № 4
1. Что такое «норма высева»?

2. Какими способами высеваются пропашные культуры?

3. Какими способами высеваются зерновые культуры?

4. Что понимают под всхожестью?

5. Что такое «чистота семян»?

6. Что понимают под посевной годностью?

ОТВЕТЫ:

1. Количество нормально проросших семян в пробе, взятой для анализа, выраженное в процентах.

2. Процентное содержание в семенном материале чистых и одновременно всхожих семян.

3. Масса чистых семян исследуемой культуры, выраженная в процентах, к общей массе семян.

4. Обычный, широкорядный, пунктирный, гнездовой, квадратный.

5. Обычный рядовой посев, узкорядный, перекрестный.

6. Количество или масса семян, необходимые для высева на 1 га для получения заданной густоты стояния растений.

КАРТОЧКА № 5
1. Какие задачи призвано решать семеноводство?

2. Какие основные звенья включает в себя система семеноводства, принятая в нашей стране?

3. Какой документ выдается в Государственной семенной инспекции, если семенной материал удовлетворяет требованиям ГОСТа?

4. Какой документ выдается в Государственной семенной инспекции, если семенная партия не удовлетворяет требованиям ГОСТа, или проведен неполный анализ семян?

5. В каких случаях проводят анализ семян на жизнеспособность?

6. Какое значение имеет влажность семян?

ОТВЕТЫ:

1.  В семенах усиливается дыхание, повышается температура, что приводит к их самосогреванию и потере всхожести.

2. Размножение семян, сохранение их в чистоте и снабжение ими хозяйств.

3. Селекционные научные учреждения, ОПХ научных учреждений, семеноводческие подразделения.

4. Результат анализа семян.

5. Удостоверение о кондиционности семян.

6. При использовании для посева свежеубранных семян озимых культур, так как ко времени посева период послеуборочного дозревания в них не завершился.

КАРТОЧКА № 6

1. Какое значение имеет влажность семян?

2. В каких случаях проводят анализ семян на жизнеспособность?

3. Какой документ выдается в Государственной семенной инспекции, если семенная партия не удовлетворяет требованиям ГОСТа, или проведен неполный анализ семян?

4. Какой документ выдается в Государственной семенной инспекции, если семенной материал удовлетворяет требованиям ГОСТа?

5. Какие задачи призвано решать семеноводство?

6. Какие основные звенья включает в себя система семеноводства, принятая в нашей стране?

ОТВЕТЫ:

1. При использовании для посева свежеубранных семян озимых культур, так как ко времени посева период послеуборочного дозревания в них не завершился.

2. Удостоверение о кондиционности семян.

3. Размножение семян, сохранение их в чистоте и снабжение ими хозяйств.

4. Селекционные научные учреждения, ОПХ научных учреждений, учхозы ВУЗов, техникумов, спецсемхозы и семеноводческие подразделения.

5. Результат анализа семян.

6.  В семенах усиливается дыхание, повышается температура, что приводит к их самосогреванию и потере всхожести.

РУБЕЖНЫЙ КОНТРОЛЬ
Вариант 1
1 На какую глубину (см) предплужник плуга подрезает верхнюю часть пахотного слоя?

А) 8-12 см; Б) 14-16 см; В) 18-20 см ;Г) 25-30 см

2 В каком севообороте половина и более площади занята зерновыми , посевы зерновых чередуются пропашными культурами?

А) зернотравяном Б) плодосменном В) зернопаровом  Г) зернопропашном

3 Какие живые организмы на Земле усваивают кинетическую энергию солнечного света и превращают ее в потенциальную?

А) аэробные бактерии Б) грибы В) анаэробные бактерии Г) высшие растения

4 Какой способ основной обработки почвы обеспечивает максимальное сохранение стерни на поверхности ?

А) плоскорезная обработка Б) отвальная обработка В) безотвальная обработка Г) культивация

5 Из каких соединений растения в процессе фотосинтеза создают органическое вещество?

А) водород, кислород Б) углекислый газ, вода В) углекислый газ, кислород  Г) водород, углерод

6 В каком севообороте большая часть площади занята зерновыми, посевы которых чередуются с чистым паром?

А) зернотравяном Б) плодосменном В) зернопаровом Г) зернопропашном

7 Какой газ выделяется в атмосферу в процессе синтеза растениями органических веществ?

А) кислород Б) водород В) азот Г) углекислый газ

8 Как механический состав почвы влияет на износ рабочих органов почвообрабатывающих машин?

А) глинистые и суглинистые почвы в большей степени Б) супесчаные и песчаные почвы в меньшей степени В) не оказывают влияния Г) оказывают влияние в равной степени

9 Для каких почв характерно наличие мощного темноокрашенного слоя с высоким содержанием гумуса?

А)   дерново-подзолистых Б) черноземов В) серых лесных Г) солонцов

10 Какой прием поверхностной обработки почвы обеспечивает рыхление, крошение и выравнивание поверхности почвы?

А) лущение Б) культивация  В) окучивание Г) боронование

11 В каком севообороте половина и более площадей заняты зерновыми, посевы которых прерываются чистым паром и пропашными?

А) зернотравяном Б) плодосменном В) зернопаровом Г) зернопаропропашном

12 Какой прием поверхностно обработки почвы обеспечивает приваливание почвы к основанию стеблей культурных растений?

А) окучивание Б) лущение В) культивация Г) боронование

13 Какие почвы являются лучшими по механическому составу?

А) средне и легкосуглинистые Б) глинистые В) песчаные Г) глинистые тяжелые

14 Какой прием поверхностной обработки почвы обеспечивает уплотнение, выравнивание поверхности, а также дробление глыбистой ее части?

А) лущение Б) окучивание В) шлейфование  Г) прикатывание

15 Какой элемент , содержащийся в калийных удобрениях отрицательно влияет на рост и развитие растений?

А) азот Б) хлор В) калий  Г) фосфор

16 Какое растение используется в качестве зеленого удобрения?

А) пшеница Б) сахарная свекла В) горчица  Г) картофель

17 Какое удобрение способствует повышению содержания белка в зерне?

А) фосфорные Б) калийные  В) азотные  Г) борные

18 Почвенные частицы какого размера ( мм) относятся к физическому песку?

А) 0,1- 1 мм Б) 0.001 -0.01 мм В) менее 0.001 мм  Г)  1-3 мм

19 Какой элемент минерального питания оказывает влияние на ростовые процессы и при недостатке  его растения приобретают бледно-зеленую окраску?

А) калий  Б) азот В) фосфор Г) бор

20 На какую глубину ( см) проводится поверхностное рыхление почвы?

А) 5-12 см Б) 18-20 см В) 25-30 см Г) 35-40 см

21 Чему равен коэффициент транспирации  у хлебных злаков?

А) 100-200; Б) 300-400; В) 400-600 ; Г) 700-800

22.Какой элемент играет роль в образовании и передвижении углеводов, а также в повышении устойчивости растений к заболеваниям? А) калий; Б) азот; В) фосфор; Г) кальций

23 В каком севообороте половина площади отводится под многолетние травы?

А) зернопаропропашном; Б) зернотравяном; В) зернопропашном Г) зернопаровом

24 Сколько гумуса ( %) содержится в типичных черноземах?

А) 1-2; Б) 3-4; В) 5-6; Г) 10-12

25 Что является основным источником азота почвы?

А) песок; Б) суглинок; В) глина; Г) органическое вещество

Вариант 2
1 Какие живые организмы на Земле усваивают кинетическую энергию солнечного света и превращают ее в потенциальную?

А) аэробные бактерии; Б) грибы; В) анаэробные бактерии; Г) высшие растения

2 Что является основным источником азота почвы?

А) песок; Б) суглинок; В) глина; Г) органическое вещество

3.Какой элемент играет роль в образовании и передвижении углеводов, а также в повышении устойчивости растений к заболеваниям? А) калий; Б) азот; В) фосфор; Г) кальций

4.Какой элемент минерального питания оказывает влияние на ростовые процессы и при недостатке его растения приобретают бледно-зеленую окраску? А) калий Б) азот В) фосфор Г) бор

5 Какое удобрение способствует повышению содержания белка в зерне?

А) фосфорные Б) калийные В) азотные Г) борные

6 Какой элемент, содержащийся в калийных удобрениях отрицательно влияет на рост и развитие растений?

А) азот Б) хлор В) калий Г) фосфор

7 Из каких соединений растения в процессе фотосинтеза создают органическое вещество?

А) водород, кислород Б) углекислый газ, вода В) углекислый газ, кислород  Г) водород, углерод

8.Какой газ выделяется в атмосферу в процессе синтеза растениями органических веществ?

А) кислород Б) водород В) азот Г) углекислый газ

9 Для каких почв характерно наличие мощного темноокрашенного слоя с высоким содержанием гумуса?

А) дерново-подзолистых Б) черноземов В) серых лесных Г) солонцов

10 Чему равен коэффициент транспирации у хлебных злаков?

А) 100-200; Б) 300-400; В) 400-600; Г) 700-800

11 На какую глубину (см) предплужник плуга подрезает верхнюю часть пахотного слоя?

А) 8-12 см Б) 14-16 см В) 18-20 см Г) 25-30 см

12 В каком севообороте половина и более площади занята зерновыми , посевы зерновых чередуются пропашными культурами?

А) зернотравяном Б) плодосменном В) зернопаровом Г) зернопропашном

13 Какой способ основной обработки почвы обеспечивает максимальное сохранение стерни на поверхности ?

А) культивация %; Б) отвальная обработка В) безотвальная обработка Г) боронование

14 В каком севообороте большая часть площади занята зерновыми, посевы которых чередуются с чистым паром?

А) зернотравяном Б) плодосменном В) зернопаровом Г) зернопропашном

15 Как механический состав почвы влияет на износ рабочих органов почвообрабатывающих машин?

А) глинистые и суглинистые почвы в большей степени Б) супесчаные и песчаные почвы в меньшей степени В) не оказывают влияния Г) оказывают влияние в равной степени

16 Какой прием поверхностно обработки почвы обеспечивает приваливание почвы к основанию стеблей культурных растений?

А) окучивание; Б) лущение; В) культивация; Г) боронование

17 Какой прием поверхностной обработки почвы обеспечивает рыхление, крошение и выравнивание поверхности почвы? А) лущение Б) культивация В) окучивание Г) боронование

18 В каком севообороте половина и более площадей заняты зерновыми, посевы которых прерываются чистым паром и пропашными?

А) зернотравяном Б) плодосменном В) зернопаровом Г) зернопаропропашном

19 Какие почвы являются лучшими по механическому составу? 

А) средне и легкосуглинистые Б) глинистые В) песчаные Г) тяжелые глинистые

20 Какой прием поверхностной обработки почвы обеспечивает уплотнение, выравнивание поверхности, а также дробление глыбистой ее части?

А) лущение Б) окучивание В) шлейфование Г) прикатывание

21 Сколько гумуса ( %) содержится в типичных черноземах? А) 1-2; Б) 3-4; В) 5-6 ; Г) 10-12

22 В каком севообороте половина площади отводится под многолетние травы? 

А)зернопаропропашном; Б) зернотравяном ; В) зернопропашном Г) пропашном

23 Почвенные частицы какого размера ( мм) относятся к физическому песку?

А) 0,1- 1 мм Б) 0.001 -0.01 мм В) менее 0.001 мм Г) 1-3 см

24 На какую глубину ( см) проводится поверхностное рыхление почвы?

А) 3-12 см Б) 18-20 см В) 25-30 см Г) 35-40 см

25 Чему равен коэффициент транспирации  у хлебных злаков?

А) 100-200; Б) 300-400; В) 400-600 ; Г) 700-800

Тема 9: Зерновые культуры

1.Укажите основной характер использования твердой пшеницы в народном хозяйстве

 А)-хлебопечение  Б)-для технической переработки В)-макаронное производство Г)-корм для животных

2.При какой температуре появляются жизнеспособные всходы яровой пшеницы, *С ?

А)-1…2 Б)-4…5 В)-8…9 Г)-10…11

3 .Когда вносится навоз при возделывании озимой пшеницы по занятому пару?

1-под озимую пшеницу 2-под предшественник парозанимающей культуры 

3-под  парозанимающую культуру 4-все варианты равнозначны

4 .Какие лучшие сроки посева озимой пшеницы  в Центральных районах Черноземной зоны?

А)-1…10 августа Б)-5…25 августа В)-1…20 сентября Г)-25 августа…10 сентября

5.Какова минимальная температура прорастания семян пшеницы, *С ?

А)-1…2 ;Б)-3…4 ; В)-5…6 ; Г-7…8

6.При какой влажности зерна (%) необходимо осуществлять уборку озимой пшеницы при прямом комбайнировании?

А) -16…18 Б)-19…21 В) -21…23 Г) -23…25

7 .В какой фазе развития прошедшие закалку растения озимой пшеницы уходят под зиму?

А)-всходов ?Б) -двух листьев ;В) –кущение ;Г)-выхода в трубку

8 .Какой способ посева является лучшим для ячменя?

А)-обычный рядовой ;Б)-широкорядный В)-ленточный ;Г)-узкорядный

 9.Какая культура может произрастать на легких супесчаных почвах, при этом корневая система не обладает способностью усваивать труднорастворимые фосфаты?

А)-мягкая пшеница Б)-рожь В)-ячмень

10 .Какова оптимальная густота стеблестоя озимой пшеницы для большинства районов Черноземной зоны?

А)-100…150 Б)-150…200 В) -200…300 Г)-400…500

11.Какая культура выдерживает температуру -20*С и более в зоне узла кущения в зимний период?

А)-озимая рожь Б)-озимая пшеница В)-озимый ячмень

12 .Какие удобрения применяют для некорневой подкормки пшеницы и период колошения -

начала молочной спелости?

А)-азотные Б)-фосфорные В)-калийные Г)-борные

13.Какие предшественники озимой ржи наиболее распространены в условиях Черноземной зоны?

А)-занятый пар Б)-озимая рожь В)-кулисный пар Г)-чистый черный пар

14.Какова наиболее вероятная причина гибели озимой пшеницы при раннем выпадении снега на не промерзлую почву?

А)-вымерзание Б)-выпревание В)-вымокание Г)-ледяная корка

15.Какую наиболее низкую температуру (*С) может переносить озимая пшеница на глубине узла кущения?

А)-12-14 Б)-14-15 В)-16-18 Г) -18-20

16.Какая обработка почвы для яровой пшеницы рекомендуется в районах подверженных ветровой эрозии?

1-безотвальная обработка плоскорезами с сохранением стерни 2-обычная вспашка

3-фрезерная обработка 4-дискование

17.Укажите наиболее вероятную причину гибели озимой пшеницы, если посев произведен на неосевшую почву.

А)-вымерзание Б)-выпревание В)-вымокание Г)-выпирание

18.Назовите оптимальный период уборки озимой пшеницы прямым комбайнированием.

А)-начало восковой спелости  Б)-середина восковой спелости

В)-конец восковой спелости Г)-полная спелость

19.Какая норма посева ячменя в млн. всхожих семян на гектар рекомендуется в Черноземной зоне?

А)-3,0…4,0 Б)-4,0…5,0 В))-5,5…6,0 Г)-7,0…8,0

20.Какая культура лучше приспособлена для выращивания на легких супесчаных почвах с повышенной кислотностью (рН 5,3)?

А)-озимая рожь Б)-озимая пшеница В)-яровая пшеница Г)-яровой ячмень

21.Какая из приведенных культур менее требовательна к почве благодаря мощно развитой корневой системе с высокой усвояющей способностью?

А)-овес

Б)-ячмень В)-мягкая пшеница Г)-твердая пшеница

22.Какие удобрения используются в качестве рядкового при посеве пшеницы?

А)-калийные Б)-азотные В)-борные Г)-фосфорные

23.Какое мероприятие следует провести, чтобы повысить полевую всхожесть свежеубранных семян озимой пшеницы?

1-прогревание на солнце или в зерносушилке 2-протравливание гранозаном 

3-обработка препаратом ТУР  4-сортировка

24.Какие требования предъявляются к качеству зерна сильных сортов пшеницы по содержанию белка и сырой клейковины?

1-белка не менее 11% клейковины не менее 25%    2- белка не менее 12%  клейковины не менее 26%

3- белка не менее 14%клейковины не менее 28% 4- белка не менее 17%  клейковины не менее 36%

25.Какова оптимальная глубина заделки семян гороха?

А)-3…4 Б)-5…6 В)-7…8 Г)-9…10

Тесты для контроля знаний №2.

1.Какую систему удобрений следует применять при возделывании кукурузы на черноземе типичном Черноземной зоны?

А)-основное Б)-основное, припосевное В)основное, подкормки

2.Какова минимальная температура (*С) прорастания семян ячменя?

А)-1…2 Б)-3…4 В)-5…6 Г)-6…7

3.Каков оптимальный интервал рН почвенного раствора для гороха?

А)-4,5…5,5 Б)4-5,5…6 В)-6,6…7,5 Г)-7,5…8

4.Назовите почвы непригодные для возделывания кукурузы?

1-суглинистые, супесчаные 2-каштановые, черноземные

3-сильно засоленные, склонные к заболачиванию 4-супесчаные, серые лесные

5 .При какой температуре почвы на глубине 10см следует начинать посев гречихи?

А)-3…4 Б))-6…7 В)-8…9 Г)-10…12

6.Какая оптимальная глубина посева гороха?

А)-1,5…2 Б)-3…3,5 В)-4…4,5 Г)-5…6

7.При какой температуре прекращается рост растений кукурузы?

А)-ниже 15 Б)-ниже 18 В)-ниже 20 Г)-ниже 22

8.Какой способ посева в большей степени отвечает природе гречихи?

А)-узкорядный Б)-обычный рядовой В)-перекрестный Г)-широкорядный

9.Назовите норму посева гороха в млн. всхожих семян на гектар при рядовом способе сева.

А)-3,5…4,5 Б)-4,5…6 В)-6…7 Г)-7…8,5

10 .Когда приступают к раздельному крмбайнированию гороха?

А)-при побурении 10-25 % бобов Б)-при побурении 30-45 % бобов

В)-при побурении 60.75 % бобов Г)-при побурении 80-95 % бобов

11.По каким предшественникам не следует размещать кукурузу?

А)-по озимым колосовым Б)-по зерновым бобовым 

В)-по подсолнечнику Г)-по яровым колосовым

12.Какова оптимальная глубина заделки семян гороха?

А)-3…4 Б)-5…6 В)-7…8 Г)-9…10

13.Какой из элементов минерального питания больше всего выносит гречиха?

А)-калий Б)-азот В)-фосфор Г)-кальций

14.Какой наиболее распространенный способ посева гороха в  РФ?

А)-ленточный Б)-широкорядный с междурядьем 45см Г)-обычный рядовой

15.На какой день после посева проводится довсходовое боронование кукурузы?

А)-на 1…2день Б)-на 2…3 день В)-на 4…5 день Г)-на 7…8 день

16.У какой культуры широко применяется посев гибридными семенами первого поколения?

А)-у гречихи  Б)-у кукурузы В)-у проса  Г)-у гороха

17.У какой культуры подготовка семян к посеву проводится на специализированных заводах?

А)- у сорго Б) -у гороха В) -у проса Г) -у кукурузы

18.По каким предшественника не следует размещать горох?

А)-по озимым колосовым Б)-по зерновым бобовым

В)-по подсолнечнику Г)-по яровым колосовым

19.В каких районах РФ кукуруза возделывается только на силос?

А)-в  Нечерноземной зоне Б) -в южных районах Центральной Черноземной области   В)-на Северном Кавказе Г)-в Южном Поволжье

20.Назовите самую засухоустойчивую культуру.

А)-кукуруза Б)-сорго В)-просо Г)-гречиха

21.В какой период развития гороха отмечается наибольшая потребность во влаге?

А)-всходы Б)-всходы-кущение В)-бутонизация Г)-бутонизация-созревание.

22.Назовите число зародышевых корешков при прорастании хлебов II группы.

А)-3 Б)-2 В)-1 Г)-4

23.У какой культуры одновременно имеются мужские и женские соцветия?

А)-у проса Б)-у кукурузы В)-у гороха Г)-у сорго

24.Какая культура допускает повторное возделывание и ее можно выращивать на повторных участках ?

А)-кукуруза Б)-сорго В)-просо Г)-гречиха

25 В каких районах кукуруза на зерно занимает наибольшую площадь?

А) –в Нечерноземной зоне Б)  - в Центрально-черноземной зоне

В) – в Среднем Поволжье

Вариант 3

1 Каковы дозы внесения навоза ( т/га) при возделывании картофеля на черноземных почвах?

А) -10-15 Б)- 15-20 В) -20-25 Г) -30-40

2 Соцветие подсолнечника – это…

А) – зонтик; Б) многоцветковая корзинка; В) кисть; Г) султан

3 При какой температуре ( С) почвы на глубине 5-7 см, следует начинать посев сахарной свеклы?

А) – 4-5;  б) 6-8; в) 9-10; в) 11-14

4 С каким междурядьем высевается подсолнечник в России?

А) -12 см; Б) 45 см; В) 56 см ; Г) 70 см.

5 Какую систему удобрений следует применять при возделывании сахарной свеклы на черноземе типичном Черноземной зоны? 

А) Основное; Б) основное + припосевное ;  В) –припосевное + подкормки;

Г) – основное + припосевное + подкормки

6 Сколько клубни картофеля содержат в среднем воды и сухих веществ?

А) – 75-80% воды и до 25 % сухих веществ Б) 75 – 80 % воды и более 25 % сухих веществ  В) 20-30 % воды и до 35 % сухих веществ

Г) -20-25 % воды и до 70 % сухих веществ

7 Какова минимальная температура ( С ) прорастания семян подсолнечника?

А) – 1-2  ; Б) 3-4; в) 5-6 ; г) 6-7 

8 Какое растение по продолжительности жизни подсолнечник?

А) – многолетнее; Б) – однолетнее; В) -двулетнее; Г) –зимующее

9 Назовите почвы непригодные для возделывания подсолнечника

А) – суглинистые, супесчаные; Б) – каштановые , черноземные; В) – сильно засоленные , склонные к заболачиванию ; г) – супесчаные , серые лесные

10 Что является плодом подсолнечника ?

А) – семянка; Б) –коробочка; В) орешек; Г) корзинка

12 При какой температуре ( С) почвы на глубине 10 см следует начинать посев сахарной свеклы?

А) 3-4 см; Б) -6-7 см; В) 8-9 см; Г) -10-12 см

13 На какую глубину проникают корни подсолнечника в почву?

А)- 7-7,5 м; Б) 3-4 м; В) 1-1,5 м

14 Какой способ посева в большей степени отвечает природе подсолнечника?

А)- узкорядный; Б) – обычный рядовой; В) – перекрестный; Г) – широкорядный

15 Сколько междурядных обработок проводится при возделывании сахарной свеклы?

А) –не проводятся; Б) – одна; В) – две; Г) – три

16 Сколько растительных жиров содержится в плодах подсолнечника? 

А) – 1.0 – 1,7 % ; Б) – 15,6 – 18,7 % ; В) 50-63% ; Г) 70-78 %

17 С какой густотой стояния ( шт. на погонный метр) рекомендуется возделывать сахарную свеклу в Черноземной зоне?

А_ - 5-6; Б) – 6-8; В) – 10-12 ; Г) – 15-18 

18 Какова оптимальная глубина заделки семян сахарной свеклы( см)?

А) -3-4; б) -5-6 ; В) -7-8; Г) 9-10

19 Какой из элементов минерального питания больше всего выносит подсолнечник?

А) – калий; Б) азот; В) – фосфор; Г) – кальций

20 Какой наиболее распространенный способ посева сахарной свеклы в России?

А) – ленточный; Б)- широкорядный с междурядьем 45 см; В) – узкорядный; Г) – обычный рядовой

21 У какой культуры широко применяется посев гибридными семенами первого поколения ?

А) – у сахарной свеклы; Б) у картофеля; В) у проса; Г)- у гороха

22 Какое ядовитое  вещество содержится в кожуре и позеленевших клубнях, частично распадающееся при варке7

А) – фитонциды; Б) – ретинол ; В) –глиалколоид  соланин; 

23 Какую корневую систему имеет подсолнечник?

А- мочковатую ; Б) –стержневую; В) смешанную

24 После каких культур высевают подсолнечник?

А) – озимых зерновых; Б) –сахарной свеклы; В) – занятого пара4 Г) – чистого пара

25 С именем какого крестьянина связано широкое использование подсолнечника для производства масла?

А) – Д.С.Бокарев ; Б) И.В.Мичурин; В) –В.Р. Вильямс; 

Вариант 4

1 Отношение картофеля к длине светового дня:

А) растение длинного светового дня

Б) растение короткого светового дня; В) не реагирует на длину дня

2 Через сколько лет можно возвращать посевы сахарной свеклы на одно и тоже поле ? 

А)  через 1- 2 года; Б) через 2-3 года; В) через 3-4 года ; Г)через 5-6 лет

3 В какой период развития картофеля отмечается наибольшая потребность во влаге7

А) всходы; Б) – образование соцветий; В) – отмирание ботвы

4 П о какому предшественнику не следует размещать сахарную свеклу? 

А) по озимой пшенице4 Б) по озимой ржи;В) по подсолнечникку

5 .У какой культуры подготовка семян к посеву проводится на специализированных заводах?

А)- у сорго Б) -у гороха В) -у проса Г) -у кукурузы

6.По каким предшественника не следует размещать горох?

А)-по озимым колосовым Б)-по зерновым бобовым В)-по подсолнечнику

Г)-по яровым колосовым

7.В каких районах РФ кукуруза возделывается только на силос?

А)в  Нечерноземной зоне Б) -в южных районах Центральной Черноземной области  В)-на Северном Кавказе  Г)-в Южном Поволжье

8.Назовите самую засухоустойчивую культуру.

А)кукуруза Б)сорго В)-просо Г)-гречиха

9.В какой период развития гороха отмечается наибольшая потребность во влаге?

А)-всходы Б)-всходы-кущение В)-бутонизация Г)-бутонизация-созревание.

10.Назовите число зародышевых корешков при прорастании хлебов II группы.

А)-3 Б)-2 В)-1 Г)-4

11.У какой культуры одновременно имеются мужские и женские соцветия?

А)-у проса Б)-у кукурузы В)-у гороха Г)-у сорго

12.Какая культура допускает повторное возделывание и ее можно выращивать на повторных участках ?

А)-кукуруза Б)сорго В)просо Г)гречиха

13 В каких районах кукуруза на зерно занимает наибольшую площадь?

А) в Нечерноземной зоне Б) в Центрально-черноземной зоне

В) в Среднем Поволжье

14 Каковы дозы внесения навоза (т/га) при возделывании картофеля на черноземных почвах?

А) -10-15 Б)- 15-20 В) -20-25 Г) -30-40

15 Соцветие подсолнечника – это…

А) зонтик; Б) многоцветковая корзинка; В) кисть; Г) султан

16 При какой температуре ( С) почвы на глубине 5-7 см, следует начинать посев сахарной свеклы?

А)  4-5;  б) 6-8; в) 9-10; в) 11-14

17  С каким междурядьем высевается подсолнечник в России?

А) -12 см; Б) 45 см; В) 56 см ; Г) 70 см.

18 Какую систему удобрений следует применять при возделывании сахарной свеклы на черноземе типичном Черноземной зоны? 

А) Основное; Б) основное + припосевное ;  В) припосевное + подкормки;

Г) основное + припосевное + подкормки

19 Сколько клубни картофеля содержат в среднем воды и сухих веществ?

А) 75-80% воды и до 25 % сухих веществ Б) 75 – 80 % воды и более 25 % сухих веществ   В) 20-30 % воды и до 35 % сухих веществ

Г) 20-25 % воды и до 70 % сухих веществ

20 Какова минимальная температура ( С ) прорастания семян подсолнечника?

А) 1-2  ; Б) 3-4; в) 5-6 ; г) 6-7 

21 Какое растение по продолжительности жизни подсолнечник?

А) многолетнее; Б) однолетнее; В) двулетнее; Г) зимующее

22 Назовите почвы непригодные для возделывания подсолнечника

А) суглинистые, супесчаные; Б) каштановые , черноземные; В) сильно засоленные , склонные к заболачиванию ; г) – супесчаные , серые лесные

23 Что является плодом подсолнечника?

А) семянка; Б) коробочка; В) орешек; Г) корзинка

24 При какой температуре (С) почвы на глубине 10 см следует начинать посев сахарной свеклы?

А) 3-4 см; Б) 6-7 см; В) 8-9 см; Г) 10-12 см

25 К какому семейству относится сахарная свекла?

А) Маревые; Б) Мятликовые ) В) Астровые Г) Пасленовые

Тест 10. Овощные культуры: 
Вариант 1

Вопрос 1:

Какое овощное растение относится к семейству Капустные:

Варианты ответа:

а) Спаржа ; б) Шпинат; в) Редька; г) Физалис; д) Пастернак

Вопрос 2:

Какое овощное растение относится к семейству Лилейные:

Варианты ответа:

а) Кольраби ;б) Томат ;в) Горох ;г) Свекла ;д) Чеснок

Вопрос 3:

Какие овощные растения относится к группе холодостойких:

Варианты ответа:

а) Хрен ;б) Фасоль ;в) Чеснок ;г) Морковь ;д) Картофель ранний

Вопрос 4:

Укажите основной способ оптимизации теплового режима для овощных культур в открытом грунте Черноземной зоны:

Варианты ответа:

а) Дождевание б) Дымление в) Выбор срока посева г) Мульчирование посевов д) Применение полимерных материалов

Вопрос 5:

Укажите, какие овощные растения относятся к растениям длинного дня:

Варианты ответа:

а) Огурец б) Редис в) Фасоль г) Кукуруза д) Горох

Вопрос 6:

Укажите основной способ создания оптимального светового режима в открытом грунте для овощных культур:

Варианты ответа:

а) Сроки сева б) Ориентация рядков в) Густота стояния растений г) Использование кулис 

д) Прищипка и пасынкование

Вопрос 7:

Укажите основной способ создания оптимального светового режима овощных культур в зимних теплицах:

Варианты ответа:

а) Ориентация гряд б) Чистота стекол в) Окраска металлоконструкции г) Мульчирование опилками

д) Густота стояния растений

Вопрос 8:

Основной способ создания оптимального воздушно-водного режима для овощных растений в открытом грунте:

Варианты ответа:

а) Мульчирование опилками б) Ориентация рядков в) Внесение минеральных удобрений г) Внесение органических удобрений  д) Борьба с сорняками

Вопрос 9:

Укажите основной способ создания воздушно-газового режима овощных культур в защищенном грунте:

Варианты ответа:

а) Мульчирование опилками б) Внесение органических удобрений в) Внесение минеральных удобрений г) Использование «сухого льда» д) Вентиляция

Вопрос 10:

Укажите основной способ создания оптимального водного режима для овощных культур в открытом грунте Нечерноземной зоны:

Варианты ответа:

а) Снегозадержание б) Мульчироване посевов в) Оптимальный срок сева г) Использование кулисных насаждений д) Борьба с сорняками

Вопрос 11:

Укажите основной способ оптимизации пищевого режима овощных культур в открытом грунте Нечерноземной зоны:

Варианты ответа:

а) Подбор предшественников б) Подбор наиболее плодородных почв в) Коренное улучшение земель г) Борьба сорняками д) Правильная обработка почвы

Вопрос 12:

Укажите, какая овощная культура хорошо переносит повышенную кислотность почвы pH 6, 8 - 5:

Варианты ответа:

 а) Картофель ранний б) Спаржа в) Морковь г) Салат д) Капуста

Вопрос 13:

Укажите, какой способ полива овощных растений наиболее экономичен:

Варианты ответа:

а) Дождевание б) Полив по бороздам в) Полив из шланга г) Капельный

Вопрос 14:

Укажите основное преимущество вегетативного размножения овощных культур перед семенным:

Варианты ответа:

а) Сохранение сортовых особенностей б) Получение более высоких урожаев в) Меньше затрат труда на посадку г) Меньше опасность передачи болезней д) Повышается холодоустойчивость растений

Вопрос 15:

Укажите, какая овощная культура имеет мелкие семена от 501 до 1000 штук в 1 г:

Варианты ответа:

а) Лук б) Морковь в) Щавель г) Капуста д) Сельдерей

Вопрос 16:

Укажите, при каком способе посева наименьший расход семян моркови:

Варианты ответа:

а) Разбросном б) Полосным в) Рядовым г) Ленточным д) Пунктирном

Вопрос 17:

Укажите основное значение рассадного метода в овощеводстве:

Варианты ответа:

а) Увеличивает рост продуктивности б) Возрастает урожайность в) Экономия семян г) Расширяет период плодоношения д) Получение раннего урожая

Вопрос 18:

Укажите, для каких целей проводят пикировку сеянцев овощных растений:

Варианты ответа:

а) Ограничения проникновения корней в глубину почвы б) Улучшение приживаемости рассадыв) Улучшение ветвления корневой системы г) Улучшение развития вегетативной массыд) Выбраковка растений

Вопрос 19:

Укажите основные истребительские мероприятия в борьбе с вредителями и болезнями овощных культур:

Варианты ответа:

а) Использование устойчивых сортов и гибридов б) Обеззараживание семян в) Использование оптимальных сроков посева и посадки г) Использование пестицидов д) Использование репеллентов

Вопрос 20:

Показать  правильные ответы

Укажите основной показатель, который необходим при выборе участка под строительство тепличного комбината:

Варианты ответа:

а) Наличие естественной плодородной почвы б) Открытый ровный участок без склона в) Открытый участок со склоном 3-50 г) Открытый участок со склоном 5-100 д) Открытый участок со склоном 10-150

Вариант 2

Вопрос 1:

Укажите, какая овощная культура хорошо переносит повышенную кислотность почвы pH 6, 8 - 5:

Варианты ответа:

 а) Картофель ранний б) Спаржа в) Морковь г) Салат д) Капуста

Вопрос 2:

Укажите, какой способ полива овощных растений наиболее экономичен:

Варианты ответа:

а) Дождевание б) Полив по бороздам в) Полив из шланга г) Капельный

Вопрос 3:

Укажите основное преимущество вегетативного размножения овощных культур перед семенным:

Варианты ответа:

а) Сохранение сортовых особенностей б) Получение более высоких урожаев в) Меньше затрат труда на посадку г) Меньше опасность передачи болезней д) Повышается холодоустойчивость растений

Вопрос 4:

Укажите, какая овощная культура имеет мелкие семена от 501 до 1000 штук в 1 г:

Варианты ответа:

а) Лук б) Морковь в) Щавель г) Капуста д) Сельдерей

Вопрос 5:

Укажите, при каком способе посева наименьший расход семян моркови:

Варианты ответа:

а) Разбросном б) Полосным в) Рядовым г) Ленточным д) Пунктирном

Вопрос 6:

Укажите основное значение рассадного метода в овощеводстве:

Варианты ответа:

а) Увеличивает рост продуктивности б) Возрастает урожайность в) Экономия семян г) Расширяет период плодоношения д) Получение раннего урожая

Вопрос 7:

Укажите, для каких целей проводят пикировку сеянцев овощных растений:

Варианты ответа:

а) Ограничения проникновения корней в глубину почвы б) Улучшение приживаемости рассадыв) Улучшение ветвления корневой системы г) Улучшение развития вегетативной массы д) Выбраковка растений

Вопрос 8:

Укажите основной способ создания оптимального светового режима в открытом грунте для овощных культур:

Варианты ответа:

а) Сроки сева б) Ориентация рядков в) Густота стояния растений г) Использование кулис 

д) Прищипка и пасынкование

Вопрос 9:

Укажите основной способ создания оптимального светового режима овощных культур в зимних теплицах:

Варианты ответа:

а) Ориентация гряд б) Чистота стекол в) Окраска металлоконструкции г) Мульчирование опилками

д) Густота стояния растений

Вопрос 10:

Основной способ создания оптимального воздушно-водного режима для овощных растений в открытом грунте:

Варианты ответа:

а) Мульчирование опилками б) Ориентация рядков в) Внесение минеральных удобрений г) Внесение органических удобрений  д) Борьба с сорняками

Вопрос 11:

Укажите основной способ создания воздушно-газового режима овощных культур в защищенном грунте:

Варианты ответа:

а) Мульчирование опилками б) Внесение органических удобрений в) Внесение минеральных удобрений г) Использование «сухого льда» д) Вентиляция

Вопрос 12:

Укажите основной способ создания оптимального водного режима для овощных культур в открытом грунте Нечерноземной зоны:

Варианты ответа:

а) Снегозадержание б) Мульчироване посевов в) Оптимальный срок сева г) Использование кулисных насаждений д) Борьба с сорняками

Вопрос 13:

Укажите основной способ оптимизации пищевого режима овощных культур в открытом грунте Нечерноземной зоны:

Варианты ответа:

а) Подбор предшественников б) Подбор наиболее плодородных почв в) Коренное улучшение земель г) Борьба сорняками д) Правильная обработка почвы

Вопрос 14:

Укажите основные истребительские мероприятия в борьбе с вредителями и болезнями овощных культур:

Варианты ответа:

а) Использование устойчивых сортов и гибридов б) Обеззараживание семян в) Использование оптимальных сроков посева и посадки г) Использование пестицидов д) Использование репеллентов

Вопрос 15:

Какое овощное растение относится к семейству Капустные:

Варианты ответа:

а) Спаржа ; б) Шпинат; в) Редька; г) Физалис; д) Пастернак

Вопрос 16:

Какое овощное растение относится к семейству Маревые:

Варианты ответа:

а) Кольраби ;б) Артишок ;в) Горох ;г) Свекла ;д) Чеснок

Вопрос 17:

Какие овощные растения относится к группе холодостойких:

Варианты ответа:

а) Хрен ;б) Фасоль ;в) Чеснок ;г) Морковь ;д) Картофель ранний

Вопрос 18:

Укажите основной способ оптимизации теплового режима для овощных культур в открытом грунте Черноземной зоны:

Варианты ответа:

а) Дождевание б) Дымление в) Выбор срока посева г) Мульчирование посевов д) Применение полимерных материалов

Вопрос 19:

Укажите, какие овощные растения относятся к растениям длинного дня:

Варианты ответа:

а) Огурец б) Редис в) Фасоль г) Кукуруза д) Горох

Вопрос 20:

Укажите основной способ создания оптимального светового режима в открытом грунте для овощных культур:

Варианты ответа:

а) Сроки сева б) Ориентация рядков в) Густота стояния растений г) Использование кулис 

д) Прищипка и пасынкование

Вариант 3

1. Назовите овощную культуру производственной группы капуст
1.Кольраби

2.Редис

3.Хрен

4.Салат

2. Укажите продолжительность жизни моркови
1.Однолетний

2.Двулетний

3.Многолетний

4.Трехлетний цикл развития

3. Какая овощная культура более отзывчива на внесение свежего навоза?
1.Лук

2.Салат

3.Капуста брокколи

4.Перец

4. Назовите географический центр происхождения сельдерея
1.Средиземноморский

2.Абиссинский

3.Среднеазиатский

4.Индийский

5. Почему проводят боронование посевов при выращивании овощных культур, для:
1.Повышения температуры почвы

2.Уничтожения многолетних сорняков

3.Уничтожения сорняков в фазе «ниточки»

4.Повышения плодородия почвы

6. Укажите оптимальный возраст рассады капусты белокочанной поздней (дней)
1. 60-70 2. 50-60 3. 40-50 4. 40-45

7. Укажите продуктовый орган капусты кольраби
1. стеблеплод

2. молодые побеги

3. листья

4. корнеплод

8. Развитие овощных культур – это:
1. Количественные изменения в растениях

2. Процесс образования новых клеток, тканей и органов

3. Накопление запасных веществ

4. Увеличение массы корневой системы и надземной части растений

9. Укажите место выращивания рассады поздних сортов белокачанной капусты
1. Пленочные теплицы 2. Открытый грунт

10. Назовите холодостойкую овощную культуру
1. Горох овощной 2. Картофель ранний 3. Фасоль

11. Укажите овощную культуру, у которой цветоносный стебель образуется в первый год
1. Шпинат

2. Ревень

3. Щавель

12. Какой вид капуст можно доращивать?
1. Кольраби

2. Цветную

3. Пекинскую

4. Китайскую

13. Назовите наиболее распространенных вредителей томата в открытом грунте
1. Колорадский жук

2. Луговой мотылек

3. Зонтичная моль

4. Тля

14. На какой овощной культуре проводят пасынкование?
1. на растениях огурца

2. на растениях томата

3. на растениях перца 

15. Укажите ботаническое семейство, к которому относится морковь
1. Астровые

2. Лебедовые

3. Капустные

4. Сельдерейные

16. Назовите холодостойкую овощную культуру
1. Горох овощной

2. Картофель ранний

3. Фасоль

17.Какое овощное растение относится к семейству Лилейные:
Варианты ответа:

а) Кольраби ;б) Томат ;в) Горох ;г) Свекла ;д) Чеснок

18.Какие овощные растения относится к группе холодостойких:

Варианты ответа:

а) Хрен ;б) Фасоль ;в) Чеснок ;г) Морковь ;д) Картофель ранний

19.Укажите основной способ оптимизации теплового режима для овощных культур в открытом грунте Черноземной зоны:

Варианты ответа:

а) Дождевание б) Дымление в) Выбор срока посева г) Мульчирование посевов д) Применение полимерных материалов

20. Укажите, какие овощные растения относятся к растениям длинного дня:
Варианты ответа:

а) Огурец б) Редис в) Фасоль г) Кукуруза д) Горох

3. КРИТЕРИИ ОЦЕНКИ ЗНАНИЙ
· оценка «отлично» выставляется обучающемуся, если задания рубежного контроля выполнены в полном объеме, без графических ошибок, в соответствии с требованиями стандартов ЕСКД.

· оценка «хорошо» - если оба задания   выполнены, но при этом имелось несколько графических ошибок незначительного характера;

· оценка «удовлетворительно» - если правильно выполнено только одно задание или выполнены оба задания, но с большим количеством ошибок.

· оценка «неудовлетворительно» - если студент не выполнил ни одно задание.
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   Комплект контрольно-оценочных средств разработан на основе Федерального государственного образовательного стандарта среднего профессионального образования специальности МДК.01.01 Технология хранения зерна и семян

Специальность 19.02.11 Технология продуктов питания из растительного сырья

1. ПАСПОРТ КОМПЛЕКТА КОНТРОЛЬНО-ОЦЕНОЧНЫХ СРЕДСТВ

1.2. Область применения

Комплект контрольно-оценочных средств предназначен для проверки результатов освоения дисциплины МДК 01.01 Технология хранения зерна и семян по специальности основной профессиональной образовательной программы по специальности СПО 19.02.11 Технология продуктов питания из растительного сырья.

 С целью овладения указанным видом профессиональной деятельности и соответствующими профессиональными компетенциями обучающийся в ходе освоениядисциплиныМДК.01.01 технология хранения зерна и семян должен:

	Владеть навыками


	Н 1.1.01 - обеспечение смены сырьем и расходными материалами для выполнения технологических операций хранения и переработки зерна и семян в соответствии с технологическими инструкциями;

Н 1.1.02 - определение технологических параметров, подлежащих контролю и регулированию, в том числе автоматическому, для обеспечения режимов хранения и переработки зерна и семян в соответствии с технологическими инструкциями;

Н 1.1.03 - обеспечение технологических режимов хранения зерна и семян на автоматизированных технологических линиях в соответствии с технологическими параметрами и технологическими инструкциями;

Н 1.1.04 -обеспечение технологических режимов производства мукомольной продукции на автоматизированных технологических линиях в соответствии с технологическими параметрами и технологическими инструкциями;

Н 1.1.05 -обеспечение технологических режимов производства мукомольной продукции на автоматизированных технологических линиях в соответствии с технологическими параметрами и технологическими инструкциями;

Н 1.1.06 - Обеспечение технологических режимов производства комбикормовой продукции на автоматизированных технологических линиях в соответствии с технологическими параметрами и технологическими инструкциями

Н 1.1.07 -оперативный контроль качества сырья, полуфабрикатов, готовой продукции и нормативов выхода готовой продукции в процессе выполнения технологических операций хранения и переработки зерна и семян на автоматизированных технологических линиях;

	
	Н 1.2.01 - организация работ по эксплуатации и обслуживанию технологического оборудования, систем безопасности и сигнализации, контрольно-измерительных приборов и автоматики в процессе производства продуктов питания из растительного сырья на автоматизированных технологических линиях в соответствии с эксплуатационной документацией;

	Уметь
	У 1.1.01 -вести основные технологические процессы хранения и переработки зерна и семян;

У 1.1.02 - контролировать качество сырья, полуфабрикатов и готовой продукции в процессе хранения и переработки зерна и семян на всех этапах производства;

У 1.1.03- проводить лабораторные исследования безопасности и качества сырья, полуфабрикатов, включая физико-химический анализ, органолептические исследования, в соответствии с регламентами, стандартными (аттестованными) методиками, требованиями нормативно-технической документации, требованиями охраны труда и экологической безопасности;

	
	У 1.2.01- определять технологическую эффективность работы оборудования для хранения и переработки зерна и семян;

У 1.2.02 - использовать средства механизации и автоматизации технологических процессов хранения и переработки зерна и семян на автоматизированных технологических линиях;

У 1.2.03 Использовать информационные и телекоммуникационные технологии сбора, размещения, хранения, накопления, преобразования и передачи данных в профессионально-ориентированных информационных системах хранения и переработки зерна и семян на автоматизированных технологических линиях;

У 1.2.04 Использовать различные виды программного обеспечения, в том числе специального, компьютерные и телекоммуникационные средства в процессе хранения и переработки зерна и семян на автоматизированных технологических линиях;

	Знать
	З 1.1.01 - виды и качественные показатели сырья, полуфабрикатов и готовой продукции процессов хранения и переработки зерна и семян;

З 1.1.02 -  основные технологические процессы хранения и переработки зерна и семян;

З 1.1.03 - причины, методы выявления и способы устранения брака в процессе хранения и переработки зерна и семян;

З 1.2.01 -  принципы измерения, регулирования, контроля параметров технологического процесса хранения и переработки зерна и семян на автоматизированных технологических линиях, автоматического управления ими;

З 1.2.02 -  методы технохимического и лабораторного контроля качества сырья, полуфабрикатов и готовых изделий из растительного сырья;

З 1.2.03 -  основные виды электрических, электронных, пневматических, гидравлических и комбинированных устройств, датчики и исполнительные механизмы, интерфейсные, микропроцессорные и компьютерные устройства, применяемые в автоматизированных технологических линиях хранения и переработки зерна и семян;

З 1.2.04 -  состав, функции и возможности использования информационных и телекоммуникационных технологий для автоматизированной обработки информации с использованием персональных электронно-вычислительных машин и вычислительных систем, применяемых в автоматизированных технологических линиях хранения и переработки зерна и семян;

З 1.2.05 - требования охраны труда, санитарной и пожарной безопасности при техническом обслуживании и эксплуатации технологического оборудования, систем безопасности и сигнализации, контрольно-измерительных приборов и автоматики на автоматизированных технологических линиях по производству продуктов питания из растительного сырья.




 Результатом освоения программы

МДК.01.01 технология хранения зерна и семян должен, является овладение обучающимися видом профессиональной деятельности, в том числе профессиональными (ПК) и общими (ОК) компетенциями:

Перечень общих компетенций

	Код


	Наименование общих компетенций

	ОК 01.
	Выбирать способы решения задач профессиональной деятельности применительно к различным контекстам

	ОК 02.
	Использовать современные средства поиска, анализа и интерпретации информации, и информационные технологии для выполнения задач профессиональной деятельности

	ОК 03
	Планировать и реализовывать собственное профессиональное и личностное развитие, предпринимательскую деятельность в профессиональной сфере, использовать знания по финансовой грамотности в различных жизненных ситуациях

	ОК 04
	Эффективно взаимодействовать и работать в коллективе и команде

	ОК 05
	Осуществлять устную и письменную коммуникацию на государственном языке Российской Федерации с учетом особенностей социального и культурного контекста

	ОК 06
	Проявлять гражданско-патриотическую позицию, демонстрировать осознанное поведение на основе традиционных общечеловеческих ценностей, в том числе с учетом гармонизации межнациональных и межрелигиозных отношений, применять стандарты антикоррупционного поведения

	ОК 07
	Содействовать сохранению окружающей среды, ресурсосбережению, применять знания об изменении климата, принципы бережливого производства, эффективно действовать в чрезвычайных ситуациях



	ОК 08
	Использовать средства физической культуры для сохранения и укрепления здоровья в процессе профессиональной деятельности и поддержания необходимого уровня физической подготовленности

	ОК 09
	Пользоваться профессиональной документацией на государственном и иностранном языках.


Перечень профессиональных компетенций

	Код


	Наименование видов деятельности и профессиональных компетенций

	ВД 1
	Организационно-технологическое обеспечение производства хранения и переработки зерна и семян на автоматизированных технологических линиях 

	ПК 1.1.
	1. Осуществлять организационное обеспечение производства продуктов питания из растительного сырья на автоматизированных технологических линиях

	ПК 1.2.
	Осуществлять техническое обеспечение процессов хранения и переработки зерна и семян


 Формируемые личностные результаты:

	Код
	Личностные результаты реализации  программы воспитания (дескрипторы)

	ЛР4
	Сформированность мировоззрения, соответствующего современному уровню развития науки и общественной практики, основанного на диалоге культур, а также различных форм общественного сознания, осознание своего места в поликультурном мире;

	ЛР5
	Сформированность основ саморазвития и самовоспитания в соответствии с общечеловеческими ценностями и идеалами гражданского общества; готовность и способность к самостоятельной, творческой и ответственной деятельности.

	ЛР7
	Навыки сотрудничества со сверстниками, детьми младшего возраста, взрослыми в образовательной, общественно полезной, учебно-исследовательской, проектной и других видах деятельности.

	ЛР9
	Готовность и способность к образованию, в том числе самообразованию, на протяжении всей жизни; сознательное отношение к непрерывному образованию как условию успешной профессиональной и общественной деятельности.

	ЛР10
	Эстетическое отношение к миру, включая эстетику быта, научного и технического творчества, спорта, общественных отношений.

	ЛР13
	Осознанный выбор будущей профессии и возможностей реализации собственных жизненных планов; отношение к профессиональной деятельности как возможности участия в решении личных, общественных, государственных, общенациональных проблем.


1.2Описание процедуры оценки и системы оценивания по программе
	Результаты 

(освоенные профессиональные компетенции)
	Основные показатели оценки результата
	Формы и методы контроля и оценки 

	ПК.1.1 Осуществлять организационное обеспечение производства продуктов питания из растительного сырья  на автоматизированных технологических линиях
	Выполнение работ в соответствии с установленными регламентами с соблюдением правил безопасности труда, санитарными нормами
	Тестирование, экзамен.

Экспертное наблюдение выполнения  практических работ.

Оценка решения ситуационных задач, оценка процесса и результатов выполнения видов работ на практике

	ПК 1.2 Осуществлять технологическое обеспечение процессов хранения и переработки зерна и семян
	Выполнение работ в соответствии с установленными регламентами с соблюдением правил безопасности труда, санитарными нормами
	Тестирование, экзамен.

Экспертное наблюдение выполнения  практических работ.

Оценка решения ситуационных задач, оценка процесса и результатов выполнения видов работ на практике

	ОК 01. Выбирать способы решения задач профессиональной деятельности применительно к различным контекстам
	Обоснованность постановки цели, выбора и применения методов и способов решения профессиональных задач;

Адекватная оценка и самооценка эффективности и качества выполнения профессиональных задач


	Интерпретация результатов наблюдений за деятельностью обучающегося в процессе освоения образовательной программы.



	ОК 02. Использовать современные средства поиска, анализа и интерпретации информации, и информационные технологии для выполнения задач профессиональной деятельности
	Использование различных источников, включая электронные ресурсы и                           медиаресурсы, Интернет-ресурсы, периодически издания по специальности для решения профессиональных задач
	Экспертное наблюдение и оценка на лабораторных и практических занятиях.



	ОК 03. Планировать и реализовывать собственное профессиональное и личностное развитие, предпринимательскую деятельность в профессиональной сфере, использовать знания по финансовой грамотности в различных жизненных ситуациях


	Демонстрация ответственности за принятые решения

Обоснованность самоанализа и коррекция результатов собственной работы
	Экспертная наблюдение и оценка при выполнении работ по учебной и производственной 
практикам.

Экзамен квалификационный

	ОК 04. Эффективно взаимодействовать и работать в коллективе и команде


	Взаимодействие с обучающимися, преподавателями в ходе обучения, с руководителями учебной и производственной практик.

Обоснованность анализа работы членов команды (подчиненных)
	Экспертное наблюдение и оценка на лабораторных и практических занятиях.



	ОК 05. Осуществлять устную и письменную коммуникацию на государственном языке Российской Федерации с учетом особенностей социального и культурного контекста


	Грамотность устной и письменной речи, ясность формулирования и изложения мыслей
	Кейс измерение

	ОК 06. Проявлять гражданско-патриотическую позицию, демонстрировать осознанное поведение на основе традиционных общечеловеческих ценностей, в том числе с учетом гармонизации межнациональных и межрелигиозных отношений, применять стандарты антикоррупционного поведения


	Соблюдение норм поведения во время учебных занятий и прохождения учебной и производственной практик
	Экспертное наблюдение и оценка на лабораторных и практических занятиях.



	ОК 07. Содействовать сохранению окружающей среды, ресурсосбережению, применять знания об изменении климата, принципы бережливого производства, эффективно действовать в чрезвычайных ситуациях


	Эффективность выполнения правил техники безопасности во время учебных занятий, при прохождении учебной и производственной практик.

Знание и использование                                      ресурсосберегающих технологий в области телекоммуникаций


	Тестирование, экзамен.

Экспертное наблюдение выполнения  практических работ.

Оценка решения ситуационных задач, оценка процесса и результатов выполнения видов работ на практике

	ОК 08. Использовать средства физической культуры для сохранения и укрепления здоровья в процессе профессиональной деятельности и поддержания необходимого уровня физической подготовленности


	Эффективность выполнения правил техники безопасности во время учебных занятий, при прохождении учебной и производственной практик
	Тестирование, экзамен.

Экспертное наблюдение выполнения  практических работ.

Оценка решения ситуационных задач, оценка процесса и результатов выполнения видов работ на практике

	ОК 09. Пользоваться профессиональной документацией на государственном и иностранном языках.


	Эффективность использования в профессиональной деятельности необходимой технической документации, в том числе на английском языке.
	Тестирование, экзамен.

Экспертное наблюдение выполнения  практических работ.

Оценка решения ситуационных задач, оценка процесса и результатов выполнения видов работ на практике


	Элементы модуля, профессиональный модуль
	Формы промежуточной аттестации

	1
	2

	МДК 01.01 Технология хранения зерна и семя
	2 семестр   

Э (экзамен)     




2.
КОМПЛЕКТ КОНТРОЛЬНО-ОЦЕНОЧНЫХ СРЕДСТВ ДЛЯ ПРОМЕЖУТОЧНОЙ АТТЕСТАЦИИ
2.1. Материалы для проведения текущей аттестации

2.1.1 Вопросы входного контроля

1.
Задачи в области хранения зерна и зерновых продуктов.

2.
Виды потерь, возникающие при неправильном хранении зерна.

3.
В результате чего возникают механические потери зерновых продуктов?

4.
Под влиянием чего возникают биологические потери в зерновых продуктах?

5.
Какие потери при хранении зерна считаются неоправданными и недопустимыми?

6.
В результате чего снижается качество зерновых продуктов при хранении?

7.
Чем вызвана периодическая замена хранящихся зерновых продуктов?

8.
Мероприятия по повышению качества зерновых продуктов при хранении.

9.
Какие технологические приемы наиболее часто используют для повышения стойкости к хранению зерновых продуктов?

10.
Что необходимо предпринять для сокращения затрат труда и средств на единицу массы хранящегося продукта при наилучшем сохранении его количества и качества

2.1.2 Задания рубежного контроля

Тема «Основы хранения зерновых масс»
Карточка №1

1. Задачи в области хранения зерна и зерновых продуктов.

2. Как ускорить процесс послеуборочного дозревания зерна?

3. Рассчитать убыль массы зерна и массу зерна после сушки, если влажность озимой пшеницы до сушки составляла 30%, после 15,2  ,  масса партии 150т.

Карточка №2

1. Виды потерь, возникающие при неправильном хранении зерна.

2. Что влияет на интенсивность дыхания зерна?

3. Рассчитать убыль массы зерна и массу зерна после сушки, если влажность овса  до сушки составляла 26%, после 15  ,  масса партии 210т.

Карточка №3

1. В результате чего возникают механические потери зерновых продуктов?

2. Факторы, сокращающие долговечность зерна.

3. Рассчитать убыль массы зерна и массу зерна после сушки, если влажность яровой пшеницы до сушки составляла 32%, после 15,8 ,  масса партии 210т

Карточка №4

1. Под влиянием чего возникают биологические потери в зерновых продуктах?

2. Что определяет тип дыхания в зерновой массе?

3. Рассчитать убыль массы зерна и массу зерна после сушки, если влажность кукурузы до сушки составляла 28%, после 22,5  ,  масса партии 185т.

Карточка №5

1. зерновых продуктов при хранении?

2. Что такое послеуборочное дозревания зерна?

3. Рассчитать убыль массы зерна и массу зерна после сушки, если влажность озимой пшеницы до сушки составляла 30%, после 15,2  ,  масса партии 150т.
Тема «Мероприятия, повышающие устойчивость зерновых масс при хранении»
Ключи правильных ответов к комплекту заданий

МДК01.01 Технология хранения зерна и семян

	Номер задания
	Правильный ответ

	
	1 вариант
	2 вариант

	1
	1
	2

	2
	1
	2

	3
	3
	2

	4
	1
	2

	5
	1
	3

	6
	1
	3

	7
	1
	1

	8
	2
	1

	9
	1
	2

	10
	стекловидность
	натура

	11
	влажность
	зольность

	12
	клейковина
	зерновая примесь


Вариант 1

МДК01.01 Технология хранения зерна и семян

В заданиях 1 - 9 выбрать правильный ответ и подчеркнуть его.

Правильный ответ может быть только один.

1.К механическим потерям при хранении относятся:

1. просыпи

2. самосогревание

3. прорастание

2.Неизбежные потери в массе продукции при хранении являются

1. естественной убылью

2. технической убылью

3. техническим браком

3.К микробиологическим факторам, влияющим на сохранность продукции растениеводства при хранении относится:

1. аэробное дыхание

2. крысы

3. плеснивение

4.Большинство пищевых продуктов сушат до содержания влаги:

1.4-14%

2.1-2%

3.18-22%

5.В зависимости от влажности зерно злаков подразделяют на:

1. средней сухости

2.мокрое

 3.пересушенное

6.Содержание влаги в сухом зерне составляет:

1. до 14%

2. 15,6-17 %

3.более 17%

7.Критическая влажность для хранения зерна составляет:

1.14,5-15,5%

2.до 10%

3. 5-8%

8.Масса зерна в определенном объеме, в граммах на 1 литр (г/л), называется:

1. объем

2.натура

3.пурка

9.Комплекс белковых веществ зерна, способных при набухании в воде образовывать связную эластичную массу, называется:

1. клейковина

2.аминокислоты

3. углеводы

10.

_________________________параметр, характеризующий консистенцию эндосперма.

11.______________________________количество содержащейся в нем гигроскопической воды (свободной и связной), выраженное в процентах к массе навески с примесями, взятой для просушивания.
12. __________________________________азотистое или белковое вещество хлебных зерен, нерастворимое в воде; она сообщает муке способность превращаться в тягучее тесто и качествами ее определяется достоинство муки. 
2 вариант

МДК01.01 Технология хранения зерна и семян

В заданиях 1 - 9  выбрать правильный ответ и подчеркнуть его.

Правильный ответ может быть только один.

1.К биологическим потерям при хранении относятся:

1. просыпи

2. самосогревание

3. раструска

2.

2.Потери, которые образуются при использовании продукции не по назначению называются:

1. явными

2. скрытыми

3. неучтенными

3.К микробиологическим факторам, влияющим на сохранность продукции растениеводства при хранении относится:

1.анаэробное дыхание

2.брожение

3.клещи

4.К показателям качества, которые обязательные при оценке партий зерна некоторых культур

1.зрелости зерна

2.стекловидность

3. влажность

5.Содержание влаги во влажном зерне составляет:

1. 12,3-14%

2.8,9-11,4%

3. 15,6-17 %

6.Содержание влаги в сыром зерне составляет:

1. до 14%

2. 15,6-17 %

3.более 17%

7.Критическая влажность для хранения зерна составляет:

1.14,5-15,5%

2.до 10%

3. 5-8%

8.Натура зерна пшеницы в среднем составляет:

1. 750-780 г/л

2. 250-280 г/л

3. 400-450 г/л

9.Содержание сырой клейковины в зерне пшеницы колеблется:

1. 55-60%

2. от 7 до 50%

3. 65-75%

10._______________________ понимают массу установленного объема зерна. В нашей стране под натурой понимают массу 1 л зерна, выраженную в граммах.
11.______________________содержание золы в зерне и муке, выраженное в процентах по отношению к навеске. 
12._________________________Битое, дробленое или изъеденное зерно; - Щуплые зерна; - Поврежденные после самосогревания, перегретые в сушилке; - Покрытые плесенью или пророщенные зерна. 
2. КРИТЕРИИ ОЦЕНКИ ЗНАНИЙ 

В качестве критерия оценки знаний студентов выбрана следующая система:

      На «отлично» оценивается ответ, если обучающийся свободно, с глубоким знанием материала, правильно, последовательно и полно выберет тактику действий, и ответит на дополнительные вопросы по обработке овощей и приготовлению овощных блюд и гарниров.

    Оценка «хорошо» выставляется, если обучающийся достаточно убедительно, с несущественными ошибками в теоретической подготовке и достаточно освоенными умениями по существу правильно ответил на вопрос с дополнительными комментариями педагога или допустил небольшие погрешности в ответе.

    Оценка «удовлетворительно» выставляется, если обучающийся недостаточно уверенно, с существенными ошибками в теоретической подготовке и слабо освоенными умениями ответил на вопросы ситуационной задачи. Только с помощью наводящих вопросов преподавателя справился с вопросами разрешения производственной ситуации, не уверенно отвечал на дополнительные вопросы. С затруднениями, он все же сможет при необходимости решить подобную ситуационную задачу на практике.

   Оценка «неудовлетворительно» выставляется, если обучающийся имеет очень слабое представление о предмете и недостаточно, или вообще не освоил умения по разрешению производственной ситуации. Допустил существенные ошибки в ответе на большинство вопросов ситуационной задачи, неверно отвечал на дополнительно заданные ему вопросы, не может справиться с решением подобной ситуационной задачи на практике.
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   Комплект контрольно-оценочных средств разработан на основе Федерального государственного образовательного стандарта среднего профессионального образования специальности МДК.01.02 технология переработки зерна и семян на автоматизированных линиях Специальность 19.02.11 Технология продуктов питания из растительного сырья

1. ПАСПОРТ КОМПЛЕКТА КОНТРОЛЬНО-ОЦЕНОЧНЫХ СРЕДСТВ

1.3. Область применения

Комплект контрольно-оценочных средств предназначен для проверки результатов освоения дисциплины МДК.01.02 технология переработки зерна и семян на автоматизированных линиях по специальности основной профессиональной образовательной программы по специальности СПО 19.02.11 Технология продуктов питания из растительного сырья.

С целью овладения указанным видом профессиональной деятельности и соответствующими профессиональными компетенциями обучающийся в ходе освоения дисциплины МДК.01.02 технология переработки зерна и семян на автоматизированных линиях:

	Владеть навыками


	Н 1.1.01 - обеспечение смены сырьем и расходными материалами для выполнения технологических операций хранения и переработки зерна и семян в соответствии с технологическими инструкциями;

Н 1.1.02 - определение технологических параметров, подлежащих контролю и регулированию, в том числе автоматическому, для обеспечения режимов хранения и переработки зерна и семян в соответствии с технологическими инструкциями;

Н 1.1.03 - обеспечение технологических режимов хранения зерна и семян на автоматизированных технологических линиях в соответствии с технологическими параметрами и технологическими инструкциями;

Н 1.1.04 -обеспечение технологических режимов производства мукомольной продукции на автоматизированных технологических линиях в соответствии с технологическими параметрами и технологическими инструкциями;

Н 1.1.05 -обеспечение технологических режимов производства мукомольной продукции на автоматизированных технологических линиях в соответствии с технологическими параметрами и технологическими инструкциями;

Н 1.1.06 - Обеспечение технологических режимов производства комбикормовой продукции на автоматизированных технологических линиях в соответствии с технологическими параметрами и технологическими инструкциями

Н 1.1.07 -оперативный контроль качества сырья, полуфабрикатов, готовой продукции и нормативов выхода готовой продукции в процессе выполнения технологических операций хранения и переработки зерна и семян на автоматизированных технологических линиях;

	
	Н 1.2.01 - организация работ по эксплуатации и обслуживанию технологического оборудования, систем безопасности и сигнализации, контрольно-измерительных приборов и автоматики в процессе производства продуктов питания из растительного сырья на автоматизированных технологических линиях в соответствии с эксплуатационной документацией;

	Уметь
	У 1.1.01 -вести основные технологические процессы хранения и переработки зерна и семян;

У 1.1.02 - контролировать качество сырья, полуфабрикатов и готовой продукции в процессе хранения и переработки зерна и семян на всех этапах производства;

У 1.1.03- проводить лабораторные исследования безопасности и качества сырья, полуфабрикатов, включая физико-химический анализ, органолептические исследования, в соответствии с регламентами, стандартными (аттестованными) методиками, требованиями нормативно-технической документации, требованиями охраны труда и экологической безопасности;

	
	У 1.2.01- определять технологическую эффективность работы оборудования для хранения и переработки зерна и семян;

У 1.2.02 - использовать средства механизации и автоматизации технологических процессов хранения и переработки зерна и семян на автоматизированных технологических линиях;

У 1.2.03 Использовать информационные и телекоммуникационные технологии сбора, размещения, хранения, накопления, преобразования и передачи данных в профессионально-ориентированных информационных системах хранения и переработки зерна и семян на автоматизированных технологических линиях;

У 1.2.04 Использовать различные виды программного обеспечения, в том числе специального, компьютерные и телекоммуникационные средства в процессе хранения и переработки зерна и семян на автоматизированных технологических линиях;

	Знать
	З 1.1.01 - виды и качественные показатели сырья, полуфабрикатов и готовой продукции процессов хранения и переработки зерна и семян;

З 1.1.02 -  основные технологические процессы хранения и переработки зерна и семян;

З 1.1.03 - причины, методы выявления и способы устранения брака в процессе хранения и переработки зерна и семян;

З 1.2.01 -  принципы измерения, регулирования, контроля параметров технологического процесса хранения и переработки зерна и семян на автоматизированных технологических линиях, автоматического управления ими;

З 1.2.02 -  методы технохимического и лабораторного контроля качества сырья, полуфабрикатов и готовых изделий из растительного сырья;

З 1.2.03 -  основные виды электрических, электронных, пневматических, гидравлических и комбинированных устройств, датчики и исполнительные механизмы, интерфейсные, микропроцессорные и компьютерные устройства, применяемые в автоматизированных технологических линиях хранения и переработки зерна и семян;

З 1.2.04 -  состав, функции и возможности использования информационных и телекоммуникационных технологий для автоматизированной обработки информации с использованием персональных электронно-вычислительных машин и вычислительных систем, применяемых в автоматизированных технологических линиях хранения и переработки зерна и семян;

З 1.2.05 - требования охраны труда, санитарной и пожарной безопасности при техническом обслуживании и эксплуатации технологического оборудования, систем безопасности и сигнализации, контрольно-измерительных приборов и автоматики на автоматизированных технологических линиях по производству продуктов питания из растительного сырья.




Результатом освоения программы

МДК.01.02 технология переработки зерна и семян на автоматизированных линиях должен, является овладение обучающимися видом профессиональной деятельности, в том числе профессиональными (ПК) и общими (ОК) компетенциями:

Перечень общих компетенций

	Код


	Наименование общих компетенций

	ОК 01.
	Выбирать способы решения задач профессиональной деятельности применительно к различным контекстам

	ОК 02.
	Использовать современные средства поиска, анализа и интерпретации информации, и информационные технологии для выполнения задач профессиональной деятельности

	ОК 03
	Планировать и реализовывать собственное профессиональное и личностное развитие, предпринимательскую деятельность в профессиональной сфере, использовать знания по финансовой грамотности в различных жизненных ситуациях

	ОК 04
	Эффективно взаимодействовать и работать в коллективе и команде

	ОК 05
	Осуществлять устную и письменную коммуникацию на государственном языке Российской Федерации с учетом особенностей социального и культурного контекста

	ОК 06
	Проявлять гражданско-патриотическую позицию, демонстрировать осознанное поведение на основе традиционных общечеловеческих ценностей, в том числе с учетом гармонизации межнациональных и межрелигиозных отношений, применять стандарты антикоррупционного поведения

	ОК 07
	Содействовать сохранению окружающей среды, ресурсосбережению, применять знания об изменении климата, принципы бережливого производства, эффективно действовать в чрезвычайных ситуациях



	ОК 08
	Использовать средства физической культуры для сохранения и укрепления здоровья в процессе профессиональной деятельности и поддержания необходимого уровня физической подготовленности

	ОК 09
	Пользоваться профессиональной документацией на государственном и иностранном языках.


Перечень профессиональных компетенций

	Код


	Наименование видов деятельности и профессиональных компетенций

	ВД 1
	Организационно-технологическое обеспечение производства хранения и переработки зерна и семян на автоматизированных технологических линиях 

	ПК 1.1.
	Осуществлять организационное обеспечение производства продуктов питания из растительного сырья на автоматизированных технологических линиях

	ПК 1.2.
	Осуществлять техническое обеспечение процессов хранения и переработки зерна и семян


 Формируемые личностные результаты:

	Код
	Личностные результаты реализации  программы воспитания (дескрипторы)

	ЛР4
	Сформированность мировоззрения, соответствующего современному уровню развития науки и общественной практики, основанного на диалоге культур, а также различных форм общественного сознания, осознание своего места в поликультурном мире;

	ЛР5
	Сформированность основ саморазвития и самовоспитания в соответствии с общечеловеческими ценностями и идеалами гражданского общества; готовность и способность к самостоятельной, творческой и ответственной деятельности.

	ЛР7
	Навыки сотрудничества со сверстниками, детьми младшего возраста, взрослыми в образовательной, общественно полезной, учебно-исследовательской, проектной и других видах деятельности.

	ЛР9
	Готовность и способность к образованию, в том числе самообразованию, на протяжении всей жизни; сознательное отношение к непрерывному образованию как условию успешной профессиональной и общественной деятельности.

	ЛР10
	Эстетическое отношение к миру, включая эстетику быта, научного и технического творчества, спорта, общественных отношений.

	ЛР13
	Осознанный выбор будущей профессии и возможностей реализации собственных жизненных планов; отношение к профессиональной деятельности как возможности участия в решении личных, общественных, государственных, общенациональных проблем.


1.2 Описание процедуры оценки и системы оценивания по программе
	Результаты 

(освоенные профессиональные компетенции)
	Основные показатели оценки результата
	Формы и методы контроля и оценки 

	ПК.1.1 Осуществлять организационное обеспечение производства продуктов питания из растительного сырья  на автоматизированных технологических линиях
	Выполнение работ в соответствии с установленными регламентами с соблюдением правил безопасности труда, санитарными нормами
	Тестирование, экзамен.

Экспертное наблюдение выполнения  практических работ.

Оценка решения ситуационных задач, оценка процесса и результатов выполнения видов работ на практике

	ПК 1.2 Осуществлять технологическое обеспечение процессов хранения и переработки зерна и семян
	Выполнение работ в соответствии с установленными регламентами с соблюдением правил безопасности труда, санитарными нормами
	Тестирование, экзамен.

Экспертное наблюдение выполнения  практических работ.

Оценка решения ситуационных задач, оценка процесса и результатов выполнения видов работ на практике

	ОК 01. Выбирать способы решения задач профессиональной деятельности применительно к различным контекстам
	Обоснованность постановки цели, выбора и применения методов и способов решения профессиональных задач;

Адекватная оценка и самооценка эффективности и качества выполнения профессиональных задач


	Интерпретация результатов наблюдений за деятельностью обучающегося в процессе освоения образовательной программы.



	ОК 02. Использовать современные средства поиска, анализа и интерпретации информации, и информационные технологии для выполнения задач профессиональной деятельности
	Использование различных источников, включая электронные ресурсы и                           медиаресурсы, Интернет-ресурсы, периодически издания по специальности для решения профессиональных задач
	Экспертное наблюдение и оценка на лабораторных и практических занятиях.



	ОК 03. Планировать и реализовывать собственное профессиональное и личностное развитие, предпринимательскую деятельность в профессиональной сфере, использовать знания по финансовой грамотности в различных жизненных ситуациях


	Демонстрация ответственности за принятые решения

Обоснованность самоанализа и коррекция результатов собственной работы
	Экспертная наблюдение и оценка при выполнении работ по учебной и производственной 
практикам.

Экзамен квалификационный

	ОК 04. Эффективно взаимодействовать и работать в коллективе и команде


	Взаимодействие с обучающимися, преподавателями в ходе обучения, с руководителями учебной и производственной практик.

Обоснованность анализа работы членов команды (подчиненных)
	Экспертное наблюдение и оценка на лабораторных и практических занятиях.



	ОК 05. Осуществлять устную и письменную коммуникацию на государственном языке Российской Федерации с учетом особенностей социального и культурного контекста


	Грамотность устной и письменной речи, ясность формулирования и изложения мыслей
	Кейс измерение

	ОК 06. Проявлять гражданско-патриотическую позицию, демонстрировать осознанное поведение на основе традиционных общечеловеческих ценностей, в том числе с учетом гармонизации межнациональных и межрелигиозных отношений, применять стандарты антикоррупционного поведения


	Соблюдение норм поведения во время учебных занятий и прохождения учебной и производственной практик
	Экспертное наблюдение и оценка на лабораторных и практических занятиях.



	ОК 07. Содействовать сохранению окружающей среды, ресурсосбережению, применять знания об изменении климата, принципы бережливого производства, эффективно действовать в чрезвычайных ситуациях


	Эффективность выполнения правил техники безопасности во время учебных занятий, при прохождении учебной и производственной практик.

Знание и использование                                      ресурсосберегающих технологий в области телекоммуникаций


	Тестирование, экзамен.

Экспертное наблюдение выполнения  практических работ.

Оценка решения ситуационных задач, оценка процесса и результатов выполнения видов работ на практике

	ОК 08. Использовать средства физической культуры для сохранения и укрепления здоровья в процессе профессиональной деятельности и поддержания необходимого уровня физической подготовленности


	Эффективность выполнения правил техники безопасности во время учебных занятий, при прохождении учебной и производственной практик
	Тестирование, экзамен.

Экспертное наблюдение выполнения  практических работ.

Оценка решения ситуационных задач, оценка процесса и результатов выполнения видов работ на практике

	ОК 09. Пользоваться профессиональной документацией на государственном и иностранном языках.


	Эффективность использования в профессиональной деятельности необходимой технической документации, в том числе на английском языке.
	Тестирование, экзамен.

Экспертное наблюдение выполнения  практических работ.

Оценка решения ситуационных задач, оценка процесса и результатов выполнения видов работ на практике


	Элементы модуля, профессиональный модуль
	Формы промежуточной аттестации

	1
	2

	МДК.01.02 технология переработки зерна и семян на автоматизированных линиях
	3 семестр   

Э (экзамен)     




2.
КОМПЛЕКТ КОНТРОЛЬНО-ОЦЕНОЧНЫХ СРЕДСТВ ДЛЯ ПРОМЕЖУТОЧНОЙ АТТЕСТАЦИИ
2.1. Материалы для проведения текущей аттестации

2.1.1 Вопросы входного контроля

1. Задачи в области хранения зерна и зерновых продуктов.

2. Виды потерь, возникающие при неправильном хранении зерна.

3. В результате чего возникают механические потери зерновых продуктов?

4. Под влиянием чего возникают биологические потери в зерновых продуктах?

5. Какие потери при хранении зерна считаются неоправданными и недопустимыми?

6. В результате чего снижается качество зерновых продуктов при хранении?

7. Ассортимент продукции мукомольных заводов
8. Общая характеристика процессов технологии муки

9. Организация и функции производственно-технологической лаборатории мукомольных заводов

10. Составление и порядок анализа проб хлебопродуктов

2.1.2 Задания рубежного контроля
Темы: «Процессы, происходящие в зерновых массах и зерновых продуктах при хранении»,
«Технологии переработки зерна»

Карточка №1
4. Виды потерь, возникающие при неправильном хранении зерна.

5. Общая характеристика процессов технологии крупяного производства.

6. Рассчитать убыль массы зерна и массу зерна после сушки, если влажность овса  до сушки составляла 26%, после 15  ,  масса партии 210т.

Карточка №2
4. В результате чего возникают механические потери зерновых продуктов?

5. Ассортимент круп.

6. Рассчитать убыль массы зерна и массу зерна после сушки, если влажность яровой пшеницы до сушки составляла 32%, после 15,8 ,  масса партии 210т

Карточка №3
4. Под влиянием чего возникают биологические потери в зерновых продуктах?

5. Сортирование продуктов измельчения зерна по крупности

6. Рассчитать убыль массы зерна и массу зерна после сушки, если влажность кукурузы до сушки составляла 28%, после 22,5  ,  масса партии 185т.

Карточка №4
4. В результате чего снижается качество зерновых продуктов при хранении.

5. Формирование помольной партии на мельнице.

6. Рассчитать убыль массы зерна и массу зерна после сушки, если влажность озимой пшеницы до сушки составляла 30%, после 15,2  ,  масса партии 150т.

Карточка №5
1. Машины для обработки поверхности зерна сухим способом.

2. Организация и функции производственно-технологической. лаборатории мукомольных заводов.

3. Рассчитать убыль массы зерна и массу зерна после сушки, если влажность кукурузы до сушки составляла 28%, после 22,5, масса партии 185т.

Тема: «Контроль качества и хранения зерна и продуктов его переработки»
Ключи правильных ответов к комплекту заданий

	Номер задания
	Правильный ответ

	
	1 вариант
	2 вариант

	1
	1
	1

	2
	
	2

	3
	3
	3

	4
	1
	2

	5
	2
	2

	6
	2
	3

	7
	1
	1

	8
	2
	1

	9
	1
	2

	10
	стекловидность
	натура

	11
	влажность
	зольность

	12
	клейковина
	зерновая примесь


Вариант 1

1. Какой сорт пшеничной муки имеет более светлый цвет:
1.высший

2.первый

3.второй

2. От чего зависит сорт муки:
1.от содержания отрубей

2.от вкуса и запаха

3.от количества и качества клейковины

3.К микробиологическим факторам, влияющим на сохранность продукции растениеводства при хранении относится:

1. аэробное дыхание

2. крысы

3. плеснивение

4.Большинство пищевых продуктов сушат до содержания влаги:

1.4-14%

2.1-2%

3.18-22%

5. К какому типу макаронных изделий относят вермишель

1. трубчатые

2. нитеобразные

3. ленточные

6. Какая из перечисленных круп пшеничная
1. рисовая, ядрица

2.«Полтавская», «Артек»

3.перловая, кукурузная

7. Какая крупа варится дольше всех круп
1.фасоль, перловая

2. манная, рисовая

3. пшено шлифованное, ядрица гречневая

8.Масса зерна в определенном объеме, в граммах на 1 литр (г/л), называется:

1. объем

2.натура

3.пурка

9.Комплекс белковых веществ зерна, способных при набухании в воде образовывать связную эластичную массу, называется:

1. клейковина

2.аминокислоты

3. углеводы

10.
_________________________параметр, характеризующий консистенцию эндосперма.

11. ______________________________количество содержащейся в нем гигроскопической воды (свободной и связной), выраженное в процентах к массе навески с примесями, взятой для просушивания.
12. __________________________________азотистое или белковое вещество хлебных зерен, нерастворимое в воде; она сообщает муке способность превращаться в тягучее тесто и качествами ее определяется достоинство муки. 
2 вариант
1. Какая мука содержит больше витаминов

1.пшеничная обойная

2.ржаная сеяная

3.пшеничная

2.Потери, которые образуются при использовании продукции не по назначению называются:

1. явными

2. скрытыми

3. неучтенными

3. Количество клейковины в ржаной обдирной муке равно

1. 32 %

2.28%

3.не содержится

4.К показателям качества, которые обязательные при оценке партий зерна некоторых культур

1.зрелости зерна

2.стекловидность

3. влажность

5. Влажность круп и муки не должна превышать

1.12,5 %

2.14,5 %

3.18 %

6. Какие крупы применяются в диетическом и детском питании

1.горох, фасоль

2.манная, рисовая

3.перловая, кукурузная

7. Какая из перечисленных круп гречневая

1.ядрица

2.геркулес

3.тритикале

8.Натура зерна пшеницы в среднем составляет:

1. 750-780 г/л

2. 250-280 г/л

3. 400-450 г/л

9.Содержание сырой клейковины в зерне пшеницы колеблется:

1. 55-60%

2. от 7 до 50%

3. 65-75%

10._______________________ понимают массу установленного объема зерна. В нашей стране под натурой понимают массу 1 л зерна, выраженную в граммах.
11.______________________содержание золы в зерне и муке, выраженное в процентах по отношению к навеске. 
12._________________________Битое, дробленое или изъеденное зерно; - Щуплые зерна; - Поврежденные после самосогревания, перегретые в сушилке; - Покрытые плесенью или пророщенные зерна. 
3. КРИТЕРИИ ОЦЕНКИ ЗНАНИЙ 

В качестве критерия оценки знаний студентов выбрана следующая система:

      На «отлично» оценивается ответ, если обучающийся свободно, с глубоким знанием материала, правильно, последовательно и полно выберет тактику действий, и ответит на дополнительные вопросы по обработке овощей и приготовлению овощных блюд и гарниров.

    Оценка «хорошо» выставляется, если обучающийся достаточно убедительно, с несущественными ошибками в теоретической подготовке и достаточно освоенными умениями по существу правильно ответил на вопрос с дополнительными комментариями педагога или допустил небольшие погрешности в ответе.

    Оценка «удовлетворительно» выставляется, если обучающийся недостаточно уверенно, с существенными ошибками в теоретической подготовке и слабо освоенными умениями ответил на вопросы ситуационной задачи. Только с помощью наводящих вопросов преподавателя справился с вопросами разрешения производственной ситуации, не уверенно отвечал на дополнительные вопросы. С затруднениями, он все же сможет при необходимости решить подобную ситуационную задачу на практике.

   Оценка «неудовлетворительно» выставляется, если обучающийся имеет очень слабое представление о предмете и недостаточно, или вообще не освоил умения по разрешению производственной ситуации. Допустил существенные ошибки в ответе на большинство вопросов ситуационной задачи, неверно отвечал на дополнительно заданные ему вопросы, не может справиться с решением подобной ситуационной задачи на практике.
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   Комплект контрольно-оценочных средств разработан на основе Федерального государственного образовательного стандарта среднего профессионального образования специальности МДК.02.01 Организационно-технологическое обеспечение производства хранения и переработки зерна и семян на автоматизированных технологических линиях Специальность 19.02.11 Технология продуктов питания из растительного сырья

1. ПАСПОРТ КОМПЛЕКТА КОНТРОЛЬНО-ОЦЕНОЧНЫХ СРЕДСТВ

1.4. Область применения

Комплект контрольно-оценочных средств предназначен для проверки результатов освоения дисциплины МДК.02.01 Организационно-технологическое обеспечение производства хранения и переработки зерна и семян на автоматизированных технологических линиях по специальности основной профессиональной образовательной программы по специальности СПО 19.02.11 Технология продуктов питания из растительного сырья.

С целью овладения указанным видом профессиональной деятельности и соответствующими профессиональными компетенциями обучающийся в ходе освоения дисциплины МДК.02.01 Организационно-технологическое обеспечение производства хранения и переработки зерна и семян на автоматизированных технологических линиях:

Результатом освоения программы

МДК.02.01 Организационно-технологическое обеспечение производства хранения и переработки зерна и семян на автоматизированных технологических линиях должен, является овладение обучающимися видом профессиональной деятельности, в том числе профессиональными (ПК) и общими (ОК) компетенциями:

	Владеть навыками

Уметь
	У13 - определять актуальность 

нормативно-правовой документации в 

профессиональной деятельности; применять современную научную профессиональную терминологию;  

У14 - определять и выстраивать траектории профессионального развития и самообразования;  У15 - выявлять достоинства и недостатки коммерческой идеи; У16 - презентовать идеи открытия собственного дела в профессиональной деятельности; 

У17 - оформлять бизнес-план; У18 - рассчитывать размеры выплат по процентным ставкам 

кредитования;  

У19 - определять инвестиционную 

привлекательность коммерческих идей в рамках профессиональной деятельности;  

У20 - презентовать бизнес-идею; У21 - определять источники финансирования; 

У22 - организовывать работу коллектива и команды;  У23 - взаимодействовать с коллегами, руководством, клиентами в ходе профессиональной деятельности; У24 - грамотно излагать свои мысли и оформлять документы по профессиональной тематике на государственном языке, проявлять толерантность в рабочем коллективе; 

У25 - описывать значимость своей специальности;  

У26 - применять стандарты антикоррупционного поведения; У27 - соблюдать нормы экологической безопасности; определять направления ресурсосбережения в рамках профессиональной деятельности по специальности осуществлять работу с соблюдением принципов бережливого производства;  

У28 - организовывать  профессиональную деятельность с учетом знаний об изменении климатических условий региона У29 - использовать физкультурнооздоровительную деятельность для укрепления здоровья, достижения жизненных и профессиональных целей;  У30 - применять рациональные приемы двигательных функций в профессиональной деятельности; У31 - пользоваться средствами профилактики перенапряжения, характерными для данной специальности; 

У32 - понимать общий смысл четко произнесенных высказываний на известные темы (профессиональные и бытовые), понимать тексты на базовые профессиональные темы;  У33 - участвовать в диалогах на знакомые общие и профессиональные темы;  У34 - строить простые высказывания о себе и о своей профессиональной деятельности; У35 - кратко обосновывать и объяснять свои действия (текущие и планируемые);  

У36 - писать простые связные сообщения на знакомые или интересующие профессиональные темы; 

У37 - анализировать состояние рынка продукции и услуг в области производства продуктов питания из растительного сырья, рассчитывать плановые показатели выполнения технологических операций, определять потребность в средствах производства и рабочей силе для выполнения общего объема работ по каждой технологической операции на основе технологических карт, рассчитывать экологический риск

и оценивать ущерб, причиняемый окружающей среде при выполнении работ и оказании услуг в области производства

продуктов питания из растительного сырья, инструктировать операторов и аппаратчиков по выполнению производственных заданий, контролировать выполнение производственных заданий на всех стадиях технологического процесса, организовывать работу по проведению лабораторных исследований качества и безопасности сырья, полуфабрикатов и готовой продукции, пользоваться методами контроля качества выполнения технологических операций, осуществлять мероприятия по мотивации и стимулированию персонала производства продуктов питания из растительного сырья на автоматизированных технологических линиях 

У38 - вести основные технологические процессы производства хлеба, хлебобулочных, макаронных и кондитерских изделий, рассчитывать производственные рецептуры хлеба, хлебобулочных, макаронных и кондитерских изделий, контролировать качество сырья, полуфабрикатов и готовой продукции в процессе производства хлеба, хлебобулочных, макаронных и кондитерских изделий по всем этапам производства, проводить лабораторные исследования безопасности и качества сырья, полуфабрикатов и продуктов питания, осуществлять технологические регулировки оборудования, используемого для реализации технологических операций производства хлеба, хлебобулочных, макаронных и кондитерских изделий, подбирать оборудование и системы


	
	

	Знать
	З1 - актуальный профессиональный и социальный контекст, в котором приходится работать и жить;  З2 - основные источники информации и ресурсы для решения задач и проблем в профессиональном и/или социальном контексте; 

З3 - алгоритмы выполнения работ в профессиональной и смежных областях; методы работы в профессиональной и смежных сферах; структуру плана для решения задач; порядок оценки результатов решения задач профессиональной деятельности; З4 - номенклатура 

информационных источников, применяемых в профессиональной деятельности;  

З5 - приемы структурирования информации;  

З6 - формат оформления результатов поиска информации, современные средства и устройства информатизации;  

З7 - порядок их применения и программное обеспечение в профессиональной деятельности в том числе с использованием цифровых средств; 

З8 - содержание актуальной нормативно-правовой документации;  

З9 - современная научная и профессиональная терминология; возможные траектории профессионального развития и самообразования; основы предпринимательской деятельности;  

З10 - основы финансовой грамотности;  

З11 - правила разработки бизнеспланов;  

З12 - порядок выстраивания презентации;  

З13 - кредитные банковские продукты; 

З14 - психологические основы деятельности коллектива, психологические особенности 

личности;  

З15 - основы проектной деятельности; 

З16 - особенности социального и культурного контекста;  

З17 - правила оформления документов и построения устных сообщений; 

З18 - сущность гражданскопатриотической позиции, общечеловеческих ценностей;  

З19 - значимость 

профессиональной деятельности по специальности;  

З20 - стандарты 

антикоррупционного поведения и последствия его нарушения; 

З21 - правила экологической безопасности при ведении профессиональной деятельности; 

З22 - основные ресурсы, задействованные в профессиональной деятельности; пути обеспечения ресурсосбережения;  

З23 - принципы бережливого производства;  

З24 - основные направления изменения климатических условий региона; 

З25 - роль физической культуры в общекультурном, 

профессиональном и социальном развитии человека; основы здорового образа жизни;  

З26 - условия профессиональной деятельности и зоны риска физического здоровья для специальности;  

З27 - средства профилактики перенапряжения; 

З28 - правила построения простых

и сложных предложений на профессиональные темы;  

З29 - основные общеупотребительные глаголы (бытовая и профессиональная лексика);  

З30 - лексический минимум, относящийся к описанию предметов, средств и процессов профессиональной деятельности; особенности произношения;  

З31 - правила чтения текстов профессиональной направленности; 

З32 - технологии менеджмента и маркетинговых исследований рынка продукции и услуг, технологии бизнес-планирования производственной, финансовой и инвестиционной деятельности, методы расчета экономической эффективности разработки и внедрения новой продукции из растительного сырья, технологии производства и организации производственных и технологических процессов, требования к качеству выполнения технологических операций, методы технохимического и лабораторного контроля качества сырья, полуфабрикатов и продуктов питания из растительного сырья, методы планирования, контроля и оценки качества выполнения технологических операций, виды, формы и методы мотивации, включая материальное и нематериальное стимулирование, персонала, правила первичного документооборота, учета и отчетности, требования охраны труда, санитарной и пожарной безопасности при техническом обслуживании и эксплуатации технологического оборудования на автоматизированных

технологических линиях по производству продуктов питания из растительного сырья 

З33 - виды и качественные показатели сырья, полуфабрикатови готовой продукции производства хлеба, хлебобулочных, макаронных и кондитерских изделий, основные технологические процессы производства хлеба, хлебобулочных, макаронных и кондитерских изделий, причины, методы выявления и способы устранения брака в процессе производства хлеба, хлебобулочных, макаронных и кондитерских изделий, методы технохимического и лабораторного контроля качества сырья, полуфабрикатов и готовых изделий из растительного сырья, способы технологических регулировок оборудования, используемого для реализации технологических операций производства хлеба, хлебобулочных, макаронных и кондитерских изделий, принципы измерения, регулирования, контроля параметров и автоматического управления параметрами технологического процесса производства хлеба, хлебобулочных, макаронных и кондитерских изделий, порядок расчета рецептур, формы и виды документов на новые виды хлеба, хлебобулочных, макаронных и кондитерских изделий, требования охраны труда, санитарной и пожарной безопасности при техническом обслуживании и эксплуатации технологического оборудования на автоматизированных технологических линиях по производству продуктов питания из растительного сырья


МДК.02.01 Организационно-технологическое обеспечение производства хранения и переработки зерна и семян на автоматизированных технологических линиях должен, является овладение обучающимися видом профессиональной деятельности, в том числе профессиональными (ПК) и общими (ОК) компетенциями:

Перечень общих компетенций

	Код


	Наименование общих компетенций

	ОК 01.
	Выбирать способы решения задач профессиональной деятельности применительно к различным контекстам

	ОК 02.
	Использовать современные средства поиска, анализа и интерпретации информации, и информационные технологии для выполнения задач профессиональной деятельности

	ОК 03
	Планировать и реализовывать собственное профессиональное и личностное развитие, предпринимательскую деятельность в профессиональной сфере, использовать знания по финансовой грамотности в различных жизненных ситуациях

	ОК 04
	Эффективно взаимодействовать и работать в коллективе и команде

	ОК 05
	Осуществлять устную и письменную коммуникацию на государственном языке Российской Федерации с учетом особенностей социального и культурного контекста

	ОК 06
	Проявлять гражданско-патриотическую позицию, демонстрировать осознанное поведение на основе традиционных общечеловеческих ценностей, в том числе с учетом гармонизации межнациональных и межрелигиозных отношений, применять стандарты антикоррупционного поведения

	ОК 07
	Содействовать сохранению окружающей среды, ресурсосбережению, применять знания об изменении климата, принципы бережливого производства, эффективно действовать в чрезвычайных ситуациях



	ОК 08
	Использовать средства физической культуры для сохранения и укрепления здоровья в процессе профессиональной деятельности и поддержания необходимого уровня физической подготовленности

	ОК 09
	Пользоваться профессиональной документацией на государственном и иностранном языках.


Перечень профессиональных компетенций

	Код


	Наименование видов деятельности и профессиональных компетенций

	ПК 2.1
	Осуществлять организационное обеспечение производства продуктов питания из растительного сырья на автоматизированных технологических линиях.

	ПК 2.2 
	Осуществлять технологическое обеспечение процессов хранения и переработки зерна и семян.


 Формируемые личностные результаты:

	Код
	Личностные результаты реализации  программы воспитания (дескрипторы)

	ЛР4
	Сформированность мировоззрения, соответствующего современному уровню развития науки и общественной практики, основанного на диалоге культур, а также различных форм общественного сознания, осознание своего места в поликультурном мире;

	ЛР5
	Сформированность основ саморазвития и самовоспитания в соответствии с общечеловеческими ценностями и идеалами гражданского общества; готовность и способность к самостоятельной, творческой и ответственной деятельности.

	ЛР7
	Навыки сотрудничества со сверстниками, детьми младшего возраста, взрослыми в образовательной, общественно полезной, учебно-исследовательской, проектной и других видах деятельности.

	ЛР9
	Готовность и способность к образованию, в том числе самообразованию, на протяжении всей жизни; сознательное отношение к непрерывному образованию как условию успешной профессиональной и общественной деятельности.

	ЛР10
	Эстетическое отношение к миру, включая эстетику быта, научного и технического творчества, спорта, общественных отношений.

	ЛР13
	Осознанный выбор будущей профессии и возможностей реализации собственных жизненных планов; отношение к профессиональной деятельности как возможности участия в решении личных, общественных, государственных, общенациональных проблем.


1.2Описание процедуры оценки и системы оценивания по программе
	Результаты 

(освоенные профессиональные компетенции)
	Основные показатели оценки результата
	Формы и методы контроля и оценки 

	ПК 2.1 Осуществлять организационное обеспечение производства продуктов питания из растительного сырья на автоматизированных технологических линиях.
	Выполнение работ в соответствии с установленными регламентами с соблюдением правил безопасности труда, санитарными нормами
	Тестирование, экзамен.

Экспертное наблюдение выполнения  практических работ.

Оценка решения ситуационных задач, оценка процесса и результатов выполнения видов работ на практике

	ПК 2.2Осуществлять технологическое обеспечение процессов хранения и переработки зерна и семян.
	Выполнение работ в соответствии с установленными регламентами с соблюдением правил безопасности труда, санитарными нормами
	Тестирование, экзамен.

Экспертное наблюдение выполнения  практических работ.

Оценка решения ситуационных задач, оценка процесса и результатов выполнения видов работ на практике

	ОК 01. Выбирать способы решения задач профессиональной деятельности применительно к различным контекстам
	Обоснованность постановки цели, выбора и применения методов и способов решения профессиональных задач;

Адекватная оценка и самооценка эффективности и качества выполнения профессиональных задач


	Интерпретация результатов наблюдений за деятельностью обучающегося в процессе освоения образовательной программы.



	ОК 02. Использовать современные средства поиска, анализа и интерпретации информации, и информационные технологии для выполнения задач профессиональной деятельности
	Использование различных источников, включая электронные ресурсы и                           медиаресурсы, Интернет-ресурсы, периодически издания по специальности для решения профессиональных задач
	Экспертное наблюдение и оценка на лабораторных и практических занятиях.



	ОК 03. Планировать и реализовывать собственное профессиональное и личностное развитие, предпринимательскую деятельность в профессиональной сфере, использовать знания по финансовой грамотности в различных жизненных ситуациях


	Демонстрация ответственности за принятые решения

Обоснованность самоанализа и коррекция результатов собственной работы
	Экспертная наблюдение и оценка при выполнении работ по учебной и производственной 
практикам.

Экзамен квалификационный

	ОК 04. Эффективно взаимодействовать и работать в коллективе и команде


	Взаимодействие с обучающимися, преподавателями в ходе обучения, с руководителями учебной и производственной практик.

Обоснованность анализа работы членов команды (подчиненных)
	Экспертное наблюдение и оценка на лабораторных и практических занятиях.



	ОК 05. Осуществлять устную и письменную коммуникацию на государственном языке Российской Федерации с учетом особенностей социального и культурного контекста


	Грамотность устной и письменной речи, ясность формулирования и изложения мыслей
	Кейс измерение

	ОК 06. Проявлять гражданско-патриотическую позицию, демонстрировать осознанное поведение на основе традиционных общечеловеческих ценностей, в том числе с учетом гармонизации межнациональных и межрелигиозных отношений, применять стандарты антикоррупционного поведения


	Соблюдение норм поведения во время учебных занятий и прохождения учебной и производственной практик
	Экспертное наблюдение и оценка на лабораторных и практических занятиях.



	ОК 07. Содействовать сохранению окружающей среды, ресурсосбережению, применять знания об изменении климата, принципы бережливого производства, эффективно действовать в чрезвычайных ситуациях


	Эффективность выполнения правил техники безопасности во время учебных занятий, при прохождении учебной и производственной практик.

Знание и использование                                      ресурсосберегающих технологий в области телекоммуникаций


	Тестирование, экзамен.

Экспертное наблюдение выполнения  практических работ.

Оценка решения ситуационных задач, оценка процесса и результатов выполнения видов работ на практике

	ОК 08. Использовать средства физической культуры для сохранения и укрепления здоровья в процессе профессиональной деятельности и поддержания необходимого уровня физической подготовленности


	Эффективность выполнения правил техники безопасности во время учебных занятий, при прохождении учебной и производственной практик
	Тестирование, экзамен.

Экспертное наблюдение выполнения  практических работ.

Оценка решения ситуационных задач, оценка процесса и результатов выполнения видов работ на практике

	ОК 09. Пользоваться профессиональной документацией на государственном и иностранном языках.


	Эффективность использования в профессиональной деятельности необходимой технической документации, в том числе на английском языке.
	Тестирование, экзамен.

Экспертное наблюдение выполнения  практических работ.

Оценка решения ситуационных задач, оценка процесса и результатов выполнения видов работ на практике


	Элементы модуля, профессиональный модуль
	Формы промежуточной аттестации

	1
	2

	МДК.02.01 Организационно-технологическое обеспечение производства хранения и переработки зерна и семян на автоматизированных технологических линиях
	4 семестр   

Э (экзамен)     




2.
КОМПЛЕКТ КОНТРОЛЬНО-ОЦЕНОЧНЫХ СРЕДСТВ ДЛЯ ПРОМЕЖУТОЧНОЙ АТТЕСТАЦИИ
2.1. Материалы для проведения текущей аттестации

2.1.1 Вопросы входного контроля

11. Задачи в области хранения зерна и зерновых продуктов.

12. Виды потерь, возникающие при неправильном хранении зерна.

13. В результате чего возникают механические потери зерновых продуктов?

14. Под влиянием чего возникают биологические потери в зерновых продуктах?

15. Какие потери при хранении зерна считаются неоправданными и недопустимыми?

16. В результате чего снижается качество зерновых продуктов при хранении?

17. Ассортимент продукции мукомольных заводов
18. Общая характеристика процессов технологии муки

19. Организация и функции производственно-технологической лаборатории мукомольных заводов

20. Составление и порядок анализа проб хлебопродуктов

2.1.2 Задания рубежного контроля
Темы: «Технологическое оборудование для очистки зерновых масс», «Технологическое оборудование для обработки поверхности зерна», «Аппараты для гидротермическ ой и тепловой обработки», «Технологическое оборудование для измельчения зерна»
Вопросы.

1.    Назначение, область применения и классификация машин для сухой обработки поверхности зерна.

2.   Принцип обработки зерна в обоечных машинах.

3.   Щеточные машины.

4.   Цели и задачи кондиционирования. Способы кондиционирования.

5.   Машины, в которых зерно увлажняют холодной либо теплой водой.

6.   Машины для тепловой обработки зерна (кондиционеры).

7.   Способы измельчения зерна.

8.   Характеристика   жерновых   поставов,   центробежных   измельчителей, молотковых дробилок.

9.   Измельчение в вальцовых станках. Типы вальцов.

10.   Основные сборочные единицы вальцевых станков.

11.   Влияние факторов на процесс измельчения зерна в вальцевых станках.

12.  Классификация продуктов измельчения.

13.   Просеивание в рассевах.

Темы: «Технологическое оборудование для дозирования компонентов комбикормов», «Технологическое оборудование для смешивания компонентов комбикормов».
1. Виды и особенности работы оборудования для производства комбикорма.

2. Весовые дозаторы непрерывного и дискретного действия.

3. Дозирование жидкого сырья.

4. Шнековые питатели для дозирования сырья в пресс-грануляторы.

5. Общие сведения о смесителях.

6. Горизонтальные смесители комбикормов.

7. Вертикальные смесители комбикормов.

8. Гранулирование комбикормов на пресс-грануляторах.

9. Оборудование для хранения сырья и комбикормов.

10. Оборудование для транспортировки сырья и готовой продукции.

11. Оборудование для упаковки готовых комбикормов и премиксов.

12. Стационарные комбикормовые агрегаты и установки.
Ключи правильных ответов к комплекту заданий

МДК.02.01 Организационно-технологическое обеспечение производства хранения и переработки зерна и семян на автоматизированных технологических линиях

	Номер задания
	Правильный ответ

	
	1 вариант
	2 вариант

	1
	1
	4

	2
	4
	4

	3
	1
	3

	4
	3
	1

	5
	2
	2

	6
	2
	3

	7
	1
	1

	8
	2
	1

	9
	1
	2

	10
	стекловидность
	натура

	11
	влажность
	зольность

	12
	клейковина
	зерновая примесь


Вариант 1

1. Какой сорт пшеничной муки имеет более светлый цвет:

1.высший

2.первый

3.второй

2. От чего зависит сорт муки:

1.от содержания отрубей

2.от вкуса и запаха

3.от количества и качества клейковины

3.К микробиологическим факторам, влияющим на сохранность продукции растениеводства при хранении относится:

1. аэробное дыхание

2. крысы

3. плеснивение

4.Большинство пищевых продуктов сушат до содержания влаги:

1.4-14%

2.1-2%

3.18-22%

5. К какому типу макаронных изделий относят вермишель

1. трубчатые

2. нитеобразные

3. ленточные

6.Для каких грузов применяются роликовые транспортеры?

1.Грузы округлой формы

2.Штучные грузы

3.Сыпучие грузы

4.Связные грузы

7. Для каких грузов применяются ленточные транспортеры?

1.Сыпучих

2.Связных

3.Жидких

8.В каком направлении перемещает грузы нория?

1.Вертикально вверх

2.Вертикально вниз

3.Под наклоном

4.Горизонтально

9.По какому принципу работает скребковый транспортер?

1.Скольжение груза

2.Аэрирование груза

3.Волочение груза

4.Метание груза

10.

_________________________параметр, характеризующий консистенцию эндосперма.

11. ______________________________количество содержащейся в нем гигроскопической воды (свободной и связной), выраженное в процентах к массе навески с примесями, взятой для просушивания.
12. __________________________________азотистое или белковое вещество хлебных зерен, нерастворимое в воде; она сообщает муке способность превращаться в тягучее тесто и качествами ее определяется достоинство муки. 
2 вариант

1. Какая мука содержит больше витаминов

1.пшеничная обойная

2.ржаная сеяная

3.пшеничная

2.Потери, которые образуются при использовании продукции не по назначению называются:

1. явными

2. скрытыми

3. неучтенными

3. Количество клейковины в ржаной обдирной муке равно

1. 32 %

2.28%

3.не содержится

4.К показателям качества, которые обязательные при оценке партий зерна некоторых культур

1.зрелости зерна

2.стекловидность

3. влажность

5. Влажность круп и муки не должна превышать

1.12,5 %

2.14,5 %

3.18 %

6. В каком транспортере отсутствует тяговый орган?

1. Ленточный

2. Метательный

3. 3.Пластинчатый

4. Пневматический

7. Какого вида рабочего органа нории не существует?

1. Ковшового

2. Люлечного

3. Полочного

4. Ленточного

8. Какие недостатки имеет сребковый транспортер?

1. Малая производительность

2. Большой удельный расход энергии

3. Механическое повреждение груза

4. Сложность в обслуживании

9.Для каких продуктов применяются винтовые транспортеры?

1. Сыпучих

2. Жидких

3. Связных

4. Штучных

10._______________________ понимают массу установленного объема зерна. В нашей стране под натурой понимают массу 1 л зерна, выраженную в граммах.
11.______________________содержание золы в зерне и муке, выраженное в процентах по отношению к навеске. 
12._________________________Битое, дробленое или изъеденное зерно; - Щуплые зерна; - Поврежденные после самосогревания, перегретые в сушилке; - Покрытые плесенью или пророщенные зерна. 
13.________________________________внешний вид, текстура, запах, вкус и аромат.
14. Способность зерна и зерновой массы перемещаться по какой-либо поверхности, расположенной под некоторым углом к горизонту, называется_____________________ 
15.__________________ это проба зерна, состоящая из совокупности точечных проб.
 

4. КРИТЕРИИ ОЦЕНКИ ЗНАНИЙ 

В качестве критерия оценки знаний студентов выбрана следующая система:

      На «отлично» оценивается ответ, если обучающийся свободно, с глубоким знанием материала, правильно, последовательно и полно выберет тактику действий, и ответит на дополнительные вопросы по обработке овощей и приготовлению овощных блюд и гарниров.

    Оценка «хорошо» выставляется, если обучающийся достаточно убедительно, с несущественными ошибками в теоретической подготовке и достаточно освоенными умениями по существу правильно ответил на вопрос с дополнительными комментариями педагога или допустил небольшие погрешности в ответе.

    Оценка «удовлетворительно» выставляется, если обучающийся недостаточно уверенно, с существенными ошибками в теоретической подготовке и слабо освоенными умениями ответил на вопросы ситуационной задачи. Только с помощью наводящих вопросов преподавателя справился с вопросами разрешения производственной ситуации, не уверенно отвечал на дополнительные вопросы. С затруднениями, он все же сможет при необходимости решить подобную ситуационную задачу на практике.

   Оценка «неудовлетворительно» выставляется, если обучающийся имеет очень слабое представление о предмете и недостаточно, или вообще не освоил умения по разрешению производственной ситуации. Допустил существенные ошибки в ответе на большинство вопросов ситуационной задачи, неверно отвечал на дополнительно заданные ему вопросы, не может справиться с решением подобной ситуационной задачи на практике.
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 (ТЕКУЩИЙ КОНТРОЛЬ)
МДК.05.01 Рабочая профессия 13265 Лаборант-микробиолог

Специальность 
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Председатель ПЦК _______________
Разработчик:  Нехаенко Ю.Н. -  преподаватель ОГАПОУ «Новооскольский колледж»   
1. ПАСПОРТ КОМПЛЕКТА КОНТРОЛЬНО - ОЦЕНОЧНЫХ СРЕДСТВ

Комплект контрольно-оценочных средств предназначен для проверки результатов освоения МДК.05.01 Рабочая профессия 13265 Лаборант-микробиолог по специальности основной профессиональной образовательной программы (далее ОПОП) по специальности СПО 19.02.11 Технология продуктов питания растительного происхождения
Комплект контрольно-оценочных средств позволяет оценивать:

1.1.1. Освоение профессиональных компетенций (ПК), соответствующих виду профессиональной деятельности, и общих компетенций (ОК):

	Код
	Наименование общих компетенций

	ОК 1.
	Выбирать способы решения задач профессиональной деятельности применительно к различным контекстам

	ОК 2.
	Использовать современные средства поиска, анализа и интерпретации информации, и информационные технологии для выполнения задач профессиональной деятельности

	ОК 3.
	Планировать и реализовывать собственное профессиональное и личностное развитие, предпринимательскую деятельность в профессиональной сфере, использовать знания по финансовой грамотности в различных жизненных ситуациях

	ОК 4.
	Эффективно взаимодействовать и работать в коллективе и команде

	ОК 5.
	Осуществлять устную и письменную коммуникацию на государственном языке Российской Федерации с учетом особенностей социального и культурного контекста

	ОК 6.
	Проявлять гражданско-патриотическую позицию, демонстрировать осознанное поведение на основе традиционных общечеловеческих ценностей, в том числе с учетом гармонизации межнациональных и межрелигиозных отношений, применять стандарты антикоррупционного поведения

	ОК 7.
	Содействовать сохранению окружающей среды, ресурсосбережению, применять знания об изменении климата, принципы бережливого производства, эффективно действовать в чрезвычайных ситуациях

	ОК 8.
	Использовать средства физической культуры для сохранения и укрепления здоровья в процессе профессиональной деятельности и поддержания необходимого уровня физической подготовленности

	ОК 9.
	Пользоваться профессиональной документацией на государственном и иностранном языках

	Код
	Наименование видов деятельности и профессиональных компетенций

	ВД 3
	Лабораторный контроль качества и безопасности сырья, полуфабрикатов и готовой продукции в процессе производства продуктов питания из растительного сырья

	ПК 3.1.
	Проводить организационно-технические мероприятия для обеспечения лабораторного контроля качества и безопасности сырья, полуфабрикатов и готовой продукции в процессе производства продуктов питания из растительного сырья.

	ПК 3.2
	Проводить лабораторные исследования качества и безопасности сырья, полуфабрикатов и готовой продукции в процессе производства продуктов питания из растительного сырья


1.1.2. Приобретение в ходе освоения МДК. 05.01.

практического опыта
	Иметь практический опыт


	Виды работ на учебной и/ или производственной практике и требования к их выполнению

	1
	2

	 Калибрование мерной посуды
	ВР1.  Выбирать и подготавливать приборы и оборудование для проведения анализов
ВР2.  Пользоваться лабораторной посудой различного назначения
ВР3. Мыть и сушить посуду в соответствии с требованиями химического анализа

	Приготовление растворов приблизительной и точной концентрации
	ВР4. Готовить растворы приблизительной и точной концентрации


	Очистка веществ путём перекристаллизации
	ВР5. Очищать вещества, используемые для стандартизации растворов



	Выполнение эксперимента гравиметрическими и титриметрическими методами анализа
	ВР6.Применять методы количественного анализа для определения состава анализируемого вещества



1.1.3. Освоение умений и усвоение знаний:
	Освоенные умения, усвоенные знания
	Показатели оценки результата
	№ заданий 

для проверки

	1
	2
	3

	У 3.1.01 Подготавливать лабораторное оборудование к проведению анализов; пользоваться лабораторными приборами и оборудованием

З 3.1.01 Правила сборки лабораторных установок для анализов и синтезов; правила подготовки к работе основного и вспомогательного оборудования; свойства реактивов, требования, предъявляемые к реактивам;
	 Выполнять работы с приборами и оборудованием для проведения анализов.


	УЗ 1

	У 3.1.02 Пользоваться лабораторной посудой различного назначения, мыть и сушить посуду в соответствии с требованиями химического анализа; готовить растворы для химической очистки посуды
	Выполнять простейшие манипуляции с химической посудой


	УЗ 2

	У 3.1.03 Выбирать приборы и оборудование для проведения анализов; пользоваться лабораторными приборами и оборудованием
З 3.1.02 Правила обращения, хранения, сушки химической посуды; правила мытья химической посуды; назначение и классификацию химической посуды;
	 Выбирать приборы и оборудование для проведения анализов; пользоваться лабораторными приборами и оборудованием
	УЗ 3

	У 3.2.01 Владеть приемами техники безопасности при проведении химических анализов 
З 3.2.01 Приемы техники безопасности при проведении химических анализов
	Соблюдение правил техники безопасности и выполнение приёмов техники безопасности при выполнении лабораторных анализов
	УЗ 4


1.2. Система контроля и оценки освоения программы МДК. 05.01. Выполнение работ по одной или нескольким профессиям рабочих, должностям служащих (Лаборант микробиолог)
1.2.1. Формы промежуточной аттестации по ОПОП при освоении профессионального модуля

	Элементы модуля, профессиональный модуль
	Формы промежуточной аттестации

	1
	2

	МДК. 05.01. Выполнение работ по одной или нескольким профессиям рабочих, должностям служащих (Лаборант микробиолог)

	3 семестр   -ДЗ



1.2.2. Организация контроля и оценки освоения программы МДК. 05.01. Выполнение работ по одной или нескольким профессиям рабочих, должностям служащих (Лаборант микробиолог)
Итоговый контроль освоения вида профессиональной деятельности осуществляется на зачете. 

2.ОЦЕНОЧНЫЕ  (КОНТРОЛЬНО-ИЗМЕРИТЕЛЬНЫЕ) МАТЕРИАЛЫ

2.1. Материалы для проведения текущей аттестации
2.1.1 Вопросы входного контроля
1. Что такое лаборатория?

2. Что такое реактивы?

3. Виды лабораторной посуды

4. Что такое реакция?

5. Основное лабораторное оборудование?
2.1.2 Задания рубежного контроля 
 Раздел 1. Использование лабораторной посуды различного назначения, мытье и сушка посуды в соответствии с требованиями химического анализа

1. Противопожарная безопасность в лабораториях

2. Лаборатории: назначение, классификация, требования

3. Факторы, влияющие на условия труда в лабораториях.  

4. Помещения для специальных лабораторий и требования к ним.

5. Назначение, виды, характеристика, требования, правила обращения

6. Водоснабжение. Вентиляция лаборатории. 

7. Оборудование газовой и электросети: назначение, виды, устройство, требования, правила обращения

8. Газо- и электроснабжение лаборатории, виды, назначение.

9. Стулья и табуреты для лабораторий.

10. Покрытия лабораторных столов.

11. Обработка лабораторного стола. 

12. Приготовление пасты для натирания лабораторного стола.

13. Элементарные сведения о работе со стеклом.

14. Стеклянная посуда общего и специального назначения

15. Мерная лабораторная посуда.

16. Огнеупорная посуда.

17. Посуда и принадлежности лабораторного обихода из металла, назначение, правила обращения и хранения.

18. Очистка и сушка лабораторной посуды

19. Мытье химической посуды. Механические и химические методы очистки лабораторной посуды 

20. Моющие растворы, правила их приготовления

21. Смешанные способы мытья посуды. 

22. Правила мытья лабораторной посуды 

23. Методы горячей и холодной сушки лабораторной посуды 

24. Методы определения качества чистоты химической посуды

25. Правила обращения и хранения лабораторной посуды и реактивов в химической лаборатории.

26. Правила обращения и хранения лабораторной посуды в химической лаборатории 

27. Правила обращения и хранения реактивов в химической лаборатории.

28. Ведение учёта реактивов. 

29. Свойства реактивов. 

30. Требования, предъявляемые к реактивам.

Раздел 2. Выбор приборов и оборудования для проведения анализов 
1. Металлическое оборудование и лабораторный инструментарий 

2. Приборы для измельчения и смешивания.

3. Нагревательные приборы. 

4. Подготовка оборудования к работе

5. Газовые горелки. 

6. Жидкостные горелки и твердое горючее

7. Электрические плитки, трубчатые электронагреватели закрытого типа, колбонагреватели и токопроводящие пленки 

8. Сушильные шкафы.

9. Бани.

10. Средства и приборы для охлаждения.

11. Весы технические, аналитические, электронные. 

12. Устройство, техника взвешивания, разновесы.

13. Электронагревательные приборы. 

14. Нагревание, прокаливание, выпаривание

15. Термометры, термопары, манометры. 

16. Стерилизация.

17. Свойства реактивов, требования, предъявляемые к реактивам.

18. Деление реактивов на классы опасности.

19. Реактивы общеупотребительные и специальные.

20. Упаковка, расфасовка и маркировка реактивов

21. Тара для хранения сыпучих веществ, жидкостей, газов.

22. Требования ГОСТ к подготовке химической посуды. 

23. Правила подготовки посуды, сборки приборов и оборудования для проведения всех видов химического анализа

24. Правила выбора приборов и оборудования для проведения анализов 

25. Выбор весов для проведения анализов 

26. Выбор нагревательных приборов для проведения анализов

Раздел 3. Подготовка для анализа приборов и оборудования
1. Правила подготовки к работе основного оборудования. 

2. Правила подготовки к работе вспомогательного оборудования.

3. Правила сборки основного оборудования. 

4. Правила сборки вспомогательного оборудования.

5. Правила наладки основного оборудования. 

6. Правила наладки вспомогательного оборудования

7. Техника подготовки приборов и оборудования для анализа

8. Подготовка приборов и оборудования для проведения качественного и количественного анализа
Раздел 4. Выполнение качественных и количественных химических и физико-химических анализов
1. Требования, предъявляемые к химической и технологической лабораториям

2. Ассортимент химико-лабораторной посуды и ее назначение

3. Подготовка посуды к работе.

4. Химические методы очистки посуды

5. Типы весов и их назначение. 

6. Весы для грубого взвешивания

7. Весы аналитические. 

8. Правила взвешивания. 

9. Тара для взвешивания

10. Классификация реакций в качественном анализе.

11. Основные принципы качественного анализа.

12. Дробный и системный анализ

13. Основные операции количественного анализа: взвешивание, отмеривание, титрование, фильтрование.

3. КРИТЕРИИ ОЦЕНКИ ЗНАНИЙ
Критерии оценки знаний студентов при проведении дифференцированного зачета по МДК. 05.01. Выполнение работ по одной или нескольким профессиям рабочих, должностям служащих (Лаборант микробиолог)
В качестве критерия оценки знаний студентов выбрана следующая система:

На «отлично» оценивается ответ, если обучающийся свободно, с глубоким знанием материала, правильно, последовательно и полно выберет тактику действий, и ответит на дополнительные вопросы по обработке овощей и приготовлению овощных блюд и гарниров.

Оценка «хорошо» выставляется, если обучающийся достаточно убедительно, с несущественными ошибками в теоретической подготовке и достаточно освоенными умениями по существу правильно ответил на вопрос с дополнительными комментариями педагога или допустил небольшие погрешности в ответе.

Оценка «удовлетворительно» выставляется, если обучающийся недостаточно уверенно, с существенными ошибками в теоретической подготовке и слабо освоенными умениями ответил на вопросы ситуационной задачи. Только с помощью наводящих вопросов преподавателя справился с вопросами разрешения производственной ситуации, не уверенно отвечал на дополнительные вопросы. С затруднениями, он все же сможет при необходимости решить подобную ситуационную задачу на практике.

Оценка «неудовлетворительно» выставляется, если обучающийся имеет очень слабое представление о предмете и недостаточно, или вообще не освоил умения по разрешению производственной ситуации. Допустил существенные ошибки в ответе на большинство вопросов ситуационной задачи, неверно отвечал на дополнительно заданные ему вопросы, не может справиться с решением подобной ситуационной задачи на практике.







� Приводятся только коды компетенций общих и профессиональных, необходимых для освоения данной дисциплины, также можно привести коды личностных результатов реализации программы воспитания с учетом особенностей профессии/специальности в соответствии с Приложением 3 ПООП-П.





