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ПАСПОРТ КОМПЛЕКТА КОНТРОЛЬНО - ОЦЕНОЧНЫХ СРЕДСТВ
1. Общая характеристика рабочей программы общеобразовательной дисциплины «Литература»
1.1. Место дисциплины в структуре основной образовательной программы

Общеобразовательная дисциплина «Литература» является обязательной частью общеобразовательного цикла основной профессиональной образовательной программы в соответствии с ФГОС по специальности 19.02.11 Технология продуктов питания из растительного сырья  
1.2. Цели и планируемые результаты освоения дисциплины:

1.2.1. Цель общеобразовательной дисциплины 

Целью дисциплины «Литература» является формирование культуры читательского восприятия и понимания литературных текстов, читательской самостоятельности и речевых компетенций.
1.2.2. Планируемые результаты освоения общеобразовательной дисциплины в соответствии с ФГОС СПО и на основе ФГОС СОО

Особое значение дисциплина имеет при формировании и развитии ОК и ПК 

	
	Общие
	Дисциплинарные

	Общие компетенции
	Планируемые результаты
	- осознавать причастность к отечественным 

традициям и исторической преемственности поколений; включение в культурно-языковое пространство русской и мировой культуры; сформированность ценностного отношения к литературе как неотъемлемой части культуры;
- осознавать взаимосвязь между языковым, литературным, интеллектуальным, духовно-нравственным развитием личности;

- знать содержание, понимание ключевых проблем и осознание историко-культурного и нравственно-ценностного взаимовлияния произведений русской, зарубежной классической и современной литературы, в том числе литературы народов России;

- сформировать умения определять и учитывать историко-культурный контекст и контекст творчества писателя в процессе анализа художественных произведений, выявлять их связь с современностью;

- уметь сопоставлять произведения русской и зарубежной литературы и сравнивать их с художественными интерпретациями в других видах искусств (графика, живопись, театр, кино, музыка и другие);

	ОК 02. Использовать современные средства поиска, анализа и интерпретации информации, и информационные технологии для выполнения задач профессиональной деятельности
	В области ценности научного познания:

- сформированность мировоззрения, соответствующего современному уровню развития науки и общественной практики, основанного на диалоге культур, способствующего осознанию своего места в поликультурном мире; 
- совершенствование языковой и читательской культуры как средства взаимодействия между людьми и познания мира; 
- осознание ценности научной деятельности, готовность осуществлять проектную и исследовательскую деятельность индивидуально и в группе;
Овладение универсальными учебными познавательными действиями:
в) работа с информацией:
- владеть навыками получения информации из источников разных типов, самостоятельно осуществлять поиск, анализ, систематизацию и интерпретацию информации различных видов и форм представления;
- создавать тексты в различных форматах с учетом назначения информации и целевой аудитории, выбирая оптимальную форму представления и визуализации;
- оценивать достоверность, легитимность информации, ее соответствие правовым и морально-этическим нормам; 
- использовать средства информационных и коммуникационных технологий в решении когнитивных, коммуникативных и организационных задач с соблюдением требований эргономики, техники безопасности, гигиены, ресурсосбережения, правовых и этических норм, норм информационной безопасности; 
- владеть навыками распознавания и защиты информации, информационной безопасности личности;  
	- владеть умениями анализа и интерпретации художественных произведений в единстве формы и содержания (с учетом неоднозначности заложенных в нем смыслов и наличия в нем подтекста) с использованием теоретико-литературных терминов и понятий (в дополнение к изученным на уровне начального общего и основного общего образования);

- владеть современными читательскими практиками, культурой восприятия и понимания литературных текстов, умениями самостоятельного истолкования прочитанного в устной и письменной форме, информационной переработки текстов в виде аннотаций, докладов, тезисов, конспектов, рефератов, а также написания отзывов и сочинений различных жанров (объем сочинения - не менее 250 слов); владеть умением редактировать и совершенствовать собственные письменные высказывания с учетом норм русского литературного языка;

- уметь работать с разными информационными источниками, в том числе в медиапространстве, использовать ресурсы традиционных библиотек и электронных библиотечных систем;




	ОК 03. Планировать и реализовывать собственное профессиональное и личностное развитие, предпринимательскую деятельность в профессиональной сфере, использовать знания по финансовой грамотности в различных жизненных ситуациях
	 В области духовно-нравственного воспитания:

-- сформированность нравственного сознания, этического поведения;
- способность оценивать ситуацию и принимать осознанные решения, ориентируясь на морально-нравственные нормы и ценности;
- осознание личного вклада в построение устойчивого будущего;
- ответственное отношение к своим родителям и (или) другим членам семьи, созданию семьи на основе осознанного принятия ценностей семейной жизни в соответствии с традициями народов России;

Овладение универсальными регулятивными действиями:

а) самоорганизация:

- самостоятельно осуществлять познавательную деятельность, выявлять проблемы, ставить и формулировать собственные задачи в образовательной деятельности и жизненных ситуациях;

- самостоятельно составлять план решения проблемы с учетом имеющихся ресурсов, собственных возможностей и предпочтений;

- давать оценку новым ситуациям;

способствовать формированию и проявлению широкой эрудиции в разных областях знаний, постоянно повышать свой образовательный и культурный уровень;

б) самоконтроль:

использовать приемы рефлексии для оценки ситуации, выбора верного решения;

- уметь оценивать риски и своевременно принимать решения по их снижению;

в) эмоциональный интеллект, предполагающий сформированность:

внутренней мотивации, включающей стремление к достижению цели и успеху, оптимизм, инициативность, умение действовать, исходя из своих возможностей;

- эмпатии, включающей способность понимать эмоциональное состояние других, учитывать его при осуществлении коммуникации, способность к сочувствию и сопереживанию;

- социальных навыков, включающих способность выстраивать отношения с другими людьми, заботиться, проявлять интерес и разрешать конфликты;
	- сформировать устойчивый интерес к чтению как средству познания отечественной и других культур; приобщение к отечественному литературному наследию и через него - к традиционным ценностям и сокровищам мировой культуры;
- способность выявлять в произведениях художественной литературы образы, темы, идеи, проблемы и выражать свое отношение к ним в развернутых аргументированных устных и письменных высказываниях, участвовать в дискуссии на литературные темы;

- осознавать художественную картины жизни, созданная автором в литературном произведении, в единстве эмоционального личностного восприятия и интеллектуального понимания;

- сформировать умения выразительно (с учетом индивидуальных особенностей обучающихся) читать, в том числе наизусть, не менее 10 произведений и (или) фрагментов;



	ОК 04. Эффективно взаимодействовать и работать в коллективе и команде
	- готовность к саморазвитию, самостоятельности и самоопределению;
-овладение навыками учебно-исследовательской, проектной и социальной деятельности;

Овладение универсальными коммуникативными действиями:

б) совместная деятельность:

- понимать и использовать преимущества командной и индивидуальной работы;

- принимать цели совместной деятельности, организовывать и координировать действия по ее достижению: составлять план действий, распределять роли с учетом мнений участников обсуждать результаты совместной работы;

- координировать и выполнять работу в условиях реального, виртуального и комбинированного взаимодействия;

- осуществлять позитивное стратегическое поведение в различных ситуациях, проявлять творчество и воображение, быть инициативным

Овладение универсальными регулятивными действиями:

г) принятие себя и других людей:

- принимать мотивы и аргументы других людей при анализе результатов деятельности;

- признавать свое право и право других людей на ошибки;

- развивать способность понимать мир с позиции другого человека;
	- осознавать взаимосвязь между языковым, литературным, интеллектуальным, духовно-нравственным развитием личности;
- сформировать умения выразительно (с учетом индивидуальных особенностей обучающихся) читать, в том числе наизусть, не менее 10 произведений и (или) фрагментов;

	ОК 05. Осуществлять устную и письменную коммуникацию на государственном языке Российской Федерации с учетом особенностей социального и культурного контекста
	В области эстетического воспитания:

- эстетическое отношение к миру, включая эстетику быта, научного и технического творчества, спорта, труда и общественных отношений;
- способность воспринимать различные виды искусства, традиции и творчество своего и других народов, ощущать эмоциональное воздействие искусства;
- убежденность в значимости для личности и общества отечественного и мирового искусства, этнических культурных традиций и народного творчества;
- готовность к самовыражению в разных видах искусства, стремление проявлять качества творческой личности;

Овладение универсальными коммуникативными действиями:
а) общение:

- осуществлять коммуникации во всех сферах жизни;

- распознавать невербальные средства общения, понимать значение социальных знаков, распознавать предпосылки конфликтных ситуаций и смягчать конфликты;

- развернуто и логично излагать свою точку зрения с использованием языковых средств;
	- сформировать умения выразительно (с учетом индивидуальных особенностей обучающихся) читать, в том числе наизусть, не менее 10 произведений и (или) фрагментов;

- владеть умениями анализа и интерпретации художественных произведений в единстве формы и содержания (с учетом неоднозначности заложенных в нем смыслов и наличия в нем подтекста) с использованием теоретико-литературных терминов и понятий (в дополнение к изученным на уровне начального общего и основного общего образования);
- сформировать представления о литературном произведении как явлении словесного искусства, о языке художественной литературы в его эстетической функции, об изобразительно-выразительных возможностях русского языка в художественной литературе и уметь применять их в речевой практике;



	ОК 06. Проявлять гражданско-патриотическую позицию, демонстрировать осознанное поведение на основе традиционных общечеловеческих ценностей, в том числе с учетом гармонизации межнациональных и межрелигиозных отношений, применять стандарты антикоррупционного поведения
	- осознание обучающимися российской гражданской идентичности;
- целенаправленное развитие внутренней позиции личности на основе духовно-нравственных ценностей народов Российской Федерации, исторических и национально-культурных традиций, формирование системы значимых ценностно-смысловых установок, антикоррупционного мировоззрения, правосознания, экологической культуры, способности ставить цели и строить жизненные планы;

В части гражданского воспитания:

- осознание своих конституционных прав и обязанностей, уважение закона и правопорядка;
- принятие традиционных национальных, общечеловеческих гуманистических и демократических ценностей;
- готовность противостоять идеологии экстремизма, национализма, ксенофобии, дискриминации по социальным, религиозным, расовым, национальным признакам;
- готовность вести совместную деятельность в интересах гражданского общества, участвовать в самоуправлении в общеобразовательной организации и детско-юношеских организациях;
- умение взаимодействовать с социальными институтами в соответствии с их функциями и назначением;
- готовность к гуманитарной и волонтерской деятельности; 
патриотического воспитания:

- сформированность российской гражданской идентичности, патриотизма, уважения к своему народу, чувства ответственности перед Родиной, гордости за свой край, свою Родину, свой язык и культуру, прошлое и настоящее многонационального народа России;
- ценностное отношение к государственным символам, историческому и природному наследию, памятникам, традициям народов России, достижениям России в науке, искусстве, спорте, технологиях и труде;
- идейная убежденность, готовность к служению и защите Отечества, ответственность за его судьбу;

освоенные обучающимися межпредметные понятия и универсальные учебные действия (регулятивные, познавательные, коммуникативные);
- способность их использования в познавательной и социальной практике, готовность к самостоятельному планированию и осуществлению учебной деятельности, организации учебного сотрудничества с педагогическими работниками и сверстниками, к участию в построении индивидуальной образовательной траектории;

- овладение навыками учебно-исследовательской, проектной и социальной деятельности
	- сформировать устойчивый интерес к чтению как средству познания отечественной и других культур; приобщение к отечественному литературному наследию и через него - к традиционным ценностям и сокровищам мировой культуры;

- сформировать умения определять и учитывать историко-культурный контекст и контекст творчества писателя в процессе анализа художественных произведений, выявлять их связь с современностью;

	ОК 09. Пользоваться профессиональной документацией на государственном и иностранном языках
	- наличие мотивации к обучению и личностному развитию; 

В области ценности научного познания:

- сформированность мировоззрения, соответствующего современному уровню развития науки и общественной практики, основанного на диалоге культур, способствующего осознанию своего места в поликультурном мире; 
- совершенствование языковой и читательской культуры как средства взаимодействия между людьми и познания мира; 
- осознание ценности научной деятельности, готовность осуществлять проектную и исследовательскую деятельность индивидуально и в группе;

Овладение универсальными учебными познавательными действиями:
б) базовые исследовательские действия:
- владеть навыками учебно-исследовательской и проектной деятельности, навыками разрешения проблем;

- способность и готовность к самостоятельному поиску методов решения практических задач, применению различных методов познания; 
- овладение видами деятельности по получению нового знания, его интерпретации, преобразованию и применению в различных учебных ситуациях, в том числе при создании учебных и социальных проектов; 
- формирование научного типа мышления, владение научной терминологией, ключевыми понятиями и методами; 
-осуществлять целенаправленный поиск переноса средств и способов действия в профессиональную среду
	- владеть современными читательскими практиками, культурой восприятия и понимания литературных текстов, умениями самостоятельного истолкования прочитанного в устной и письменной форме, информационной переработки текстов в виде аннотаций, докладов, тезисов, конспектов, рефератов, а также написания отзывов и сочинений различных жанров (объем сочинения - не менее 250 слов); владеть умением редактировать и совершенствовать собственные письменные высказывания с учетом норм русского литературного языка

	ПК 2.1. Вести учетно-отчетную документацию

ПК 4.3. Организовывать работу трудового коллектива


	- формирование научного типа мышления, владение научной терминологией, ключевыми понятиями и методами; 
-осуществлять целенаправленный поиск переноса средств и способов действия в профессиональную среду
	Умения: уметь работать с разными информационными источниками, в том числе в медиапространстве, использовать ресурсы традиционных библиотек и электронных библиотечных систем.
Знания: Нормативные и методические документы  производства. 




	Коды результатов
	Планируемые результаты освоения предмета включают:


	ЛР 01
	российскую гражданскую идентичность, патриотизм, уважение к своему народу, чувства ответственности перед Родиной, гордости за свой край, свою Родину, прошлое и настоящее многонационального народа России, уважение государственных символов (герб, флаг, гимн)

	ЛР 04
	сформированность мировоззрения, соответствующего современному уровню развития науки и общественной практики, основанного на диалоге культур, а также различных форм общественного сознания, осознание своего места в поликультурном мире

	ЛР 06
	толерантное сознание и поведение в поликультурном мире, готовность и способность вести диалог с другими людьми, достигать в нем взаимопонимания, находить общие цели и сотрудничать для их достижения, способность противостоять идеологии экстремизма, национализма, ксенофобии, дискриминации по социальным, религиозным, расовым, национальным признакам и другим негативным социальным явлениям

	ЛР 07
	навыки сотрудничества со сверстниками, детьми младшего возраста, взрослыми в образовательной, общественно полезной, учебно-исследовательской, проектной и других видах деятельности

	ЛР 09
	готовность и способность к образованию, в том числе самообразованию, на протяжении всей жизни; сознательное отношение к непрерывному
образованию как условию успешной профессиональной и общественной
деятельности

	ЛР 13
	осознанный выбор будущей профессии и возможностей реализации
собственных жизненных планов; отношение к профессиональной
деятельности как возможности участия в решении личных, общественных, государственных, общенациональных проблем


Промежуточная аттестация

Дифференцированный зачет

Вопросы   по курсу русской литературы второй половины 19 века (теоретическая составляющая)

1. «Новые люди»  (нигилисты, разночинская интеллигенция) в произведениях русских писателей.

2. Какие основные темы развивала русская литература второй половины XIXвека?

3. В чем суть конфликта « отцов» и «детей» в романе И.С. Тургенева «Отцы и дети»?

4. Какова эволюция взглядов Базарова на протяжении романа «Отцы и дети»?

5. Какова основная тематика лирики Н.А Некрасова? Почему  его произведения в основном посвящены народной жизни? Как это согласуется с его творческим кредо?

6. Докажите, что Некрасов все - таки уповает на скрытые в народе силы. Покажите  это на примерах из  поэмы «Кому на Руси жить хорошо».

7. Каков смысл пролога к поэме Н.А. Некрасова «Кому   на  Руси жить хорошо»?

8. Дайте характеристику «темному царству». Как возникла эта метафора?

9. В чем смысл названия пьесы А.Н.Островского «Гроза» ?

10. Почему Н.А. Добролюбов определил конфликт «Грозы» как конфликт «горячего сердца» и «темного царства»?

11. Покажите гармонию и музыкальность поэтической речи А.А. Фета, определите способы их достижения. Проанализируйте стихотворения «Заря прощается с землей…», «Это утро, радость эта…» и др.

12. Проанализируйте любовную лирику Ф.И. Тютчева на примере стихотворений « Я встретил вас, и все былое…» и «Денисьевского цикла». Докажите, что поэт изображал любовь как стихийную  силу и «поединок роковой»  (на примере нескольких стихотворений по выбору). Составьте план ответа.

13. Расскажите, как градоначальники управляли городом  Глуповым (на примере глав «Органчик», «Подтверждение покаяния», «Заключение»).

По роману М.Е.Салтыкова-Щедрина «История одного города».

14.  Назовите основные темы и проблемы в творчестве Н.С. Лескова.

15. Какое место  в системе персонажей романа « Война и  мир» занимают образы  Кутузова и Наполеона?   Какую роль играют образы Кутузова и Наполеона в раскрытии идейно- философского содержания романа?

16. Расскажите о духовных исканиях главных героев романа – эпопеи Л.Н.Толстого «Война и мир»: князя Андрея, Пьера Безухова, Наташи Ростовой, княжны Марьи.

17. Назовите основные темы и проблемы творчества Ф.М. Достоевского.

18. Как вы понимаете, в чем сущность и истоки теории Раскольникова? В чем, по мнению автора, ошибочность его теории и причины ее крушения?

19. Как  вы понимаете смысл эпилога романа Ф.М. Достоевского «Преступление и наказание»?

20. Основные темы и проблемы раннего творчества А.П. Чехова ( на примере трех – четырех произведений).

21. Основные  мотивы творчества А.П. Чехова 1890-х годов ( по рассказам « Палата № 6», «Дом с мезонином», « Ионыч», «маленькой трилогии», рассказ по выбору).

22. Особенности драматургии А.П. Чехова.

23. Особенности жанра пьесы А.П. Чехова «Вишневый сад». Трагическое и комическое в пьесе.

24. Тема прошлого и будущего в комедии А.П. Чехова « Вишневый сад».

25. Какова роль образа вишневого сада в раскрытии эстетических, нравственных и философских проблем комедии А.П. Чехова  «Вишневый сад».

Вопросы и задания  по курсу русской литературы  ХХ века (теоретическая составляющая)

1. «Вечные проблемы» русской литературы и их художественное       воплощение в прозе И. Бунина и А. Куприна.







2. Основные темы и проблемы в творчестве И. Бунина (на примере двух-трех произведений).










3. Основные темы и проблемы в творчестве А. Куприна (на примере одного-двух произведений).










4. Поэзия русского символизма (на примере творчества одного поэта). Чтение наизусть стихотворения. Анализ одного стихотворения (восприятие, истолкование, оценка).








5. Поэзия русского акмеизма (на примере творчества одного поэта).Чтение наизусть стихотворения. Анализ одного стихотворения (восприятие, истолкование, оценка). 








6.  Русский футуризм (на примере творчества одного поэта). Чтение наизусть стихотворения. Анализ одного стихотворения (восприятие, истолкование, оценка).











7. Раннее творчество М. Горького 
(на примере романтических и реалистических произведений).




8. Драматургия М. Горького. Пьеса «На дне». Основные темы и проблемы.







9. Основные мотивы лирики В. Маяковского. Чтение наизусть стихотворения. Анализ одного стихотворения (восприятие, истолкование, оценка).













10. В. Маяковский-сатирик. Чтение наизусть стихотворения. Анализ одного стихотворения
(восприятие, истолкование, оценка).




11. Основные мотивы лирики А. Блока. Анализ одного стихотворения  
(восприятие, истолкование, оценка).





12. Тема революции в поэме А. Блока «Двенадцать». Чтение наизусть отрывка из поэмы.










13. Основные мотивы лирики С. Есенина.






14. Развитие темы Родины в лирике С. Есенина. Чтение наизусть стихотворения. Анализ одного стихотворения 
(восприятие, истолкование, оценка).













15. Тема революции и гражданской войны в произведениях А. Фадеева, М. Булгакова, М. Шолохов и др. (сопоставительный анализ).



16. Судьба крестьянства в творчестве М. А. Шолохова (на примере изученных произведений).




17. Тема трагической судьбы человека в тоталитарном государстве (на примере произведений А. Солженицына, В. Шаламова и др.).



18. Лирика Б. Пастернака. Чтение наизусть стихотворения. Анализ одного стихотворения 
(восприятие, истолкование, оценка).




19. Лирика А. Ахматовой. Чтение наизусть стихотворения. Анализ одного стихотворения
 (восприятие, истолкование, оценка).

20. Основные мотивы А. Твардовского. Чтение наизусть стихотворения. Анализ одного стихотворения   (восприятие, истолкование, оценка).



21. Тема Великой Отечественной войны в творчестве Ю. Бондарева, В. Некрасова, К. Воробьева, Б. Васильева (на примере двух-трех произведений).


22.Судьба крестьянской культуры в прозе 1960-1970-х годов (В. Белов, Ф. Абрамов, С. Крутилин, В. Солоухин, В. Шукшин - по выбору учащегося).



23. Проблема обретения нравственного самосознания в творчестве В. Шукшина.

24. Проблемы взаимоотношения человека и природы (по книге В.П.Астафьева  «Царь-рыба»).

25. Тема гражданской ответственности, нравственной причастности ко всему, что происходит на твоей земле, на Родине (повесть В.Г.Распутина « Пожар»).







         26. Герой и конфликт драмы 1960-1980-х годов (А. Вампилов, А. Володин, Л. Петрушевская, Э. Радзинский - по выбору учащегося).



27. Лирический герой лирики второй половины ХХ века (Н. Рубцов, А. Тарковский, А. Кушнер - по выбору учащегося).

28. Современная авторская песня (на примере одного-двух авторов по выбору учащегося).





29.Три волны эмиграции литературы русского зарубежья (на примере одного - двух произведений).















Критерии оценки знаний студентов при проведении дифференцированного зачета  по  ОУД.02. Литература

2.3. Критерии оценки знаний студентов
               Промежуточная аттестация проводится в конце учебных циклов и является средством повторения всей учебной программы. 

               Студенты получают оценку по результатам устного экзамена.

В качестве критерия оценки знаний студентов выбрана следующая система:
На «отлично» оценивается ответ, если обучающийся свободно, с глубоким знанием материала, правильно, последовательно и полно выберет тактику действий, и ответит на дополнительные вопросы. 

Оценка «хорошо» выставляется, если обучающийся достаточно убедительно, с несущественными ошибками в теоретической подготовке и  достаточно освоенными умениями по существу правильно ответил на вопрос с дополнительными комментариями педагога или допустил небольшие погрешности в ответе.

Оценка «удовлетворительно» выставляется, если обучающийся недостаточно уверенно, с существенными ошибками в теоретической подготовке и слабо освоенными умениями ответил на вопросы. Только с помощью наводящих вопросов преподавателя справился с вопросами разрешения производственной ситуации, не уверенно отвечал на дополнительные вопросы. С затруднениями, он все же сможет при необходимости решить подобную ситуационную задачу на практике.

Оценка «неудовлетворительно» выставляется, если обучающийся имеет очень слабое представление о предмете и недостаточно, или вообще не освоил умения по разрешению производственной ситуации. Допустил существенные ошибки в ответе на большинство вопросов, неверно отвечал на дополнительно заданные ему вопросы, не может справиться с решением подобной ситуационной задачи на практике.

                                           Литература

1.Литература (ч.1,2). СПО / Программа под ред. Г.А.Обернихиной – М., 2020.

2.Лебедев Ю.В. Русская литература XIX в. (ч.1, 2). 10 кл. – М., 2020.
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1. ПАСПОРТ КОМПЛЕКТА КОНТРОЛЬНО - ОЦЕНОЧНЫХ СРЕДСТВ

1. ПАСПОРТ КОМПЛЕКТА КОНТРОЛЬНО-ОЦЕНОЧНЫХ СРЕДСТВ

В результате освоения учебной дисциплины ОП.01 Микробиология, санитария и гигиена в пищевом производстве                                                                                                                  обучающийся должен обладать предусмотренными ФГОС по специальности 19.02.11 Технология продуктов питания из растительного сырья

умениями, знаниями, которые формируют профессиональную компетенцию, и общими компетенциями:
В результате освоения дисциплины обучающийся должен уметь:

У – 1 обеспечивать асептические условия работы с биоматериалами;

У – 2 проводить простые микробиологические исследования и давать оценку полученным результатам;

У – 3 пользоваться микроскопической оптической техникой;

У – 4 соблюдать правила личной гигиены и промышленной санитарии, применять необходимые методы и средства защиты;

У – 6 готовить растворы дезинфицирующих и моющих средств;

У – 7 дезинфицировать оборудование, инвентарь, помещения, транспорт и др.

В результате освоения дисциплины обучающийся должен знать:

З- 1 основные группы микроорганизмов, их классификацию;

З- 2 значение микроорганизмов в природе, жизни человека и животных;

З- 3 методы стерилизации и дезинфекции;

З- 4 санитарно-технологические требования к помещениям, оборудованию, инвентарю, одежде, транспорту и др.;

   З- 5 правила личной гигиены работников;

   З- 6 нормы гигиены труда;

   З- 7 классификацию моющих и дезинфицирующих средств, правила их применения, условия и сроки хранения;

   З- 8 правила проведения дезинфекции инвентаря и транспорта; дезинфекции, дезинсекции и дератизации помещений;

  З- 9 основные типы пищевых отравлений и инфекций, источники возможного заражения;

З- 10 санитарные требования к условиям хранения сырья, полуфабрикатов и продукции.

Технолог должен обладать общими компетенциями, включающими в себя 

2. ОЦЕНКА ОСВОЕНИЯ УЧЕБНОЙ 
2.1. Формы и методы оценивания

Предметом оценки служат умения и знания, предусмотренные ФГОС по дисциплине ОП.01 Микробиология, санитария и гигиена в пищевом производстве направленные на формирование общих и профессиональных компетенций.
	Код и наименование формируемых компетенций
	Планируемые результаты освоения дисциплины

	
	Общие

	Дисциплинарные


	ОК 01. Выбирать способы решения задач профессиональной деятельности применительно к различным контекстам
	В части трудового воспитания:

- готовность к труду, осознание ценности мастерства, трудолюбие; 

- готовность к активной деятельности технологической и социальной направленности, способность инициировать, планировать и самостоятельно выполнять такую деятельность; 

- интерес к различным сферам профессиональной деятельности,

Овладение универсальными учебными познавательными действиями:

а) базовые логические действия:
- самостоятельно формулировать и актуализировать проблему, рассматривать ее всесторонне; 

- устанавливать существенный признак или основания для сравнения, классификации и обобщения; 

- определять цели деятельности, задавать параметры и критерии их достижения;

- выявлять закономерности и противоречия в рассматриваемых явлениях; 

- вносить коррективы в деятельность, оценивать соответствие результатов целям, оценивать риски последствий деятельности; 

- развивать креативное мышление при решении жизненных проблем 

б) базовые исследовательские действия:
- владеть навыками учебно-исследовательской и проектной деятельности, навыками разрешения проблем; 

- выявлять причинно-следственные связи и актуализировать задачу, выдвигать гипотезу ее решения, находить аргументы для доказательства своих утверждений, задавать параметры и критерии решения; 

- анализировать полученные в ходе решения задачи результаты, критически оценивать их достоверность, прогнозировать изменение в новых условиях; 

- уметь переносить знания в познавательную и практическую области жизнедеятельности;

- уметь интегрировать знания из разных предметных областей; 

- выдвигать новые идеи, предлагать оригинальные подходы и решения; 

- способность их использования в познавательной и социальной практике
	сформированность знаний о месте и роли биологии в системе научного знания; функциональной грамотности человека для решения жизненных проблем;

сформированность умения раскрывать содержание основополагающих биологических терминов и понятий: жизнь, клетка, ткань, орган, организм, вид, популяция, экосистема, биоценоз, биосфера; метаболизм (обмен веществ и превращение энергии), гомеостаз (саморегуляция), биосинтез белка, структурная организация живых систем, дискретность, саморегуляция, самовоспроизведение (репродукция), наследственность, изменчивость, энергозависимость, рост и развитие, уровневая организация;

сформированность умения раскрывать содержание основополагающих биологических теорий и гипотез: клеточной, хромосомной, мутационной, эволюционной, происхождения жизни и человека;

сформированность умения раскрывать основополагающие биологические законы и закономерности (Г. Менделя, Т. Моргана, Н.И. Вавилова, Э. Геккеля, Ф. Мюллера, К. Бэра), границы их применимости к живым системам;

приобретение опыта применения основных методов научного познания, используемых в биологии: наблюдения и описания живых систем, процессов и явлений; организации и проведения биологического эксперимента, выдвижения гипотез, выявления зависимости между исследуемыми величинами, объяснения полученных результатов и формулирования выводов с использованием научных понятий, теорий и законов;

сформированность умения выделять существенные признаки вирусов, клеток прокариот и эукариот; одноклеточных и многоклеточных организмов, видов, биогеоценозов и экосистем; особенности процессов обмена веществ и превращения энергии в клетке, фотосинтеза, пластического и энергетического обмена, хемосинтеза, митоза, мейоза, оплодотворения, развития и размножения, индивидуального развития организма (онтогенеза), борьбы за существование, естественного отбора, видообразования, приспособленности организмов к среде обитания, влияния компонентов экосистем, антропогенных изменений в экосистемах своей местности, круговорота веществ и превращение энергии в биосфере;

сформированность умения решать биологические задачи, составлять генотипические схемы скрещивания для разных типов наследования признаков у организмов, составлять схемы переноса веществ и энергии в экосистемах (цепи питания, пищевые сети)

	ОК 02. Использовать современные средства поиска, анализа и интерпретации информации и информационные технологии для выполнения задач профессиональной деятельности
	В области ценности научного познания:

- сформированность мировоззрения, соответствующего современному уровню развития науки и общественной практики, основанного на диалоге культур, способствующего осознанию своего места в поликультурном мире; 

- совершенствование языковой и читательской культуры как средства взаимодействия между людьми и познания мира; 

- осознание ценности научной деятельности, готовность осуществлять проектную и исследовательскую деятельность индивидуально и в группе;

Овладение универсальными учебными познавательными действиями:

в) работа с информацией:

- владеть навыками получения информации из источников разных типов, самостоятельно осуществлять поиск, анализ, систематизацию и интерпретацию информации различных видов и форм представления;

- создавать тексты в различных форматах с учетом назначения информации и целевой аудитории, выбирая оптимальную форму представления и визуализации;

- оценивать достоверность, легитимность информации, ее соответствие правовым и морально-этическим нормам; 

- использовать средства информационных и коммуникационных технологий в решении когнитивных, коммуникативных и организационных задач с соблюдением требований эргономики, техники безопасности, гигиены, ресурсосбережения, правовых и этических норм, норм информационной безопасности; 

- владеть навыками распознавания и защиты информации, информационной безопасности личности
	сформированность умений критически оценивать информацию биологического содержания, включающую псевдонаучные знания из различных источников (средства массовой информации, научно-популярные материалы); интерпретировать этические аспекты современных исследований в биологии, медицине, биотехнологии; рассматривать глобальные экологические проблемы современности, формировать по отношению к ним собственную позицию;

сформированность умений создавать собственные письменные и устные сообщения на основе биологической информации из нескольких источников, грамотно использовать понятийный аппарат биологии

	ОК 04. Эффективно взаимодействовать и работать в коллективе и команде
	- готовность к саморазвитию, самостоятельности и самоопределению;

-овладение навыками учебно-исследовательской, проектной и социальной деятельности;

Овладение универсальными коммуникативными действиями:

б) совместная деятельность:

- понимать и использовать преимущества командной и индивидуальной работы;

- принимать цели совместной деятельности, организовывать и координировать действия по ее достижению: составлять план действий, распределять роли с учетом мнений участников обсуждать результаты совместной работы;

- координировать и выполнять работу в условиях реального, виртуального и комбинированного взаимодействия;

- осуществлять позитивное стратегическое поведение в различных ситуациях, проявлять творчество и воображение, быть инициативным

Овладение универсальными регулятивными действиями:

г) принятие себя и других людей:

- принимать мотивы и аргументы других людей при анализе результатов деятельности;

- признавать свое право и право других людей на ошибки;

- развивать способность понимать мир с позиции другого человека
	приобретение опыта применения основных методов научного познания, используемых в биологии: наблюдения и описания живых систем, процессов и явлений; организации и проведения биологического эксперимента, выдвижения гипотез, выявления зависимости между исследуемыми величинами, объяснения полученных результатов и формулирования выводов с использованием научных понятий, теорий и законов

	ОК 07. Содействовать сохранению окружающей среды, ресурсосбережению, применять знания об изменении климата, принципы бережливого производства, эффективно действовать в чрезвычайных ситуациях
	В областиэкологического воспитания:

- сформированность экологической культуры, понимание влияния социально-экономических процессов на состояние природной и социальной среды, осознание глобального характера экологических проблем;

- планирование и осуществление действий в окружающей среде на основе знания целей устойчивого развития человечества;
активное неприятие действий, приносящих вред окружающей среде;

- умение прогнозировать неблагоприятные экологические последствия предпринимаемых действий, предотвращать их;

- расширение опыта деятельности экологической направленности;

- овладение навыками учебно-исследовательской, проектной и социальной деятельности
	сформированность умения применять полученные знания для объяснения биологических процессов и явлений, для принятия практических решений в повседневной жизни с целью обеспечения безопасности своего здоровья и здоровья окружающих людей, соблюдения здорового образа жизни, норм грамотного поведения в окружающей природной среде; понимание необходимости использования достижений современной биологии и биотехнологий для рационального природопользования

	ПK 3.1. Проводить организационно-технические мероприятия для обеспечения лабораторного контроля качества и безопасности сырья, полуфабрикатов и готовой продукции в процессе производства продуктов питания из растительного сырья.

ПK 3.2. Проводить лабораторные исследования качества и безопасности сырья, полуфабрикатов и готовой продукции в процессе производства продуктов питания из растительного сырья.


2.2. Вопросы для экзамена  

1.История развития микробиологии.   
2.Значение микробиологии в народном хозяйстве.

3.Форма и размеры клеток. 

4.Строение клетки. 

5.Простейшие. Грибы, вирусы, фаги.

6.Аэробное и анаэробное дыхание

7.Химический состав микробной клетки.

8.Обмен веществ.

9.Питание микроорганизмов

10.Рост микробной бактерии

11.Влажность. Температура.

12.Пастеризация, стерилизация.

13.Кислотность среды

14. Присутствие в среде кислорода.

15. Гидростатическое давление.

16.Взаимоотношения микроорганизмов (биологические факторы).

17. Микроорганизмы почвы

18. Радиация. 

19.Роль микроорганизмов в круговороте веществ.

20.Молочнокислое брожение. 

21.Маслянокислое брожение

22.Спиртовое брожение. 

23. Аммонификация, нитрификация.

24.Биологическая фиксациям молекулярного азота.

25. Системы использования почвы и микробиологические основы повышения её плодородия.

26.Деятельность микроорганизмов в почвообразовании.

27. Использование антибиотиков в кормлении животных.

28.Патогенные микроорганизмы.

29.Пищевые инфекции и отравления. 

30.Профилактика кишечных заболеваний

31.Гельментозные заболевания

32.Производственная санитария.

33.Понятие о гигиене.

34.Санитарная оценка пищевых продуктов.

35. Личная медицинская книжка. Личная гигиена.

36.Санитарные требования, связанные с выполнением правил личной гигиены. 

37.Санитарная одежда.

38.Санитарные требования, предъявляемые к устройству и содержанию пищевых производств.

39. Санитарный брак и пути его снижения.

40.Санитарно-гигиенические требования к готовой продукции, её хранению и транспортированию.

41.Охрана окружающей среды, связанная  с технологией производства и переработки сельскохозяйственной продукции.
2.3. Критерии оценки знаний студентов

               Промежуточная аттестация проводится в конце учебных циклов и является средством повторения всей учебной программы. 

               Студенты получают оценку по результатам устного экзамена.

В качестве критерия оценки знаний студентов выбрана следующая система:

На «отлично» оценивается ответ, если обучающийся свободно, с глубоким знанием материала, правильно, последовательно и полно выберет тактику действий, и ответит на дополнительные вопросы. 

Оценка «хорошо» выставляется, если обучающийся достаточно убедительно, с несущественными ошибками в теоретической подготовке и  достаточно освоенными умениями по существу правильно ответил на вопрос с дополнительными комментариями педагога или допустил небольшие погрешности в ответе.

Оценка «удовлетворительно» выставляется, если обучающийся недостаточно уверенно, с существенными ошибками в теоретической подготовке и слабо освоенными умениями ответил на вопросы. Только с помощью наводящих вопросов преподавателя справился с вопросами разрешения производственной ситуации, не уверенно отвечал на дополнительные вопросы. С затруднениями, он все же сможет при необходимости решить подобную ситуационную задачу на практике.

Оценка «неудовлетворительно» выставляется, если обучающийся имеет очень слабое представление о предмете и недостаточно, или вообще не освоил умения по разрешению производственной ситуации. Допустил существенные ошибки в ответе на большинство вопросов, неверно отвечал на дополнительно заданные ему вопросы, не может справиться с решением подобной ситуационной задачи на практике.

ОБЛАСТНОЕ  ГОСУДАРСТВЕННОЕ АВТОНОМНОЕ ПРОФЕССИОНАЛЬНОЕ ОБРАЗОВАТЕЛЬНОЕ УЧРЕЖДЕНИЕ   

«НОВООСКОЛЬСКИЙ КОЛЛЕДЖ»

КОМПЛЕКТ КОНТРОЛЬНО-ОЦЕНОЧНЫХ СРЕДСТВ

ПРОМЕЖУТОЧНАЯ АТТЕСТАЦИЯ

ОП 02 Процессы и аппараты пищевых производств

Специальность 19.02.11 Технология продуктов питания из растительного сырья
2023-2024 учебный год

РАССМОТРЕНО                                         

на заседании предметно - цикловой                     

комиссии                                                                   

Протокол №__от _____________ год                                               

Председатель ПЦК _______________

Разработчик:  Бабичева Ю.Ф. -  преподаватель ОГАПОУ «Новооскольский колледж»   
1. ПАСПОРТ КОМПЛЕКТА КОНТРОЛЬНО - ОЦЕНОЧНЫХ СРЕДСТВ

1.1 Область применения

Комплект контрольно-оценочных средств предназначен для проверки результатов освоения программы   ОП 02 Процессы и аппараты пищевых производств  подготовки специалистов среднего звена   ( ППССЗ) по специальности 19.02.11 Технология продуктов питания из растительного сырья  в части овладения видом профессиональной деятельности (ВПД):

Процессы и аппараты пищевых производств

Комплект контрольно-оценочных средств позволяет оценивать:

1.1.1. Освоение  профессиональных компетенций (ПК), соответствующих виду профессиональной деятельности, и общих компетенций (ОК):

уметь:

У1.пользоваться методическими и нормативными материалами, техническими условиями и стандартами при расчете аппаратов;

У2. выполнять экспериментальные исследования по определению параметров устройств и аппаратов (в лабораторных установках);

У3. выбирать современные аппараты и машины, в наибольшей степени отвечающие особенностям технологического процесса;                                              

знать:

З1. основные процессы и аппараты пищевой промышленности, принцип работы оборудования;

З2. методику расчета аппаратов при заданных технологических параметрах процесса;

З3. основные понятия о подобии физических явлений, о теории тепло- и массообмена;

З4. проблемы энергосбережения и экологической защиты окружающей среды при эксплуатации аппаратов и машин.

общие компетенции:

ОК 1 Выбирать способы решения задач профессиональной деятельности применительно к различным контекстам;

ОК 2 Использовать современные средства поиска, анализа и интерпретации информации и информационные технологии для выполнения задач профессиональной деятельности;

ОК 7 Содействовать сохранению окружающей среды, ресурсосбережению, применять знания об изменении климата, принципы бережливого производства, эффективно действовать в чрезвычайных ситуациях;

1.1. Формы промежуточной аттестации по ОПОП при освоении ОП

	Элементы модуля, профессиональный модуль
	Формы промежуточной аттестации

	1
	2

	ОП 02  Процессы и аппараты пищевых производств 
	4 семестр   Итоговая оценка

Э (экзамен)     

  


1.1.2. Организация контроля и оценки освоения программы  ОП 02 Процессы и аппараты пищевых производств . Итоговый контроль освоения вида профессиональной деятельности осуществляется на экзамене.

2. ОЦЕНКА ОСВОЕНИЯ УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ:

2.1. Формы и методы оценивания

Предметом оценки служат умения и знания, предусмотренные ФГОС по ОП 02 Процессы и аппараты пищевых производств , направленные на формирование общих и профессиональных компетенций.

	Результаты обучения

(освоенные умения, усвоенные знания)
	Формы и методы контроля и оценки результатов обучения 

	У 1. Применять технологические карты для возделывания сельскохозяйственных культур  с учетом конкретных природно – климатических условий и имеющейся техники

З 1Основные технологии производства растениеводческой продукции; 
	Устный опрос, ндивидуальные задания, тестирование, Оценка выполнения ПЗ

	У 2. Выбирать и оценивать районированные сорта семенного и посадочного материала; 

З 2Основы селекции и семеноводства сельскохозяйственных культур; виды семян сельскохозяйственных культур, их посевные и сортовык качества , сортосмену, сортообновление, сортоконтроль,
	Устный опрос, индивидуальные задания,  тестирование. Оценка выполнения ПЗ

	У 3. Определять качество семян , нормы , сроки и способы посева и посадки

З 3. условия их хранения, предпосевную обработку, требования к сортовым и посевным качествам семян
	Оценка выполнения ПЗ, наблюдение в процессе текущей учебной деятельности, устный опрос, тестирование

	 У 4. Оценивать качество полевых работ , определять и оценивать состояние производственных посевов

   З 4 Особенности агротехники возделывания различных сельскохозяйственных культур
	Устный опрос, нндивидуальные задания, проекты, оценка выполнения самостоятельной работы .Оценка выполнения ПЗ

	     У 5 Определять           биологический урожай и анализировать его структуру, выбирать способ уборки урожая

     З  5 Методику составления технологической карты для возделывания сельскохозяйственных культур
	Оценка выполнения ПЗ, наблюдение в процессе текущей учебной деятельности, устный опрос, тестирование

	      У 6 Проводить обследование сельскохозяйственных угодий по выявлению вредителей , болезней и сорняков, составлять годовой план защиты растений

       З 6 Закономерности роста, развития растений и формирования высококачественного урожая
	Оценка выполнения ПЗ, наблюдение в процессе текущей учебной деятельности опрос,


2.2 Вопросы для экзамена

1 Каково назначение процесса осаждения?

2  Получить теоретическую скорость отстаивания твердой одиночной

шарообразной частицы в жидкой среде.

3  Устройство и принцип работы отстойника непрерывного действия?

4   Каковы назначение и сущность процесса сепарирования?

5 Назначение процесса центрифугирования?

6 Получить теоретическую скорость осаждения твердой одиночной

шарообразной частицы в центробежном поле.

7  Описать характеристики зернистого слоя и связь между ними.

8 Условия существования области фильтрования, псевдоожижения и

уноса, исходя из соотношения силы тяжести и силы гидравлического

сопротивления.

9 Каково назначение барометрических процессов? Их общность и

особенности протекания.

10 Каковы назначение процесса механического перемешивания и его

сущность?

11 Способы очистки газовых систем. Оценка их эффективности.

12 Охарактеризуйте способы и механизмы переноса теплоты.

13Теплопроводность как один из механизмов переноса теплоты – для

какого агрегатного состояния этот способ является единственным?

14 Какие механизмы переноса теплоты характеризуют конвективную

теплоотдачу?

15 Основное уравнение теплоотдачи (закон Ньютона-Рихмана).

17 Физический смысл коэффициента теплоотдачи?

18 Каковы назначение процесса конденсации и способа достижения

конденсированного состояния?

19Какой критерий характеризует изменение агрегатного состояния?

20 Основное уравнение теплопередачи.

21 Какой закон положен в основу составления уравнений тепловых

балансов?

22 Провести сравнительную оценку пластинчатого и трубчатого

теплообменников.

23 Устройство и принцип действия спирального теплообменника?

Достоинство и недостатки аппарата.

24 Какой теплоноситель из приведенных: насыщенный водяной пар,

горячая вода или воздух, обеспечивает наибольшую интенсивность

теплообмена?

25 Как рассчитывают теплообменные аппараты непрерывного и

периодического действия?

26 Какое уравнение положено в основу расчета теплообменных

аппаратов?

27 Назначение процесса выпаривания? Принципиальная схема

процесса выпаривания.

28 Уравнение теплового баланса для однокорпусного выпарного

аппарата.

29 Термокомпрессия. Устройство и принцип действия ижектора?

30 Процессы адиабатического расширения, смешения и сжатия.

31 Что является движущей силой массообменных процессов?

32 Что включает массоперенос из одной фазы в другую?

33Уравнение массоотдачи. Коэффициент массоотдачи.

34 Приведите критериальные уравнения для массообменных

процессов: абсорбции, сушки и кристаллизации.

35 Приведите уравнение равновесной линии процесса абсорбции.

36Уравнение материального баланса.

37 Приведите уравнение массопередачи для абсорбции.

38 Аппараты для абсорбции.

39Назначение и принцип работы пленочных абсорберов.

40 Назначение и принцип работы насадочных абсорберов.

41Каково назначение процесса адсорбции? В чем заключается

физическая и химическая адсорбция?

42Приведите уравнение массопередачи для адсорбции.

43Классификация аппаратов для адсорбции.

44Проведите сравнительную оценку адсорберов с неподвижным

слоем и с псевдоожиженным слоем.

45 Каково назначение процессов перегонки и ректификации? На каких

свойствах жидких смесей основана перегонка?

46 Какие разновидности простой перегонки применяются в пищевой

промышленности?

47 Что собой представляет перегонка с дефлегмацией? В чем

заключается различие между простой перегонкой и ректификацией.

48 Каково назначение процесса экстракции? Объясните понятие

экстрагента, экстракта, рафината?

49 В чем сущность процесса экстракции в системе «жидкость-

жидкость»?

50 Как устроены аппараты для экстракции в системе «жидкость-

жидкость»? каков принцип их работы?

51Основные конструкции экстракторов, применяемые в пищевой

промышленности при выщеливании.

52 Назначение и сущность процесса сушки? Роль воздуха в контактной

и конвективной сушке?

53 Дайте определение основных параметров влажного воздуха:

абсолютной и относительной влажности, влагосодержания, теплосодержания,

плотности.

54 Как рассчитывают теплообменные аппараты непрерывного и

периодического действия?

55 Какое уравнение положено в основу расчета теплообменных

аппаратов?

56 Назначение процесса выпаривания? Принципиальная схема

процесса выпаривания.

57 Уравнение теплового баланса для однокорпусного выпарного

аппарата.

58 Термокомпрессия. Устройство и принцип действия ижектора?

59 Процессы адиабатического расширения, смешения и сжатия.

60 Что является движущей силой массообменных процессов?

61 Что включает массоперенос из одной фазы в другую?

62 Уравнение массоотдачи. Коэффициент массоотдачи.

63 Приведите критериальные уравнения для массообменных

процессов: абсорбции, сушки и кристаллизации.

64 Приведите уравнение равновесной линии процесса абсорбции.

65 Уравнение материального баланса.

66 Приведите уравнение массопередачи для абсорбции.

67 Аппараты для абсорбции.

68 Назначение и принцип работы пленочных абсорберов.

69 Назначение и принцип работы насадочных абсорберов.

70 Каково назначение процесса адсорбции? В чем заключается

физическая и химическая адсорбция?

71 Приведите уравнение массопередачи для адсорбции.

72 Классификация аппаратов для адсорбции.

73 Проведите сравнительную оценку адсорберов с неподвижным

слоем и с псевдоожиженным слоем.

74 Каково назначение процессов перегонки и ректификации? На каких

свойствах жидких смесей основана перегонка?

75 Какие разновидности простой перегонки применяются в пищевой

промышленности?

76 Что собой представляет перегонка с дефлегмацией? В чем

заключается различие между простой перегонкой и ректификацией.

77 Каково назначение процесса экстракции? Объясните понятие

экстрагента, экстракта, рафината?

78 В чем сущность процесса экстракции в системе «жидкость-

жидкость»?

79Как устроены аппараты для экстракции в системе «жидкость-

жидкость»? каков принцип их работы?

80 Назначение и сущность процесса сушки? Роль воздуха в контактной

и конвективной сушке?

Типовые задачи для экзамена  

1. Рассчитать отстойник непрерывного действия, на который поступает 120 т/ч водной суспензии с массовой долей сухих веществ bн =7%. Критический диаметр осаждающих частиц – 40 мкм, плотность частиц – 2700 кг/м3 , температура в отстойнике t= 20 С. Влажность осадка – 70 %.

2. Найти наибольший и наименьший диаметры применения формулы Стокса к частицам плотностью ρч=1700 кг/м3, которые осаждаются в среде плотностью ρ=1150 кг/м3 и вязкостью μ=2*10-3 Па*с.

3. Найти скорость осаждения в воде частиц шарообразной формы плотностью ρт = 2500 кг/м3 , диаметром 1 мм при 60 С.

4. Определите продолжительность фильтрования 30 л суспензии через 1 м2 поверхности фильтровальной перегородки, если из опытных данных известно, что с 1 м2 поверхности собрано фильтра: 1 л через 3 мин, 3л через 12 мин от начала фильтрования.

5. Определить плотность и динамическую вязкость неосветленного сахарного сока с массовой долей твердой фазы (Т ( 0,04 , если плотность твердой фазы 2100 кг/м , плотность осветленного сока (1080 кг/м и динамическая вязкость его ( ( 0,0005 Па·с.

6. Определить мощность, потребляемую молотковой дробилкой, если  окружная скорость вращения ротора 24 м/с, его диаметр 450 мм и длина 400 мм.

7. Определить производительность центробежной резки и мощность электродвигателя к ней, если длина режущей кромки ножа L =0,165 м, средняя толщина стружки δ = 1 мм, число ножей z =24 шт., скорость резания wр =8 м/с, плотность свеклы ρ=1050 кг/м3, угловая скорость вращения ротора ω =12 рад/с, удельное усилие прижатия свеклы к корпусу Pп = 30 кПа, высота слоя свеклы в роторе h =0,165 м, внутренний радиус барабана rв = 0,6 м, коэффициент трения свеклы о ротор f =0,25, радиус резания rр =0,55 м, ( ( 0,85, К2=0,9, К3=0,85, N4= 7 кВт, N5= 0,3 кВт.

8. Определить мощность, потребляемую буратом, если диаметр барабана D = 1,0 м, масса барабана 1200 кг и масса зерна в нем 160 кг.

9. Определить производительность быстроходного триера и потребляемую им мощность для выделения куколя, если диаметр барабана D = 600 мм, длина его l = 1780 мм, частота вращения n =38 об/мин, масса зерна, выбираемой одной ячейкой g = 40∙10-5 кг, коэффициент использования ячеистой поверхностью К=0,6, содержание куколя в ячмене а=10 %, А=4,3∙105 , у = 1,8, диаметр ячеек d =8,5 мм, ( ( 0,84

10. Определить производительность шнекового пресса для винограда, если диаметр шнека D = 300 мм, n =10 об/мин, ( = 900 кг/м3 , КПД пресса ( ( 0,7 .

11.  Определить число отверстий в матрице ротационного пресса для гранулирования сухого жома, если производительность пресса Q =0,6 кг/с, диаметр гранул 6 мм, длина гранул l =7 мм, объемная масса гранул ( = 400 кг/м3 , число прессующих валков z =3, угловая скорость матрицы ( =12 рад/с.

12. Определить гидравлическое сопротивление батарейного циклона для разделения смеси воздуха с мучной пылью при t = 70 ºС и установить, в оптимальных ли условиях он работает, если скорость воздушной смеси в циклоне w =4 м/с.

13. Определить гидравлическое сопротивление ожиженного слоя ΔР0, если высота слоя в начале ожижения Нн=0,3 м, плотность частиц (ч = 1200 кг/м3 , диаметр частиц d ( 0,6 ч мм, скорость начала ожижения wн =0,14 м/с, К=3

14. Рассчитать коэффициент теплоотдачи от насыщенного водяного пара к стенке, если известно, что давление пара p = 1,2 атм, разность между температурой пара и стенки составляет Δt = 3 C. Конденсация пара осуществляется на наружной поверхности вертикальных труб H = 4 м. 

15. Рассчитать коэффициент теплоотдачи от насыщенного водяного пара к стенке, если известно, что давление пара p = 0,9 атм, разность между температурой пара и стенки составляе.т Δt = 4 C. Конденсация пара осуществляется на наружной поверхности горизонтальных труб диаметром d = 20*2 мм.

16. Определить расход воды на конденсатор поверхностного типа, если известно, что в него поступает mп = 2000 кг/ч насыщенного водяного пара давлением p = 0,15 атм. Начальная тепература охлаждающей воды tн = 12 С, конечная tк = 45 С. Конденсат охлаждается на 10 С.

17. Определить расход насыщенного водяного пара на нагрев воздуха перед сушкой в теоретическом процессе. Масса поступающего на сушку продукта mн = 500 кг/ч, начальная влажность продукта ωн = 50 %, конечная ωн = 4 %. Холодный воздух поступает при t = 18 С и относительной влажности φ = 70 %. В калорифере воздух нагревается до t = 160 С, после сушки отработанный воздух имеет температуру t = 80 С. Давление пара p = 8,0 атм.

18. Найти скорость осаждения в воде частиц шарообразной формы плотностью ρт=2500 кг/м3 , диаметром 1 мм при 60 С.

19. Найти наибольший и наименьший диаметры применения формулы Стокса к частицам плотностью ρч=1700 кг/м3 , которые осаждаются в среде плотностью ρ=1150 кг/м3 и вязкостью μ=2*10-3 Па*с.

20. Рассчитать отстойник непрерывного действия, на который поступает 120 т/ч водной суспензии с массовой долей сухих веществ bн =7%. Критический диаметр осаждающих частиц – 40 мкм, плотность частиц – 2700 кг/м3 , температура в отстойнике t= 20 С. Влажность осадка – 70 %.

2.3. Критерии оценки знаний студентов

               Промежуточная аттестация проводится в конце учебных циклов и является средством повторения всей учебной программы. 

               Студенты получают оценку по результатам устного экзамена.

В качестве критерия оценки знаний студентов выбрана следующая система:

На «отлично» оценивается ответ, если обучающийся свободно, с глубоким знанием материала, правильно, последовательно и полно выберет тактику действий, и ответит на дополнительные вопросы. 

Оценка «хорошо» выставляется, если обучающийся достаточно убедительно, с несущественными ошибками в теоретической подготовке и  достаточно освоенными умениями по существу правильно ответил на вопрос с дополнительными комментариями педагога или допустил небольшие погрешности в ответе.

Оценка «удовлетворительно» выставляется, если обучающийся недостаточно уверенно, с существенными ошибками в теоретической подготовке и слабо освоенными умениями ответил на вопросы. Только с помощью наводящих вопросов преподавателя справился с вопросами разрешения производственной ситуации, не уверенно отвечал на дополнительные вопросы. С затруднениями, он все же сможет при необходимости решить подобную ситуационную задачу на практике.

Оценка «неудовлетворительно» выставляется, если обучающийся имеет очень слабое представление о предмете и недостаточно, или вообще не освоил умения по разрешению производственной ситуации. Допустил существенные ошибки в ответе на большинство вопросов, неверно отвечал на дополнительно заданные ему вопросы, не может справиться с решением подобной ситуационной задачи на практике.

ОБЛАСТНОЕ ГОСУДАРСТВЕННОЕ АВТОНОМНОЕ ПРОФЕССИОНАЛЬНОЕ ОБРАЗОВАТЕЛЬНОЕ УЧРЕЖДЕНИЕ 
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1. ПАСПОРТ КОМПЛЕКТА КОНТРОЛЬНО-ОЦЕНОЧНЫХ СРЕДСТВ

В результате освоения учебной дисциплины ОП.03. Метрология и стандартизация и ФГОС по 19.02.11 Технология продуктов питания из растительного сырья следующими умениями, знаниями, которые формируют профессиональные компетенции, и общими компетенциями:

В результате освоения дисциплины обучающийся должен уметь:

У1 - применять требования нормативных правовых актов к основным видам продукции (услуг) и процессов;

У2 - оформлять технологическую и техническую документацию в соответствии с действующей нормативной базой;

У3 - использовать в профессиональной деятельности документацию систем качества;

У4 - приводить несистемные величины измерений в соответствие с действующими стандартами и международной системой единиц СИ;
В результате освоения дисциплины обучающийся должен знать: 

З1 - основные понятия метрологии;

З2 - задачи  стандартизации,   ее  экономическую эффективность;

З3 - формы подтверждения качества;

З4 - основные положения Государственной системы стандартизации Российской Федерации;

З5 - терминологию и единицы измерения величин в соответствии с действующими стандартами и международной системой единиц СИ;
OK 1. Понимать сущность и социальную значимость своей будущей профессии, проявлять к ней устойчивый интерес.

ОК 2. Организовывать собственную деятельность, выбирать типовые методы и способы выполнения профессиональных задач, оценивать их эффективность и качество.

ОК 3. Принимать решения в стандартных и нестандартных ситуациях и нести за них ответственность.

ОК 4. Осуществлять поиск и использование информации, необходимой для эффективного выполнения профессиональных задач, профессионального и личностного развития.

ОК 5. Использовать информационно-коммуникационные технологии в профессиональной деятельности.

ОК 6. Работать в коллективе и в команде, эффективно общаться с коллегами, руководством, потребителями.

ОК 7. Брать на себя ответственность за работу членов команды (подчиненных), за результат выполнения заданий.

ОК 8. Самостоятельно определять задачи профессионального и личностного развития, заниматься самообразованием, осознанно планировать повышение квалификации.

ОК 9. Ориентироваться в условиях частой смены технологий в профессиональной деятельности. 

ПК 1.1.  Выбирать и реализовывать технологии производства продукции растениеводства.
ПК 1.2. Выбирать и реализовывать технологии первичной обработки продукции растениеводства.

ПК 1.3. Выбирать и использовать различные методы оценки и контроля количества и качества сельскохозяйственного сырья и продукции растениеводства.

ПК 2.1.  Выбирать и реализовывать технологии производства продукции животноводства.

ПК 2.2. Выбирать и реализовывать технологии первичной обработки продукции животноводства.

ПК 2.3. Выбирать и использовать различные методы оценки и контроля количества и качества сельскохозяйственного сырья и продукции животноводства.

ПК 3.1. Выбирать и реализовывать технологии хранения в соответствии с качеством поступающей сельскохозяйственной продукции и сырья.

ПК 3.2. Контролировать состояние сельскохозяйственной продукции и сырья в период хранения.

ПК 3.3. Выбирать и реализовывать технологии переработки сельскохозяйственной продукции.

ПК 3.4. Выбирать и использовать различные методы оценки и контроля количества и качества сырья, материалов, сельскохозяйственной продукции на этапе переработки.

ПК 3.5. Выполнять предпродажную подготовку и реализацию сельскохозяйственной продукции.

ПК 4.1. Участвовать в планировании основных показателей сельскохозяйственного производства.

ПК 4.2. Планировать выполнение работ исполнителями.

ПК 4.3. Организовывать работу трудового коллектива.

ПК 4.4. Контролировать ход и оценивать результаты выполнения работ исполнителями.

ПК 4.5. Вести утвержденную учетно-отчетную документацию.

Личностные результаты реализации программы воспитания:

ЛР4. Сформированность мировоззрения, соответствующего современному уровню развития науки и общественной практики, основанного на диалоге культур, а также различных форм общественного сознания, осознание своего места в поликультурном мире;

ЛР5. Сформированность основ саморазвития и самовоспитания в соответствии с общечеловеческими ценностями и идеалами гражданского общества; готовность и способность к самостоятельной, творческой и ответственной деятельности.
ЛР7. Навыки сотрудничества со сверстниками, детьми младшего возраста, взрослыми в образовательной, общественно полезной, учебно-исследовательской, проектной и других видах деятельности.
ЛР8. Нравственное сознание и поведение на основе усвоения общечеловеческих ценностей.
ЛР9. Готовность и способность к образованию, в том числе самообразованию, на протяжении всей жизни; сознательное отношение к непрерывному образованию как условию успешной профессиональной и общественной деятельности.
ЛР13. Осознанный выбор будущей профессии и возможностей реализации собственных жизненных планов; отношение к профессиональной деятельности как возможности участия в решении личных, общественных, государственных, общенациональных проблем.

ЛР 14. Сформированность экологического мышления, понимания влияния социально- экономических процессов на состояние природной и социальной среды; приобретение опыта эколого-направленной деятельности.
Формой аттестации по учебной дисциплине является экзамен.
2. ОЦЕНКА ОСВОЕНИЯ УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ

2.1. Формы и методы оценивания

Предметом оценки служат умения и знания, предусмотренные ФГОС по дисциплине ОП.03. Метрология и стандартизация и подтверждение направленные на формирование общих и профессиональных компетенций.

2.2. Контроль и оценка освоения учебной дисциплины по темам 

	Учебная дисциплины
	Формы и методы контроля

	
	Текущий контроль
	Рубежный контроль
	Промежуточная аттестация

	
	Форма контроля
	Проверяемые  ОК, У, З
	Форма контроля
	Проверяемые  ОК, У, З
	Форма контроля
	Проверяемые  ОК, У, З

	Введение.
	Входной контроль – тестирование на ПК
	З1
	
	
	
	

	 Раздел 1 Основы метрологии
	
	
	
	
	
	

	Тема 1.1.

Основные понятия и термины в метрологии
	Устный опрос. Доклад  по теме,  
	У1,У2,З1,З5
	 
	 
	
	

	Тема 1.2. 

Измерения
	Устный опрос Оформление таблицы
	У1,У4, З1,З5
	
	
	
	

	Тема 1.3.

Средства для измерения и контроля линейных размеров
	  Лабораторные работы №1, №2,№3,№4 Проверка отчета
	У4, З1, З5
	 Тестирование на ПК
	У4, З1, З5
	
	

	Тема 1.4. 

Метрологическое обеспечение
	Устный опрос Конспект по теме
	У1,У2,З1,З5
	
	
	
	

	Тема 1.5. Метрологическая служба предприятий
	Устный опрос Конспект по теме
	У1,У2, У3,З1,З5 
	 
	 
	
	

	Раздел 2. Основы стандартизации
	
	
	
	
	
	

	Тема 2.1. 

Общая характеристика стандартизации
	Устный опрос 
	 У1,У2,У3,  З2,З4 
	
	
	
	

	Тема 2.2.

Нормативные документы по стандартизации 
	Практическое занятие №1 Проверка отчета
	У1,У2, У3, З2, З3, З4
	 Тестирование на ПК
	У1,У2, У3, З2, З3, З4
	
	

	Тема 2.3.

Системы общетехнических стандартов
	Устный опрос Конспект по теме
	 У1,У2,У3,  З2,З4
	
	
	 
	 

	Тема 2.4.

Разработка стандартов
	Устный опрос Конспект по теме
	У1,У2,У3,  З2,З4
	
	
	
	

	Тема 2.5. Международная и региональная стандартизации
	Сообщение по теме 
	 У1,У2,У3,  З2,З4
	
	
	
	

	Тема 2.6.

Стандартизация сельскохозяйственной продукции.
	Устный опрос 
	 У1,У2,У3,  З2,З4
	
	
	
	

	Тема 2.7.

Методы оценки качества сельскохозяйственной продукции
	Устный опрос
	 У1,У2,У3, У4 З2,З4,З5
	
	
	
	

	Тема 2.8.

Показатели безопасности сырья и пищевых продуктов.
	Устный опрос 
	У1,У2, У3, З2,З4 
	
	
	
	

	Тема 2.9.

Стандартизация продукции растениеводства
	  Практическая работа №2, Лабораторная работа №5 Проверка отчета
	 У1,У2,У3, У4 З2,З3,З4,З5
	
	
	
	

	Тема 2.10. Стандартизация продукции животноводства
	  Лабораторные работы № 6,7 Проверка отчета
	У1,У2,У3, У4 З2,З3,З4,З5  
	Тестирование на ПК
	У1,У2,У3, У4 З2,З3,З4,З5 
	
	

	Раздел 3. Основы сертификации
	
	 
	
	
	
	

	Тема 3.1.

Термины и определения в области сертификации 
	Устный опрос Доклад по теме
	У1,У2,У3,З2,З3 
	
	
	
	

	Тема 3.2 

Область применения сертификации
	Устный опрос Сообщение по теме
	У1,У2,У3,З2,З3 
	
	
	
	

	Тема 3.3. 

Правила и порядок проведения

сертификации
	Практическое занятие№3. Проверка отчета
	У1,У2,У3,З2,З3 
	
	
	
	

	Тема 3.4.

Законодательная и нормативная база подтверждения соответствия в РФ
	Устный опрос Сообщение по теме
	
	
	
	
	

	Тема 3.5.

Органы по сертификации и испытательные лаборатории
	Устный опрос проверка конспекта 
	У1,У2,У3,З2,З3 
	
	
	
	

	Дифференцированный зачет
	
	
	
	
	Тестирование на ПК
	У1,У2,У3,У4,З1,З2,З3,З4,З5, 

 


2.3. Контрольно-оценочные материалы для промежуточной аттестации по учебной дисциплине

Формой промежуточной аттестации согласно учебному плану является экзамен

Вопросы

Ключи правильных ответов к комплекту заданий

ОП.03 Метрология и стандартизация

	Номер задания
	Правильный ответ

	
	1 вариант
	2 вариант

	1
	2
	1

	2
	2
	2

	3
	1
	2

	4
	2
	2

	5
	2
	3

	6
	2
	2

	7
	3
	3

	8
	3
	3

	9
	1
	1

	10
	физическая величина
	Госстандарт России

	11
	измерение
	метрологическим

	12
	погрешность
	метрология

	13
	службы
	сертификация

	14
	Госстандарт России
	стандартизация

	15
	метрологическим
	ИСО

	16
	метрология
	физическая величина

	17
	сертификация
	измерение

	18
	стандартизация
	погрешность

	19
	1.Г 2.А 3.В 4.Б
	1.В2.Г3.Б4.А

	20
	1.В 2.А 3.Г 4.Б
	1.Б2.А3.Г4.В

	21
	1.В 2.Г 3.Б 4.А
	1.В2.А3.Г4.Б

	22
	1.В 2.Г3.Б4.А
	1.Б2.А3.Г4.В

	23
	1.Б 2.Г3.А4.В
	1.В2.Г3.А4.Б

	24
	1.Б2.Г3.А4.В
	1.Б 2.В 3.А4.Г

	25
	1.Б2.А3.Г4.В
	1.Г 2.А 3.В 4.Б

	26
	1.В2.Г3.А4.Б
	1.В 2.А 3.Г 4.Б

	27
	1.Б 2.В 3.А4.Г
	1.В 2.Г 3.Б 4.А

	28
	1.В2.А3.Б4.Г
	1.В2.А3.Б4.Г

	29
	1.В2.А3.Г4.Б
	1.В2.А3.Г4.Б

	30
	1.Г2.А.3.В.4.Б
	1.Г2.А.3.В.4.Б

	31
	1.Г 2.Б 3.В 4.А
	1.В 2.Б 3.А 4.Г

	32
	  1.А 2.Г 3.В 4.Б
	1.А 2.Б 3.В 4.Г

	33
	1. Б 2.А 3.В 4.Г
	1.Г 2.А 3.Б 4.В

	34
	1.А 2.Б 3.В 4.Б
	1.А 2.Г 3.В 4.Б

	35
	1. Б 2.В 3.А 4.Г
	1.Б  2.А 3.В 4.Г

	36
	1.Г 2.Б 3.В 4.А
	1.А 2.В 3.Б 4.Г

	37
	Развернутый ответ
	Развернутый ответ

	38
	Развернутый ответ
	Развернутый ответ

	39
	Развернутый ответ
	Развернутый ответ

	40
	Развернутый ответ
	Развернутый ответ


1 вариант

ОП.03 Метрология и стандартизация

В заданиях 1 - 9 выбрать правильный ответ и подчеркнуть его.

Правильный ответ может быть только один.

1. Назовите определение метрологии:
1.. наука, изучающая и разрабатывающая измерения, методологию и способы организации их единства и определенной точности

2.. пакет документации, устанавливающий условия и правила эксплуатации измерительных приборов и средств

3. комплекс организационных и нормативно-правовых процессов и организаций требуемые для создания единого измерения на территории государства

2. Принцип Единства измерений - это:
1. выражение измерений в установленных рамках единиц, а погрешность задается с определенной вероятностью в установленных ограничениях

2. применение одинаковых единиц измерения в рамках ЛПУ или региона

3. использование лабораторных инструментов для определенных физиологических величин

3.Каковы цели метрологии:
1. обеспечение единства измерений с необходимой и требуемой точностью

2. разработка и оптимизация средств и измеряемых методик для увеличения их точности

3. новая разработка и оптимизация актуальных правовых и нормативных актов

4. Выбрать объект метрологии:
1. метрологические службы

2. нефизические и физические величины

3. Ростехрегулирование

5.Что предполагают под физической величиной
1. значение

2. единица

3. размерность

6. В каком разделе метрологии определены правила, нормативы и требования, позволяющие производить контроль и наблюдение за единством измерений:
1. практическая

2. теоретическая

3. законодательная

7. Что называют статическими измерениями:
1. мероприятия, выполненные в стационарных условиях

2. осуществляемые при постоянной измеряемой величине

3. первоначальное значение физической величины определяется сравнительным методом с значением исследуемой величины

8. Дайте характеристику динамическим измерениям:
1. мероприятия осуществляется в специально оборудованных передвижных лабораториях

2. значение измеряемого показателя рассчитывается в зависимости от веса гирь, которые постепенно устанавливают на весы

3. изменяющейся во времени физической величины, которые представляется совокупностью ее значений с указанием моментов времени, которым соответствуют эти значения

9. Что называют абсолютной погрешностью измерения:
1. разница между измеренным и действительным показателем измеряемой величины

2. составляющая погрешности измерений, объясняемая несовершенством используемого метода для измерения

3. следствие воздействия отклонений в сторону любого из параметров, определяющих условия измерения

В заданиях 10-18 необходимо записать ответ в установленном для него поле. Ответом может быть число, отдельное слово, сочетание двух слов.

10. ___________ — одно из свойств физического объекта (явления, процесса), которое является общим в качественном отношении для многих физических объектов, отличаясь при этом количественным значением.

11. _______________ — совокупность операций, выполняемых с помощью технического средства, хранящего единицу величины и позволяющего сопоставить с ней измеряемую величину, чтобы получить значение этой величины.

12. _______________ — это разность между показаниями СИ и истинным (действительным) значением измеряемой физической величины.


13. _______________ — это специально создаваемые организации и подразделения для проведения работ по стандартизации на разных уровнях управления — государственном, отраслевом, предприятий (организаций) _______________ стандартизации.

14. _______________ в пределах его компетенции выполняет функции органа по аккредитации, а также разрабатывает общие процедуры по аккредитации, общие требования к объектам аккредитации и экспертам, а также к необходимым документам; взаимодействует с международными организациями по аккредитации.

15. Аттестация методики выполнения измерений (МВИ) — процедура установления и подтверждения соответствия МВИ предъявляемым к ней _______________ требованиям.

16.____________— наука об измерениях, методах и средствах обеспечения их единства и способах достижения требуемой точности.


17._____________ — это предоставление независимым органом подтверждающего документа, заверяющего соответствие определенного продукта (услуги, системы) установленным требованиям.
18._________________— деятельность по разработке, опубликованию и применению стандартов, по установлению норм, правил и характеристик в целях обеспечения безопасности продукции, работ и услуг для окружающей среды, жизни, здоровья и имущества, технической и информационной совместимости, взаимозаменяемости и качества продукции, работ и услуг в соответствии с уровнем развития науки, техники и технологии, единства измерений, экономии всех видов ресурсов, безопасности хозяйственных объектов с учётом риска возникновения природных и техногенных катастроф и других чрезвычайных ситуаций, обороноспособности и мобилизационной готовности страны.

В заданиях 19 - 27 необходимо установить соответствие между значениями первой и второй группы.  Ответ записывается в таблицу.

19.Укажите соответствие 

	1. 
	Типизация
	А
	рациональное уменьшение числа типов, видов и размеров объектов одинакового функционального назначения. Объектами унификации являются изделия, составные части, детали, комплектующие изделия, марки материалов и т. п. Систематизация и классификация являются основой унификации

	2. 
	Унификация
	Б
	рациональное уменьшение числа типов, видов и размеров объектов одинакового функционального назначения

	3. 
	Симплификация
	В
	форма стандартизации, направленная на сокращение применяемых при разработке и производстве изделий числа типов комплектующих изделий, марок полуфабрикатов, материалов и т.п.

	4. 
	Агрегатирование
	Г
	это разновидность стандартизации, заключающаяся в разработке и установлении типовых решений (конструктивных, технологических, организационных и т. п.) на основе наиболее прогрессивных методов и режимов работы.


Ответ:

	1
	2
	3
	4

	
	
	
	


20. Установите соответствие между методами получения результатов измерения и их определениями.
	1.
	Прямые измерения
	А
	Измерения, определяемые на основании прямых измерений, связанных с измеряемой величиной известной зависимостью.

	2. 
	Косвенные измерения
	Б
	Измерения, в ходе которых измеряется минимум две неоднородные физические величины с целью установления существующей между ними зависимости.

	3. 
	Совокупные измерения.
	В
	Измерения, выполняемые по данным отсчета показаний средств измерений.

	4. 
	Совместные измерения.
	Г
	Измерения, результатом которых является решение некоторой системы уравнений, которая составлена из уравнений, полученных вследствие измерения возможных сочетаний измеряемых величин.


Ответ:

	1
	2
	3
	4

	
	
	
	


21. Установите соответствие между аббревиатурой и полным названием стандартов:
	1. 
	ГОСТ Р
	А
	Стандарт организаций.

	2. 
	ГОСТ
	Б
	Отраслевой стандарт.

	3. 
	ОСТ
	В
	Национальный стандарт.

	4. 
	СТО
	Г
	Межгосударственный стандарт.


Ответ

	1
	2
	3
	4

	
	
	
	


22. Установите соответствие между наименованием Государственных метрологических служб и их аббревиатурой.

	1
	Государственная служба вре​мени, частоты и определения параметров вращения Земли
	А
	ЦСМ

	2
	Государственная служба стандартных образцов состава и свойств веществ и материалов
	Б
	ГСССД

	3
	Государствен​ной службой стандартных справочных данных о физических константах и свойствах веществ и материалов
	В
	ГСВЧ

	4
	 Центр стандартизации, метрологии и сертификации
	Г
	 ГССО


Ответ:

	1
	2
	3
	4

	
	
	
	


23. Установите соответствие между видом стандарта и его содержанием

	1
	Основополагающие стандарты
	А
	устанавливают требования к группам однородной продукции или к конкретной продукции

	2
	Стандарты на продукцию
	Б
	устанавливают методы проведения испытаний, измерений, анализа продукции

	3
	Стандарты на работы
	В
	устанавливают общие организационно-технические положения для определенной области деятельности.

	4
	Стандарты на методы контроля
	Г
	устанавливают основные требования к методам выполнения различного рода работ в технологических процессах


Ответ:

	1
	2
	3
	4


24. Установите соответствие между наименованием комплекса стандартов и его обозначением.

	1
	Государственная система стандартизации
	А
	 ЕСКД

	2
	Система стандартов безопасности труда
	Б
	 ГСИ

	3
	Государственная система обеспечения единства измерений
	В
	 ГСС

	4
	Единая система конструкторской документации
	Г
	 ССБТ


Ответ:

	1
	2
	3
	4

	
	
	
	


25. Определите соответствие вида стандарта его условному обозначению

	1
	Государственные стандарты РФ
	А
	 СТП


	2
	Стандарты предприятий
	Б
	 ГОСТ  Р

	3
	Международные стандарты
	В
	 ГОСТ

	4
	Межгосударственные стандарты СНГ
	Г
	 ISO (ИСО)


Ответ:

	1
	2
	3
	4

	
	
	
	


26. Установите соответствие между названием Международных организаций по стандартизации, сертификации и метрологии и их аббревиатурой. 

	1
	 Международная организация стандартизации
	А
	 МСЭ

	2
	 Международная электротехническая комиссия
	Б
	 МБМВ

	3
	 Международный союз по телекоммуникациям
	В
	 ИСО

	4
	 Международное бюро мер и весов
	Г
	 МЭК


Ответ:

	1
	2
	3
	4

	
	
	
	


27. Установите соответствие между термином и определением.
	1. 
	Стандартизация.
	А
	Форма подтверждения соответствия выдвинутым требованиям.

	2. 
	Метрология.
	Б
	Деятельность, направленная на разработку и установление требований, норм, правил.

	3. 
	Сертификация.
	В
	Наука об измерениях, методах и средствах обеспечения их единства.

	4. 
	Сертификат
	Г
	Документ о проведении испытаний качества и безопасности продукта.


Ответ:

	1
	2
	3
	4

	
	
	
	


В заданиях 28 - 36 необходимо установить правильную последовательность действий. Ответ записать в таблицу

28. Расположите этапы сертификации продукции в последовательности их выполнения.

А.Заключение договора.

Б. Согласование выполняемых работ.

В. Подача заявки.

Г. Предварительная оценка системы качества.

Ответ:

	1
	2
	3
	4

	
	
	
	


29. Расположите исторические события в развитии метрологии как науки в том порядке, в каком они состоялись.

А. Создание комиссии весов и мер под председательством главного директора Монетного двора графа М. Т.Головкина.

Б. Генеральная конференция по мерам и весам приняла новую систему единиц, присвоив ей наименование «Международная система единиц»

В. Принята «Двинская грамота» Ивана Грозного.

Г. Издан Декрет Совета Народных Комиссаров о введении в России метрической системы мер и весов. 

Ответ:

	1
	2
	3
	4

	
	
	
	


30. Расположите этапы разработки стандарта в последовательности их выполнения.
А. Разработка проекта стандарта, рассылка для отзыва;

Б. Утверждение и государственная регистрация стандарта;

В. Анализ полученных отзывов, составление окончательной редакции стандарта;

Г. Утверждение технического задания на разработку стандарта.

Ответ:

	1
	2
	3
	4

	
	
	
	


31. Установить последовательность выполнения метода определения зольности зерна.

А. Тигли с навесками помещают в муфельную печь

Б. Выделяют 30-50г. Зерна 

В. Очищают от сорной примеси 

Г. Охлаждение в эксикаторе

Ответ:

	1
	2
	3
	4

	
	
	
	


32. Установить последовательность выполнения метода определения массы 1000 семян.

А. Семена основной культуры тщательно перемешивают, отсчитывают без выбора две пробы по 500 шт. 
Б. Взвешивают до сотой доли грамма
В. Сравнивают с допустимым расхождением
Г. Результат определения массы 1000 семян принимают сумму результатов взвешивания двух проб, округляя ее до 0,1

Ответ:

	1
	2
	3
	4

	
	
	
	


33. Установить последовательность выполнения метода определения стекловидности зерна.

А. Разрезают поперек

Б. Срез каждого осматривают и выделяют три группы: стекловидное, частично стекловидное, мучнистой

В. Расхождение между результатами не более 5%

Г. Выделяют без выбора 100 цельных зерен

Ответ:

	1
	2
	3
	4

	
	
	
	


34. Установить последовательность выполнения метода определения пленчатости зерна.

А. Из средней пробы выделяют навеску
Б. Расхождения между результатами двух параллельных определений, а также при контрольных и арбитражных определениях не должны превышать 1, 0%.
В. Навеску зерна помещают в фарфоровую ступку и, слегка надавливая на зерно пестиком и вращая его, отделяют пленки, избегая раздавливания зерен. Для лучшего отделения пленок пестик обтягивают тонкой металлической сеткой. Такую же сетку кладут на дно ступки.
Г. Выделенную навеску зерна освобождают от сорной и зерновой примесей
Ответ:

	1
	2
	3
	4

	
	
	
	


35.Установить последовательность выполнения метода определения натуры зерна.

А. Среднюю пробу очищают от крупной сорной примеси

Б. После того, как груз и зерно упадут в мерку, нож вставляют в прорез мерки
В. Высыпают зерно в загрузочный цилиндр с расстояния от 3 до 4 см от верхней кромки
Г. Мерку снимают с основания, вытаскивают нож плавным и быстрым движением и взвешивают мерку с грузом и зерном на электронных весах
Ответ:

	1
	2
	3
	4

	
	
	
	


36. Распределите показатель количество клейковины пшеницы по классам

А.18,0% 

Б.28,0%

В.23,0%

Г.32,0%

Ответ: 

	1
	2
	3
	4

	
	
	
	


Решить задачи №37 – 40

37. Штангенциркуль. Опишитеметодику работы с прибором Ответ_____________________

38.Микрометр. Опишитеметодику работы с прибором
Ответ_____________________

39.От партии зерна в силосе элеватора отобрана одна средняя проба массой 2,0 кг, в которой обнаружено жуков рисового долгоносика – 126 экз., зернового точильщика – 112 экз., булавоусого хрущака – 329 экз.

Ответ_____________________

40. Приведите примеры ГОСТ используемых в вашей специальности
Ответ_____________________

2 вариант

ОП.03 Метрология и стандартизация

В заданиях 1 - 9 выбрать правильный ответ и подчеркнуть его.

Правильный ответ может быть только один.

1.Каковы цели метрологии:
1. обеспечение единства измерений с необходимой и требуемой точностью

2. разработка и оптимизация средств и измеряемых методик для увеличения их точности

3. новая разработка и оптимизация актуальных правовых и нормативных актов

2. Выбрать объект метрологии:
1. метрологические службы

2. нефизические и физические величины

3. Ростехрегулирование

3. Назовите определение метрологии:
1.. наука, изучающая и разрабатывающая измерения, методологию и способы организации их единства и определенной точности

2.. пакет документации, устанавливающий условия и правила эксплуатации измерительных приборов и средств

3. комплекс организационных и нормативно-правовых процессов и организаций требуемые для создания единого измерения на территории государства

4. Принцип Единства измерений - это:
1. выражение измерений в установленных рамках единиц, а погрешность задается с определенной вероятностью в установленных ограничениях

2. применение одинаковых единиц измерения в рамках ЛПУ или региона

3. использование лабораторных инструментов для определенных физиологических величин

5. Каковы задачи метрологии:
1. создание комплексной измерительной системы, обеспечивающей максимальную точность полученных результатов

2. разработка и совершенствование средств и методов измерений; повышение их точности

3. разработка новой и совершенствование действующей правовой и нормативной базы

6. Дайте характеристику прямым измерениям:
1. первоначальная величина рассчитывается на основании имеющихся результатов после использования прямых измерений иных физических величин, которые взаимосвязаны с первоначальной установленной зависимостью

2. применяется метод наиболее точного определения измеряемой величины

3. первоначальная величина рассчитывается посредством сравнительного метода с мерой установленной величины

7. Что называют относительной погрешностью:
1. погрешность, являющаяся результатом воздействия отклонения в сторону одного из параметров, характеризующих измерительные условия

2. составляющая погрешности измерений, не зависящая от значения измеряемой величины

3. абсолютная погрешность, деленная на действительное значение

8. Систематическая погрешность:
1. независима от обозначения исследуемой величины

2. взаимосвязана со значением от изучаемой величины

3. это часть погрешности, наблюдающаяся в череде измерений

РЕКЛАМА

9. Что называют случайной погрешностью:
1. составляющая погрешности случайным образом, изменяющаяся при повторных измерениях

2. погрешность, превосходящая все предыдущие погрешности измерений

3. разность между измеренным и действительным значением измеряемой величины

В заданиях 10-18 необходимо записать ответ в установленном для него поле. Ответом может быть число, отдельное слово, сочетание двух слов.

10. _______________ в пределах его компетенции выполняет функции органа по аккредитации, а также разрабатывает общие процедуры по аккредитации, общие требования к объектам аккредитации и экспертам, а также к необходимым документам; взаимодействует с международными организациями по аккредитации.

11. Аттестация методики выполнения измерений (МВИ) — процедура установления и подтверждения соответствия МВИ предъявляемым к ней _______________ требованиям.

12.____________— наука об измерениях, методах и средствах обеспечения их единства и способах достижения требуемой точности.


13._____________-- — это предоставление независимым органом подтверждающего документа, заверяющего соответствие определенного продукта (услуги, системы) установленным требованиям.
14._________________— деятельность по разработке, опубликованию и применению стандартов, по установлению норм, правил и характеристик в целях обеспечения безопасности продукции, работ и услуг для окружающей среды, жизни, здоровья и имущества, технической и информационной совместимости, взаимозаменяемости и качества продукции, работ и услуг в соответствии с уровнем развития науки, техники и технологии, единства измерений, экономии всех видов ресурсов, безопасности хозяйственных объектов с учётом риска возникновения природных и техногенных катастроф и других чрезвычайных ситуаций, обороноспособности и мобилизационной готовности страны.

15. ________________международная организация по стандартизации является одной из организаций, занимающейся разработкой международных стандартов. 

16. ___________ — одно из свойств физического объекта (явления, процесса), которое является общим в качественном отношении для многих физических объектов, отличаясь при этом количественным значением.

17. _______________ — совокупность операций, выполняемых с помощью технического средства, хранящего единицу величины и позволяющего сопоставить с ней измеряемую величину, чтобы получить значение этой величины.

18. _______________ — это разность между показаниями СИ и истинным (действительным) значением измеряемой физической величины.


19. _______________ — это специально создаваемые организации и подразделения для проведения работ по стандартизации на разных уровнях управления — государственном, отраслевом, предприятий (организаций) _______________ стандартизации
В заданиях 19 - 27 необходимо установить соответствие между значениями первой и второй группы.  Ответ записывается в таблицу.

 19.Установите соответствие между наименованием Государственных метрологических служб и их аббревиатурой.
	1
	Государственная служба вре​мени, частоты и определения параметров вращения Земли
	А
	ЦСМ

	2
	Государственная служба стандартных образцов состава и свойств веществ и материалов
	Б
	ГСССД

	3
	Государствен​ной службой стандартных справочных данных о физических константах и свойствах веществ и материалов
	В
	ГСВЧ

	4
	 Центр стандартизации, метрологии и сертификации
	Г
	 ГССО


Ответ:

	1
	2
	3
	4

	
	
	
	


20. Определите соответствие категории стандарта его условному обозначению

	1
	Государственный стандарт РФ
	А
	 СТП

	2
	Стандарт предприятия
	Б
	 ГОСТ  Р

	3
	Международный стандарт
	В
	 ГОСТ

	4
	Межгосударственный стандарт СНГ
	Г
	 ISO (ИСО)


Ответ:

	1
	2
	3
	4

	
	
	
	


21. Установите соответствие между видом стандарта и его содержанием

	1
	Основополагающие стандарты
	А
	устанавливают требования к группам однородной продукции или к конкретной продукции

	2
	Стандарты на продукцию
	Б
	устанавливают методы проведения испытаний, измерений, анализа продукции

	3
	Стандарты на работы
	В
	устанавливают общие организационно-технические положения для определенной области деятельности.

	4
	Стандарты на методы контроля
	Г
	устанавливают основные требования к методам выполнения различного рода работ в технологических процессах


Ответ:

	1
	2
	3
	4

	
	
	
	


22. Определите соответствие вида стандарта его условному обозначению

	1
	Государственные стандарты РФ
	А
	 СТП

	2
	Стандарты предприятий
	Б
	 ГОСТ  Р

	3
	Международные стандарты
	В
	 ГОСТ

	4
	Межгосударственные стандарты СНГ
	Г
	 ISO (ИСО)


Ответ:

	1
	2
	3
	4

	
	
	
	


23. Установите соответствие между названием Международных организаций по стандартизации, сертификации и метрологии и их аббревиатурой. 

	1
	 Международная организация стандартизации
	А
	 МСЭ

	2
	 Международная электротехническая комиссия
	Б
	 МБМВ

	3
	 Международный союз по телекоммуникациям
	В
	 ИСО

	4
	 Международное бюро мер и весов
	Г
	 МЭК


Ответ:

	1
	2
	3
	4

	
	
	
	


24. Установите соответствие между термином и определением.
	2. 
	Стандартизация.
	А
	Форма подтверждения соответствия выдвинутым требованиям.

	3. 
	Метрология.
	Б
	Деятельность, направленная на разработку и установление требований, норм, правил.

	5. 
	Сертификация.
	В
	Наука об измерениях, методах и средствах обеспечения их единства.

	6. 
	Сертификат
	Г
	Документ о проведении испытаний качества и безопасности продукта.


Ответ:

	1
	2
	3
	4

	
	
	
	


25.Укажите соответствие 

	2. 
	Типизация
	А
	рациональное уменьшение числа типов, видов и размеров объектов одинакового функционального назначения. Объектами унификации являются изделия, составные части, детали, комплектующие изделия, марки материалов и т. п. Систематизация и классификация являются основой унификации

	3. 
	Унификация
	Б
	рациональное уменьшение числа типов, видов и размеров объектов одинакового функционального назначения

	4. 
	Симплификация
	В
	форма стандартизации, направленная на сокращение применяемых при разработке и производстве изделий числа типов комплектующих изделий, марок полуфабрикатов, материалов и т.п.

	5. 
	Агрегатирование
	Г
	это разновидность стандартизации, заключающаяся в разработке и установлении типовых решений (конструктивных, технологических, организационных и т. п.) на основе наиболее прогрессивных методов и режимов работы.


Ответ:

	1
	2
	3
	4

	
	
	
	


26. Установите соответствие между методами получения результатов измерения и их определениями.
	1.
	Прямые измерения
	А
	Измерения, определяемые на основании прямых измерений, связанных с измеряемой величиной известной зависимостью.

	3. 
	Косвенные измерения
	Б
	Измерения, в ходе которых измеряется минимум две неоднородные физические величины с целью установления существующей между ними зависимости.

	4. 
	Совокупные измерения.
	В
	Измерения, выполняемые по данным отсчета показаний средств измерений.

	5. 
	Совместные измерения.
	Г
	Измерения, результатом которых является решение некоторой системы уравнений, которая составлена из уравнений, полученных вследствие измерения возможных сочетаний измеряемых величин.


Ответ:

	1
	2
	3
	4

	
	
	
	


27. Установите соответствие между аббревиатурой и полным названием стандартов:
	5. 
	ГОСТ Р
	А
	Стандарт организаций.

	6. 
	ГОСТ
	Б
	Отраслевой стандарт.

	7. 
	ОСТ
	В
	Национальный стандарт.

	8. 
	СТО
	Г
	Межгосударственный стандарт.


Ответ

	1
	2
	3
	4

	
	
	
	


В заданиях 28 - 36 необходимо установить правильную последовательность действий. Ответ записать в таблицу

28. Расположите этапы сертификации продукции в последовательности их выполнения.

А.Заключение договора.

Б. Согласование выполняемых работ.

В. Подача заявки.

Г. Предварительная оценка системы качества.

Ответ:

	1
	2
	3
	4

	
	
	
	


29. Расположите исторические события в развитии метрологии как науки в том порядке, в каком они состоялись.

А. Создание комиссии весов и мер под председательством главного директора Монетного двора графа М. Т.Головкина.

Б. Генеральная конференция по мерам и весам приняла новую систему единиц, присвоив ей наименование «Международная система единиц»

В. Принята «Двинская грамота» Ивана Грозного.

Г. Издан Декрет Совета Народных Комиссаров о введении в России метрической системы мер и весов. 

Ответ:

	1
	2
	3
	4

	
	
	
	


30. Расположите этапы разработки стандарта в последовательности их выполнения.
А. Разработка проекта стандарта, рассылка для отзыва;

Б. Утверждение и государственная регистрация стандарта;

В. Анализ полученных отзывов, составление окончательной редакции стандарта;

Г. Утверждение технического задания на разработку стандарта.

Ответ:

	1
	2
	3
	4

	
	
	
	


31. Установить последовательность выполнения метода определения зольности зерна.

А. Тигли с навесками помещают в муфельную печь

Б. Выделяют 30-50г. Зерна 

В. Очищают от сорной примеси 

Г. Охлаждение в эксикаторе

Ответ:

	1
	2
	3
	4

	
	
	
	


32. Установить последовательность выполнения метода определения массы 1000 семян.

А. Семена основной культуры тщательно перемешивают, отсчитывают без выбора две пробы по 500 шт. 
Б. Взвешивают до сотой доли грамма
В. Сравнивают с допустимым расхождением
Г. Результат определения массы 1000 семян принимают сумму результатов взвешивания двух проб, округляя ее до 0,1

Ответ:

	1
	2
	3
	4

	
	
	
	


33. Установить последовательность выполнения метода определения стекловидности зерна.

А. Разрезают поперек

Б. Срез каждого осматривают и выделяют три группы: стекловидное, частично стекловидное, мучнистой

В. Расхождение между результатами не более 5%

Г. Выделяют без выбора 100 цельных зерен

Ответ:

	1
	2
	3
	4

	
	
	
	


34. Установить последовательность выполнения метода определения пленчатости зерна.

А. Из средней пробы выделяют навеску
Б. Расхождения между результатами двух параллельных определений, а также при контрольных и арбитражных определениях не должны превышать 1, 0%.
В. Навеску зерна помещают в фарфоровую ступку и, слегка надавливая на зерно пестиком и вращая его, отделяют пленки, избегая раздавливания зерен. Для лучшего отделения пленок пестик обтягивают тонкой металлической сеткой. Такую же сетку кладут на дно ступки.
Г. Выделенную навеску зерна освобождают от сорной и зерновой примесей
Ответ:

	1
	2
	3
	4

	
	
	
	


35. Установить последовательность фаз развития пшеницы.

А. цветение

Б. флаговый лист 

В. восковая спелость 

Г. полная спелость

Ответ:

	1
	2
	3
	4

	
	
	
	


36.Установить последовательность выполнения метода определения натуры зерна.

А. Среднюю пробу очищают от крупной сорной примеси

Б. После того, как груз и зерно упадут в мерку, нож вставляют в прорез мерки
В. Высыпают зерно в загрузочный цилиндр с расстояния от 3 до 4 см от верхней кромки
Г. Мерку снимают с основания, вытаскивают нож плавным и быстрым движением и взвешивают мерку с грузом и зерном на электронных весах
Ответ:

	1
	2
	3
	4

	
	
	
	


Решить задачи №37 – 40

37.Штангенциркуль. Опишитеметодику работы с прибором
Ответ_____________________

38.Микрометр. Опишитеметодику работы с прибором
Ответ_____________________

39.От партии зерна в силосе элеватора отобрана одна средняя проба массой 2,0 кг, в которой обнаружено жуков рисового долгоносика – 126 экз., зернового точильщика – 112 экз., булавоусого хрущака – 329 экз.

Ответ_____________________

40. Приведите примеры ГОСТ используемых в вашей специальности
Ответ_____________________

Критерии оценок к комплекту тестовых заданий по ОП.03 Метрология и стандартизация

Критерии оценки тестовой работы

Тестовые работы оцениваются либо по формуле        N1  /   N2   *   к  = Б, 

где
N1  - количество правильных ответов
N2 – общее количество ответов
к – коэффициент (к =10)    
Б  - результат выполнения тестовой работы учащегося, выраженный в баллах, переводимых в отметку по пятибалльной системе  
Например, 27/30 * 10 = 9 баллов

	Количество баллов
	Отметка

	10
	«5»

	8-9
	«4»

	6-7
	«3»
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   Комплект контрольно-оценочных средств разработан на основе Федерального государственного образовательного стандарта среднего профессионального образования специальности ОП 04. автоматизация технологических процессовСпециальность 19.02.11 Технология продуктов питания из растительного сырья

1. ПАСПОРТ КОМПЛЕКТА КОНТРОЛЬНО-ОЦЕНОЧНЫХ СРЕДСТВ

1.1. Область применения

Комплект контрольно-оценочных средств предназначен для проверки результатов освоения дисциплины ОП 04. автоматизация технологических процессовпо специальности основной профессиональной образовательной программы по специальности СПО 19.02.11 Технология продуктов питания из растительного сырья.

С целью овладения указанным видом профессиональной деятельности и соответствующими профессиональными компетенциями обучающийся в ходе освоения дисциплины ОП 04. автоматизация технологических процессов:

В рамках программы учебной дисциплины обучающимися осваиваются умения и знания
	Код 

ПК, ОК
	Умения
	Знания

	 ПК 1.2 Обеспечение производства продуктов питания из растительного сырья на автоматизированных технологических линиях
	Определять потребность в средствах производства и рабочей силе для выполнения общего объема работ по каждой технологической операции на основе технологических карт производства продуктов питания из растительного сырья на автоматизированных линиях.

Инструктировать операторов и аппаратчиков по выполнению производственных заданий производства продуктов питания из растительного сырья на автоматизированных технологических линиях.

Контролировать выполнение производственных заданий на всех стадиях технологического процесса производства продуктов питания из растительного сырья на автоматизированных технологических линиях.
	Технологии производства и организации производственных и технологических процессов производства продуктов питания из растительного сырья на автоматизированных технологических линиях.

Требования к качеству выполнения технологических операций производства продуктов питания из растительного сырья на автоматизированных линиях в соответствии с технологическими инструкциями.

Методы планирования, контроля и оценки качества выполнения технологических операций производства продуктов питания из растительного сырья на автоматизированных линиях в соответствии с технологическими инструкциями.

	ОК 01
	распознавать задачу и/или проблему в профессиональном и/или социальном контексте;

анализировать задачу и/или проблему и выделять её составные части; 

определять этапы решения задачи;

выявлять и эффективно искать информацию, необходимую для решения задачи и/или проблемы;

составлять план действия; 

определять необходимые ресурсы; в профессиональной и смежных сферах;

реализовывать составленный план;

оценивать результат и последствия своих действий (самостоятельно или с помощью наставника) владеть актуальными методами работы
	актуальный профессиональный 
и социальный контекст, в котором приходится работать и жить; 

основные источники информации 

и ресурсы для решения задач и проблем  в профессиональном и/или социальном контексте;
алгоритмы выполнения работ в профессиональной и смежных областях; 
методы работы в профессиональной и смежных сферах;

структуру плана для порядок оценки результатов решения задач профессиональной деятельности решения задач;

	ОК 02
	определять задачи для поиска информации; 
определять необходимые источники информации;
планировать процесс поиска; структурировать получаемую информацию; 
выделять наиболее значимое в перечне информации; 

оценивать практическую значимость результатов поиска;

оформлять результаты поиска, применять средства информационных технологий для решения профессиональных задач;
использовать современное программное обеспечение;
использовать различные цифровые средства для решения профессиональных задач
	номенклатура информационных источников, применяемых в профессиональной деятельности; 
приемы структурирования информации; 
формат оформления результатов поиска информации, современные средства и устройства информатизации;
порядок их применения и программное обеспечение в профессиональной деятельности в том числе с использованием цифровых средств

	ОК 03
	определять актуальность нормативно-правовой документации в профессиональной деятельности; 
применять современную научную профессиональную терминологию;
определять и выстраивать траектории профессионального развития и самообразования; 
выявлять достоинства и недостатки коммерческой идеи; 
презентовать идеи открытия собственного дела в профессиональной деятельности; оформлять бизнес-план;

рассчитывать размеры выплат по процентным ставкам кредитования;

определять инвестиционную привлекательность коммерческих идей в рамках профессиональной деятельности; 
презентовать бизнес-идею; 
определять источники финансирования
	содержание актуальной нормативно-правовой документации; 
современная научная и профессиональная терминология;
возможные траектории профессионального развития и самообразования;
основы предпринимательской деятельности; основы финансовой грамотности;
правила разработки бизнес-планов;
порядок выстраивания презентации; 

кредитные банковские продукты

	ОК 04
	организовывать работу коллектива и команды; 
взаимодействовать с коллегами, руководством, клиентами в ходе профессиональной деятельности
	психологические основы деятельности коллектива, психологические особенности личности;
основы проектной деятельности

	ОК 05
	грамотно излагать свои мысли и оформлять документы по профессиональной тематике на государственном языке, проявлять толерантность в рабочем коллективе
	особенности социального и культурного контекста; 

правила оформления документов 
и построения устных сообщений

	ОК 06
	описывать значимость своей профессии (специальности); 
применять стандарты антикоррупционного поведения
	сущность гражданско-патриотической позиции, общечеловеческих ценностей; 
значимость профессиональной деятельности по профессии (специальности);

стандарты антикоррупционного поведения и последствия его нарушения

	ОК 07
	соблюдать нормы экологической безопасности; 
определять направления ресурсосбережения в рамках профессиональной деятельности по профессии (специальности), осуществлять работу с соблюдением принципов бережливого производства;
организовывать профессиональную деятельность с учетом знаний об изменении климатических условий региона
	правила экологической безопасности при ведении профессиональной деятельности; 
основные ресурсы, задействованные в профессиональной деятельности;
пути обеспечения ресурсосбережения;
принципы бережливого производства;
основные направления изменения климатических условий региона

	ОК 08
	использовать физкультурно-оздоровительную деятельность для укрепления здоровья, достижения жизненных 
и профессиональных целей; 
применять рациональные приемы двигательных функций в профессиональной деятельности;
пользоваться средствами профилактики перенапряжения, характерными для данной специальности
	роль физической культуры 
в общекультурном, профессиональном и социальном развитии человека;
основы здорового образа жизни; 

условия профессиональной деятельности и зоны риска физического здоровья для профессии (специальности);
средства профилактики перенапряжения

	ОК 09
	определять задачи для поиска информации; 
определять необходимые источники информации;
планировать процесс поиска; структурировать получаемую информацию; 
выделять наиболее значимое в перечне информации; 

оценивать практическую значимость результатов поиска;

оформлять результаты поиска, применять средства информационных технологий для решения профессиональных задач;
использовать современное программное обеспечение;
использовать различные цифровые средства для решения профессиональных задач
	 номенклатура информационных источников, применяемых в профессиональной деятельности; 
приемы структурирования информации; 
формат оформления результатов поиска информации, современные средства и устройства информатизации;
порядок их применения и программное обеспечение в профессиональной деятельности в том числе с использованием цифровых средств;

правила построения простых и сложных предложений на профессиональные темы; основные общеупотребительные глаголы (бытовая и профессиональная лексика);

 лексический минимум, относящийся к описанию предметов, средств и процессов профессиональной деятельности;

 особенности произношения; правила чтения текстов профессиональной направленности


Формируемые личностные результаты

	Код личностных результатов 
реализации 
программы 
воспитания
	Личностные результаты 

реализации программы воспитания 

(дескрипторы)

	ЛР 4
	Сформированность мировоззрения, соответствующего современному уровню развития науки и общественной практики, основанного на диалоге культур, а также различных форм общественного сознания, осознание своего места в поликультурном мире;

	ЛР 5
	Сформированность основ саморазвития и самовоспитания в соответствии с общечеловеческими ценностями и идеалами гражданского общества; готовность и способность к самостоятельной, творческой и ответственной деятельности.

	ЛР 7
	Навыки сотрудничества со сверстниками, детьми младшего возраста, взрослыми в образовательной, общественно полезной, учебно-исследовательской, проектной и других видах деятельности.

	ЛР 8
	Нравственное сознание и поведение на основе усвоения общечеловеческих ценностей.

	ЛР 9
	Готовность и способность к образованию, в том числе самообразованию, на протяжении всей жизни; сознательное отношение к непрерывному образованию как условию успешной профессиональной и общественной деятельности.

	ЛР 13
	Осознанный выбор будущей профессии и возможностей реализации собственных жизненных планов; отношение к профессиональной деятельности как возможности участия в решении личных, общественных, государственных, общенациональных проблем.

	ЛР 14
	Сформированность экологического мышления, понимания влияния социально- экономических процессов на состояние природной и социальной среды; приобретение опыта эколого-направленной деятельности.


1.2Описание процедуры оценки и системы оценивания по программе

	Элементы модуля, профессиональный модуль
	Формы промежуточной аттестации

	1
	2

	ОП 04. автоматизация технологических процессов
	4 семестр   

Э (экзамен)     




	Результаты обучения
	Критерии оценки
	Методы оценки

	Знания:

понятия механизации и автоматизации производства, их задачи; принципы измерения, регулирования, контроля и автоматического управления параметрами технологического процесса; 

основные понятия автоматизированной обработки информации; 

классификацию автоматических систем и средств измерений; общие сведения об автоматизированных системах управления 

основные виды электрических, электронных, пневматических, гидравлических и комбинированных устройств, в том числе соответствующие датчики и исполнительные механизмы, интерфейсные, микропроцессорные и компьютерные устройства, область их применения; 

типовые средства измерений, область их применения; типовые системы автоматического регулирования технологических процессов, область их применения
	Отлично» - теоретическое содержание курса освоено полностью, без пробелов, умения сформированы, все предусмотренные

программой учебные задания выполнены, качество их выполнения оценено высоко.

«Хорошо» - теоретическое содержание курса освоено полностью, без пробелов, некоторые умения сформированы недостаточно, все предусмотренные программой учебные задания выполнены, некоторые виды заданий выполнены с ошибками.

«Удовлетворительно» - теоретическое содержание курса освоено частично, но пробелы не носят существенного характера, необходимые умения работы
	Тестирование на знание терминологии по теме.

Самостоятельная работа.

Наблюдение за выполнением практического задания (деятельностью студента).

Подготовка и выступление с докладом, сообщением, презентацией.

Решение ситуационных задач

	Умения:

использовать в производственной деятельности средства автоматизации технологических процессов; проектировать, производить настройку и сборку систем автоматизации.


	
	Экспертное наблюдение за ходом выполнения практической работы

	Личностные результаты реализации программы воспитания 
	Основные показатели оценки результата
	Формы и методы контроля и оценки 

	ЛР 4  Сформированность мировоззрения, соответствующего современному уровню развития науки и общественной практики, основанного на диалоге культур, а также различных форм общественного сознания, осознание своего места в поликультурном мире. 
	Умение самостоятельно оценивать и принимать решения, определяющие стратегию поведения, с учетом гражданских и нравственных ценностей.
	Листы оценки личностных результатов

	ЛР 5  Сформированность основ саморазвития и самовоспитания в соответствии с общечеловеческими ценностями и идеалами гражданского общества; готовность и способность к самостоятельной, творческой и ответственной деятельности.
	Умение самостоятельно определять цели деятельности и составлять планы деятельности; самостоятельно осуществлять, контролировать и 

корректировать деятельность; использовать все возможные 

ресурсы для достижения 

поставленных целей и реализации планов деятельности; выбирать успешные стратегии в различных ситуациях.
	Экспертное наблюдение. Оценка эффективности и качества выполнения задач

	ЛР 7  Навыки сотрудничества со сверстниками, детьми младшего возраста, взрослыми в образовательной, общественно полезной, учебно-исследовательской, проектной и других видах деятельности.
	Умение продуктивно общаться и 

взаимодействовать в процессе совместной деятельности, учитывать позиции других участников деятельности, эффективно разрешать конфликты;   
	Экспертное наблюдение и оценка выполнения  заданий

	ЛР 8  Нравственное сознание и поведение на основе усвоения общечеловеческих ценностей.
	Умение самостоятельно оценивать и принимать решения, определяющие  стратегию поведения, с учетом  гражданских и нравственных ценностей.
	Экспертное наблюдение 

	ЛР 9  Готовность и способность к образованию, в том числе самообразованию, на протяжении всей жизни; сознательное отношение к непрерывному образованию как условию успешной профессиональной и общественной деятельности.
	Готовность и способность к самостоятельной информационно-

познавательной деятельности, владение навыками получения необходимой информации из источников разных типов, умение ориентироваться в различных источниках информации, критически оценивать и интерпретировать информацию, получаемую из различных источников.

Владение навыками 

познавательной, учебно-исследовательской и проектной деятельности, навыками разрешения проблем; способность и готовность к самостоятельному поиску методов решения практических задач, применению различных методов познания.
	Оценка эффективности и качества выполнения заданий

	ЛР 13  Осознанный выбор будущей профессии и возможностей реализации собственных жизненных планов; отношение к профессиональной деятельности как возможности участия в решении личных, общественных, государственных, общенациональных проблем.
	Умение самостоятельно определять цели деятельности и составлять планы деятельности; самостоятельно осуществлять, контролировать и корректировать деятельность; использовать все возможные ресурсы для достижения поставленных целей и реализации планов деятельности; выбирать успешные стратегии в различных ситуациях
	Экспертное наблюдение и оценка выполнения  заданий

	ЛР 14  Сформированность экологического мышления, понимания влияния социально- экономических процессов на состояние природной и социальной среды; приобретение опыта эколого-направленной деятельности. 
	Решать организационные задачи с соблюдением требований эргономики, техники безопасности, гигиены, ресурсосбережения, правовых и этических норм, норм информационной  безопасности.  
	Экспертное наблюдение и оценка выполнения  заданий


2.
КОМПЛЕКТ КОНТРОЛЬНО-ОЦЕНОЧНЫХ СРЕДСТВ ДЛЯ ПРОМЕЖУТОЧНОЙ АТТЕСТАЦИИ
2.1. Материалы для проведения промежуточной аттестации

2.1.1 Вопросы для экзамена

1. Основные понятия и определения автоматизации

2. Особенности проектирования технологических процессов изготовления деталей на автоматических линиях и станках с ЧПУ

3. Виды автоматизации

4. Классификация роботов по назначению и решаемому классу задач

5. Этапы проведения автоматизации

6. Особенности разработки технологических процессов автоматизированной и роботизированной сборки

7. Ступени внедрения автоматизации

8. Классификация промышленных роботов по производственно-технологическим признакам и специализации

9. Типизированная операционная технология

10. Промышленные роботы.

11. Автоматизированная система управления технологическим процессом

12. Выбор технологического оборудования и промышленных роботов для автоматизированного производства

13. Функции АСУТП, цели функционирования АСУТП

14. Выбор основного технологического оборудования для автоматизированного производства

15. Составные части и конструкции промышленных роботов. Устройство управления

16. Функции АСУТП, цели функционирования АСУТП

17. Выбор промышленных роботов для обслуживания технологического оборудования автоматизированного производства

18. Структурная схема промышленного робота

19. Определение машины, основные классы. Составляющие рабочего цикла машины

20. Управление роботом. Типы управления.

21. Состав АСУТП

22. Определение автоматической рабочей машины, автомата. Конструктивные признаки автомата.

23. Общие технические требования к АСУТП

24. Составные части и конструкции промышленных роботов. Исполнительное устройство.

25. Производственный и технологический процессы

26. Полуавтомат

27. Содержание технико-организационных элементов производственного процесса

28. Требования к технологичности деталей для автоматической сборки

29. Технико-экономические показатели технологической операции – трудоемкость, станкоемкость, норма времени и т.п.

30. Автоматическая линия. Структурная схема механизмов автоматической линии.

31. Производительность производственного процесса

32. Классификация организационно-технического контроля

33. Типы и виды производства

34. Признаки классификации современных рабочих машин

35. Группы машин по степени автоматизации

36. Активный и пассивный контроль

37. Основные принципы построения технологии механообработки в автоматизированных производственных системах

38. Сущность концепции гибкого производства

39. Агрегатные станки

40. Основные термины и показатели ГПС

41. Типовые и групповые технологические процессы

42. Гибкий производственный модуль

43. Типовая планировочная схема автоматической линии из агрегатных станков

44. Особенности проектирования технологических процессов в условиях автоматизированного производства.

45. Классификационные признаки деталей

46. Функции систем управления. Назначение системы управления

47. Типизация ТП и метод групповой обработки деталей

48. Функции систем управления. Назначение системы управления

49. Основные преимущества автоматизации производства

50. Требования, предъявляемые к системе управления

51. Особенности проектирования технологических процессов изготовления деталей на автоматических линиях и станках с ЧПУ

52. Эффективность применения ГПС

1. КРИТЕРИИ ОЦЕНКИ ЗНАНИЙ 

В качестве критерия оценки знаний студентов выбрана следующая система:

      На «отлично» оценивается ответ, если обучающийся свободно, с глубоким знанием материала, правильно, последовательно и полно выберет тактику действий, и ответит на дополнительные вопросы по обработке овощей и приготовлению овощных блюд и гарниров.

    Оценка «хорошо» выставляется, если обучающийся достаточно убедительно, с несущественными ошибками в теоретической подготовке и достаточно освоенными умениями по существу правильно ответил на вопрос с дополнительными комментариями педагога или допустил небольшие погрешности в ответе.

    Оценка «удовлетворительно» выставляется, если обучающийся недостаточно уверенно, с существенными ошибками в теоретической подготовке и слабо освоенными умениями ответил на вопросы ситуационной задачи. Только с помощью наводящих вопросов преподавателя справился с вопросами разрешения производственной ситуации, не уверенно отвечал на дополнительные вопросы. С затруднениями, он все же сможет при необходимости решить подобную ситуационную задачу на практике.

   Оценка «неудовлетворительно» выставляется, если обучающийся имеет очень слабое представление о предмете и недостаточно, или вообще не освоил умения по разрешению производственной ситуации. Допустил существенные ошибки в ответе на большинство вопросов ситуационной задачи, неверно отвечал на дополнительно заданные ему вопросы, не может справиться с решением подобной ситуационной задачи на практике.
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1. ПАСПОРТ КОМПЛЕКТА КОНТРОЛЬНО - ОЦЕНОЧНЫХ СРЕДСТВ

1.1. Область применения

Комплект контрольно-оценочных средств предназначен для проверки результатов освоения ОП.07 Технологии производства продукции плодоводства по специальности 35.02.06 Технология производства и переработки сельскохозяйственной продукции 
Комплект контрольно-оценочных средств позволяет оценивать:

1.1.1. Освоение  профессиональных компетенций (ПК), соответствующих виду профессиональной деятельности, и общих компетенций (ОК):

	Профессиональные и общие компетенции
	Показатели оценки результата
	Средства проверки

(№№ заданий, место, время, условия их выполнения)

	1
	2
	3

	ПК 1.1.  Выбирать и реализовывать технологии производства продукции растениеводства

ОК 1,ОК 2, ОК 3 ОК 4, ОК 5, ОК 6, ОК 7, ОК 8, ОК 9, 

ЛР.1,5,9,13,14
	знание  принципов программирования урожаев.;

-владение  основными технологии производства растениеводческой продукции;

-знание  общего устройства и принципов работы сельскохозяйственных машин;

-владение  основами  

селекции и семеноводства сельскохозяйственных культур;

-  определение  видов семян сельскохозяйственных культур, их посевные и сортовые качества, сортосмену,
сортообновление, сортоконтроль, условия их хранения, предпосевную подготовку;

- владение  требованиями к сортовым и посевным качествам семян;

-владение особенностями агротехники возделывания различных сельскохозяйственных культур;

-владение методикой составления технологических  карты для возделывания сельскохозяйственных культур;

-знание закономерностей  роста, развития растений и формирования высококачественного урожая;

-  владение методами программирования урожаев;

-знание значения, видов мелиорации, мероприятий по освоению и окультуриванию мелиорированных
земель,

-обоснование  погодных и климатических условий, оказывающих влияние на сельскохозяйственное
производство;

-определение болезней и вредителей сельскохозяйственных культур, мер борьбы с ними;


	К 1Применять технологические карты для возделывания сельскохозяйственных культур

К 2. Выбирать и оценивать районированные сорта семенного и посадочного материала, ведущие мосты

К 3. Определять качество семян

К 4. Определять нормы, сроки и способы посева и посадки

К 5. Определять нормы удобрений под различные сельскохозяйственные культуры с учетом плодородия почвы;

К 6. Оценивать качество полевых работ;

К 7. Определять и оценивать состояние производственных посевов

К 8. Выполнять основные технологические регулировки сельскохозяйственных машин, составлять машинно-трактарные агрегаты;

К 9. Определять биологический урожай и анализировать его структуру;

К 11Выбирать способ уборки урожая

К 12 Проводить обследование сельскохозяйственых угодий по выявлению и распространению вредителей, болезней и сорняков.

К 13 Состовлять готовой план защитных мероприятий

	ПК1.2. Выбирать и реализовывать технологии первичной обработки продукции растениеводства

ОК 1,ОК 2, ОК 3 ОК 4, ОК 5, ОК 6, ОК 7, ОК 8, ОК 9

ЛР.1,5,9,13,14
	- владение основами автоматизации технологических процессов сельскохозяйственного производства
	знать  

К12Основные технологии производства растениеводческой продукции

К 13. Общее устройство и принципы работы сельскохозяйственных машин

К 14. Основы автоматизации технологических процессов сельскохозяйственного производства

К 15.Виды семян сельскохозяйственных культур , их посевные и сортовые качества, сортосмену

К 16. Сортообновление, сортоконтроль, условия их хранения, предпосевную подготовку

К 17 Требования к сортовым и посевным качествам



	ПК1. 3. Выбирать и использовать различные методы оценки и контроля количества и качества сельскохозяйственного сырья и продукции растениеводства.

ОК 1,ОК 2, ОК 3 ОК 4, ОК 5, ОК 6, ОК 7, ОК 8, ОК 9,

ЛР.1,5,9,13,14 
	Выполнение физико-химических анализов, предусмотренных технологической документацией

Обеспечение развития и совершенствования системы контроля качества сельскохозяйственной продукции.

Внедрение прогрессивных методов контроля и оценки качества продукции

-объяснение сущности и будущей социальной значимости будущей профессии;

-наличие положительных отзывов по итогам практики
	Знать 

К 18 Виды физико-химических анализов

R 19Пути совершенствования

Системы контроля качества сельскохозяйственной продукции 

К 20 Прогрессивные методы контроля и оценки качества продукции

К 21Сущность и  социальную значимость будущей профессии


1.2. Приобретение в ходе освоения профессионального модуля практического опыта

	Иметь практический опыт


	Виды работ на учебной и/ или производственной практике и требования к их выполнению



	1
	2

	1. Выбирать и реализовывать технологии производства продукции растениеводства.
	ВР1. Обследование полей на засоренность

ВР2. Знакомство с агротехническим паспортом

ВР3. Заполнение технического паспорта поля

ВР4. Первичная обработка и транспорти-ровка урожая

	2. Выбирать и использовать различные методы оценки и контроля количества и качества сельскохозяйственного сырья и продукции растениеводства
	ВР1.  Основы программирования урожайности.

ВР2. Основная обработка почвы под зерновые и пропашные культуры

ВР3. Расчет доз внесения удобрений под урожай.

ВР4. Определение потребности растений в подкормке на планируемый урожай.

ВР5. Подготовка семян к посеву.

ВР6. Определение жизнеспособности озимых культур

ВР7. Составление системы севооборотов

	В3.Выбирать и реализовывать технологии первичной обработки продукции растениеводства 
	ВР1. Основные виды технологий первичной обработки продукции растениеводства .

ВР2. Первичная обработка продукции растениеводства

ВР3. Подготовка продукции растениеводства к реализации

ВР4. Реализация продукции растениеводства.


1.1.3. Освоение умений и усвоение знаний:

	Освоенные умения, усвоенные знания
	Показатели оценки результата
	№№ заданий 

для проверки



	1
	2
	3

	У1.Применять технологические карты для возделывания сельскохозяйственных культур  с учетом конкретных природно – климатических условий и имеющейся техники

З 1Основные технологии производства продукции плодоводства


	Знание принципов программирования урожаев; владение основными технологиями производства растениеводческой продукции;
	УЗ 1

	У 2. Выбирать и оценивать районированные сорта семенного и посадочного материала; 

З 2Основы селекции и семеноводства плодовых культур; виды семян плодовых культур, их посевные и сортовык качества , сортосмену, сортообновление, сортоконтроль, 
	Владение основами селекции и семеноводства, определение видов семян сельскохозяйственных культур, их посевные и сортовые качества, сортосмену, сортообновление, условия их хранения , предпосевную подготовку.


	УЗ 2

	У 3. Определять качество семян , нормы , сроки и способы посева и посадки

З 3. условия их хранения, предпосевную обработку, требования к сортовым и посевным качествам семян
	 Определение условий хранения , предпосевную подготовку семян сельскохозяйственных культур, их сортовых и посевных качеств 

.
	УЗ 3

УЗ 4

УЗ 5

УЗ 6

	   У 4. Оценивать качество полевых работ , определять и оценивать состояние производственных посевов

   З 4 Особенности агротехники возделывания различных плодовых культур
	Владение особенностями агротехники возделывания различных сельскохозяйственных культур
	

	     У 5 Определять           биологический урожай и анализировать его структуру, выбирать способ уборки урожая

     З  5 Методику 

составления технологической карты для возделывания плодовых культур
	Владение методикой составления технологических  карт для возделывания сельскохозяйственных культур
	

	      У 6 Проводить обследование сельскохозяйственных угодий по выявлению вредителей , болезней и сорняков, составлять годовой план защиты растений

       З 6 Закономерности роста, развития растений и формирования высококачественного урожая
	Знание закономерностей роста, развития растений и формирования высококачественного урожая
	


ОК 1. Понимать сущность и социальную значимость своей будущей профессии, проявлять к ней устойчивый интерес.

ОК 2. Организовывать собственную деятельность, определять методы и способы выполнения профессиональных задач, оценивать их эффективность и качество.

ОК 3. Решать проблемы, оценивать риски и принимать решения в нестандартных ситуациях.

ОК 4. Осуществлять поиск, анализ и оценку информации, необходимой для постановки и решения профессиональных задач, профессионального и личностного развития.

ОК 5. Использовать информационно-коммуникационные технологии для совершенствования профессиональной деятельности.

ОК 6. Работать в коллективе и команде, обеспечивать ее сплочение, эффективно общаться с коллегами, руководством, потребителями.

ОК 7. Ставить цели, мотивировать деятельность подчиненных, организовывать и контролировать их работу с принятием на себя ответственности за результат выполнения заданий.

ОК 8. Самостоятельно определять задачи профессионального и личностного развития, заниматься самообразованием, осознанно планировать повышение квалификации.

ОК 9. Быть готовым к смене технологий в профессиональной деятельности.

- ПК 2.1. Выбирать и реализовывать технологии производства продукции плодоводства.

-ПК 2.2. Выбирать и реализовывать технологии первичной обработки продукции плодоводства.

-ПК 2.3. Выбирать и использовать различные методы оценки и контроля количества и качества сельскохозяйственного сырья и продукции животноводства

Формируемые личностные результаты

	Код личностных результатов 
реализации 
программы 
воспитания
	Личностные результаты

реализации программы воспитания

(дескрипторы)

	ЛР 7
	Навыки сотрудничества со сверстниками, детьми младшего возраста, взрослыми в образовательной, общественно полезной, учебно-исследовательской, проектной и других видах деятельности.

	ЛР 8
	Нравственное сознание и поведение на основе усвоения общечеловеческих ценностей.

	ЛР 9
	Готовность и способность к образованию, в том числе самообразованию, на протяжении всей жизни; сознательное отношение к непрерывному образованию как условию успешной профессиональной и общественной деятельности.

	ЛР 13
	Осознанный выбор будущей профессии и возможностей реализации собственных жизненных планов; отношение к профессиональной деятельности как возможности участия в решении личных, общественных, государственных, общенациональных проблем.


Форма промежуточной аттестации обучающихся за семестр диф.зачет 

2. ОЦЕНКА ОСВОЕНИЯ УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ:

2.1. Формы и методы оценивания

Предметом оценки служат умения и знания, предусмотренные ФГОС ОП.07 Технологии  производства продукции плодоводства, 

направленные на формирование общих и профессиональных компетенции

2.2. Вопросы для экзамена
1.  Плодоводство как отрасль с.-х. производства. 

2. Ботаническая группировка плодовых и ягодных растений. 

3. Цели, задачи и принципы формирования кроны. Основные типы крон.

4. Плодоводство как наука, история ее развития.

5. Морфология корневой системы. Рост корней в годовом цикле.

6. Системы содержания почвы в молодом саду. 

7. Побеги, их классификация.

   Удобрения плодового сада.

9. Подвои плодовых пород, требования к ним. 

10.Особенности индивидуального развития плодовых растений по И. В. Мичурину. 

11.Система обработки почвы в садах. 

12.Строение надземной части плодового дерева. 

13.Производственная группировка. Значение и экономическая оценкаосновных пород. 

14.Состояние покоя и его основные особенности. 

15.Системы размещения плодовых деревьев. Разбивка участка. 

16. Сезонные явления плодовых растений в годовом цикле (годичный цикл роста и развития). 

17. Типы зимних повреждений, и их предупреждение. 

18. Дегустационная оценка плодов. Морфологические признаки плодов. 

19. Особенности роста и плодоношения семечковых культур. 

20. Корневая система, типы корневых систем. 

21. Методы определения потребности плодовых деревьев в удобрениях(диагностика). 

22. Закономерности роста и плодоношения косточковых культур. 

23. Зимостойкость и морозостойкость. Мероприятия повышающие их.

24. Отличительные особенности полового и вегетативного размножения. 

25. Естественные способы вегетативного размножения. 

26. Особенности роста и плодоношения сливы. Сорта. 

27. Агротехника закладки плантации земляники. Уход. Сорта. 

28. Прививка «окулировка». Сроки и техника проведения.

29. Искусственные способы вегетативного размножения плодовых и ягодных растений. 

30. Принципы проектирования плодовых и ягодных насаждений. Выбор и оценка участка под закладку сада. 

31. Способы вегетативного размножения плодовых и ягодных растений. 

32. Хозяйственно-биологические характеристики сортов вишни и сливы. 

33. Особенности орошения плодовых растений. 

34. Черная смородина (морфологические и биологические особенности сорта). 35. Морфологическая группировка плодовых и ягодных растений. 

36. Сроки, нормы и способы полива плодовых деревьев. 

37. Малина (морфологические и биологические особенности сорта). 

38. Биохимические основы обрезки. 

39. Хозяйственно - биологическая характеристика сортов яблони. 

40. Способы обрезки и другие приемы ведения кроны.

41. Приемы усиления ветвления корней подвоев. Стандарты на подвои. 

42. Отделение формирования. Севообороты. 

43. Прививка за "кору", "вращеп". Сроки и техника проведения.

44. Влияние внешних факторов на рост и развитие плодовых растений (свет, тепло, осадки и т.д.).

45. Сроки и техника обрезки. 

46. Малораспространенные культуры в саду.

47. Особенности онтогенеза семенных и привитых растений. 

48. Значение, условия проведения и техника перепрививки плодовых деревьев. Основные способы прививки черенком. 

49. Особенности онтогенеза семенных и привитых растений. 

50. Сортовые признаки яблони. 

51. Корневая система (классификация по происхождению). 

52. 1 – поле питомника (сроки, способы посадки, уход). 

53. Способы и сроки обрезки и реакция на них растения. 

54. Подготовка участка под закладку сада. 

55. Производственно- биологическая характеристика яблони. Видовойсостав. 56. Периодичность плодоношения и способы ее устранения. 

57. Понятие о сорте и клоне в плодоводстве. 

58. Фенофазы вегетации. Рост и созревание плодов. 

59. Производственно - биологическая характеристика сливы. Видовой состав. 60. Сроки посадки плодовых и ягодных культур.

61. Морфология плодовых растений

. 62. Отраслевые стандарты на подвои и саженцы плодовых пород. 6

Садовый режущий инструмент. Техника безопасности.

64. Совместимость и взаимовлияние привоя и подвоя. 

65. Составные части плодового питомника. 

66. Биологические основы обрезки. 

67. Стратификация семян.

68. Значение и перспективы слаборослых садов. Биологические способы ускорения плодоношения. 

69. Агротехнические способы ускорения вступления в плодоношение плодовых деревьев. 

70. Восстановление плодовых растений после зимних повреждений. 

71. Инвентаризация, ремонт и реконструкция сортов.

72. Возрастные периоды роста и развития плодовых деревьев по П.Г Шитту. Задача агротехники по периодам. 

73. Копулировка. 

74. Подбор и размещение пород, сортов в садовом массиве. 

75. Второе и третье поле отделения формирование.

2.3. Критерии оценки знаний студентов

               Промежуточная аттестация проводится в конце учебных циклов и является средством повторения всей учебной программы. 

               Студенты получают оценку по результатам устного экзамена.

В качестве критерия оценки знаний студентов выбрана следующая система:

На «отлично» оценивается ответ, если обучающийся свободно, с глубоким знанием материала, правильно, последовательно и полно выберет тактику действий, и ответит на дополнительные вопросы. 

Оценка «хорошо» выставляется, если обучающийся достаточно убедительно, с несущественными ошибками в теоретической подготовке и  достаточно освоенными умениями по существу правильно ответил на вопрос с дополнительными комментариями педагога или допустил небольшие погрешности в ответе.

Оценка «удовлетворительно» выставляется, если обучающийся недостаточно уверенно, с существенными ошибками в теоретической подготовке и слабо освоенными умениями ответил на вопросы. Только с помощью наводящих вопросов преподавателя справился с вопросами разрешения производственной ситуации, не уверенно отвечал на дополнительные вопросы. С затруднениями, он все же сможет при необходимости решить подобную ситуационную задачу на практике.

Оценка «неудовлетворительно» выставляется, если обучающийся имеет очень слабое представление о предмете и недостаточно, или вообще не освоил умения по разрешению производственной ситуации. Допустил существенные ошибки в ответе на большинство вопросов, неверно отвечал на дополнительно заданные ему вопросы, не может справиться с решением подобной ситуационной задачи на практике.
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1. ПАСПОРТ КОМПЛЕКТА КОНТРОЛЬНО - ОЦЕНОЧНЫХ СРЕДСТВ

ПО ОП.08. ТЕХНОЛОГИЯ ПРОИЗВОДСТВА ПРОДУКЦИИ РАСТЕНИЕВОДСТВА

1.1. Цель и планируемые результаты освоения ОП.08. Технология производства продукции растениеводства

В результате изучения ОП.08. Технология производства продукции растениеводства обучающийся должен освоить основной вид деятельности и соответствующие ему общие компетенции и профессиональные компетенции:

1.1.1. Перечень общих компетенций

	ОК 1.
	Выбирать способы решения задач профессиональной деятельности применительно к различным контекстам;

	ОК 2.
	Использовать современные средства поиска , анализа и интерпретации информации и информационные технологии для выполнения задач профессиональной деятельности;

	ОК 3.
	Планировать и реализовывать собственное профессиональное и личностное развитие, предпринимательскую деятельность в профессиональной сфере, использовать знания по финансовой грамотности в различных жизненных ситуациях;

	ОК 4.
	Эффективно взаимодействовать и работать в коллективе и команде;

	ОК 5.
	Осуществлять устную и письменную коммуникацию на государственном языке Российской Федерации с учетом особенностей социального и культурного контекста

	ОК 7.
	Содействовать сохранению окружающей среды, ресурсосбережению, применять знания об изменении климата, принципы бережливого производства, эффективно действовать в чрезвычайных ситуациях

	ОК 9.
	Пользоваться профессиональной документацией на государственном и иностранном языках


1.1.2. Перечень профессиональных компетенций 

	Код
	Наименование видов деятельности и профессиональных компетенций

	ВД 
	

	ПК 2.1.
	Осуществлять организационное обеспечение производства продуктов питания из растительного сырья на автоматизированных технологических линиях

	ПК 2.2.
	Осуществлять технологическое обеспечение производства хлеба, хлебобулочных, макаронных и кондитерских изделий


1.1.3. Перечень личностных результатов

	Код личностных результатов 
реализации 
программы 
воспитания
	Личностные результаты

реализации программы воспитания, определенные отраслевыми требованиями 
к деловым качествам личности (дескрипторы)

	ЛР 1
	Осознающий себя гражданином России и защитником Отечества, выражающий свою российскую идентичность в поликультурном и многоконфессиональном российском обществе и современном мировом сообществе. Сознающий свое единство с народом России, с Российским государством, демонстрирующий ответственность за развитие страны. Проявляющий готовность к защите Родины, способный аргументированно отстаивать суверенитет и достоинство народа России, сохранять и защищать историческую правду о Российском государстве

	ЛР 4
	Проявляющий и демонстрирующий уважение к труду человека, осознающий ценность собственного труда и труда других людей.  Экономически активный, ориентированный на осознанный выбор сферы профессиональной деятельности с учетом личных жизненных планов, потребностей своей семьи, российского общества. Выражающий осознанную готовность к получению профессионального образования, к непрерывному образованию 
в течение жизни Демонстрирующий позитивное отношение 
к регулированию трудовых отношений. Ориентированный 
на самообразование и профессиональную переподготовку 
в условиях смены технологического уклада и сопутствующих социальных перемен. Стремящийся к формированию в сетевой среде личностно и профессионального конструктивного «цифрового следа»

	ЛР 6
	Ориентированный на профессиональные достижения, деятельно выражающий познавательные интересы с учетом своих способностей, образовательного и профессионального маршрута, выбранной квалификации

	ЛР 9
	Бережливо относящийся к природному наследию страны и мира, проявляющий сформированность экологической культуры на основе понимания влияния социальных, экономических 
и профессионально-производственных процессов на окружающую среду. Выражающий деятельное неприятие действий, приносящих вред природе, распознающий опасности среды обитания, предупреждающий рискованное поведение других граждан, популяризирующий способы сохранения памятников природы страны, региона, территории, поселения, включенный 
в общественные инициативы, направленные на заботу о них

	ЛР13
	Готовый соответствовать ожиданиям работодателей: активный, проектно-мыслящий, эффективно взаимодействующий и сотрудничающий с коллективом, осознанно выполняющий профессиональные требования, ответственный, пунктуальный, дисциплинированный, трудолюбивый, критически мыслящий, демонстрирующий профессиональную жизнестойкость

	ЛР19
	Управляющий собственным профессиональным развитием, рефлексивно оценивающий собственный жизненный опыт, критерии личной успешности, признающий ценность непрерывного образования


1.1.4. В результате освоения учебной дисциплины обучающийся должен: 

	Иметь практический опыт
	подготовки сельскохозяйственной техники к работе;

подготовки семян и посадочного материала к посеву (посадке);

реализации схем севооборотов;

возделывания сельскохозяйственных культур;

проведения агротехнических мероприятий по защите почв от эрозии и дефляции;

первичной обработки и транспортировки урожая;

	уметь
	применять технологические карты для возделывания сельскохозяйственных культур с учетом конкретных природно-климатических условий и имеющейся техники;

выбирать и оценивать районированные сорта семенного и посадочного материала;

определять качество семян;

определять нормы, сроки и способы посева и посадки;

определять нормы удобрений под различные сельскохозяйственные культуры с учетом плодородия почвы;

оценивать качество полевых работ;

определять и оценивать состояние производственных посевов;

выполнять основные технологические регулировки сельскохозяйственных машин, составлять машинно-тракторные агрегаты;

определять биологический урожай и анализировать его структуру;

выбирать способ уборки урожая;

проводить обследование сельскохозяйственных угодий по выявлению и распространению вредителей, болезней и сорняков:

составлять годовой план защитных мероприятий;

	знать
	системы земледелия;

основные технологии производства растениеводческой продукции;

общее устройство и принципы работы сельскохозяйственных машин;

основы автоматизации технологических процессов сельскохозяйственного производства;

основы селекции и семеноводства сельскохозяйственных культур;

виды семян сельскохозяйственных культур, их посевные и сортовые качества, сортосмену, сортообновление, сортоконтроль, условия их хранения, предпосевную подготовку;

требования к сортовым и посевным качествам семян;

особенности агротехники возделывания различных сельскохозяйственных культур;

методику составления технологической карты для возделывания сельскохозяйственных культур;

закономерности роста, развития растений и формирования высококачественного урожая;

методы программирования урожаев;

значение, виды мелиорации, мероприятия по освоению и окультуриванию мелиорированных земель, погодные и климатические условия, оказывающие влияние на сельскохозяйственное производство;

болезни и вредителей сельскохозяйственных культур, средства защиты от них


2. ОЦЕНКА ОСВОЕНИЯ УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ ОП.08.
2.1. Формы и методы оценивания

Предметом оценки служат умения и знания, предусмотренные ФГОС по ОП.08. «Технология производства продукции растениеводства», направленные на формирование общих и профессиональных компетенций.

	Результаты обучения

(освоенные умения, усвоенные знания)
	Формы и методы контроля и оценки результатов обучения 

	У 1. Применять технологические карты для возделывания сельскохозяйственных культур с учетом конкретных природно – климатических условий и имеющейся техники

З 1Основные технологии производства растениеводческой продукции; 
	Устный опрос, ндивидуальные задания, тестирование, Оценка выполнения ПЗ

	У 2. Выбирать и оценивать районированные сорта семенного и посадочного материала; 

З 2Основы селекции и семеноводства сельскохозяйственных культур; виды семян сельскохозяйственных культур, их посевные и сортовык качества , сортосмену, сортообновление, сортоконтроль,
	Устный опрос, индивидуальные задания, тестирование. Оценка выполнения ПЗ

	У 3. Определять качество семян , нормы , сроки и способы посева и посадки

З 3. условия их хранения, предпосевную обработку, требования к сортовым и посевным качествам семян
	Оценка выполнения ПЗ, наблюдение в процессе текущей учебной деятельности, устный опрос, тестирование

	 У 4. Оценивать качество полевых работ , определять и оценивать состояние производственных посевов

З 4 Особенности агротехники возделывания различных сельскохозяйственных культур
	Устный опрос, нндивидуальные задания, проекты, оценка выполнения самостоятельной работы .Оценка выполнения ПЗ

	 У 5 Определять   биологический урожай и анализировать его структуру, выбирать способ уборки урожая

З 5 Методику составления технологической карты для возделывания сельскохозяйственных культур
	Оценка выполнения ПЗ, наблюдение в процессе текущей учебной деятельности, устный опрос, тестирование

	 У 6 Проводить обследование сельскохозяйственных угодий по выявлению вредителей , болезней и сорняков, составлять годовой план защиты растений

З 6 Закономерности роста, развития растений и формирования высококачественного урожая
	Оценка выполнения ПЗ, наблюдение в процессе текущей учебной деятельности опрос,


2.2. Вопросы для экзамена 
1.Агротехника сахарной свеклы

2.Морфологические признаки зерновых культур.

3.Агротехника кукурузы.

4.Озимые культуры. Изреживание и гибель озимых культур

5.Агротехника сои.

6.Пшеница. Обшая характеристика 

7.Технология выращивания люцерны..

8.Значение, биологические особенности озимой пшеницы

9.Технология выращивания клевера

10.Значение, биологические особенности озимой ржи..

11.Технология выращивания эспарцета

12.Значение, районы возделывания, биологические особенности яровой пшеницы.

13.Агротехника гороха

14.Значение, районы возделывания, биологические особенности ярового ячменя.

15.Агротехника горчицы

16. Значение, районы возделывания, биологические особенности овса

17.Агротехника озимой пшеницы.

18.Значение, районы возделывания, биологические особенности гречихи

19.Агротехника озимой ржи

20.Значение, районы возделывания, биологические особенности. проса

21.Агротехника подсолнечника

22.Значение, районы возделывания, биологические особенности кукурузы

23.Агротехника картофеля

24. Значение, районы возделывания, биологические особенности. гороха

25.Агротехника гречихи

26.Значение, районы возделывания, биологические особенности сои

27.Агротехника проса

28.Значение, районы возделывания, биологические особенности горчицы

29.Агротехника ячменя

30.Значение, районы возделывания, морфологические особенности подсолнечника

31.Агротехника овса

32.Значение, районы возделывания, биологические особенности подсолнечника

33. Агротехника яровой пшеницы

34.Значение, районы возделывания, морфологические особенности сахарной свеклы.

35. Значение, районы возделывания, биологические особенности сахарной свеклы

36.Значение, районы возделывания морфологические особенности картофеля

37.Значение, районы возделывания, биологические особенности картофеля.

38. Значение, районы возделывания, морфологические и биологические особенности клевера лугового.

39. Значение, районы возделывания, морфологические и биологические особенности люцерны

40. Значение, районы возделывания, морфологические и биологические особенности эспарцета

41.Общая характеристика овощных культур семейства капустные;

Типовые задачи для экзамена

1.Рассчитайте посевную годность и норму высева семян озимой пшеницы, если всхожесть ее равна 98%, чистота семян -99%, масса 1000 семян 40 грамм, количество семян , высеваемых  на 1 га – 5 млн. шт

2. Рассчитайте посевную годность и норму высева ячменя, если всхожесть его равна 97 % , чистота семян -99, 5 % , масса 1000 семян 45 грамм

3. Рассчитайте посевную годность и норму высева озимой ржи, если всхожесть ее равна 99%, чистота семян -98 % , масса 1000 семян равна 23 грамма

4. Рассчитайте посевную годность и норму высева семян гороха, если всхожесть его равна 100% , чистота семян- 99% , масса 1000 семян равна 210 грамм

5. Рассчитайте посевную годность и норму высева подсолнечника, если всхожесть его равна 97 % , чистота семян – 96 % , масса 1000 семян – 80 грамм

6. Рассчитайте посевную годность и норму высева кукурузы, если всхожесть ее равна99 % , чистота семян-100% масса 1000 семян-250 грамм

7. Рассчитайте посевную годность и норму высева семян гречихи, если всхожесть ее равна 96% , чистота семян -97 % , масса 1000 семян 22 грамма

8. Составьте схему восьмипольного севооборота со следующей структурой посевных площадей :

 1 Многолетние травы-12, %                    6 Ячмень – 12, 5 %

2 Сахарная свекла- 12,5 %                         7 Горох -6,5 %

3 Озимая пшеница-25%                              8 Вика-6,0%

4 Просо-3,5%                                                  9 Подсолнечние-12,5%

5 Гречиха- 9,0 %

9 Составьте схему 10- польного севооборота со следующей структурой посевных площадей:

1 Озимая пшеница-30 %                              4 Ячмень-20 %

2 Пар занятый -10 %                                      5 Сахарная свекла-10%

3 Многолетние травы-20%                          6 Соя-10%

10 Составьте схему 9- ти польного севооборота со следующей структурой посевных площадей:

1 Озимая пшеница-33, 3 %                           5 Яровые зерновые-11,2 %

2 Кукуруза на зеленую массу-11,1 %          6 Кукуруза на силос -11,1 %

3 Сахарная свекла-11,1 %                                 7 Многолетние травы-11,1 %

4 Подсолнечник-11,1%   

11 Составьте схему 10- польного севооборота , со следующей структурой посевных площадей:

1 Занятой пар -10%                                              5 Ячмень:-10%

2 Озимая пшеница-30%                                      6 Многолетние травы-10%

3 Сахарная свекла-20%                                        7 Кукуруза на зерно-10%

4 Горох-10%

12 Составьте схему 10- ти польного севооборота со следующей структурой посевных площадей:

1 Пар чистый-10%                                                   6 Эспарцет-10%

2 Сахарная свекла-20%                                          7 Яровая пшеница-10%

3 Кукуруза на зерно-10%                                       8 Озимая пшеница-10%

4 Подсолнечник- 10%                                             9 Озимая рожь -10%

5 Ячмень-10%

13 В хозяйстве имеется суперфосфат- 20% (Р2 О 5 ) , аммиачная селитра – 34 % (N   ) , калийная соль-40% ( К2 О 5   ) Рассчитайте потребность в этих удобрениях, если под озимую пшеницу планируется внести N – 45 кг д. в. /га , Р2 О5 -60 кг д. в. /га ; К2 О5 – 30 кг .д.в. /га

14 В хозяйстве имеется двойной суперфосфат-46%( Р2 О5    ) , аммиачная селитра -34% (     N), сульфат калия – 50 % (  К2 О5 ). Рассчитайте потребность в этих удобрениях, если сахарная свекла должна получить по 90 кг д. в. /га азота , фосфора и калия

15 В хозяйстве имеется двойной суперфосфат- 46 % ( Р2 О 5  ) , аммиачная селитра -34 % ( N ) , хлорид калия -60% ( К2 О 5). Рассчитайте потребность в этих удобрениях, если подсолнечник должен получить 60 кг д.в. азота, 40 кг. д. в. фосфора , 60 кг д.в калия на гектар

16 Определите потребность в азоте , фосфоре и калии при выращивании озимой пшеницы, если планируемая урожайность составляет 40 ц /га. Вынос элементов питания на 100 кг основной продукции составляет N- 4кг; Р -1,6 кг; К- 1,9 кг

17 Рассчитайте посевную годность и норму высева семян озимой пшеницы, если чистота семян равна 99, 3% ,  всхожесть – 99%, а масса 1000 семян составила 35 г

18 Рассчитайте посевную годность  и норму высева ячменя, если чистота семян составила 98,8 %, всхожесть – 99,0 % , а масса1000 семян 40 г

19 Рассчитайте посевную годность и норму высева семян гороха , если чистота его составила 99, 8% , всхожесть 99, 5 % , а масса 1000 семян – 250 г.

20 Рассчитайте посевную годность  и норму высева семян кукурузы , если чистота семян составила  100 % , всхожесть 99, 7% , а масса 1000 семян  280 г

21 В хозяйстве имеются аммиачная селитра, простой суперфосфат, хлористый калий. Рассчитайте дозы внесения этих удобрений под озимую пшеницу, если она должна получить : азота – 45 кг/га по действующему веществу, фосфора -30 кг д.в., калия 40 кг д.в.

22 В хозяйстве имеются : мочевина, двойной суперфосфат, сульфат аммония. Рассчитайте дозы внесения этих удобрений  под ячмень , если азота он должен получить  азота 50 кг д.в., фосфора 30 кг д.в. , калия – 45 кг д.в.

23 В хозяйстве имеются : сульфат аммония, простой суперфосфат, сульфат калия. Рассчитайте дозы внесения этих удобрений под кукурузу, если она должна получить : азота -80 кг д.в., фосфора и калия по 60 кг д.в.

24 В хозяйстве имеются : аммиачная селитра, двойной суперфосфат, сульфат калия.. Рассчитайте дозы внесения этих удобрений под картофель, если он должен получить: азота -80 кг д.в, фосфора -90 кг д.в., калия 100 кг д.в.

25 Составьте систему обработки почвы под кукурузу на силос после ячменя , почва чернозем обыкновенный , засоренность двудольными малолетними сорняками средняя. Зона недостаточного увлажнения.

26 Составьте систему обработки почвы под озимую пшеницу после многолетних трав первого года пользования , засоренность корнеотпрысковыми сорняками средняя. Зона недостаточного увлажнения.

27 Составьте систему обработки почвы под озимую пшеницу после занятого пара. Засоренность пыреем ползучим средняя. Почва – чернозем типичный, Центрально-Черноземная зона.

2.3. Критерии оценки знаний студентов

               Промежуточная аттестация проводится в конце учебных циклов и является средством повторения всей учебной программы. 

               Студенты получают оценку по результатам устного экзамена.

В качестве критерия оценки знаний студентов выбрана следующая система:

На «отлично» оценивается ответ, если обучающийся свободно, с глубоким знанием материала, правильно, последовательно и полно выберет тактику действий, и ответит на дополнительные вопросы. 

Оценка «хорошо» выставляется, если обучающийся достаточно убедительно, с несущественными ошибками в теоретической подготовке и  достаточно освоенными умениями по существу правильно ответил на вопрос с дополнительными комментариями педагога или допустил небольшие погрешности в ответе.

Оценка «удовлетворительно» выставляется, если обучающийся недостаточно уверенно, с существенными ошибками в теоретической подготовке и слабо освоенными умениями ответил на вопросы. Только с помощью наводящих вопросов преподавателя справился с вопросами разрешения производственной ситуации, не уверенно отвечал на дополнительные вопросы. С затруднениями, он все же сможет при необходимости решить подобную ситуационную задачу на практике.

Оценка «неудовлетворительно» выставляется, если обучающийся имеет очень слабое представление о предмете и недостаточно, или вообще не освоил умения по разрешению производственной ситуации. Допустил существенные ошибки в ответе на большинство вопросов, неверно отвечал на дополнительно заданные ему вопросы, не может справиться с решением подобной ситуационной задачи на практике.
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   Комплект контрольно-оценочных средств разработан на основе Федерального государственного образовательного стандарта среднего профессионального образования специальности МДК.01.01 Технология хранения зерна и семян

Специальность 19.02.11 Технология продуктов питания из растительного сырья

1. ПАСПОРТ КОМПЛЕКТА КОНТРОЛЬНО-ОЦЕНОЧНЫХ СРЕДСТВ
1.2. Область применения

Комплект контрольно-оценочных средств предназначен для проверки результатов освоения дисциплины МДК 01.01 Технология хранения зерна и семян по специальности основной профессиональной образовательной программы по специальности СПО 19.02.11 Технология продуктов питания из растительного сырья.
 С целью овладения указанным видом профессиональной деятельности и соответствующими профессиональными компетенциями обучающийся в ходе освоениядисциплиныМДК.01.01 технология хранения зерна и семян должен:

	Владеть навыками


	Н 1.1.01 - обеспечение смены сырьем и расходными материалами для выполнения технологических операций хранения и переработки зерна и семян в соответствии с технологическими инструкциями;

Н 1.1.02 - определение технологических параметров, подлежащих контролю и регулированию, в том числе автоматическому, для обеспечения режимов хранения и переработки зерна и семян в соответствии с технологическими инструкциями;

Н 1.1.03 - обеспечение технологических режимов хранения зерна и семян на автоматизированных технологических линиях в соответствии с технологическими параметрами и технологическими инструкциями;

Н 1.1.04 -обеспечение технологических режимов производства мукомольной продукции на автоматизированных технологических линиях в соответствии с технологическими параметрами и технологическими инструкциями;

Н 1.1.05 -обеспечение технологических режимов производства мукомольной продукции на автоматизированных технологических линиях в соответствии с технологическими параметрами и технологическими инструкциями;

Н 1.1.06 - Обеспечение технологических режимов производства комбикормовой продукции на автоматизированных технологических линиях в соответствии с технологическими параметрами и технологическими инструкциями

Н 1.1.07 -оперативный контроль качества сырья, полуфабрикатов, готовой продукции и нормативов выхода готовой продукции в процессе выполнения технологических операций хранения и переработки зерна и семян на автоматизированных технологических линиях;

	
	Н 1.2.01 - организация работ по эксплуатации и обслуживанию технологического оборудования, систем безопасности и сигнализации, контрольно-измерительных приборов и автоматики в процессе производства продуктов питания из растительного сырья на автоматизированных технологических линиях в соответствии с эксплуатационной документацией;

	Уметь
	У 1.1.01 -вести основные технологические процессы хранения и переработки зерна и семян;

У 1.1.02 - контролировать качество сырья, полуфабрикатов и готовой продукции в процессе хранения и переработки зерна и семян на всех этапах производства;

У 1.1.03- проводить лабораторные исследования безопасности и качества сырья, полуфабрикатов, включая физико-химический анализ, органолептические исследования, в соответствии с регламентами, стандартными (аттестованными) методиками, требованиями нормативно-технической документации, требованиями охраны труда и экологической безопасности;

	
	У 1.2.01- определять технологическую эффективность работы оборудования для хранения и переработки зерна и семян;

У 1.2.02 - использовать средства механизации и автоматизации технологических процессов хранения и переработки зерна и семян на автоматизированных технологических линиях;

У 1.2.03 Использовать информационные и телекоммуникационные технологии сбора, размещения, хранения, накопления, преобразования и передачи данных в профессионально-ориентированных информационных системах хранения и переработки зерна и семян на автоматизированных технологических линиях;

У 1.2.04 Использовать различные виды программного обеспечения, в том числе специального, компьютерные и телекоммуникационные средства в процессе хранения и переработки зерна и семян на автоматизированных технологических линиях;

	Знать
	З 1.1.01 - виды и качественные показатели сырья, полуфабрикатов и готовой продукции процессов хранения и переработки зерна и семян;

З 1.1.02 -  основные технологические процессы хранения и переработки зерна и семян;

З 1.1.03 - причины, методы выявления и способы устранения брака в процессе хранения и переработки зерна и семян;

З 1.2.01 -  принципы измерения, регулирования, контроля параметров технологического процесса хранения и переработки зерна и семян на автоматизированных технологических линиях, автоматического управления ими;

З 1.2.02 -  методы технохимического и лабораторного контроля качества сырья, полуфабрикатов и готовых изделий из растительного сырья;

З 1.2.03 -  основные виды электрических, электронных, пневматических, гидравлических и комбинированных устройств, датчики и исполнительные механизмы, интерфейсные, микропроцессорные и компьютерные устройства, применяемые в автоматизированных технологических линиях хранения и переработки зерна и семян;

З 1.2.04 -  состав, функции и возможности использования информационных и телекоммуникационных технологий для автоматизированной обработки информации с использованием персональных электронно-вычислительных машин и вычислительных систем, применяемых в автоматизированных технологических линиях хранения и переработки зерна и семян;

З 1.2.05 - требования охраны труда, санитарной и пожарной безопасности при техническом обслуживании и эксплуатации технологического оборудования, систем безопасности и сигнализации, контрольно-измерительных приборов и автоматики на автоматизированных технологических линиях по производству продуктов питания из растительного сырья.




 Результатом освоения программы

МДК.01.01 технология хранения зерна и семян должен, является овладение обучающимися видом профессиональной деятельности, в том числе профессиональными (ПК) и общими (ОК) компетенциями:

Перечень общих компетенций

	Код


	Наименование общих компетенций

	ОК 01.
	Выбирать способы решения задач профессиональной деятельности применительно к различным контекстам

	ОК 02.
	Использовать современные средства поиска, анализа и интерпретации информации, и информационные технологии для выполнения задач профессиональной деятельности

	ОК 03
	Планировать и реализовывать собственное профессиональное и личностное развитие, предпринимательскую деятельность в профессиональной сфере, использовать знания по финансовой грамотности в различных жизненных ситуациях

	ОК 04
	Эффективно взаимодействовать и работать в коллективе и команде

	ОК 05
	Осуществлять устную и письменную коммуникацию на государственном языке Российской Федерации с учетом особенностей социального и культурного контекста

	ОК 06
	Проявлять гражданско-патриотическую позицию, демонстрировать осознанное поведение на основе традиционных общечеловеческих ценностей, в том числе с учетом гармонизации межнациональных и межрелигиозных отношений, применять стандарты антикоррупционного поведения

	ОК 07
	Содействовать сохранению окружающей среды, ресурсосбережению, применять знания об изменении климата, принципы бережливого производства, эффективно действовать в чрезвычайных ситуациях



	ОК 08
	Использовать средства физической культуры для сохранения и укрепления здоровья в процессе профессиональной деятельности и поддержания необходимого уровня физической подготовленности

	ОК 09
	Пользоваться профессиональной документацией на государственном и иностранном языках.


Перечень профессиональных компетенций

	Код


	Наименование видов деятельности и профессиональных компетенций

	ВД 1
	Организационно-технологическое обеспечение производства хранения и переработки зерна и семян на автоматизированных технологических линиях 

	ПК 1.1.
	1. Осуществлять организационное обеспечение производства продуктов питания из растительного сырья на автоматизированных технологических линиях

	ПК 1.2.
	Осуществлять техническое обеспечение процессов хранения и переработки зерна и семян


 Формируемые личностные результаты:

	Код
	Личностные результаты реализации  программы воспитания (дескрипторы)

	ЛР4
	Сформированность мировоззрения, соответствующего современному уровню развития науки и общественной практики, основанного на диалоге культур, а также различных форм общественного сознания, осознание своего места в поликультурном мире;

	ЛР5
	Сформированность основ саморазвития и самовоспитания в соответствии с общечеловеческими ценностями и идеалами гражданского общества; готовность и способность к самостоятельной, творческой и ответственной деятельности.

	ЛР7
	Навыки сотрудничества со сверстниками, детьми младшего возраста, взрослыми в образовательной, общественно полезной, учебно-исследовательской, проектной и других видах деятельности.

	ЛР9
	Готовность и способность к образованию, в том числе самообразованию, на протяжении всей жизни; сознательное отношение к непрерывному образованию как условию успешной профессиональной и общественной деятельности.

	ЛР10
	Эстетическое отношение к миру, включая эстетику быта, научного и технического творчества, спорта, общественных отношений.

	ЛР13
	Осознанный выбор будущей профессии и возможностей реализации собственных жизненных планов; отношение к профессиональной деятельности как возможности участия в решении личных, общественных, государственных, общенациональных проблем.


1.2 Описание процедуры оценки и системы оценивания по программе

	Результаты 

(освоенные профессиональные компетенции)
	Основные показатели оценки результата
	Формы и методы контроля и оценки 

	ПК.1.1 Осуществлять организационное обеспечение производства продуктов питания из растительного сырья  на автоматизированных технологических линиях
	Выполнение работ в соответствии с установленными регламентами с соблюдением правил безопасности труда, санитарными нормами
	Тестирование, экзамен.

Экспертное наблюдение выполнения  практических работ.

Оценка решения ситуационных задач, оценка процесса и результатов выполнения видов работ на практике

	ПК 1.2 Осуществлять технологическое обеспечение процессов хранения и переработки зерна и семян
	Выполнение работ в соответствии с установленными регламентами с соблюдением правил безопасности труда, санитарными нормами
	Тестирование, экзамен.

Экспертное наблюдение выполнения  практических работ.

Оценка решения ситуационных задач, оценка процесса и результатов выполнения видов работ на практике

	ОК 01. Выбирать способы решения задач профессиональной деятельности применительно к различным контекстам
	Обоснованность постановки цели, выбора и применения методов и способов решения профессиональных задач;

Адекватная оценка и самооценка эффективности и качества выполнения профессиональных задач


	Интерпретация результатов наблюдений за деятельностью обучающегося в процессе освоения образовательной программы.



	ОК 02. Использовать современные средства поиска, анализа и интерпретации информации, и информационные технологии для выполнения задач профессиональной деятельности
	Использование различных источников, включая электронные ресурсы и                           медиаресурсы, Интернет-ресурсы, периодически издания по специальности для решения профессиональных задач
	Экспертное наблюдение и оценка на лабораторных и практических занятиях.



	ОК 03. Планировать и реализовывать собственное профессиональное и личностное развитие, предпринимательскую деятельность в профессиональной сфере, использовать знания по финансовой грамотности в различных жизненных ситуациях


	Демонстрация ответственности за принятые решения

Обоснованность самоанализа и коррекция результатов собственной работы
	Экспертная наблюдение и оценка при выполнении работ по учебной и производственной 
практикам.

Экзамен квалификационный

	ОК 04. Эффективно взаимодействовать и работать в коллективе и команде


	Взаимодействие с обучающимися, преподавателями в ходе обучения, с руководителями учебной и производственной практик.

Обоснованность анализа работы членов команды (подчиненных)
	Экспертное наблюдение и оценка на лабораторных и практических занятиях.



	ОК 05. Осуществлять устную и письменную коммуникацию на государственном языке Российской Федерации с учетом особенностей социального и культурного контекста


	Грамотность устной и письменной речи, ясность формулирования и изложения мыслей
	Кейс измерение

	ОК 06. Проявлять гражданско-патриотическую позицию, демонстрировать осознанное поведение на основе традиционных общечеловеческих ценностей, в том числе с учетом гармонизации межнациональных и межрелигиозных отношений, применять стандарты антикоррупционного поведения


	Соблюдение норм поведения во время учебных занятий и прохождения учебной и производственной практик
	Экспертное наблюдение и оценка на лабораторных и практических занятиях.



	ОК 07. Содействовать сохранению окружающей среды, ресурсосбережению, применять знания об изменении климата, принципы бережливого производства, эффективно действовать в чрезвычайных ситуациях


	Эффективность выполнения правил техники безопасности во время учебных занятий, при прохождении учебной и производственной практик.

Знание и использование                                      ресурсосберегающих технологий в области телекоммуникаций


	Тестирование, экзамен.

Экспертное наблюдение выполнения  практических работ.

Оценка решения ситуационных задач, оценка процесса и результатов выполнения видов работ на практике

	ОК 08. Использовать средства физической культуры для сохранения и укрепления здоровья в процессе профессиональной деятельности и поддержания необходимого уровня физической подготовленности


	Эффективность выполнения правил техники безопасности во время учебных занятий, при прохождении учебной и производственной практик
	Тестирование, экзамен.

Экспертное наблюдение выполнения  практических работ.

Оценка решения ситуационных задач, оценка процесса и результатов выполнения видов работ на практике

	ОК 09. Пользоваться профессиональной документацией на государственном и иностранном языках.


	Эффективность использования в профессиональной деятельности необходимой технической документации, в том числе на английском языке.
	Тестирование, экзамен.

Экспертное наблюдение выполнения  практических работ.

Оценка решения ситуационных задач, оценка процесса и результатов выполнения видов работ на практике


	Элементы модуля, профессиональный модуль
	Формы промежуточной аттестации

	1
	2

	МДК 01.01 Технология хранения зерна и семя
	2 семестр   

Э (экзамен)     




2.
КОМПЛЕКТ КОНТРОЛЬНО-ОЦЕНОЧНЫХ СРЕДСТВ ДЛЯ ПРОМЕЖУТОЧНОЙ АТТЕСТАЦИИ
2.1. Материалы для проведения промежуточной аттестации
2.1.1 Вопросы для экзамена
1. Задачи в области хранения зерна и зерновых продуктов.

2. Виды потерь, возникающие при неправильном хранении зерна.

3. В результате чего возникают механические потери зерновых продуктов?

4. Под влиянием чего возникают биологические потери в зерновых продуктах?

5. Какие потери при хранении зерна считаются неоправданными и недопустимыми?

6. В результате чего снижается качество зерновых продуктов при хранении?

7. Чем вызвана периодическая замена хранящихся зерновых продуктов?

8. Мероприятия по повышению качества зерновых продуктов при хранении.

9. Какие технологические приемы наиболее часто используют для повышения стойкости к хранению зерновых продуктов?

10. Что необходимо предпринять для сокращения затрат труда и средств на единицу массы хранящегося продукта при наилучшем сохранении его количества и качества?

11. Чем была вызвана необходимость хранения зерновых продуктов?

12. Какие способы хранения зерна использовались в древности?

13. Охарактеризуйте развитие системы хранения зерна в советской России.

14. Специалисты, каких отраслей должны владеть знаниями в области хранения зерна и зерновых продуктов?

15. Из каких компонентов состоит зерновая масса?

16. Что влияет на сыпучесть зерновой массы?

17. Что такое самосортирования зерновой массы?

18. Факторы, влияющие на скважистость зерновой массы.

19.  Охарактеризуйте сорбционные свойства зерновой массы.

20. Какие  показатели  характеризуют  теплофизические  и  массообменные свойства зерновой массы?

21. Охарактеризуйте физические свойства муки и крупы.

22.  Факторы, влияющие на состав зерновой массы.

23.  Понятие долговечности зерна.

24. Понятие о дыхании зерна.

25. Факторы, влияющие на дыхание зерна.

26. Что такое послеуборочное дозревания зерна?

27. При каких условиях происходит прорастание зерна при хранении?

28. Что определяет тип дыхания в зерновой массе?

29. Факторы, сокращающие долговечность зерна.

30. Что влияет на интенсивность дыхания зерна?

31. Как ускорить процесс послеуборочного дозревания зерна?

32. Классифицируйте основных вредителей хлебных запасов.

33. Чем этапы развития насекомых отличаются от этапов развития клещей?

34. Что означает полное и неполное развитие насекомого?

35. Назовите основные части тела насекомого.

36. Охарактеризуйте представителей семейств отряда жесткокрылых.

37. Каких представителей семейства чешуекрылых вы знаете?

38. Какие этапы развития выделяют у бабочек?

39. Какой вред наносят насекомые при развитии в зерновых продуктах?

40. Какие этапы развития выделяют у клещей?

41.  Какой вред наносят клещи при развитии в зерновых продуктах?

42. Чем опасно развитие грызунов в зерновых продуктах?

43.  Какой вред наносят птицы зерну при хранении?

44. Какие условия оказывают влияние на жизнедеятельность насекомых и 

45. Как влияет температура на развитие насекомых в зерновой массе?

46. Как реагируют насекомые и клещи при механическом воздействии на зерновую массу?

2.1.2 Задачи

1. Рассчитать убыль массы зерна и массу зерна после сушки, если влажность озимой пшеницы до сушки составляла 30%, после 15,2  ,  масса партии 150т.

2. Рассчитать убыль массы зерна и массу зерна после сушки, если влажность овса  до сушки составляла 26%, после 15  ,  масса партии 210т.

3. Рассчитать убыль массы зерна и массу зерна после сушки, если влажность яровой пшеницы до сушки составляла 32%, после 15,8 ,  масса партии 210т.

4. Рассчитать убыль массы зерна и массу зерна после сушки, если влажность кукурузы до сушки составляла 28%, после 22,5  ,  масса партии 185т.

5. Рассчитать убыль массы зерна и массу зерна после сушки, если влажность подсолнечника до сушки составляла 18%, после 9 ,  масса партии 147т

X=10(а-б)/100-б;

Р1=(100-а)*Р2/100-б

а-влажность до сушки

б-влажность после сушки

Р2- вес зерна до сушки

Р1 вес зерна после сушки

3.
КРИТЕРИИ ОЦЕНКИ ЗНАНИЙ
В качестве критерия оценки знаний студентов выбрана следующая система:

      На «отлично» оценивается ответ, если обучающийся свободно, с глубоким знанием материала, правильно, последовательно и полно выберет тактику действий, и ответит на дополнительные вопросы по обработке овощей и приготовлению овощных блюд и гарниров.

    Оценка «хорошо» выставляется, если обучающийся достаточно убедительно, с несущественными ошибками в теоретической подготовке и достаточно освоенными умениями по существу правильно ответил на вопрос с дополнительными комментариями педагога или допустил небольшие погрешности в ответе.

    Оценка «удовлетворительно» выставляется, если обучающийся недостаточно уверенно, с существенными ошибками в теоретической подготовке и слабо освоенными умениями ответил на вопросы ситуационной задачи. Только с помощью наводящих вопросов преподавателя справился с вопросами разрешения производственной ситуации, не уверенно отвечал на дополнительные вопросы. С затруднениями, он все же сможет при необходимости решить подобную ситуационную задачу на практике.

   Оценка «неудовлетворительно» выставляется, если обучающийся имеет очень слабое представление о предмете и недостаточно, или вообще не освоил умения по разрешению производственной ситуации. Допустил существенные ошибки в ответе на большинство вопросов ситуационной задачи, неверно отвечал на дополнительно заданные ему вопросы, не может справиться с решением подобной ситуационной задачи на практике.
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   Комплект контрольно-оценочных средств разработан на основе Федерального государственного образовательного стандарта среднего профессионального образования специальности МДК.01.02 технология переработки зерна и семян на автоматизированных линиях Специальность 19.02.11 Технология продуктов питания из растительного сырья

1. ПАСПОРТ КОМПЛЕКТА КОНТРОЛЬНО-ОЦЕНОЧНЫХ СРЕДСТВ

1.3. Область применения

Комплект контрольно-оценочных средств предназначен для проверки результатов освоения дисциплины МДК.01.02 технология переработки зерна и семян на автоматизированных линиях по специальности основной профессиональной образовательной программы по специальности СПО 19.02.11 Технология продуктов питания из растительного сырья.

С целью овладения указанным видом профессиональной деятельности и соответствующими профессиональными компетенциями обучающийся в ходе освоения дисциплины МДК.01.02 технология переработки зерна и семян на автоматизированных линиях:

	Владеть навыками


	Н 1.1.01 - обеспечение смены сырьем и расходными материалами для выполнения технологических операций хранения и переработки зерна и семян в соответствии с технологическими инструкциями;

Н 1.1.02 - определение технологических параметров, подлежащих контролю и регулированию, в том числе автоматическому, для обеспечения режимов хранения и переработки зерна и семян в соответствии с технологическими инструкциями;

Н 1.1.03 - обеспечение технологических режимов хранения зерна и семян на автоматизированных технологических линиях в соответствии с технологическими параметрами и технологическими инструкциями;

Н 1.1.04 -обеспечение технологических режимов производства мукомольной продукции на автоматизированных технологических линиях в соответствии с технологическими параметрами и технологическими инструкциями;

Н 1.1.05 -обеспечение технологических режимов производства мукомольной продукции на автоматизированных технологических линиях в соответствии с технологическими параметрами и технологическими инструкциями;

Н 1.1.06 - Обеспечение технологических режимов производства комбикормовой продукции на автоматизированных технологических линиях в соответствии с технологическими параметрами и технологическими инструкциями

Н 1.1.07 -оперативный контроль качества сырья, полуфабрикатов, готовой продукции и нормативов выхода готовой продукции в процессе выполнения технологических операций хранения и переработки зерна и семян на автоматизированных технологических линиях;

	
	Н 1.2.01 - организация работ по эксплуатации и обслуживанию технологического оборудования, систем безопасности и сигнализации, контрольно-измерительных приборов и автоматики в процессе производства продуктов питания из растительного сырья на автоматизированных технологических линиях в соответствии с эксплуатационной документацией;

	Уметь
	У 1.1.01 -вести основные технологические процессы хранения и переработки зерна и семян;

У 1.1.02 - контролировать качество сырья, полуфабрикатов и готовой продукции в процессе хранения и переработки зерна и семян на всех этапах производства;

У 1.1.03- проводить лабораторные исследования безопасности и качества сырья, полуфабрикатов, включая физико-химический анализ, органолептические исследования, в соответствии с регламентами, стандартными (аттестованными) методиками, требованиями нормативно-технической документации, требованиями охраны труда и экологической безопасности;

	
	У 1.2.01- определять технологическую эффективность работы оборудования для хранения и переработки зерна и семян;

У 1.2.02 - использовать средства механизации и автоматизации технологических процессов хранения и переработки зерна и семян на автоматизированных технологических линиях;

У 1.2.03 Использовать информационные и телекоммуникационные технологии сбора, размещения, хранения, накопления, преобразования и передачи данных в профессионально-ориентированных информационных системах хранения и переработки зерна и семян на автоматизированных технологических линиях;

У 1.2.04 Использовать различные виды программного обеспечения, в том числе специального, компьютерные и телекоммуникационные средства в процессе хранения и переработки зерна и семян на автоматизированных технологических линиях;

	Знать
	З 1.1.01 - виды и качественные показатели сырья, полуфабрикатов и готовой продукции процессов хранения и переработки зерна и семян;

З 1.1.02 -  основные технологические процессы хранения и переработки зерна и семян;

З 1.1.03 - причины, методы выявления и способы устранения брака в процессе хранения и переработки зерна и семян;

З 1.2.01 -  принципы измерения, регулирования, контроля параметров технологического процесса хранения и переработки зерна и семян на автоматизированных технологических линиях, автоматического управления ими;

З 1.2.02 -  методы технохимического и лабораторного контроля качества сырья, полуфабрикатов и готовых изделий из растительного сырья;

З 1.2.03 -  основные виды электрических, электронных, пневматических, гидравлических и комбинированных устройств, датчики и исполнительные механизмы, интерфейсные, микропроцессорные и компьютерные устройства, применяемые в автоматизированных технологических линиях хранения и переработки зерна и семян;

З 1.2.04 -  состав, функции и возможности использования информационных и телекоммуникационных технологий для автоматизированной обработки информации с использованием персональных электронно-вычислительных машин и вычислительных систем, применяемых в автоматизированных технологических линиях хранения и переработки зерна и семян;

З 1.2.05 - требования охраны труда, санитарной и пожарной безопасности при техническом обслуживании и эксплуатации технологического оборудования, систем безопасности и сигнализации, контрольно-измерительных приборов и автоматики на автоматизированных технологических линиях по производству продуктов питания из растительного сырья.




Результатом освоения программы

МДК.01.02 технология переработки зерна и семян на автоматизированных линиях должен, является овладение обучающимися видом профессиональной деятельности, в том числе профессиональными (ПК) и общими (ОК) компетенциями:

Перечень общих компетенций

	Код


	Наименование общих компетенций

	ОК 01.
	Выбирать способы решения задач профессиональной деятельности применительно к различным контекстам

	ОК 02.
	Использовать современные средства поиска, анализа и интерпретации информации, и информационные технологии для выполнения задач профессиональной деятельности

	ОК 03
	Планировать и реализовывать собственное профессиональное и личностное развитие, предпринимательскую деятельность в профессиональной сфере, использовать знания по финансовой грамотности в различных жизненных ситуациях

	ОК 04
	Эффективно взаимодействовать и работать в коллективе и команде

	ОК 05
	Осуществлять устную и письменную коммуникацию на государственном языке Российской Федерации с учетом особенностей социального и культурного контекста

	ОК 06
	Проявлять гражданско-патриотическую позицию, демонстрировать осознанное поведение на основе традиционных общечеловеческих ценностей, в том числе с учетом гармонизации межнациональных и межрелигиозных отношений, применять стандарты антикоррупционного поведения

	ОК 07
	Содействовать сохранению окружающей среды, ресурсосбережению, применять знания об изменении климата, принципы бережливого производства, эффективно действовать в чрезвычайных ситуациях



	ОК 08
	Использовать средства физической культуры для сохранения и укрепления здоровья в процессе профессиональной деятельности и поддержания необходимого уровня физической подготовленности

	ОК 09
	Пользоваться профессиональной документацией на государственном и иностранном языках.


Перечень профессиональных компетенций

	Код


	Наименование видов деятельности и профессиональных компетенций

	ВД 1
	Организационно-технологическое обеспечение производства хранения и переработки зерна и семян на автоматизированных технологических линиях 

	ПК 1.1.
	Осуществлять организационное обеспечение производства продуктов питания из растительного сырья на автоматизированных технологических линиях

	ПК 1.2.
	Осуществлять техническое обеспечение процессов хранения и переработки зерна и семян


 Формируемые личностные результаты:

	Код
	Личностные результаты реализации  программы воспитания (дескрипторы)

	ЛР4
	Сформированность мировоззрения, соответствующего современному уровню развития науки и общественной практики, основанного на диалоге культур, а также различных форм общественного сознания, осознание своего места в поликультурном мире;

	ЛР5
	Сформированность основ саморазвития и самовоспитания в соответствии с общечеловеческими ценностями и идеалами гражданского общества; готовность и способность к самостоятельной, творческой и ответственной деятельности.

	ЛР7
	Навыки сотрудничества со сверстниками, детьми младшего возраста, взрослыми в образовательной, общественно полезной, учебно-исследовательской, проектной и других видах деятельности.

	ЛР9
	Готовность и способность к образованию, в том числе самообразованию, на протяжении всей жизни; сознательное отношение к непрерывному образованию как условию успешной профессиональной и общественной деятельности.

	ЛР10
	Эстетическое отношение к миру, включая эстетику быта, научного и технического творчества, спорта, общественных отношений.

	ЛР13
	Осознанный выбор будущей профессии и возможностей реализации собственных жизненных планов; отношение к профессиональной деятельности как возможности участия в решении личных, общественных, государственных, общенациональных проблем.


1.2 Описание процедуры оценки и системы оценивания по программе

	Результаты 

(освоенные профессиональные компетенции)
	Основные показатели оценки результата
	Формы и методы контроля и оценки 

	ПК.1.1 Осуществлять организационное обеспечение производства продуктов питания из растительного сырья  на автоматизированных технологических линиях
	Выполнение работ в соответствии с установленными регламентами с соблюдением правил безопасности труда, санитарными нормами
	Тестирование, экзамен.

Экспертное наблюдение выполнения  практических работ.

Оценка решения ситуационных задач, оценка процесса и результатов выполнения видов работ на практике

	ПК 1.2 Осуществлять технологическое обеспечение процессов хранения и переработки зерна и семян
	Выполнение работ в соответствии с установленными регламентами с соблюдением правил безопасности труда, санитарными нормами
	Тестирование, экзамен.

Экспертное наблюдение выполнения  практических работ.

Оценка решения ситуационных задач, оценка процесса и результатов выполнения видов работ на практике

	ОК 01. Выбирать способы решения задач профессиональной деятельности применительно к различным контекстам
	Обоснованность постановки цели, выбора и применения методов и способов решения профессиональных задач;

Адекватная оценка и самооценка эффективности и качества выполнения профессиональных задач


	Интерпретация результатов наблюдений за деятельностью обучающегося в процессе освоения образовательной программы.



	ОК 02. Использовать современные средства поиска, анализа и интерпретации информации, и информационные технологии для выполнения задач профессиональной деятельности
	Использование различных источников, включая электронные ресурсы и                           медиаресурсы, Интернет-ресурсы, периодически издания по специальности для решения профессиональных задач
	Экспертное наблюдение и оценка на лабораторных и практических занятиях.



	ОК 03. Планировать и реализовывать собственное профессиональное и личностное развитие, предпринимательскую деятельность в профессиональной сфере, использовать знания по финансовой грамотности в различных жизненных ситуациях


	Демонстрация ответственности за принятые решения

Обоснованность самоанализа и коррекция результатов собственной работы
	Экспертная наблюдение и оценка при выполнении работ по учебной и производственной 
практикам.

Экзамен квалификационный

	ОК 04. Эффективно взаимодействовать и работать в коллективе и команде


	Взаимодействие с обучающимися, преподавателями в ходе обучения, с руководителями учебной и производственной практик.

Обоснованность анализа работы членов команды (подчиненных)
	Экспертное наблюдение и оценка на лабораторных и практических занятиях.



	ОК 05. Осуществлять устную и письменную коммуникацию на государственном языке Российской Федерации с учетом особенностей социального и культурного контекста


	Грамотность устной и письменной речи, ясность формулирования и изложения мыслей
	Кейс измерение

	ОК 06. Проявлять гражданско-патриотическую позицию, демонстрировать осознанное поведение на основе традиционных общечеловеческих ценностей, в том числе с учетом гармонизации межнациональных и межрелигиозных отношений, применять стандарты антикоррупционного поведения


	Соблюдение норм поведения во время учебных занятий и прохождения учебной и производственной практик
	Экспертное наблюдение и оценка на лабораторных и практических занятиях.



	ОК 07. Содействовать сохранению окружающей среды, ресурсосбережению, применять знания об изменении климата, принципы бережливого производства, эффективно действовать в чрезвычайных ситуациях


	Эффективность выполнения правил техники безопасности во время учебных занятий, при прохождении учебной и производственной практик.

Знание и использование                                      ресурсосберегающих технологий в области телекоммуникаций


	Тестирование, экзамен.

Экспертное наблюдение выполнения  практических работ.

Оценка решения ситуационных задач, оценка процесса и результатов выполнения видов работ на практике

	ОК 08. Использовать средства физической культуры для сохранения и укрепления здоровья в процессе профессиональной деятельности и поддержания необходимого уровня физической подготовленности


	Эффективность выполнения правил техники безопасности во время учебных занятий, при прохождении учебной и производственной практик
	Тестирование, экзамен.

Экспертное наблюдение выполнения  практических работ.

Оценка решения ситуационных задач, оценка процесса и результатов выполнения видов работ на практике

	ОК 09. Пользоваться профессиональной документацией на государственном и иностранном языках.


	Эффективность использования в профессиональной деятельности необходимой технической документации, в том числе на английском языке.
	Тестирование, экзамен.

Экспертное наблюдение выполнения  практических работ.

Оценка решения ситуационных задач, оценка процесса и результатов выполнения видов работ на практике


	Элементы модуля, профессиональный модуль
	Формы промежуточной аттестации

	1
	2

	МДК.01.02 технология переработки зерна и семян на автоматизированных линиях
	3 семестр   

Э (экзамен)     




2.
КОМПЛЕКТ КОНТРОЛЬНО-ОЦЕНОЧНЫХ СРЕДСТВ ДЛЯ ПРОМЕЖУТОЧНОЙ АТТЕСТАЦИИ
2.1. Материалы для проведения промежуточной аттестации

2.1.1 Вопросы для проведения экзамена

47. Задачи в области хранения зерна и зерновых продуктов.

48. Виды потерь, возникающие при неправильном хранении зерна.

49. В результате чего возникают механические потери зерновых продуктов?

50. Под влиянием чего возникают биологические потери в зерновых продуктах?

51. Какие потери при хранении зерна считаются неоправданными и недопустимыми?

52. В результате чего снижается качество зерновых продуктов при хранении?

53. Ассортимент продукции мукомольных заводов
54. Общая характеристика процессов технологии муки

55. Организация и функции производственно-технологической лаборатории мукомольных заводов

56. Составление и порядок анализа проб хлебопродуктов

57. Товарная классификация пшеницы

58. Товарная классификация ржи

59. Методы определения влажности

60. Методика определения стекловидности

61. Методика определения объемной массы зерна

62. Методика определения количества и качества сырой клейковины

63. Методика определения засоренности и зараженности зерна 

64. Методика определения массы 100 зернен

65. Приемка, размещение зерна и наблюдение за его хранением

66. Геометрическая характеристика зерна

67. Выравненность зерна

68. Методы оценки качества зерна

69. Общая структура зерна

70. Структура оболочек и алейронового слоя

71. Характеристика бороздки зерна

72. Биохимические свойства зерна

73. Выход и качество готовой продукции

74. Технологические процессы на мукомольном заводе

75. Теоретические основы сепарирования зерновой смеси

76. Конструкция сепараторов

77. Обработка поверхности зерна на мукомольном заводе

78. Машины для обработки поверхности зерна сухим способом

79. Мокрый способ обработки поверхности зерна

80. Гидротермическая обработка зерна

81. Формирование помольной партии на мельнице

82. Измельчение зерна

83. Сортирование продуктов измельчения зерна по крупности

84. Ассортимент круп

85. Общая характеристика процессов технологии крупяного производства

86. Общая характеристика процессов технологии комбикормового производства

2.1.1 Задачи

6. Рассчитать убыль массы зерна и массу зерна после сушки, если влажность озимой пшеницы до сушки составляла 30%, после 15,2  ,  масса партии 150т.

7. Рассчитать убыль массы зерна и массу зерна после сушки, если влажность овса  до сушки составляла 26%, после 15  ,  масса партии 210т.

8. Рассчитать убыль массы зерна и массу зерна после сушки, если влажность яровой пшеницы до сушки составляла 32%, после 15,8 ,  масса партии 210т.

9. Рассчитать убыль массы зерна и массу зерна после сушки, если влажность кукурузы до сушки составляла 28%, после 22,5  ,  масса партии 185т.

10. Рассчитать убыль массы зерна и массу зерна после сушки, если влажность подсолнечника до сушки составляла 18%, после 9 ,  масса партии 147т

X=10(а-б)/100-б;

Р1=(100-а)*Р2/100-б

а-влажность до сушки

б-влажность после сушки

Р2- вес зерна до сушки

Р1 вес зерна после сушки

2. КРИТЕРИИ ОЦЕНКИ ЗНАНИЙ 

В качестве критерия оценки знаний студентов выбрана следующая система:

      На «отлично» оценивается ответ, если обучающийся свободно, с глубоким знанием материала, правильно, последовательно и полно выберет тактику действий, и ответит на дополнительные вопросы по обработке овощей и приготовлению овощных блюд и гарниров.

    Оценка «хорошо» выставляется, если обучающийся достаточно убедительно, с несущественными ошибками в теоретической подготовке и достаточно освоенными умениями по существу правильно ответил на вопрос с дополнительными комментариями педагога или допустил небольшие погрешности в ответе.

    Оценка «удовлетворительно» выставляется, если обучающийся недостаточно уверенно, с существенными ошибками в теоретической подготовке и слабо освоенными умениями ответил на вопросы ситуационной задачи. Только с помощью наводящих вопросов преподавателя справился с вопросами разрешения производственной ситуации, не уверенно отвечал на дополнительные вопросы. С затруднениями, он все же сможет при необходимости решить подобную ситуационную задачу на практике.

   Оценка «неудовлетворительно» выставляется, если обучающийся имеет очень слабое представление о предмете и недостаточно, или вообще не освоил умения по разрешению производственной ситуации. Допустил существенные ошибки в ответе на большинство вопросов ситуационной задачи, неверно отвечал на дополнительно заданные ему вопросы, не может справиться с решением подобной ситуационной задачи на практике.
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   Комплект контрольно-оценочных средств разработан на основе Федерального государственного образовательного стандарта среднего профессионального образования специальности МДК.02.01 организационно-технологическое обеспечение производства хранения и переработки зерна и семян на автоматизированных технологических линиях Специальность 19.02.11 Технология продуктов питания из растительного сырья

1. ПАСПОРТ КОМПЛЕКТА КОНТРОЛЬНО-ОЦЕНОЧНЫХ СРЕДСТВ

1.4. Область применения

Комплект контрольно-оценочных средств предназначен для проверки результатов освоения дисциплины МДК.02.01 Организационно-технологическое обеспечение производства хранения и переработки зерна и семян на автоматизированных технологических линиях по специальности основной профессиональной образовательной программы по специальности СПО 19.02.11 Технология продуктов питания из растительного сырья.

С целью овладения указанным видом профессиональной деятельности и соответствующими профессиональными компетенциями обучающийся в ходе освоения дисциплины МДК.02.01 Организационно-технологическое обеспечение производства хранения и переработки зерна и семян на автоматизированных технологических линиях:

	Владеть навыками

Уметь
	У13 - определять актуальность 

нормативно-правовой документации в 

профессиональной деятельности; применять современную научную профессиональную терминологию;  

У14 - определять и выстраивать траектории профессионального развития и самообразования;  У15 - выявлять достоинства и недостатки коммерческой идеи; У16 - презентовать идеи открытия собственного дела в профессиональной деятельности; 

У17 - оформлять бизнес-план; У18 - рассчитывать размеры выплат по процентным ставкам 

кредитования;  

У19 - определять инвестиционную 

привлекательность коммерческих идей в рамках профессиональной деятельности;  

У20 - презентовать бизнес-идею; У21 - определять источники финансирования; 

У22 - организовывать работу коллектива и команды;  У23 - взаимодействовать с коллегами, руководством, клиентами в ходе профессиональной деятельности; У24 - грамотно излагать свои мысли и оформлять документы по профессиональной тематике на государственном языке, проявлять толерантность в рабочем коллективе; 

У25 - описывать значимость своей специальности;  

У26 - применять стандарты антикоррупционного поведения; У27 - соблюдать нормы экологической безопасности; определять направления ресурсосбережения в рамках профессиональной деятельности по специальности осуществлять работу с соблюдением принципов бережливого производства;  

У28 - организовывать  профессиональную деятельность с учетом знаний об изменении климатических условий региона У29 - использовать физкультурнооздоровительную деятельность для укрепления здоровья, достижения жизненных и профессиональных целей;  У30 - применять рациональные приемы двигательных функций в профессиональной деятельности; У31 - пользоваться средствами профилактики перенапряжения, характерными для данной специальности; 

У32 - понимать общий смысл четко произнесенных высказываний на известные темы (профессиональные и бытовые), понимать тексты на базовые профессиональные темы;  У33 - участвовать в диалогах на знакомые общие и профессиональные темы;  У34 - строить простые высказывания о себе и о своей профессиональной деятельности; У35 - кратко обосновывать и объяснять свои действия (текущие и планируемые);  

У36 - писать простые связные сообщения на знакомые или интересующие профессиональные темы; 

У37 - анализировать состояние рынка продукции и услуг в области производства продуктов питания из растительного сырья, рассчитывать плановые показатели выполнения технологических операций, определять потребность в средствах производства и рабочей силе для выполнения общего объема работ по каждой технологической операции на основе технологических карт, рассчитывать экологический риск

и оценивать ущерб, причиняемый окружающей среде при выполнении работ и оказании услуг в области производства

продуктов питания из растительного сырья, инструктировать операторов и аппаратчиков по выполнению производственных заданий, контролировать выполнение производственных заданий на всех стадиях технологического процесса, организовывать работу по проведению лабораторных исследований качества и безопасности сырья, полуфабрикатов и готовой продукции, пользоваться методами контроля качества выполнения технологических операций, осуществлять мероприятия по мотивации и стимулированию персонала производства продуктов питания из растительного сырья на автоматизированных технологических линиях 

У38 - вести основные технологические процессы производства хлеба, хлебобулочных, макаронных и кондитерских изделий, рассчитывать производственные рецептуры хлеба, хлебобулочных, макаронных и кондитерских изделий, контролировать качество сырья, полуфабрикатов и готовой продукции в процессе производства хлеба, хлебобулочных, макаронных и кондитерских изделий по всем этапам производства, проводить лабораторные исследования безопасности и качества сырья, полуфабрикатов и продуктов питания, осуществлять технологические регулировки оборудования, используемого для реализации технологических операций производства хлеба, хлебобулочных, макаронных и кондитерских изделий, подбирать оборудование и системы


	
	

	Знать
	З1 - актуальный профессиональный и социальный контекст, в котором приходится работать и жить;  З2 - основные источники информации и ресурсы для решения задач и проблем в профессиональном и/или социальном контексте; 

З3 - алгоритмы выполнения работ в профессиональной и смежных областях; методы работы в профессиональной и смежных сферах; структуру плана для решения задач; порядок оценки результатов решения задач профессиональной деятельности; З4 - номенклатура 

информационных источников, применяемых в профессиональной деятельности;  

З5 - приемы структурирования информации;  

З6 - формат оформления результатов поиска информации, современные средства и устройства информатизации;  

З7 - порядок их применения и программное обеспечение в профессиональной деятельности в том числе с использованием цифровых средств; 

З8 - содержание актуальной нормативно-правовой документации;  

З9 - современная научная и профессиональная терминология; возможные траектории профессионального развития и самообразования; основы предпринимательской деятельности;  

З10 - основы финансовой грамотности;  

З11 - правила разработки бизнеспланов;  

З12 - порядок выстраивания презентации;  

З13 - кредитные банковские продукты; 

З14 - психологические основы деятельности коллектива, психологические особенности 

личности;  

З15 - основы проектной деятельности; 

З16 - особенности социального и культурного контекста;  

З17 - правила оформления документов и построения устных сообщений; 

З18 - сущность гражданскопатриотической позиции, общечеловеческих ценностей;  

З19 - значимость 

профессиональной деятельности по специальности;  

З20 - стандарты 

антикоррупционного поведения и последствия его нарушения; 

З21 - правила экологической безопасности при ведении профессиональной деятельности; 

З22 - основные ресурсы, задействованные в профессиональной деятельности; пути обеспечения ресурсосбережения;  

З23 - принципы бережливого производства;  

З24 - основные направления изменения климатических условий региона; 

З25 - роль физической культуры в общекультурном, 

профессиональном и социальном развитии человека; основы здорового образа жизни;  

З26 - условия профессиональной деятельности и зоны риска физического здоровья для специальности;  

З27 - средства профилактики перенапряжения; 

З28 - правила построения простых

и сложных предложений на профессиональные темы;  

З29 - основные общеупотребительные глаголы (бытовая и профессиональная лексика);  

З30 - лексический минимум, относящийся к описанию предметов, средств и процессов профессиональной деятельности; особенности произношения;  

З31 - правила чтения текстов профессиональной направленности; 

З32 - технологии менеджмента и маркетинговых исследований рынка продукции и услуг, технологии бизнес-планирования производственной, финансовой и инвестиционной деятельности, методы расчета экономической эффективности разработки и внедрения новой продукции из растительного сырья, технологии производства и организации производственных и технологических процессов, требования к качеству выполнения технологических операций, методы технохимического и лабораторного контроля качества сырья, полуфабрикатов и продуктов питания из растительного сырья, методы планирования, контроля и оценки качества выполнения технологических операций, виды, формы и методы мотивации, включая материальное и нематериальное стимулирование, персонала, правила первичного документооборота, учета и отчетности, требования охраны труда, санитарной и пожарной безопасности при техническом обслуживании и эксплуатации технологического оборудования на автоматизированных

технологических линиях по производству продуктов питания из растительного сырья 

З33 - виды и качественные показатели сырья, полуфабрикатови готовой продукции производства хлеба, хлебобулочных, макаронных и кондитерских изделий, основные технологические процессы производства хлеба, хлебобулочных, макаронных и кондитерских изделий, причины, методы выявления и способы устранения брака в процессе производства хлеба, хлебобулочных, макаронных и кондитерских изделий, методы технохимического и лабораторного контроля качества сырья, полуфабрикатов и готовых изделий из растительного сырья, способы технологических регулировок оборудования, используемого для реализации технологических операций производства хлеба, хлебобулочных, макаронных и кондитерских изделий, принципы измерения, регулирования, контроля параметров и автоматического управления параметрами технологического процесса производства хлеба, хлебобулочных, макаронных и кондитерских изделий, порядок расчета рецептур, формы и виды документов на новые виды хлеба, хлебобулочных, макаронных и кондитерских изделий, требования охраны труда, санитарной и пожарной безопасности при техническом обслуживании и эксплуатации технологического оборудования на автоматизированных технологических линиях по производству продуктов питания из растительного сырья


МДК.02.01 Организационно-технологическое обеспечение производства хранения и переработки зерна и семян на автоматизированных технологических линиях должен, является овладение обучающимися видом профессиональной деятельности, в том числе профессиональными (ПК) и общими (ОК) компетенциями:

Перечень общих компетенций

	Код


	Наименование общих компетенций

	ОК 01.
	Выбирать способы решения задач профессиональной деятельности применительно к различным контекстам

	ОК 02.
	Использовать современные средства поиска, анализа и интерпретации информации, и информационные технологии для выполнения задач профессиональной деятельности

	ОК 03
	Планировать и реализовывать собственное профессиональное и личностное развитие, предпринимательскую деятельность в профессиональной сфере, использовать знания по финансовой грамотности в различных жизненных ситуациях

	ОК 04
	Эффективно взаимодействовать и работать в коллективе и команде

	ОК 05
	Осуществлять устную и письменную коммуникацию на государственном языке Российской Федерации с учетом особенностей социального и культурного контекста

	ОК 06
	Проявлять гражданско-патриотическую позицию, демонстрировать осознанное поведение на основе традиционных общечеловеческих ценностей, в том числе с учетом гармонизации межнациональных и межрелигиозных отношений, применять стандарты антикоррупционного поведения

	ОК 07
	Содействовать сохранению окружающей среды, ресурсосбережению, применять знания об изменении климата, принципы бережливого производства, эффективно действовать в чрезвычайных ситуациях



	ОК 08
	Использовать средства физической культуры для сохранения и укрепления здоровья в процессе профессиональной деятельности и поддержания необходимого уровня физической подготовленности

	ОК 09
	Пользоваться профессиональной документацией на государственном и иностранном языках.


Перечень профессиональных компетенций

	Код


	Наименование видов деятельности и профессиональных компетенций

	ПК 2.1
	Осуществлять организационное обеспечение производства продуктов питания из растительного сырья на автоматизированных технологических линиях.

	ПК 2.2 
	Осуществлять технологическое обеспечение процессов хранения и переработки зерна и семян.


 Формируемые личностные результаты:

	Код
	Личностные результаты реализации  программы воспитания (дескрипторы)

	ЛР4
	Сформированность мировоззрения, соответствующего современному уровню развития науки и общественной практики, основанного на диалоге культур, а также различных форм общественного сознания, осознание своего места в поликультурном мире;

	ЛР5
	Сформированность основ саморазвития и самовоспитания в соответствии с общечеловеческими ценностями и идеалами гражданского общества; готовность и способность к самостоятельной, творческой и ответственной деятельности.

	ЛР7
	Навыки сотрудничества со сверстниками, детьми младшего возраста, взрослыми в образовательной, общественно полезной, учебно-исследовательской, проектной и других видах деятельности.

	ЛР9
	Готовность и способность к образованию, в том числе самообразованию, на протяжении всей жизни; сознательное отношение к непрерывному образованию как условию успешной профессиональной и общественной деятельности.

	ЛР10
	Эстетическое отношение к миру, включая эстетику быта, научного и технического творчества, спорта, общественных отношений.

	ЛР13
	Осознанный выбор будущей профессии и возможностей реализации собственных жизненных планов; отношение к профессиональной деятельности как возможности участия в решении личных, общественных, государственных, общенациональных проблем.


1.2Описание процедуры оценки и системы оценивания по программе

	Результаты 

(освоенные профессиональные компетенции)
	Основные показатели оценки результата
	Формы и методы контроля и оценки 

	ПК 2.1 Осуществлять организационное обеспечение производства продуктов питания из растительного сырья на автоматизированных технологических линиях.
	Выполнение работ в соответствии с установленными регламентами с соблюдением правил безопасности труда, санитарными нормами
	Тестирование, экзамен.

Экспертное наблюдение выполнения  практических работ.

Оценка решения ситуационных задач, оценка процесса и результатов выполнения видов работ на практике

	ПК 2.2Осуществлять технологическое обеспечение процессов хранения и переработки зерна и семян.
	Выполнение работ в соответствии с установленными регламентами с соблюдением правил безопасности труда, санитарными нормами
	Тестирование, экзамен.

Экспертное наблюдение выполнения  практических работ.

Оценка решения ситуационных задач, оценка процесса и результатов выполнения видов работ на практике

	ОК 01. Выбирать способы решения задач профессиональной деятельности применительно к различным контекстам
	Обоснованность постановки цели, выбора и применения методов и способов решения профессиональных задач;

Адекватная оценка и самооценка эффективности и качества выполнения профессиональных задач


	Интерпретация результатов наблюдений за деятельностью обучающегося в процессе освоения образовательной программы.



	ОК 02. Использовать современные средства поиска, анализа и интерпретации информации, и информационные технологии для выполнения задач профессиональной деятельности
	Использование различных источников, включая электронные ресурсы и                           медиаресурсы, Интернет-ресурсы, периодически издания по специальности для решения профессиональных задач
	Экспертное наблюдение и оценка на лабораторных и практических занятиях.



	ОК 03. Планировать и реализовывать собственное профессиональное и личностное развитие, предпринимательскую деятельность в профессиональной сфере, использовать знания по финансовой грамотности в различных жизненных ситуациях


	Демонстрация ответственности за принятые решения

Обоснованность самоанализа и коррекция результатов собственной работы
	Экспертная наблюдение и оценка при выполнении работ по учебной и производственной 
практикам.

Экзамен квалификационный

	ОК 04. Эффективно взаимодействовать и работать в коллективе и команде


	Взаимодействие с обучающимися, преподавателями в ходе обучения, с руководителями учебной и производственной практик.

Обоснованность анализа работы членов команды (подчиненных)
	Экспертное наблюдение и оценка на лабораторных и практических занятиях.



	ОК 05. Осуществлять устную и письменную коммуникацию на государственном языке Российской Федерации с учетом особенностей социального и культурного контекста


	Грамотность устной и письменной речи, ясность формулирования и изложения мыслей
	Кейс измерение

	ОК 06. Проявлять гражданско-патриотическую позицию, демонстрировать осознанное поведение на основе традиционных общечеловеческих ценностей, в том числе с учетом гармонизации межнациональных и межрелигиозных отношений, применять стандарты антикоррупционного поведения


	Соблюдение норм поведения во время учебных занятий и прохождения учебной и производственной практик
	Экспертное наблюдение и оценка на лабораторных и практических занятиях.



	ОК 07. Содействовать сохранению окружающей среды, ресурсосбережению, применять знания об изменении климата, принципы бережливого производства, эффективно действовать в чрезвычайных ситуациях


	Эффективность выполнения правил техники безопасности во время учебных занятий, при прохождении учебной и производственной практик.

Знание и использование                                      ресурсосберегающих технологий в области телекоммуникаций


	Тестирование, экзамен.

Экспертное наблюдение выполнения  практических работ.

Оценка решения ситуационных задач, оценка процесса и результатов выполнения видов работ на практике

	ОК 08. Использовать средства физической культуры для сохранения и укрепления здоровья в процессе профессиональной деятельности и поддержания необходимого уровня физической подготовленности


	Эффективность выполнения правил техники безопасности во время учебных занятий, при прохождении учебной и производственной практик
	Тестирование, экзамен.

Экспертное наблюдение выполнения  практических работ.

Оценка решения ситуационных задач, оценка процесса и результатов выполнения видов работ на практике

	ОК 09. Пользоваться профессиональной документацией на государственном и иностранном языках.


	Эффективность использования в профессиональной деятельности необходимой технической документации, в том числе на английском языке.
	Тестирование, экзамен.

Экспертное наблюдение выполнения  практических работ.

Оценка решения ситуационных задач, оценка процесса и результатов выполнения видов работ на практике


	Элементы модуля, профессиональный модуль
	Формы промежуточной аттестации

	1
	2

	МДК.02.01 Организационно-технологическое обеспечение производства хранения и переработки зерна и семян на автоматизированных технологических линиях
	4семестр   

Э (экзамен)     




2.
КОМПЛЕКТ КОНТРОЛЬНО-ОЦЕНОЧНЫХ СРЕДСТВ ДЛЯ ПРОМЕЖУТОЧНОЙ АТТЕСТАЦИИ
2.1. Материалы для проведения промежуточной аттестации

2.1.1 Вопросы для проведения экзамена

1. Классификация технологического оборудования по функциональному и отраслевому признакам.

2. Основные требования к технологическому оборудованию предприятий различной мощности.

3. Процесс приемки зерновых продуктов.

4. Отбор проб и определение примесей в зерне

5. Оборудование для проведения анализа.

6. Автоматизированная технология взятия и передачи пробы из автомобиля в лабораторию.

7. Разновидности пробоотборников для разных зерновых культур.

8.  Основные весоизмерительные приборы.

9. Стационарные платформенные 

 HYPERLINK "http://ves-lab.ru/electro_ves/ves_avto.php" \t "_blank" автомобильные весы.

10. Конструкция и принцип действия автомобильных весов. 
11. Значение транспортного оборудования для зерна.

12. Характеристика норий зерновых.

13. Характеристика конвейера винтового передвижного.

14. Характеристика самоподавателя шнекового передвижного.

15. Характеристика зернометателя самопередвижного.

16. Перфорированные   стальные   покрытия   для   подпольной   системы вентиляции зернохранилищ напольного хранения.

17. Полукруглые вентиляционные каналы для напольного хранения зерна.

18. Трубы телескопические для вентиляции зерновой массы в зерноскладах напольного хранения.

19. Вентиляционные копья для вентиляции зерна.

20. Вентиляционные столбы AIR-Pillar для вентиляции зерна.

21. Мобильные вентиляторы.

22. Стационарные вентиляторы.

23. Виды зерносушилок и классификация их по типу конструкции, по принципу работы, по принципу сушки, по направлению движения воздуха.

24. Задачи зерносушилок. Устройство и принцип работы зерносушилок.

25. Значение очистки зерновых масс.

26. Оборудование для предварительной очистки зерновых масс.

27. Оборудование для первичной очистки зерна.

28. Оборудование для вторичной очистки зерна.

29. Характеристика зерноочистительного комплекса ЗАВ.

30. Характеристика зерноочистительного комплекса КЗС.

31. Назначение автоматизированной системы термометрии.

32. Приборы  и   устройства  для  автоматизированной  системы   контроля температуры зерновых масс.

33. Машины для выделения примесей, отличающихся от основной культуры аэродинамическими свойствами.

34. Сепараторы воздушные и ситовые.

35. Машины для выделения примесей, отличающихся от зерна основной культуры длиной.

36. Машины для выделения металломагнитных примесей.

37. Вопросы к экзамену по Организационно- технологическое обеспечение производства хранения и переработки зерна и семян на автоматизированных технологических линиях

38. Назначение, область применения и классификация машин для сухой обработки поверхности зерна.

39. Принцип обработки зерна в обоечных машинах.

40. Щеточные машины.

41. Цели и задачи кондиционирования. Способы кондиционирования.

42. Машины, в которых зерно увлажняют холодной либо теплой водой.

43. Машины для тепловой обработки зерна (кондиционеры).

44. Способы измельчения зерна.

45.  Характеристика   жерновых   поставов,   центробежных   измельчителей, молотковых дробилок.

46. Измельчение в вальцовых станках. Типы вальцов.

47. Основные сборочные единицы вальцевых станков.

48. Влияние факторов на процесс измельчения зерна в вальцевых станках.

49. Классификация продуктов измельчения.

50. Просеивание в рассевах.

51. Обогащение промежуточных продуктов.

52. Способы шелушения зерна.

53. Вальцедековые станки различных модификаций.

54. Шелушители с резиновыми валками и с наждачными поверхностями.

55. Шелушение зерна однократным ударом в центробежных шелушителях.

56. Шелушение многократным ударом на бичевых машинах.

57. Шелушение истиранием на шелушильно - шлифовальной машины.

58. Схема сортирования продуктов шелушения.

59. Разделение в просеивающих машинах.

60. Разделение в триерах и крупоотделительных машинах.

61. Виды и особенности работы оборудования для производства комбикорма.

62. Весовые дозаторы непрерывного и дискретного действия.

63. Дозирование жидкого сырья.

64. Шнековые питатели для дозирования сырья в пресс-грануляторы.

65. Общие сведения о смесителях.

66. Горизонтальные смесители комбикормов.

67. Вертикальные смесители комбикормов.

68. Гранулирование комбикормов на пресс-грануляторах.

69. Оборудование для хранения сырья и комбикормов.

70. Оборудование для транспортировки сырья и готовой продукции.

71. Оборудование для упаковки готовых комбикормов и премиксов.

72. Стационарные комбикормовые агрегаты и установки.

 

2.1.1 Задачи

11. Рассчитать убыль массы зерна и массу зерна после сушки, если влажность озимой пшеницы до сушки составляла 30%, после 15,2  ,  масса партии 150т.

12. Рассчитать убыль массы зерна и массу зерна после сушки, если влажность овса  до сушки составляла 26%, после 15  ,  масса партии 210т.

13. Рассчитать убыль массы зерна и массу зерна после сушки, если влажность яровой пшеницы до сушки составляла 32%, после 15,8 ,  масса партии 210т.

14. Рассчитать убыль массы зерна и массу зерна после сушки, если влажность кукурузы до сушки составляла 28%, после 22,5  ,  масса партии 185т.

15. Рассчитать убыль массы зерна и массу зерна после сушки, если влажность подсолнечника до сушки составляла 18%, после 9 ,  масса партии 147т

X=10(а-б)/100-б;

Р1=(100-а)*Р2/100-б

а-влажность до сушки

б-влажность после сушки

Р2- вес зерна до сушки

Р1 вес зерна после сушки

3. КРИТЕРИИ ОЦЕНКИ ЗНАНИЙ 

В качестве критерия оценки знаний студентов выбрана следующая система:

      На «отлично» оценивается ответ, если обучающийся свободно, с глубоким знанием материала, правильно, последовательно и полно выберет тактику действий, и ответит на дополнительные вопросы по обработке овощей и приготовлению овощных блюд и гарниров.

    Оценка «хорошо» выставляется, если обучающийся достаточно убедительно, с несущественными ошибками в теоретической подготовке и достаточно освоенными умениями по существу правильно ответил на вопрос с дополнительными комментариями педагога или допустил небольшие погрешности в ответе.

    Оценка «удовлетворительно» выставляется, если обучающийся недостаточно уверенно, с существенными ошибками в теоретической подготовке и слабо освоенными умениями ответил на вопросы ситуационной задачи. Только с помощью наводящих вопросов преподавателя справился с вопросами разрешения производственной ситуации, не уверенно отвечал на дополнительные вопросы. С затруднениями, он все же сможет при необходимости решить подобную ситуационную задачу на практике.

   Оценка «неудовлетворительно» выставляется, если обучающийся имеет очень слабое представление о предмете и недостаточно, или вообще не освоил умения по разрешению производственной ситуации. Допустил существенные ошибки в ответе на большинство вопросов ситуационной задачи, неверно отвечал на дополнительно заданные ему вопросы, не может справиться с решением подобной ситуационной задачи на практике.
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1. ПАСПОРТ КОМПЛЕКТА КОНТРОЛЬНО - ОЦЕНОЧНЫХ СРЕДСТВ

Комплект контрольно-оценочных средств предназначен для проверки результатов освоения МДК.05.01 Рабочая профессия 13265 Лаборант-микробиолог по специальности основной профессиональной образовательной программы (далее ОПОП) по специальности СПО 19.02.11 Технология продуктов питания растительного происхождения
Комплект контрольно-оценочных средств позволяет оценивать:

1.1.1. Освоение профессиональных компетенций (ПК), соответствующих виду профессиональной деятельности, и общих компетенций (ОК):

	Код
	Наименование общих компетенций

	ОК 1.
	Выбирать способы решения задач профессиональной деятельности применительно к различным контекстам

	ОК 2.
	Использовать современные средства поиска, анализа и интерпретации информации, и информационные технологии для выполнения задач профессиональной деятельности

	ОК 3.
	Планировать и реализовывать собственное профессиональное и личностное развитие, предпринимательскую деятельность в профессиональной сфере, использовать знания по финансовой грамотности в различных жизненных ситуациях

	ОК 4.
	Эффективно взаимодействовать и работать в коллективе и команде

	ОК 5.
	Осуществлять устную и письменную коммуникацию на государственном языке Российской Федерации с учетом особенностей социального и культурного контекста

	ОК 6.
	Проявлять гражданско-патриотическую позицию, демонстрировать осознанное поведение на основе традиционных общечеловеческих ценностей, в том числе с учетом гармонизации межнациональных и межрелигиозных отношений, применять стандарты антикоррупционного поведения

	ОК 7.
	Содействовать сохранению окружающей среды, ресурсосбережению, применять знания об изменении климата, принципы бережливого производства, эффективно действовать в чрезвычайных ситуациях

	ОК 8.
	Использовать средства физической культуры для сохранения и укрепления здоровья в процессе профессиональной деятельности и поддержания необходимого уровня физической подготовленности

	ОК 9.
	Пользоваться профессиональной документацией на государственном и иностранном языках

	Код
	Наименование видов деятельности и профессиональных компетенций

	ВД 3
	Лабораторный контроль качества и безопасности сырья, полуфабрикатов и готовой продукции в процессе производства продуктов питания из растительного сырья

	ПК 3.1.
	Проводить организационно-технические мероприятия для обеспечения лабораторного контроля качества и безопасности сырья, полуфабрикатов и готовой продукции в процессе производства продуктов питания из растительного сырья.

	ПК 3.2
	Проводить лабораторные исследования качества и безопасности сырья, полуфабрикатов и готовой продукции в процессе производства продуктов питания из растительного сырья


1.1.2. Приобретение в ходе освоения МДК. 05.01.

практического опыта
	Иметь практический опыт


	Виды работ на учебной и/ или производственной практике и требования к их выполнению

	1
	2

	 Калибрование мерной посуды
	ВР1.  Выбирать и подготавливать приборы и оборудование для проведения анализов

ВР2.  Пользоваться лабораторной посудой различного назначения

ВР3. Мыть и сушить посуду в соответствии с требованиями химического анализа

	Приготовление растворов приблизительной и точной концентрации
	ВР4. Готовить растворы приблизительной и точной концентрации



	Очистка веществ путём перекристаллизации
	ВР5. Очищать вещества, используемые для стандартизации растворов



	Выполнение эксперимента гравиметрическими и титриметрическими методами анализа
	ВР6.Применять методы количественного анализа для определения состава анализируемого вещества




1.1.3. Освоение умений и усвоение знаний:

	Освоенные умения, усвоенные знания
	Показатели оценки результата
	№ заданий 

для проверки

	1
	2
	3

	У 3.1.01 Подготавливать лабораторное оборудование к проведению анализов; пользоваться лабораторными приборами и оборудованием

З 3.1.01 Правила сборки лабораторных установок для анализов и синтезов; правила подготовки к работе основного и вспомогательного оборудования; свойства реактивов, требования, предъявляемые к реактивам;
	 Выполнять работы с приборами и оборудованием для проведения анализов.


	УЗ 1

	У 3.1.02 Пользоваться лабораторной посудой различного назначения, мыть и сушить посуду в соответствии с требованиями химического анализа; готовить растворы для химической очистки посуды
	Выполнять простейшие манипуляции с химической посудой


	УЗ 2

	У 3.1.03 Выбирать приборы и оборудование для проведения анализов; пользоваться лабораторными приборами и оборудованием

З 3.1.02 Правила обращения, хранения, сушки химической посуды; правила мытья химической посуды; назначение и классификацию химической посуды;
	 Выбирать приборы и оборудование для проведения анализов; пользоваться лабораторными приборами и оборудованием
	УЗ 3

	У 3.2.01 Владеть приемами техники безопасности при проведении химических анализов 

З 3.2.01 Приемы техники безопасности при проведении химических анализов
	Соблюдение правил техники безопасности и выполнение приёмов техники безопасности при выполнении лабораторных анализов
	УЗ 4


1.2. Система контроля и оценки освоения программы МДК.05.01 Рабочая профессия 13265 Лаборант-микробиолог

1.2.1. Формы промежуточной аттестации по ОПОП при освоении профессионального модуля

	Элементы модуля, профессиональный модуль
	Формы промежуточной аттестации

	1
	2

	МДК. 05.01. Рабочая профессия 13265 Лаборант-микробиолог


	3 семестр   -ДЗ




1.2.2. Организация контроля и оценки освоения программы МДК.05.01 Рабочая профессия 13265 Лаборант-микробиолог

Итоговый контроль освоения вида профессиональной деятельности осуществляется на зачете. 

2. ОЦЕНКА ОСВОЕНИЯ МДК.05.01 РАБОЧАЯ ПРОФЕССИЯ 13265 ЛАБОРАНТ-МИКРОБИОЛОГ

2.1. Формы и методы оценивания

Предметом оценки служат умения и знания, предусмотренные ФГОС МДК.05.01 Рабочая профессия 13265 Лаборант-микробиолог направленные на формирование общих и профессиональных компетенци

2.2. Вопросы для дифференцированного зачета

МДК.05.01 Рабочая профессия 13265 Лаборант- микробиолог

ВАРИАНТ 1

МДК.05.01 Рабочая профессия 13265 Лаборант- микробиолог

В заданиях 1 - 9 выбрать правильный ответ и подчеркнуть его.

Правильный ответ может быть только один.

1.Вода питьевая отвечает требованиям СанПиН, если:

Выберите один из 4 вариантов ответа:
А) отсутствуют обобщенные колиформные бактерии в 100 см3 воды;

Б) обнаружены колиформы в 100 см3;

В) обнаружены споры сульфитредуцирующих клостридий;

Г) ОМЧ более 100 кое/см3

2.Какой документ устанавливает требования к организационным, 

санитарно- противоэпидемическим мероприятиям при работе с 

патогенными биологическими агентами 3-4 групп патогенности:

Выберите один из 4 вариантов ответа:

А) СП 1.2.731- 99;

Б) СанПиН 3.3686-21;

В) СП 1.2.036-95;

Г) МУ 2.1.4.1057-01.

3. Выбери верное правило техники безопасности в лаборатории:

Выберите один из 4 вариантов ответа:

А) запрещается убирать со стола необходимые предметы

Б) запрещается мыть руки после эксперимента

В) запрещается пить, есть, пробовать вещества на вкус

Г) запрещается нюхать знакомые вещества

4.Если учащийся получает термический ожог, он должен

Выберите один из 4 вариантов ответа:

А) сразу сообщить преподавателю

Б) сообщить преподавателю после окончания урока

В) полить место ожога холодной водой

Г) закрыть место ожога ладонью

5.К едким (опасным) веществам относятся

Выберите один из 4 вариантов ответа:

А) кислота и щёлочь

Б) щёлочь и углекислый газ

В) соль и кислота

Г) вода и кислород

6.Твёрдое вещество из склянки можно брать
Выберите один из 4 вариантов ответа:

А) только сухой пробиркой

Б) только специальной ложечкой

В) руками

Г) специальной ложечкой или сухой пробиркой

7. Верхняя зона пламени

Выберите один из 4 вариантов ответа:

А) неяркая, не горячая

Б) самая яркая, самая горячая

В) менее яркая, самая горячая

Г) самая яркая, не горячая

8. При работе с химическими веществами нельзя

Выберите один из 4 вариантов ответа:

А) менять пробки от склянок с реактивами

Б) использовать грязные пробирки

В) оставлять открытыми склянки с реактивами

Г) всё верно
9.Если в ходе эксперимента разбилась пробирка с жидкостью, необходимо

Выберите один из 4 вариантов ответа:
А) сообщить преподавателю

Б) собрать осколки стекла

В) продолжать эксперимент

Г) убрать жидкость

В заданиях 10-18 необходимо записать ответ в установленном для него поле. Ответом может быть число, отдельное слово, сочетание двух слов.

10. ______________________Экспериментальное установление факта присутствия или отсутствия аналита в пробе вещества [материала] объекта аналитического контроля при заданном пороговом значении его содержания.

11. __________________________Экспериментальное определение содержания одного или нескольких аналитов в веществе [материале] объекта аналитического контроля.

12._____________________________— вода, очищенная в лабораторных условиях от органических веществ, минеральных солей, механических включений и других примесей.

13.____________________________— разделение (сепарация) неоднородных жидкостей на компоненты (фракции) по плотности и удельному весу частиц при помощи центробежной силы.

14. ________________________________________— дважды очищенная вода. Для получения дистиллированную воду подвергают повторной перегонке через лабораторный дистиллятор, воздействию гамма-излучению и продуве очищенным аргоном.

15._________________________________— специализированный прибор, который предназначается для получения дистиллированной воды для бытовых, медицинских, лабораторных и промышленных нужд. Бывают настольными (мобильными) и стационарными.

16. ____________________________экспериментальное установление градуировочной характеристики в химическом анализе вещества [материала] объекта аналитического контроля.

17 _____________________________- аппарат для стерилизации паром под давлением хирургического перевязочного материала, инструментов, большинства питательных сред для выращивания микроорганизмов, для обеззараживания инфицированного материала, операционных халатов и т. п.

18.___________________– прибор для измерения водородного показателя (показателя pH), характеризующего активность ионов водорода в растворах, воде, пищевой продукции и сырье, объектах окружающей среды и производственных системах непрерывного контроля технологических процессов, в том числе в агрессивных средах. В заданиях 19 - 27 необходимо установить соответствие между значениями первой и второй группы.  Ответ записывается в таблицу.

19. Установите соответствие между названием лабораторного оборудования и его применением.

	1
	стеклянная палочка
	A
	взятие небольших порций сыпучих веществ



	2
	металлический шпатель
	Б
	измельчение твёрдых веществ



	3
	ступка с пестиком веществ
	В
	измерение объёма жидкости

	4
	стеклянная палочка
	Г
	 перемешивание жидкостей  


Ответ:

	1
	2
	3
	4

	 
	
	
	


20. Установите соответствие между названием лабораторного оборудования и его применением

	1
	ступка с пестиком
	A
	хранение жидких веществ или растворов

	2
	 делительная воронка
	Б
	измельчение твёрдых веществ

	3
	колба коническая или растворов
	В
	 упаривание растворов

	4
	ступка с пестиком
	Г
	разделение несмешивающихся жидкостей


Ответ:

	1
	2
	3
	4

	
	
	
	


21. Установите соответствие между аппаратом, который используется в химическом производстве, и процессом, происходящим в этом аппарате

	1
	компрессор
	A
	окисление оксида серы(IV)

	2
	 сепаратор
	Б
	сжатие газовой смеси

	3
	 контактный аппарат
	В
	охлаждение газовых смесей

	4
	
	Г
	отделение жидкостей от газов


Ответ:

	1
	2
	3
	4

	
 
	
	
	


22. Установите соответствие между названием лабораторного оборудования и его применением.

	1
	ступка с пестиком сыпучих веществ
	A
	для взятия небольших порций

	2
	 мензурка
	Б
	для измельчения твёрдых веществ

	3
	 металлический шпатель
	В
	для упаривания растворов

	4
	
	Г
	для измерения объёма жидкости


Ответ:

	1
	2
	3
	4

	
 
	
	
	


23. Установите соответствие между емкостью и её назначением

	1
	пипетка
	A
	составная часть прибора для перегонки

	2
	 бюретка
	Б
	 разделение не смешивающихся жидкостей

	3
	делительная воронка
	В
	разбавление растворов кислот

	4
	колба Вюрца
	Г
	титрование


Ответ:

	1
	2
	3
	4

	
	
	
	


24. Установите соответствие между емкостью и её назначением:
	1
	хлоркальциевая трубка
	A
	очистки воздуха от примесей, которые могут повредить реактиву или раствору при контакте.

	2
	 прямой холодильник
	Б
	для конденсации паров и сбора конденсата в сосуде-приемнике.

	3
	делительная воронка
	В
	для разделения органической и неорганической фаз несмешивающихся жидкостей

	4
	 мерный цилиндр
	Г
	измерение объема растворов


Ответ:

	1
	2
	3
	4

	 
	
	
	


25. Установите соответствие между емкостью и её назначением:

	1
	мерный стакан
	A
	проведение химических реакций в малых объемах



	2
	колба Бунзена
	Б
	вакуумная фильтрация

	3
	пробирка
	В
	измерение объема растворов

	4
	фарфоровая ступка
	Г
	 измельчение твердых веществ


Ответ:

	1
	2
	3
	4

	 в
	б
	а
	г


26. Установите соответствие между емкостью и её назначением

	1
	колба Вюрца
	A
	отбор раствора определенного объема



	2
	 пипетка
	Б
	составная часть прибора для перегонки

	3
	 мерный цилиндр
	В
	измерение объема растворов

	4
	 делительная воронка
	Г
	 разделение не смешивающихся жидкостей




Ответ:

	1
	2
	3
	4

	
	
	
	


27. Установите соответствие между емкостью и её назначением:

	1
	обратный холодильник
	A
	проведении реакции при температуре кипения реакционной смеси, но без отгонки жидкости 

	2
	 мерный цилиндр
	Б
	измерение объема растворов

	3
	 прямой холодильник
	В
	 конденсации паров и сбора конденсата в сосуде-приемнике.

	4
	фарфоровая ступка
	Г
	измельчение твердых веществ


Ответ:

	1
	2
	3
	4

	 
	
	
	


В заданиях 28 - 36 необходимо установить правильную последовательность действий. Ответ записать в таблицу

28.Установите последовательность расположения:
[image: image1.png]



Прибор на шлифах для синтеза: термометр; мешалка; капельная воронка; обратный холодильник.

Ответ:

	1
	2
	3
	4

	 
	
	
	


29. Установите последовательность операций подготовки микроскопа к работе

А) Осмотрите микроскоп, найдите и проверьте функционирование его механической части.

Б) Установите объектив на 10х. Сверху в тубус вставьте окуляр 10х.

В) Проверьте работу лампы осветителя, подключив его к электросети.

Г) Проверьте конденсор и ирисовую диафрагму (в окуляре видно белое поле). При отсутствии белого поля, отцентрируйте положение конденсора. Проверите положение диафрагмы.

Ответ:

	1
	2
	3
	4

	 
	
	
	


30.Установите в порядке возрастания объема
а) бюретка

б) пипетка

в) минзурка

г) мерная колба

 Ответ:

	1
	2
	3
	4

	
	
	
	


31.Установите последовательность подготовки аналитических весов к работе:
А) Правильная установка весов

Б) Поддержание в весовой комнате постоянной температуры и влажности

В)Строгое соблюдение правил работы с весами

Г) Регулярная калибровка

Ответ:

	1
	2
	3
	4

	 
	
	
	


32. Установите последовательность  действий при возникновении пожара в лаборатории
А) Немедленно сообщить по телефону 101 пожарному посту (команде) о загорании или включить пожарную сигнализацию.

Б)Перекрыть магистральные вентили, краны газовой сети, вентиляции, обесточить электропроводку.

В).Удалить из лаборатории в безопасное место все огне- и взрывоопасные вещества.

Г).Воспользоваться средствами ликвидации пожаров в химической лаборатории для тушения пожара.

Ответ:

	1
	2
	3
	4

	 
	
	
	


33. Установите классы точности весов по величине минимальной нагрузки от меньшего к большему:

А) Специальный.

Б) Высокий.

В) Средний.

Г) Обычный.

Ответ:

	1
	2
	3
	4

	 
	
	
	


34. Установите последовательность выполнения анализа

А) отбор пробы для анализа (пробоотбор) и перевод ее в раствор (растворение);

Б) разделение и концентрирование;

В) проведение анализа (конечное определение);

Г) обработка полученных результатов.

Ответ:

	1
	2
	3

	 
	
	


35. Установите последовательность основных стадий подготовки проб к анализу:

А) высушивание;

Б) разложение (чаще с переведением пробы в раствор);

В) устранение влияния мешающих компонентов.

Ответ:

	1
	2
	3

	
	
	


36.Расположите в правильной последовательности строение пламени газовой горелки по температуре пламени в порядке возрастания температуры

1) Ядро

2)  Восстановительная зона

3) Факел

Ответ:

	1
	2
	3

	 
	
	


Решить задачи № 37 - 40

37. На данной фотографии НЕ изображено химическое оборудование
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Ответ _____________

38. Цифрами 1 и 3 обозначены части спиртовки
[image: image3.png]



Ответ _____________

39. Во время разведения хлорсодержащего дезинфектанта пыль сухого вещества попала в дыхательные пути. Объясните с чем это связано? Как предотвратить эту ситуацию? Окажите неотложную помощь.

 Ответ _____________

2 вариант

МДК.05.01 Рабочая профессия 13265 Лаборант- микробиолог

В заданиях 1 - 9 выбрать правильный ответ и подчеркнуть его.

Правильный ответ может быть только один.

1.Перед нагреванием пробирку наполняют жидкостью 

Выберите один из 4 вариантов ответа:
А) наполовину

Б) на одну треть

В) на три четверти

Г) на одну пятую

2. При работе с химическими веществами нельзя
Выберите один из 4 вариантов ответа:
А) менять пробки от склянок с реактивами

Б) использовать грязные пробирки

В) оставлять открытыми склянки с реактивами

Г) всё верно

3. Для фильтрования веществ используется

Выберите один из 4 вариантов ответа:

А) химическая пробирка

Б) газоотводная трубка

В) конусообразная воронка

Г) мерный цилиндр

4.Служат для отбора жидкостей (до 100 мл) и газов (от 100 мл):

Выберите один из 4 вариантов ответа:

а) пипетки 

б) бюретки

в) цилиндры.

5. Применяются для измерения точных объемов, титрования (метод количественного/качественного анализа в аналитической химии):

 Выберите один из 4 вариантов ответа:

а) пипетки

б) бюретки 

в) цилиндры

6. Пробирка — это посуда:

Выберите один из 4 вариантов ответа:
а) для перемешивания растворов

б) для проведения фильтрования

в) для проведения опыта 

7. . Нагревая пробирку, необходимо:

Выберите один из 4 вариантов ответа:

а) направлять в сторону от всех 

б) направлять отверстием вверх

в) направлять отверстием к себе

8. К лабораторной посуде не относится:

Выберите один из 4 вариантов ответа:

а) штатив 

б) пробирка

в) цилиндр

9. Для высушивания веществ под вакуумом и для хранения гигроскопичных веществ используют:

Выберите один из 3 вариантов ответа:
 а) эксикаторы 
б) чашки

в) бюксы
В заданиях 10-18 необходимо записать ответ в установленном для него поле. Ответом может быть число, отдельное слово, сочетание двух слов.

10. ________________— это посуда для измерения объёма раствора

11. Применяется для конденсирования паров и отвода образовавшегося конденсата из системы, сбор конденсата происходит в колбу-приемник__________________________

12._____________________ Применяются для измерения точных объемов, титрования 

13. ________________________используется для выпаривания растворов и очистки веществ путем перекристаллизации - методе, основанном на различии растворимости вещества в растворителе при различных температурах.

14. _____________________ Служат для переливания и фильтрования жидкостей.

15. ____________________ Применяется для одновременного размещения и закрепления множества пробирок. 

16.____________________ Толстостенный стеклянный сосуд, с пришлифованной крышкой, на дно которого помещают влагопоглощающее вещество, в результате чего в эксикаторе поддерживается влажность воздуха приблизительно равная нулю. 17._________________________- Применяется для измельчения твердых веществ.

18.______________________- горелка для жидкого топлива, содержащая резервуар для спирта, снабжённая крышкой, через которую пропущен фитиль, нижний конец которого размещён в резервуаре, а верхний конец вне его.

В заданиях 19 - 27 необходимо установить соответствие между значениями первой и второй группы.  Ответ записывается в таблицу.

19. Установите соответствие между названием лабораторного оборудования и его применением.

	1
	стеклянная палочка
	A
	взятие небольших порций сыпучих веществ



	2
	металлический шпатель
	Б
	измельчение твёрдых веществ



	3
	ступка с пестиком веществ
	В
	измерение объёма жидкости

	4
	стеклянная палочка
	Г
	 перемешивание жидкостей  


Ответ:

	1
	2
	3
	4

	 
	
	
	


21. Установите соответствие между названием лабораторного оборудования и его применением

	1
	ступка с пестиком
	A
	хранение жидких веществ или растворов

	2
	 делительная воронка
	Б
	измельчение твёрдых веществ

	3
	колба коническая или растворов
	В
	 упаривание растворов

	4
	ступка с пестиком
	Г
	разделение несмешивающихся жидкостей


Ответ:

	1
	2
	3
	4

	
	
	
	


21. Установите соответствие между аппаратом, который используется в химическом производстве, и процессом, происходящим в этом аппарате

	1
	компрессор
	A
	окисление оксида серы(IV)

	2
	 сепаратор
	Б
	сжатие газовой смеси

	3
	 контактный аппарат
	В
	охлаждение газовых смесей

	4
	
	Г
	отделение жидкостей от газов


Ответ:

	1
	2
	3
	4

	
 
	
	
	


22. Установите соответствие между названием лабораторного оборудования и его применением.

	1
	ступка с пестиком сыпучих веществ
	A
	для взятия небольших порций

	2
	 мензурка
	Б
	для измельчения твёрдых веществ

	3
	 металлический шпатель
	В
	для упаривания растворов

	4
	
	Г
	для измерения объёма жидкости


Ответ:

	1
	2
	3
	4

	
 
	
	
	


23. Установите соответствие между емкостью и её назначением

	1
	пипетка
	A
	составная часть прибора для перегонки

	2
	 бюретка
	Б
	 разделение не смешивающихся жидкостей

	3
	делительная воронка
	В
	разбавление растворов кислот

	4
	колба Вюрца
	Г
	титрование


Ответ:

	1
	2
	3
	4

	
	
	
	


24. Установите соответствие между емкостью и её назначением:
	1
	хлоркальциевая трубка
	A
	очистки воздуха от примесей, которые могут повредить реактиву или раствору при контакте.

	2
	 прямой холодильник
	Б
	для конденсации паров и сбора конденсата в сосуде-приемнике.

	3
	делительная воронка
	В
	для разделения органической и неорганической фаз несмешивающихся жидкостей

	4
	 мерный цилиндр
	Г
	измерение объема растворов


Ответ:

	1
	2
	3
	4

	 
	
	
	


25. Установите соответствие между емкостью и её назначением:

	1
	мерный стакан
	A
	проведение химических реакций в малых объемах



	2
	колба Бунзена
	Б
	вакуумная фильтрация

	3
	пробирка
	В
	измерение объема растворов

	4
	фарфоровая ступка
	Г
	 измельчение твердых веществ


Ответ:

	1
	2
	3
	4

	 в
	б
	а
	г


26. Установите соответствие между емкостью и её назначением

	1
	колба Вюрца
	A
	отбор раствора определенного объема



	2
	 пипетка
	Б
	составная часть прибора для перегонки

	3
	 мерный цилиндр
	В
	измерение объема растворов

	4
	 делительная воронка
	Г
	 разделение не смешивающихся жидкостей




Ответ:

	1
	2
	3
	4

	
	
	
	


27. Установите соответствие между емкостью и её назначением:

	1
	обратный холодильник
	A
	проведении реакции при температуре кипения реакционной смеси, но без отгонки жидкости 

	2
	 мерный цилиндр
	Б
	измерение объема растворов

	3
	 прямой холодильник
	В
	 конденсации паров и сбора конденсата в сосуде-приемнике.

	4
	фарфоровая ступка
	Г
	измельчение твердых веществ


Ответ:

	1
	2
	3
	4

	 
	
	
	


В заданиях 28 - 36 необходимо установить правильную последовательность действий. Ответ записать в таблицу

28.Установите последовательность расположения:
[image: image4.png]



Прибор на шлифах для синтеза: термометр; мешалка; капельная воронка; обратный холодильник.

Ответ:

	1
	2
	3
	4

	 
	
	
	


29. Установите последовательность операций подготовки микроскопа к работе

А) Осмотрите микроскоп, найдите и проверьте функционирование его механической части.

Б) Установите объектив на 10х. Сверху в тубус вставьте окуляр 10х.

В) Проверьте работу лампы осветителя, подключив его к электросети.

Г) Проверьте конденсор и ирисовую диафрагму (в окуляре видно белое поле). При отсутствии белого поля, отцентрируйте положение конденсора. Проверите положение диафрагмы.

Ответ:

	1
	2
	3
	4

	 
	
	
	


30. Порядок запуска устройства на примере нисходящего холодильника с охлаждением проточной водой.

1) Смонтировать устройство на лабораторную установку (вход выше выхода).

2) Соединить выход с сосудом-приемником, а вход — с источником паров.

3) К рубашке подсоединить трубки для подачи и отвода охлаждающего агента.

4) Заполнить рубашку водой и начать нагревание.

 Ответ:

	1
	2
	3
	4

	
	
	
	


31.Установите последовательность подготовки аналитических весов к работе:
А) Правильная установка весов

Б) Поддержание в весовой комнате постоянной температуры и влажности

В) Строгое соблюдение правил работы с весами

Г) Регулярная калибровка

Ответ:

	1
	2
	3
	4

	 
	
	
	


32. Установите последовательность действий при возникновении пожара в лаборатории
А) Немедленно сообщить по телефону 101 пожарному посту (команде) о загорании или включить пожарную сигнализацию.

Б) Перекрыть магистральные вентили, краны газовой сети, вентиляции, обесточить электропроводку.

В) Удалить из лаборатории в безопасное место все огне- и взрывоопасные вещества.

Г) Воспользоваться средствами ликвидации пожаров в химической лаборатории для тушения пожара.

Ответ:

	1
	2
	3
	4

	 
	
	
	


33. Установите классы точности весов по величине минимальной нагрузки от меньшего к большему:

А) Специальный.

Б) Высокий.

В) Средний.

Г) Обычный.

Ответ:

	1
	2
	3
	4

	 
	
	
	


34. Установите последовательность выполнения анализа

А) отбор пробы для анализа (пробоотбор) и перевод ее в раствор (растворение);

Б) разделение и концентрирование;

В) проведение анализа (конечное определение);

Г) обработка полученных результатов.

Ответ:

	1
	2
	3

	 
	
	


35. Установите последовательность основных стадий подготовки проб к анализу:

А) высушивание;

Б) разложение (чаще с переведением пробы в раствор);

В) устранение влияния мешающих компонентов.

Ответ:

	1
	2
	3

	
	
	


36.Расположите в правильной последовательности строение пламени газовой горелки по температуре пламени в порядке возрастания температуры

А) Ядро

Б) Восстановительная зона

В) Факел

Ответ:

	1
	2
	3

	 
	
	


Решить задачи №37 – 40

37. На руку лаборанта при работе с кислотой на незащищённый участок попала кислота. Порядок действий:
Ответ:_________________________________________________________________

38. Определите наименование лабораторной посуды
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Puc. . CrexIaHHAsg XHMHYECKAs NOCyaa:

1 — npo6upka; 2 — cTakaH XMMHYeCKHit; 3 — Konba rnockofonHas; 4 — konba KoHuveckas (DpneHMeiiepa); 5 — Konba KpyIIOIoHHast; 6 — Kouba

KnsitseHa; 7 — KonGa apyropias; § — Konba Tpexropnasi 9, 10 — kon6t Biopua; 11, 12 — nipobupky Biopua; 13 — petopra; 14 — nepexomHuk; 15 —

TpoitHuK; 16 — Gioke; 17 — yacosoe cTekio; 18 — yawka [letpu; 79 — BopoHKa xuMmuyecKasi; 20 — BODOHKA JUIsl CBIYYHX BellecTs; 2/ — BOPOHKa CO

CTEKASHHEIM GWIBTPYIOLMM AHOM; 22 — BOPOHKa [UIMHHasi; 23, 24 — Kane/lbHble BODOHKH; 25 — BOPOHKA JeNMTe/IbHAs; 26 — XonomuisHuK JIubuxa;

27 — annoux; 28, 29 — «nayku»; 30 — XONOAMNBHUK LIAPHKOBBIH; 31 — nednermarop; 32 — npubop st neperonky; 33 — U-oGpasHas TpyGxa; 34 —
XJIOpKabliMeBasi Tpyoka; J5 — KONOHKA ocymmTenbHas; 36 — npoMuiBanka Miowke; 37 — poponka Miokke




Ответ ___ _______________________________________________________________

39. Цифрами 2 и 4 обозначены части спиртовки
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Ответ _____________

2.3. Критерии оценки знаний студентов

Промежуточная аттестация проводится в конце учебных циклов и является средством повторения всей учебной программы. 

В качестве критерия оценки знаний студентов выбрана следующая система:

На «отлично» оценивается ответ, если обучающийся свободно, с глубоким знанием материала, правильно, последовательно и полно выберет тактику действий, и ответит на дополнительные вопросы. 

Оценка «хорошо» выставляется, если обучающийся достаточно убедительно, с несущественными ошибками в теоретической подготовке и достаточно освоенными умениями по существу правильно ответил на вопрос с дополнительными комментариями педагога или допустил небольшие погрешности в ответе.

Оценка «удовлетворительно» выставляется, если обучающийся недостаточно уверенно, с существенными ошибками в теоретической подготовке и слабо освоенными умениями ответил на вопросы. Только с помощью наводящих вопросов преподавателя справился с вопросами разрешения производственной ситуации, не уверенно отвечал на дополнительные вопросы. С затруднениями, он все же сможет при необходимости решить подобную ситуационную задачу на практике.

Оценка «неудовлетворительно» выставляется, если обучающийся имеет очень слабое представление о предмете и недостаточно, или вообще не освоил умения по разрешению производственной ситуации. Допустил существенные ошибки в ответе на большинство вопросов, неверно отвечал на дополнительно заданные ему вопросы, не может справиться с решением подобной ситуационной задачи на практике.







� Приводятся только коды компетенций общих и профессиональных, необходимых для освоения данной дисциплины, также можно привести коды личностных результатов реализации программы воспитания с учетом особенностей профессии/специальности в соответствии с Приложением 3 ПООП-П.





