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1. 
ОБЩАЯ ХАРАКТЕРИСТИКА РАБОЧЕЙ ПРОГРАММЫ УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ ОП 09. РЕСУРСОСБЕРЕГАЮЩИЕ ТЕХНОЛОГИИ ПРОИЗВОДСТВА ПРОДУКТОВ ПИТАНИЯ ЖИВОТНОГО ПРОИСХОЖДЕНИЯ

1.1. Место дисциплины в структуре основной образовательной программы: 
Учебная дисциплина ОП 09. Ресурсосберегающие технологии производства продуктов питания животного происхождения является обязательной частью общепрофессинального цикла ПООП-П в соответствии с ФГОС СПО по специальности 19.02.12 Технология производства продукции животноводства.
Особое значение дисциплина имеет при формировании и развитии ОК 01, ОК 02, ОК 03, ОК.04, ПК 1.2 по специальности. 

1.2. Цель и планируемые результаты освоения дисциплины:
В рамках программы учебной дисциплины обучающимися осваиваются умения и знания

	Код [footnoteRef:1] [1:  Приводятся только коды компетенций общих и профессиональных, необходимых для освоения данной дисциплины, также можно привести коды личностных результатов реализации программы воспитания с учетом особенностей профессии/специальности в соответствии с Приложением 3 ПООП-П.] 

ПК, ОК
	Умения
	Знания

	ПК 1.1
ПК 1.2
ПК 3.1
ПК 3.5
ОК 1-9
	-выбирать и использовать технологии производства продукции животноводства;
-составлять технологические схемы и проводить расчеты по первичной
переработке продуктов животноводства;
-выполнять отдельные технологические операции по производству и переработке продукции животноводства;
-осуществлять на предприятии контроль за соблюдением установленных требований и действующих норм, правил и стандартов;
-оценивать качество и определять градации качества продукции
животноводства;

	-виды, технологические процессы производства продукции
животноводства;
-методику расчета основных технологических параметров производства;
-технологии первичной переработки продукции животноводства (по
-действующие стандарты и технические условия на продукцию
животноводства;
-основные методы оценки качества продукции животноводства.








2. СТРУКТУРА И СОДЕРЖАНИЕ УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ
2.1. Объем учебной дисциплины и виды учебной работы
	Вид учебной работы
	Объем в часах

	Объем образовательной программы учебной дисциплины
	48

	в т. ч.:

	теоретическое обучение
	48

	практические занятия
	-

	Самостоятельная работа и консультации
	-

	Промежуточная аттестация
	



[bookmark: _GoBack]2.2. Тематический план и содержание учебной дисциплины

	Наименование разделов и тем
	Содержание учебного материала и формы организации деятельности обучающихся
	Объем, акад. ч / в том числе в форме практической подготовки, акад ч
	Код ПК, ОК
	Код Н/У/З

	1
	2
	3
	4
	5

	
	
	
	

	Введение
	Содержание
	2
	
ПК 1.2
ОК 01
ОК 02

	
У 1.2.01
З 1.2.01



	
	1. Введение в ресурсосбережение, понятие ресурсосбережения. История зарождения и становления. Основная терминология
	
	
	

	Раздел 1.Ресурсосберегающие технологии для производства молочной продукции
	
	

	
Тема 1.1. "Ресурсосбережение для низкосортного и вторичного сырья"

	Содержание
	22
	ПК 1.2
ОК 01
ОК 04

	У 1.2.01
З 1.2.01



	
	1. "Ресурсосбережение для низкосортного и вторичного сырья"
2. Ресурсосберегающие технологии- технологии, обеспечивающие производство продукции с минимально возможным потреблением ресурсов, сырья,материалов, топлива, электроэнергии для технологических целей.
3. Ресурсосберегающие технологии производства питьевого молока.
4. 
5. Ресурсосберегающие технологии производства кисло-молочной продукции.
6. 
7. Ресурсосберегающие технологии производства сливочного масла.
8. 
9. Ресурсосберегающие технологии производства твердых сыров.
10. 
11. Ресурсосберегающие технологии производства мягких сыров.
	
	
	

	Тема 1.2. Перспективные технологии производства молочных продуктов.

	Содержание
	6
	ПК 1.2
ОК 01
ОК 02
ОК 03
	У 1.2.01
З 1.2.01


	
	1. Производство творога с использованием ультрафильтрации подсквашенного сгустка
2. Технология ультрафиолетовой обработки молока
3. Производство напитков и других цельномолочных продуктов из молочной сыворотки
	
	
	

	Тема 1.3 Технологии нового поколения 
	Содержание
	12
	ПК 1.2
ОК 01
ОК 02
ОК 03
	У 1.2.01
З 1.2.01


	
	1. Технология нового поколения экологически безопасных моюще-дезинфицирующих средств для санитарной обработки оборудования для переработки молока
2. Технология жидкого или концентрированного заменителя молока для выпойки молодняка сельскохозяйственных животных (ЗЦМ)
3. Система очистки отработанного воздуха распылительных сушилок для производства сухих молочных продуктов
4. Технология производства сухой кристаллизованной молочной сыворотки различных видов
5.  Технология производства комбинированных белковых концентратов на базе соевых и сывороточных белков
6. Технология мягкого сыра из концентрата молока, полученного методом ультрафильтрации
7. Технология мягкого сыра из концентрата молока, полученного методом ультрафильтрации

	
	
	

	Раздел 2. Ресурсосберегающие технологии для производства мясной продукции

	
	

	Тема 2.1Ресурсосбережение в мясной промышленности
	Содержание
	6
	ПК 1.2
ОК 01
ОК 02
ОК 03
	У 1.2.01
З 1.2.01


	
	1. Научное обоснование теоретико-методических и прикладных положений повышения эффективности предприятий мясной промышленности на основе ресурсосбережения.
2. Динамика производства основных видов продукции мясной промышленности
3. Направления повышения эффективности предприятий мясной промышленности на основе ресурсосбережения
	
	
	

	Тема 2.2Ресурсосбережение в птицеводстве

	Содержание
	6
	ПК 1.2
ОК 01
ОК 02
ОК 03
	У 1.2.01
У 1.2.02
З 1.2.01
З 1.2.02


	
	1. Энергосберегающие технологии формирования микроклимата
2. Современное ресурсосберегающее оборудование
3. Биобезопасность – средство ресурсосбереженния при производстве в птицеводческой отрасли
	
	
	

	Тема 2.3 Ресурсосберегающие технологии переработки мясного сырья
	Содержание
	8
	ПК 1.2
ОК 01
ОК 02
ОК 03
	У 1.2.01
З 1.2.01


	
	1. Ресурсосберегающие технологии производства мясных деликатесов.
2. Ресурсосберегающие технологии производства мясных копченостей.
3. Ресурсосберегающие технологии производства колбасных изделий.
4. Ресурсосберегающие технологии производства полуфабрикатов и консервов.
	
	
	

	Промежуточная аттестация
	
	
	

	Всего:
	48
	
	






. 

3. УСЛОВИЯ РЕАЛИЗАЦИИ УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ
[bookmark: _Hlk90308034]
3.1. Для реализации программы учебной дисциплины должны быть предусмотрены следующие специальные помещения:
Кабинет «Технологии производства продукции животноводства».
	Оборудование учебного кабинета и рабочих мест кабинета: 
- посадочные места по количеству обучающихся; 
- рабочее место преподавателя;
- комплект электронных видеоматериалов;
- комплект учебно-наглядных пособий.

	Технические средства обучения:
- компьютер с лицензированным программным обеспечением; 
- мультимедиа проектор;
- интерактивная доска.

Залы:
библиотека, читальный зал с выходом в сеть Интернет.

3.2. Информационное обеспечение реализации программы
Для реализации программы библиотечный фонд образовательной организации имеет печатные и электронные образовательные и информационные ресурсы, для использования в образовательном процессе. 

3.2.1. Основные печатные издания
1. Федоренко, И. Я. Ресурсосберегающие технологии и оборудование в животноводстве: учебное пособие / И. Я. Федоренко, В. В. Садов. — Санкт-Петербург : Лань, 2022. — 304 с. — ISBN 978-5-8114-1305-8. — Текст : электронный // Лань : электронно-библиотечная система

3.2.2. Основные электронные издания 
1. Михеева, Т. А. Малоотходные и ресурсосберегающие технологии : учебное пособие / Т. А. Михеева. — Нижний Новгород : ВГУВТ, 2018. — 124 с. — Текст : электронный // Лань : электронно-библиотечная система
3.2.3. Дополнительные источники 
1. Фролов, В. Ю. Ресурсосберегающие технологии производства продукции АПК : учебное пособие для вузов / В. Ю. Фролов, Г. Г. Класнер, М. И. Туманова. — Санкт-Петербург : Лань, 2022. — 84 с. — ISBN 978-5-8114-9535-1. — Текст : электронный // Лань : электронно-библиотечная система.
2. Курбанов, С. А. Ресурсосберегающие технологии в земледелии : учебное пособие / С. А. Курбанов, Н. Р. Магомедов, Д. С. Магомедова. — Махачкала : ДагГАУ имени М.М.Джамбулатова, 2018. — 140 с. — Текст : электронный // Лань : электронно-библиотечная система.
3. Ресурсосберегающие технологии и оборудование в растениеводстве : учебное пособие / Р. А. Булавинцев, А. В. Волженцев, А. М. Полохин [и др.]. — Орел : ОрелГАУ, 2021. — 158 с. — Текст : электронный // Лань : электронно-библиотечная система.

4. КОНТРОЛЬ И ОЦЕНКА РЕЗУЛЬТАТОВ ОСВОЕНИЯ
УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ

	Результаты обучения[footnoteRef:2] [2:  В ходе оценивания могут быть учтены личностные результаты.] 

	Критерии оценки
	Методы оценки

	Перечень знаний,
осваиваемых в рамках
дисциплины:
-основные группы
-виды, технологические процессы производства продукции
животноводства;
-методику расчета основных технологических параметров производства;
-технологии первичной переработки продукции животноводства (по
-действующие стандарты и технические условия на продукцию животноводства;
-основные методы оценки качества продукции животноводства.

	Проявляет интерес к общению на
профессиональную тематику, к инновациям в
профессии.
Организовывает собственную деятельность, самостоятельно выбирает методы и способы выполнения профессиональных задач, оценивает эффективность и качество выбранных методов.
Находит и использует нужную для решения профессиональных задач, а также для профессионального и личностного развития, информацию.
Ориентируется в существующих профессиональных технологиях, отслеживает инновации в профессии.
	- письменного/устного
опроса;

- тестирование;

- оценка результатов
устного сообщения,
подготовка
конспекта учебного
материала, составление
плана ответа, оформление
таблицы, подготовка к
интерактивному занятию с
использованию IT
технологий, подготовка к интерактивному занятию в
форме пресс-конференции,
решение ситуационных
задач)


	Перечень умений, осваиваемых в рамках дисциплины:
 -выбирать и использовать технологии производства продукции животноводства;
-составлять технологические схемы и проводить расчеты по первичной переработке продуктов животноводства;
-выполнять отдельные технологические операции по производству и переработке продукции животноводства;
-осуществлять на предприятии контроль за соблюдением установленных требований и действующих норм, правил и стандартов;
-оценивать качество и определять градации качества продукции животноводства;
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