
Аннотация 

программа профессионального образования 

программа подготовки 

по должности 17282 приемщик сельскохозяйственных продуктов и 

сырья 

С целью овладения указанным видом профессиональной деятельности и 

соответствующими профессиональными компетенциями обучающийся в ходе 

освоения профессионального модуля должен: 

иметь практический опыт: 

- подготовки помещений и тары для хранения закупаемых продуктов и сырья; 

- оформления товарно-денежных документов, получения и сдачи денежной 

выручки; 

- приема и учета закупаемых продуктов и сырья растительного и животного 

происхождения; 

проведения оценки и контроля количества и качества сельскохозяйственного 

сырья и продукции; 

выбора и реализации технологий хранения в соответствии с поступающей 

продукцией и сырьем; 

выполнения предпродажной подготовки и реализации сельскохозяйственной 

продукции (оформление установленной документации). 

уметь: 

- определять качество сдаваемой продукции и сырья в соответствии с 

государственными стандартам или техническими условиями, а также видов 

сырья, его сорта, состояние дефектности; 

- определять вид, количество и качество закупаемых сельскохозяйственных 

продуктов и сырья растительного и животного происхождения; 

- пользоваться весовым оборудованием и другими средствами измерения; 

-пользоваться нормативно-технической документацией на закупаемую 

продукцию; 

-правильно хранить принятую сельскохозяйственную продукцию, сырье и 

отпускать ее получателям; 

- определять качество продуктов и сырья во время хранения; 

- сортировать и упаковывать закупаемые продукты и сырье растительного и 

животного происхождения; 

- вести учетную документацию и оформлять приемо-сдаточную 

документацию 

- подготовить транспортные средства и транспортную накладную для 

реализации сельскохозяйственной продукции и сырья; 

- проводить ветеринарно-санитарную экспертизу на холодильниках. 

знать: 
- виды закупаемых сельскохозяйственных продуктов и сырья растительного и 

животного происхождения; 

-правила приема и сортировки сельскохозяйственных продуктов и сырья; 



- условия хранения закупаемых продуктов и сырья растительного и животного 

происхождения; 

- санитарно-технические требования к закупаемым продуктам и сырью 

растительного и животного происхождения; 

- государственные стандарты и технические условия на закупаемые продукты 

и 

сырье растительного и животного происхождения; 

- ценообразование на закупаемые продукты и сырье растительного и 

животного 

происхождения; 

- оформление первичной документации по учету сельскохозяйственной 

продукции и сырья. 

- холодильная обработка мяса. 
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