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-текущий контроль

1. ПАСПОРТ КОМПЛЕКТА КОНТРОЛЬНО-ОЦЕНОЧНЫХ СРЕДСТВ

ОП. 08. Микробиология, санитария и гигиена

обучающийся должен обладать предусмотренными  ФГОС по  специальности  35.02.06 «Технология производства и переработки сельскохозяйственной продукции»
следующими умениями, знаниями, которые формируют профессиональную компетенцию, и общими компетенциями:

В результате освоения дисциплины обучающийся должен уметь:

У-1 приводить примеры экспериментов и(или) наблюдений, обосновывающих: атомно-молекулярное строение вещества, существование электромагнитного поля и взаимосвязь электрического и магнитного полей, волновые и корпускулярные свойства света, необратимость тепловых процессов, разбегание галактик, зависимость свойств вещества от структуры молекул, зависимость скорости химической реакции от температуры и катализаторов, клеточное строение живых организмов, роль ДНК как носителя наследственной информации, эволюцию живой природы, превращения энергии и вероятностный характер процессов в живой и неживой природе, взаимосвязь компонентов экосистемы, влияние деятельности человека на экосистемы;

У-2 объяснять прикладное значение важнейших достижений в области естественных наук для: развития энергетики, транспорта и средств связи, получения синтетических материалов с заданными свойствами, создания биотехнологий, лечения инфекционных заболеваний, охраны окружающей среды;

У-3 выдвигать гипотезы и предлагать пути их проверки, делать выводы на основе экспериментальных данных, представленных в виде графика, таблицы или диаграммы;

У-4 работать с естественно-научной информацией, содержащейся в сообщениях СМИ, интернет-ресурсах, научно-популярной литературе: владеть методами поиска, выделять смысловую основу и оценивать достоверность информации;


В результате освоения дисциплины обучающийся должен знать

З-1 смысл понятий: естественнонаучный метод познания, электромагнитное поле, электромагнитные волны, квант, эволюция Вселенной, большой взрыв, Солнечная система, галактика, периодический закон, химическая связь, химическая реакция, макромолекула, белок, катализатор, фермент, клетка, дифференциация клеток, ДНК, вирус, биологическая эволюция, биоразнообразие, организм, популяция, экосистема, биосфера, энтропия, самоорганизация;

З-2 вклад великих ученых в формирование современной естественно-научной картины мира;

Формой аттестации по учебной дисциплине является  экзамен
2. ОЦЕНКА ОСВОЕНИЯ УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ:

2.1. Формы и методы оценивания

Предметом оценки служат умения и знания, предусмотренные ФГОС по дисциплине ОП. 08. Микробиология, санитария и гигиена  направленные на формирование общих и профессиональных компетенций.

Контроль и оценка освоения учебной дисциплины по темам 

	Учебная дисциплины
	Формы и методы контроля

	
	Текущий контроль
	Рубежный контроль
	Промежуточная аттестация

	
	Форма контроля
	Проверяемые  ОК, У, З
	Форма контроля
	Проверяемые  ОК, У, З
	Форма контроля
	Проверяемые  ОК, У, З

	Раздел 1. Общая микробиология
	
	
	
	
	
	

	Тема 1.1. Морфология и систематика микроорганизмов
	Л/р №1Ознакомление с оборудованием и принадлежностями микробиологической лаборатории.

Л/р №2 Устройство микроскопа и правил работы с ним.

л/р № 3 Изучение форм микроорганизмов.
	У -1, У-2, У-3. З-1, З-2, З-3
	
	У -1, У-2, У-3. З-1, З-2, З-3
	
	У -1, У-2, У-3. З-1, З-2, З-3

	Тема 1.2. Физиология микроорганизмов
	л/р № 4 Получение чистых культур.

л/р №5 Способы приготовления препаратов для микроскопирования.

л/р №6 Изучение под микроскопом дрожжей и микроскопических грибов.
	У-1, У-2, У-7,З-1, З-2, З-3
	
	У-1, У-2, У-7,З-1, З-2, З-3
	
	У-1, У-2, У-7,З-1, З-2, З-3

	Тема 1.3. Микроорганизмы и окружающая среда
	л/р № 7 Окрашивание микроорганизмов по грамму.

л/р № 8 Санитарно-бактериологическое исследование воздуха.

л/р № 9 Санитарно-биологический анализ.
	У-3, У-6, У-7, З-1, З-2, З-3
	
	У-3, У-6, У-7, З-1, З-2, З-3
	
	У-3, У-6, У-7, З-1, З-2, З-3

	Тема 1.4.

Превращение органических и минеральных веществ микроорганизмами.


	л/р №10  Приготовление питательных сред для микроскопирования.

л/р №11 Молочнокислое брожение.

л/р №12  Спиртовое брожение.
	У-1, У-2, У-7,З-1, З-2, З-3
	
	У-1, У-2, У-7,З-1, З-2, З-3
	
	У-1, У-2, У-7,З-1, З-2, З-3

	Раздел 2. Сельскохозяйственная микробиология
	
	У-1, У-2, У-7,З-1, З-2, З-3
	
	У-1, У-2, У-7,З-1, З-2, З-3
	
	У-1, У-2, У-7,З-1, З-2, З-3

	
	
	
	
	
	
	

	Тема 2.1. Почвенная микробиология
	
	У-1, У-2, У-7,З-1, З-2, З-3
	
	У-1, У-2, У-7,З-1, З-2, З-3
	
	У-1, У-2, У-7,З-1, З-2, З-3

	Тема 2.2.

Микробиология мясной промышленности
	л/р №13 Определение кислотности полуфабрикатов
	У-6, У-7,

З-5, З-6, З-7
	
	У-6, У-7,

З-5, З-6, З-7
	
	У-6, У-7,

З-5, З-6, З-7

	Тема 2.3.

Использование продуктов микробного синтеза для кормления животных.
	
	З-5, З-6, З-7У-2, У-4, у-5
	
	З-5, З-6, З-7У-2, У-4, у-5
	
	З-5, З-6, З-7У-2, У-4, у-5

	Раздел 3.

Санитария и гигиена
	
	
	
	
	
	


	Тема 3.1. Пищевые продукты как возможная причина заболевания
	
	У-4,У-6, У-7,З-5, З-6, З-7, З-8, З-9
	
	У-4,У-6, У-7,З-5, З-6, З-7, З-8, З-9
	
	У-4,У-6, У-7,З-5, З-6, З-7, З-8, З-9

	Тема 3.2. Основы гигиены труда, личной гигиены и производственная санитария
	л/р№ 14, 15Санитарно-бактериологическое исследование смывов с рук персонала, одежды, инвентаря, оборудования.
	У-4,У-6, У-7,З-5, З-6, З-7, З-8, З-9
	
	У-4,У-6, У-7,З-5, З-6, З-7, З-8, З-9
	
	У-4,У-6, У-7,З-5, З-6, З-7, З-8, З-9

	Санитарно-гигиенический режим и контроль производства пищевых продуктов
	
	У-4,У-6, У-7,З-5, З-6, З-7, З-8, З-9
	
	У-4,У-6, У-7,З-5, З-6, З-7, З-8, З-9
	
	У-4,У-6, У-7,З-5, З-6, З-7, З-8, З-9


Типовые задания для оценки освоения учебной дисциплины
Вариант 1

1. Что изучает морфология микроорганизмов?
2. В чем отличие прокариотной клетки от эукариотной7

Вариант 2

1. Какую форму и размеры могут иметь бактерии?

2 .Какое строение имеет бактериальная клетка?

Вариант 3

1. Как размножаются бактерии?

2. Как происходит образование спор у бактерий и чем это вызвано?

Вариант 4

1. Что изучает физиология микроорганизмов?

2. Какие элементы входят в состав сухого вещества микробной клетки?

Вариант 5

1. Что такое обмен веществ7

3. Что понимают под внешней средой7

Вариант 5

1. Что такое симбиоз?

2. Как регулируют жизнедеятельность микроорганизмов?
Вариант 1

1) К микроорганизмам, не имеющим клеточного строения, относятся:
1. бактерии

2. вирусы

3. прионы

4. простейшие

2) Впервые увидел бактерии:
1. А.-В. Левенгук

2. Л. Пастер

3. И. И. Мечников

4. Р. Кох

3) Основным регулятором поступления органических веществ в клетку является:
1. цитоплазматическая мембрана

2. ядро

3. хлоропласты

4. плазмиды
4) Микроорганизмы, которые приспособились в процессе эволюции к низким температурам:
1. мезофилы

2. психрофилы

3. термофилы

4. сапрофиты

5) Микроорганизмы одного вида или подвида, выращенные в лабораторных условиях на искусственных питательных средах:
1. чистая культура

2. смешанная культура

3. клон

4. штамм

6) Скопления бактерий, напоминающие внешне грозди винограда, называются:
1. стафилококками

2. сарцинами

3. стрептококками

4. диплококками

7) К осветительной системе биологического микроскопа не относится:
1. конденсор

2. диафрагма

3. окуляр

4. зеркало

8) Антибиотикограмма - это:
1. определение чувствительности микробов к антибиотикам

2. определение чувствительности антибиотиков к микробам

3. определение чувствительности животных к антибиотикам

4. определение чувствительности растений к антибиотикам

9)Конечными продуктами разложения органических веществ анаэробными микроорганизмами являются:
1. углекислый газ и вода

2. молочная кислота и спирт

3. клетчатка и лигнин

4. кислоты и спирты

10)Термофилы-это бактерии, развивающиеся при температуре:
1. 30-40 градусов

2. 0-10 градусов

3. 50-70 градусов

4. 70-80 градусов

11) Система мероприятий по уничтожению патогенных или условно-патогенных микроорганизмов во внешней среде или на теле животного:
1. дезинфекция

2. дезинсекция

3. дератизация

4. кварцевание
12) Бактерии по типу дыхания подразделяются на:
1. олиготрофы и сапрофиты

2. анаэрофобы и анаэрофаги

3. аэрофобы и анаэрофобы

4. аэробы и анаэробы

13) К физическим средствам дезинфекции относятся:
1. соли тяжелых металлов

2. термофильные микробы

3. гамма лучи и ультразвук

4. патогенные грибы

14)Извитые бактерии, имеющие тонкие многочисленные завитки:
1. Вибрионы

2. Спириллы

3. спирохеты

4. стрептококки
15) Микроорганизмы, разлагающие органические соединения растительного и животного происхождения - это:
1. сапрофиты

2. олиготрофы

3. Аэробы

4. Анаэробы

16)Микробы, поражающие и подавляющие растения, являются:
1. Активаторами

2. Ингибиторами

3. Фагоцитами

4. Паразитами

17) Главное отличие грибов от растений состоит в том, что они:
       1) имеют клеточное строение,

       2) поглощают из почвы воду и минеральные соли,

       3) бывают как одноклеточными, так и многоклеточными,

       4) не содержат в клетках хлоропластов и хлорофилла.

18) Сходство жизнедеятельности грибов и животных проявляется в том, что они:
   1) всасывают минеральные вещества поверхностью гиф,

         2) питаются готовыми органическими веществами,

         3) ведут неподвижный образ жизни и расселяются при помощи спор,

         4) растут в течение всей жизни.

19) Какие особенности жизнедеятельности грибов указывают на их сходство с растениями?
       1) накопление в оболочках клеток хитина,

       2) неограниченный рост в течение всей жизни,

       3) потребление готовых органических веществ,

       4) минерализация органических остатков.

20) Грибы, по сравнению с бактериями, имеют более высокий уровень организации, так как:
       1) по способу питания они являются гетеротрофными организмами,

       2) их можно встретить в разных средах обитания,

       3) они выполняют роль разрушителей в экосистеме,

       4) их клетки имеют оформленное ядро.
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Вариант 2

1.Морфология микроорганизмов – это наука, изучающая

1) способы размножения, строение, передвижение микроорганизмов

2) классификацию микроорганизмов

3)действие физических факторов  микроорганизмов

4) действие химических факторов

2. К прокариотам относятся микроорганизмы

1) не имеют клеточного ядра

2) имеют ядро

3)  имеют рибосомы

4) имеют пластиды

3. Дрожжи относятся

1) к эукариотам

2) к прокариотам

3) к вирусам

4) к типу кишечнополостные

4.Дрожжи размножаются 

1) бесполым, половым

2) вегетативно

3) встраиваются в ДНК хозяина

4) не размножаются

5. Клетки  грибов

1) без ядерные

2) многоядерные

3) содержат одно ядро

4) не имеют клеточного строения

6. К минеральным элементам относят

1) белки

2) жиры

3) калий

4) углеводы

7. В состав белков входят

1) углерод, водород, кислород

2) аминокислоты

3) сложные эфиры, трёхатомный спирт глицерин

4) углерод. кислород

8. Ферменты являются

1) жирами

2) ингибиторами

3) полисахаридами

4) катализаторами

9. Экзоферменты

1) содержатся внутри клетки

2) выделяются клеткой в среду

3) участвуют в обмене веществ

4) участвуют в обмене азотистых веществ

10.метаболизм идет

1) по двум направлениям

2)  имеет одно направление

3) имеет три направления

4) имеет четыре направления

11. ингибиторами называют вещества

1)  ускоряющие химические реакции

2) процесс угнетения одних микроорганизмов продуктами жизнедеятельности других

3) угнетающие жизнедеятельность микроорганизмов

4) замедляющие химические реакции

12.Сложные белки состоят из

1) аминокислот

2) простого белка и добавочной группы небелковой природы

3) углерода водорода и кислорода

4) только водорода

13. Какие формы жизни можно отнести к микроорганизмам 

1)  класс насекомые

2) клещи 

3) сине-зеленые водоросли
4) бактерии 

14. Кто впервые доказал причину брожения и гниения?

1) Левенгук.

2) Л. Пастер.

3) Р. Кох.

4) Э. Ру.

15. Чтобы увидеть микробы используют:

1) микроскоп.

2) телескоп.

3) фонендоскоп.

4) зонд.

16. Диплококки — шаровидные микроорганизмы расположенные:

1) одиночно или беспорядочно.

2) попарно.

3) в виде гроздей винограда.

4) в виде цепочки..

17.  Микрококки — шаровидные микроорганизмы, расположенные:

1) в виде правильных пакетов по 8-16 клеток и более.

2) одиночно или беспорядочно.

3) попарно.

4) несимметричными гроздями.

18. Стафилококки-шаровидные микроорганизмы, расположенные:

1) по четыре клетки.

2) в виде цепочки.

3) в виде гроздей винограда.

4) попарно.

19. В составе микробной клетки наименьшее количество приходится на долю:

1) углерода.

2) кислорода.

3) азота.

4) водорода.

20. От неблагоприятных факторов окружающей среды бациллы защищаются, образуя внутри клетки:

1) лизосому.

2) рибосому.

3) вакуоль.

4) спору.

	вариант
	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8
	9
	10
	11
	12
	13
	14
	15
	16
	17
	18
	19
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	1
	2
	1
	1
	2
	1
	1
	3
	1
	4
	3
	1
	4
	13
	3
	1
	2
	4
	2
	2
	4

	2
	1
	1
	1
	1
	2
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	2
	4
	2
	1
	2
	2
	4
	2
	1
	2
	2
	3
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	3
	4
	4
	1
	2
	3
	4
	4
	4
	3
	4
	1
	2
	2
	3
	3
	4
	4
	4

	4
	2
	1
	1
	3
	1
	4
	3
	1
	2
	3
	4
	3
	4
	4
	4
	2
	1
	2
	2
	4


Вариант 3

1.Мицелий грибов состоит из ветвящихся нитей, называемых:

1) капсулой.

2) спорой.

3) пили

4) гифом.

2. У грибов различают типы размножения:

1) бесполый.

2) половой.

3) почкованием.

4) половой, бесполый и вегетативный

3. По окрашиванию  все бактерии подразделяются на:

1) грамотрицательные.

2) грамположительные.

3) негативные.

4) грамположительные и грамотрицательные.

4. Ворсинки у бактерий служат для:

1) размножения.

2) увеличения.

3) развития.

4) передвижения.

5.Эукариотам относятся организмы, содержащие:

1) ядро.

2) без ядра.

3) мицелий.

4) тал.

6.Прокариотам относятся организмы, содержащие:

1) ядро.

2) без ядра.

3) мицелий.

4) тал.

7.Вирусы измеряются в:

1) сантиметрах.

2) метрах

3) нанометрах.

4) дальтонах.

8.Клетки бактерии измеряются в:

1) метрах.

2) сантиметрах.

3) нанометрах.

4) микрометрах.

9.Что такое нуклеоид:

1) локальные инвагинаты цитоплазматической мембраны.

2) органоид, осуществляющий биосинтез белка.

3) структурный компонент клетки, играющий роль запасных питательных веществ.

4) ядро у бактерий.

10. Какие микробы паразитируют внутри клеток:

1) актиномицеты.

2) дрожжи.

3) микоплазмы.

4) вирусы.

11. Какие микроорганизмы относятся к извитым формам?

1) вибрионы, клостридии, бациллы, кокки.

2) стрептококки, диплококки, сарцины.

3) вибрионы, спирохеты, спириллы.

4) микоплазмы, спирохеты, бактерии.

12. Микроорганизмы, занимающие промежуточное положение между плесневыми грибами и бактериями:
1. дрожжи

2. плесени

3. микоплазмы

4. Актиномицеты
13. Дезинфицирующее средство имеет бактериостатическое действие, когда оно:
1. задерживает при определённых условиях рост микроорганизмов, но не приводит к их гибели

2. способно убить микробную клетку

3. вызывает в микробной клетке биохимические изменения

4. вызывает в микробной клетке морфологические изменения

14. Кто впервые доказал причину брожения и гниения?

1) Левенгук.

2) Л. Пастер.

3) Р. Кох.

4) Э. Ру.

15. Бактерии, питающиеся за счет готовых органических соединений:
1. аутотрофы

2. гетеротрофы

3. паразиты

4. фагоциты
16.Основная функция спор бактерий:
1) включения бактериальной клетки, дающие начало новым клеткам.

2) структурный компонент клетки, играющий роль запасных питательных веществ.

3) сохранение бактерий в неблагоприятных условиях внешней среды.

4) органоид, осуществляющий биосинтез белка.

17. Чем представлен ядерный аппарат микробной клетки:

1) плазмидами, полирибосомами.

2) пептидогликаном.

3) нуклеоидом, вакуолями.

4) нуклеоидом

18. Энергетический центр микробной клетки:

1) рибосома.

2) вакуоль.

3) нуклеоид.

4) мезосома.

19.  Белок микробной клетки синтезируется в:

1) мезосомах.

2) нуклеоиде.

3) вакуолях.

4) рибосомах.

20. Микробиология — наука, которая изучает:

1) физиологию растений.

2) генетику животных.

3) экологию природы.

4) морфологию, физиологию, генетику, экологию микробов

	вариант
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	1
	1
	2
	1
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	13
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Вариант 4

1. Микроорганизмы, которые приспособились в процессе эволюции к низким температурам:
1. мезофилы

2. психрофилы

3. термофилы

4. сапрофиты

2. Микроорганизмы одного вида или подвида, выращенные в лабораторных условиях на искусственных питательных средах:
1. чистая культура

2. смешанная культура

3. клон

4. штамм

3 Скопления бактерий, напоминающие внешне грозди винограда, называются:
1. стафилококками

2. сарцинами

3. стрептококками

4. диплококками

4. К осветительной системе биологического микроскопа не относится:
1. конденсор

2. диафрагма

3. окуляр

4. зеркало

5. Антибиотикограмма - это:
1. определение чувствительности микробов к антибиотикам

2. определение чувствительности антибиотиков к микробам

3. определение чувствительности животных к антибиотикам

4. определение чувствительности растений к антибиотикам

6.Конечными продуктами разложения органических веществ анаэробными микроорганизмами являются:
1. углекислый газ и вода

2. молочная кислота и спирт

3. клетчатка и лигнин

4. кислоты и спирты

7.Термофилы-это бактерии, развивающиеся при температуре:
1. 30-40 градусов

2. 0-10 градусов

3. 50-70 градусов

4. 70-80 градусов

8. Дезинфицирующее средство имеет бактериостатическое действие, когда оно:
1. задерживает при определённых условиях рост микроорганизмов, но не приводит к их гибели

2. способно убить микробную клетку

3. вызывает в микробной клетке биохимические изменения

4. вызывает в микробной клетке морфологические изменения

9. Бактерии, питающиеся за счет готовых органических соединений:
1. аутотрофы

2. гетеротрофы

3. паразиты

4. фагоциты
10.Основная функция спор бактерий:
1) включения бактериальной клетки, дающие начало новым клеткам.

2) структурный компонент клетки, играющий роль запасных питательных веществ.

3) сохранение бактерий в неблагоприятных условиях внешней среды.

4) органоид, осуществляющий биосинтез белка.

11. Чем представлен ядерный аппарат микробной клетки:

1) плазмидами, полирибосомами.

2) пептидогликаном.

3) нуклеоидом, вакуолями.

4) нуклеоидом

12. Энергетический центр микробной клетки:

1) рибосома.

2) вакуоль.

3) мезосома.

4) цитоплазматическая мембрана

13.  Белок микробной клетки синтезируется в:

1) мезосомах.

2) нуклеоиде.

3) вакуолях.

4) рибосомах.

14. Микробиология — наука, которая изучает:

1) физиологию растений.

2) генетику животных.

3) экологию природы.

4) морфологию, физиологию, генетику, экологию микробов

15. Ферменты являются

1) жирами

2) ингибиторами

3) полисахаридами

4) катализаторами

16. Экзоферменты

1) содержатся внутри клетки

2) выделяются клеткой в среду

3) участвуют в обмене веществ

4) участвуют в обмене азотистых веществ

17.метаболизм идет

1) по двум направлениям

2)  имеет одно направление

3) имеет три направления

4) имеет четыре направления

18. ингибиторами называют вещества

1)  ускоряющие химические реакции

2) процесс угнетения одних микроорганизмов продуктами жизнедеятельности других

3) угнетающие жизнедеятельность микроорганизмов

4) замедляющие химические реакции

19.Сложные белки состоят из

1) аминокислот

2) простого белка и добавочной группы небелковой природы

3) углерода водорода и кислорода

4) только водорода

20. Какие формы жизни можно отнести к микроорганизмам 

1)  класс насекомые

2) клещи 

3) сине-зеленые водоросли
4) бактерии 

.
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