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1.Паспорт комплекта контрольно-оценочных средств
1.1. Область применения
Комплект контрольно-оценочных средств предназначен для проверки результатов освоения профессионального модуля МДК.03.02. Сооружения и оборудование для хранения сельскохозяйственной продукции. по специальности основной профессиональной образовательной программы (далее
ОПОП) по специальности СПО 35.02.06 Технология производства и переработки сельскохозяйственной продукции.

Комплект контрольно-оценочных средств позволяет оценивать:
1.1.1. Освоение профессиональных компетенций (ПК), соответствующих виду профессиональной деятельности, и общих компетенций (ОК):
	Профессиональные и общие компетенции
	Показатели оценки результата
	Средства проверки
(№№ заданий, место, время, условия их выполнения)
Задания для проверки ПК и ОК нумеруются следующим образом: Задание К1, К2, Кn...

	1
	2
	3

	ПК 1.  Выбирать и реализовывать технологии хранения в соответствии с качеством поступающей сельскохозяйственной продукции и сырья.

ОК 1,ОК 2, ОК 3 ОК 4, ОК 5, ОК 6, ОК 7, ОК 8, ОК 9
	Правильный выбор и реализация  технологий хранения в соответствии с качеством поступающей сельскохозяйственной продукции и сырья
	К1.выбирать  технологии хранения и переработки в соответствии с качеством поступающей продукции и сырья;

	ПК2Контролировать состояние сельскохозяйственной продукции и сырья в период хранения.
ОК 1,ОК 2, ОК 3 ОК 4, ОК 5, ОК 6, ОК 7, ОК 8, ОК 9
	Контроль состояния сельскохозяйственной продукции и сырья в период хранения.
	К2.анализа условий хранения и транспортировки продукции растениеводства и животноводства;

	ПК 3.Выбирать и реализовывать технологии переработки сельскохозяйственной продукции.

ОК 1,ОК 2, ОК 3 ОК 4, ОК 5, ОК 6, ОК 7, ОК 8, ОК 9
	Уметь правильно выбирать и реализовывать технологии переработки сельскохозяйственной продукции.
	К3.определения качества продукции растениеводства и животноводства при хранении и транспортировке;

	ПК4Выбирать и использовать различные методы оценки и контроля количества и качества сырья, материалов, сельскохозяйственной продукции на этапе переработки.
ОК 1,ОК 2, ОК 3 ОК 4, ОК 5, ОК 6, ОК 7, ОК 8, ОК 9
	Уметь правильно выбирать и использовать различные методы оценки и контроля количества и качества сырья, материалов, сельскохозяйственной продукции на этапе переработки.
	К4.определять способы и методы хранения и транспортировки продукции растениеводства и животноводства

	ПК 5.Выполнять предпродажную подготовку и реализацию сельскохозяйственной продукции.

ОК 1,ОК 2, ОК 3 ОК 4, ОК 5, ОК 6, ОК 7, ОК 8, ОК 9
	Знать условия предпродажной подготовки и реализации сельскохозяйственной продукции
	К5 определять способы и методы хранения и транспортировки продукции растениеводства и животноводства ;



1.1.2. Приобретение в ходе освоения МДК.03.02.
 практического опыта
	Иметь практический опыт

	Виды работ на учебной и/ или производственной практике и требования к их выполнению

	1
	2

	
подготовки сооружений и оборудования для хранения сельскохозяйственной продукции



	ВР1.  рассчитывать площади размещения растениеводческой и/или животноводческой продукции на хранение для разных типов хранилищ;
ВР2.  составлять план размещения продукции;
ВР3. обслуживать оборудование и средства автоматизации;

	выбора технологии хранения и переработки в соответствии с качеством поступающей продукции и сырья;
	ВР4. применять технологические карты для возделывания сельскохозяйственных культур с учетом конкретных природно-климатических условий и имеющейся техники;
ВР5.изучать методы программирования урожаев.
ВР6 определять нормы удобрений под различные сельскохозяйственные культуры с учетом плодородия почвы;
ВР7. определять и оценивать состояние производственных посевов;

	анализа условий хранения и транспортировки продукции растениеводства и животноводства;




	ВР8. определять вид, породу, упитанность, живую массу, масть сельскохозяйственных животных
ВР9. выбирать способы содержания сельскохозяйственных животных;
ВР10. проводить санитарно-гигиеническую оценку условий содержания, кормления и ухода за животными;
ВР11. осуществлять на предприятии контроль за соблюдением установленных требований и действующих норм, правил и стандартов;


	определение качества продукции растениеводства и животноводства при хранении и транспортировке
	ВР12. определять качество сырья, подлежащего переработке.




1.1.3. ОСВОЕНИЕ УМЕНИЙ И УСВОЕНИЕ ЗНАНИЙ:
	ОСВОЕННЫЕ УМЕНИЯ, УСВОЕННЫЕ ЗНАНИЯ
	ПОКАЗАТЕЛИ ОЦЕНКИ РЕЗУЛЬТАТА
	№ ЗАДАНИЙ 
ДЛЯ ПРОВЕРКИ

	1
	2
	3

	У1определять способы и методы хранения и транспортировки продукции растениеводства и животноводства;
З 1. технология хранения продукции растениеводства и животноводства
З 1.2 требования к режимам и срокам хранения продукции растениеводства и животноводства
	определение показателей качества сельскохозяйственной продукции в период хранения на основании ГОСТов;

знать основные технологии хранения продукции растениеводства и животноводства
знать общую  характеристику режимов и способов хранения продукции растениеводства и животноводства 
	УЗ 1

	У 2. рассчитывать площади размещения растениеводческой и/или животноводческой продукции на хранение для разных типов хранилищ; составлять план размещения продукции;   
З 2.устройство, принцип работы конструкций, сооружений и оборудования для хранения сельскохозяйственной продукции
	 уметь рассчитывать площади размещения растениеводческой и/или животноводческой продукции на хранение для разных типов хранилищ; составлять план размещения продукции; 

знать устройство, принцип работы конструкций, сооружений и оборудования для хранения сельскохозяйственной продукции

	УЗ 2

	 У 3. обслуживать оборудование и средства автоматизации;
 З 3.  характерные неисправности в работе оборудования и методы их устранения
	уметь обслуживать оборудование и средства автоматизации

знать характерные неисправности в работе оборудования и методы их устранения
	УЗ 4

	У4.соблюдать сроки и режимы хранения;
З 4. требования к режимам и срокам хранения продукции растениеводства и животноводства
	уметь соблюдать сроки и режимы хранения;
знать требования к режимам и срокам хранения продукции растениеводства и животноводства
	

	У6.выбирать способы переработки сельскохозяйственной продукции в соответствии с нормативной и технической документацией;
З 6. способы переработки сельскохозяйственной продукции в соответствии с нормативной и технической документацией
	Уметь выбирать способы переработки сельскохозяйственной продукции в соответствии с нормативной и технической документацией


знать способы переработки сельскохозяйственной продукции в соответствии с нормативной и технической документацией
	

	У7.определять качество сырья, подлежащего переработке;
З 7.  методы анализа органолептических и физико-химических показателей сельскохозяйственного сырья и продукции
	уметь определять качество сырья, подлежащего переработке;

знать методы анализа органолептических и физико-химических показателей сельскохозяйственного сырья и продукции
	

	У8.производить расчеты расхода сырья, потери при транспортировке, хранении и реализации продукции растениеводства и животноводства
З 8.1 нормы потерь при транспортировке, хранении и реализации продукции растениеводства и животноводства
З 8.2 условия транспортировки продукции растениеводства и животноводства;
	Уметь производить расчеты расхода сырья, потери при транспортировке, хранении и реализации продукции растениеводства и животноводства


Уметь рассчитывать нормы потерь при транспортировке, хранении и реализации продукции растениеводства и животноводства

знать условия транспортировки продукции растениеводства и животноводства;
	

	У9.вести учет и отчетность по сырью и готовой продукции, в т. ч. некондиционной;
З 9 методы анализа органолептических и физико-химических показателей сельскохозяйственного сырья и продукции;
	уметь вести учет и отчетность по сырью и готовой продукции, в т. ч. некондиционной;

знать методы анализа органолептических и физико-химических показателей сельскохозяйственного сырья и продукции;
	

	У10. готовить продукцию к реализации
З 10. порядок реализации продукции растениеводства и животноводства;
	уметь готовить продукцию к реализации;
знать порядок реализации продукции растениеводства и животноводства;
	

	У 11.использовать средства измерения и регулирования технологических параметров для контроля и регулирования технологических процессов;
З.11. методы микробиологического и санитарно-гигиенического контроля при хранении сельскохозяйственной продукции;
	уметь использовать средства измерения и регулирования технологических параметров для контроля и регулирования технологических процессов;
знать методы микробиологического и санитарно-гигиенического контроля при хранении сельскохозяйственной продукции;
	

	У 12. осуществлять технохимический контроль по всем стадиям технологического процесса: выполнять требования нормативных документов к основным видам продукции и процессов
З12. основы технохимического контроля; требования к оформлению документов
	уметь осуществлять технохимический контроль по всем стадиям технологического процесса: выполнять требования нормативных документов к основным видам продукции и процессов;


знать основы технохимического контроля; требования к оформлению документов
	



1.2. Система контроля и оценки освоения программы МДК.03.02.Сооружения и оборудование для хранения сельскохозяйственной продукции
1.2.1. Формы промежуточной аттестации по ОПОП при освоении профессионального модуля
	Элементы модуля, профессиональный модуль
	Формы промежуточной аттестации

	1
	2

	МДК. 03.02. Сооружения и оборудование для хранения сельскохозяйственной продукции
	6 семестр Итоговая оценка
7 семестр   Э (экзамен)



1.2.2. Организация контроля и оценки освоения программы МДК.03.02. Сооружения и оборудование для хранения сельскохозяйственной продукции
Итоговый контроль освоения вида профессиональной деятельности осуществляется на экзамене. 
2. Комплект материалов для оценки сформированности общих и профессиональных компетенций по виду профессиональной деятельности поМДК 03.02 «Сооружения и оборудование для хранения сельскохозяйственной продукции»
2.1.  Комплект материалов для оценки сформированности общих и профессиональных компетенций по виду профессиональной деятельности с использованием портфолио 
Тип портфолио: портфолио смешанного типа
Проверяемые результаты обучения: 
	Код
	Наименование результата обучения
	

	ПК 3.1.
	Выбирать и реализовывать технологии хранения в соответствии с качеством поступающей сельскохозяйственной продукции и сырья.

	ПК3. 2.
	Контролировать состояние сельскохозяйственной продукции и сырья в период хранения.

	ПК 3.3. 
	Выбирать и реализовывать технологии переработки сельскохозяйственной продукции.

	ПК3. 4.
	Выбирать и использовать различные методы оценки и контроля количества и качества сырья, материалов, сельскохозяйственной продукции на этапе переработки.

	ПК 3.5.
	Выполнять предпродажную подготовку и реализацию сельскохозяйственной продукции.

	ОК 1.
	Понимать сущность и социальную значимость своей будущей профессии, проявлять к ней устойчивый интерес.

	ОК 2.
	Организовывать собственную деятельность, выбирать типовые методы и способы выполнения профессиональных задач, оценивать их эффективность и качество.

	ОК 3.
	Принимать решения в  стандартных и нестандартных ситуациях и нести за них ответственность.

	ОК 4.
	Осуществлять поиск и использование информации, необходимой для эффективного выполнения профессиональных задач, профессионального и личностного развития.

	ОК 5.
	Использовать информационно-коммуникационные технологии в профессиональной деятельности.

	ОК 6.
	Работать в коллективе и в команде, эффективно общаться с коллегами, руководством, потребителями.

	ОК 7.
	Брать на себя ответственность за работу членов команды (подчиненных), за результат выполнения заданий.

	ОК 8.
	Самостоятельно определять задачи профессионального и личностного развития, заниматься самообразованием, осознанно планировать повышение квалификации.

	ОК 9.
	Ориентироваться в условиях частой смены технологий в профессиональной деятельности.



Показатели оценки портфолио
	Коды и наименования проверяемых компетенций или их сочетаний
	Показатели оценки результата
	Оценка 
(да / нет)

	ПК 1 Выбирать и реализовывать технологии производства продукции растениеводства.
 ОК 1,ОК 2, ОК 3 ОК 4, ОК 5, ОК 6, ОК 7, ОК 8, ОК 9
	Правильный выбор и реализация  технологий хранения в соответствии с качеством поступающей сельскохозяйственной продукции и сырья
	

	ПК 2 Контролировать состояние сельскохозяйственной продукции и сырья в период хранения.

ОК 1,ОК 2, ОК 3 ОК 4, ОК 5, ОК 6, ОК 7, ОК 8, ОК 9
	Контроль состояния сельскохозяйственной продукции и сырья в период хранения.
	

	ПК3.Выбирать и реализовывать технологии переработки сельскохозяйственной продукции.
.ОК 1,ОК 2, ОК 3 ОК 4, ОК 5, ОК 6, ОК 7, ОК 8, ОК 9
	Уметь правильно выбирать и реализовывать технологии переработки сельскохозяйственной продукции.
	

	ПК4. Выбирать и использовать различные методы оценки и контроля количества и качества сырья, материалов, сельскохозяйственной продукции на этапе переработки.
ОК 1,ОК 2, ОК 3 ОК 4, ОК 5, ОК 6, ОК 7, ОК 8, ОК 9
	Уметь правильно выбирать и использовать различные методы оценки и контроля количества и качества сырья, материалов, сельскохозяйственной продукции на этапе переработки.
	

	ПК 5 Выполнять предпродажную подготовку и реализацию сельскохозяйственной продукции.
. ОК 1,ОК 2, ОК 3 ОК 4, ОК 5, ОК 6, ОК 7, ОК 8, ОК 9
	Знать условия предпродажной подготовки и реализации сельскохозяйственной продукции
	



3. Контроль приобретения практического опыта

	Требования к практическому опыту и коды формируемых профессиональных компетенций

	Коды и наименование формируемых профессиональных, общих компетенций, умений 

	Виды и объем работ на учебной и производственной практике, требования к их выполнению 
	Документ, подтверждающий качество выполнения работ

	1
	2
	3
	4

	ПК 3.1 Выбирать и реализовывать технологии хранения в соответствии с качеством поступающей сельскохозяйственной продукции и сырья.


ПК3.2 Контролировать состояние сельскохозяйственной продукции и сырья в период хранения.
 ПК3.3 Выбирать и реализовывать технологии переработки сельскохозяйственной продукции.

ПК3.4 Выбирать и использовать различные методы оценки и контроля количества и качества сырья, материалов, сельскохозяйственной продукции на этапе переработки.
	ПК 3.1;
ОК1-ОК9







ПК3.2;
ОК1-ОК9





ПК3.3;
ОК1-ОК9



ПК3.4;

ОК1-ОК9


	-изучение основ хранения продукции растениеводства и животноводства
-изучение общей характеристики физиологических процессов, происходящих при хранении сельскохозяйственной продукции;
-изучение порядка списывания массы естественной убыли зерна
-изучение общей характеристики режимов и способов хранения сельскохозяйственной продукции, применяемых на практике. 
-изучение сооружений и оборудования для хранения сельскохозяйственной продукции

-изучение требований к качеству зерна 
-изучение оценки качества сельскохозяйственной продукции 

	аттестационный лист о прохождении практики 

	ПК 3.5 Выполнять предпродажную подготовку и реализацию сельскохозяйственной продукции.
	ПК3.5;
ОК1-ОК9

	 -изучение процессов предпродажной подготовки и реализации сельскохозяйственной продукции;
-изучение порядка оформления документации приемки-сдачи  сельскохозяйственной продукции  
	




Вопросы:
1.Сооружения (элеваторы) и оборудование для хранения сельскохозяйственной продукции.
2.Хранилища малой и большой емкости и оборудование для хранения сельскохозяйственной продукции
3.Крупногабаритные бурты и оборудование для хранения плодоовощнойпродукции.                                               
4.Сооружения и механизация погрузочно- разгрузочных работ при хранении плодоовощной продукции.
5.Устройство и оборудование зерноскладов и зернохранилищ.
6.Технологическое оборудование для производства комбикормов.
7.Оборудование для мойки сельхоз продукции.
8.Технологическое оборудование для получения растительного масла.
9.Технологическое оборудование для подготовки плодоовощного сырья к
переработке. 
10.Оборудование для сушки картофеля, овощей и плодов.
11.Оборудование для транспортирования молока.
12.Технологическое оборудование для холодильной обработки мяса.
13.Оборудование для механической обработки молока
14.Назначение и классификация транспортёров в зернохранилищах.
15.Основы процесса сушки, различия установок по способу теплопередачи. 
16.Оборудование для очистки зерновой смеси от примесей, назначение и
технологическая эффективность.
17.Оборудование для очистки зерна.
18. Основные требования, предъявляемые к зерноперерабатывающему предприятию.
19.Технологическое оборудование для тепловой обработки плодоовощного
сырья.
20.Оборудование для упаковки пищевой продукции.
21.Оборудование для сушки картофеля, овощей и плодов.
22.  Назначение норий.

Тест.
1.Способы естественного освещения производственных
помещений:
1) верхнее; 
2) смешанное; 
3) комбинированное
2.Для мойки корнеплодов применяют машину марки:
1.  Т1-КУМ-5.
2.  А9-КЛА-1.
3.  А9-КТ2-0.
3.При какой температуре проводится пастеризация?
1.  От 60 оС до 95 оС.
2.  От 100 оС и выше.
3.  Ниже 60 оС
4. Оборудование, с помощью которого кроме холодильной обработки можно еще и хранить продукцию относится:
1.  К универсальному.
2.  К специальному.
3.  К циклическому
5.Какое холодильное оборудование используют для длительного хранения?
1.  ШХ-1,12.
2.  КХН-1-8,0.
3.  ШХ-1,0.
6.Основные требования к проектируемым зданиям и сооружениям:
1) эстетические;
2) эксплуатационные; 
3) экономические.
7.Размеры частичек после крупного дробления составляют:
1.  250-40 мм.
2.  40-10 мм.
3.  25-4 см.
8. При какой температуре проводится пастеризация?
1.  От 60 оС до 95 оС.
2.  От 100 оС и выше.
3.  Ниже 60 оС
9.Для чего используют машину СТМ-25?
1.  Резки кабачков.
2.  Шинкования капусты.
3.  Измельчения картофеля
10 Если основные технологические операции выполняются органами машины с активным участием человека, то машина, называется?
1.  Устройство.
2.  Полуавтомат.
3.  Автомат
11.До какой температуры происходит охлаждение продукции в среднетемпературной камере КХС-1-8,0К?
1.  От 0 до -18 оС.
2.  От 0 до 8 оС.
3.  От 1 до 3 оС.
12.Способы естественного освещения производственных
помещений:
1) верхнее; 
2) смешанное; 
3) комбинированное
13.Для тонкого дробления используют:
1.  Дезинтеграторы.
2.  Барабанные дробилки.
3.  Гомогенизаторы
14.Для чего предназначена машина МШ-10000?
1.  Для шинкования и резания сырья.
2.  Для мойки и ополаскивания сырья.
3.  Для ошпаривания сырья.
15.Если основные технологические операции выполняются органами машины с активным участием человека, то машина, называется?
1.  Устройство.
2.  Полуавтомат.
3.  Автомат.
16.Для тонкого дробления используют:
1.  Дезинтеграторы.
2.  Барабанные дробилки.
3.  Гомогенизаторы.
17. Основные требования к проектируемым зданиям и сооружениям:
1) эстетические;
2) эксплуатационные; 
3) экономические.
18.Размеры частичек после крупного дробления составляют:
1.  250-40 мм.
2.  40-10 мм.
3.  25-4 см.
19.Рабочие органы измельчителей бывают:
1.  Дисковые, ножевые.
2.  Роторные, струнные
3.  Роторные, дисковые, ножевые.
20.Приприготовление продуктов детского питания, пюре - плоды и овощи перед протиранием:
1.  Ошпаривают.
2.  Бланшируют.
 3.  Подогревают

Задачи:
1.Задача. Среднемесячный остаток плодов 50 т, норма убыли 0,5 %, чему равна естественная убыль?
     2.Задача. Определить объем траншеи,  если А- 9м, В- 12м, Н- 3м.
Где А - ширина траншеи, м.;
В - длина траншеи, м.;
Н - Глубина траншеи, м.
3.Задача. Определитьобъем кагатов V (м3) без заглубления в грунт, если
а- 4,3м – ширина кагата, м
l- 13м – длина кагата, м
h- 2,7 м – высота кагата, м.
4.Задача. Определит емкость кагата или траншеи по вместимости: W, если
 M - объемная масса продукции, кг/ м3;-   126кг\м3
Vp - полезный объем кагата (траншеи).- 32 м3

5. Задача. Определить необходимый объем соломы: VC, если
А - ширина кагата, м.;- 4,6м
l - длина кагата, м.;- 23м
Tc - толщина укрытия, м.-0,9м
6. Задача.Определить объем кагатов V (м3) без заглубления в грунт, если
 а- 5,6 м – ширина кагата, м
l- 12 м – длина кагата, м
h- 3,2 м – высота кагата, м.
7.Задача. Определить необходимый объем соломы: VC,если
А - ширина кагата, м.;- 6,7м
l - длина кагата, м.;- 18 м
Tc - толщина укрытия, м.-0,8м .
8.Задача.Определить емкость кагата или траншеи по вместимости: W, если
 M - объемная масса продукции, кг/ м3;-   89 кг\м3
Vp - полезный объем кагата (траншеи).- 28 м3
9.Задача. Определить объем кагатов V (м3) без заглубления в грунт, если
а- 7,8 м – ширина кагата, м
l- 16, 2 м – длина кагата, м
h- 2,9 м – высота кагата.
10.Задача.Среднемесячный остаток плодов 150 т, норма убыли 0,5 %, чему равна естественная убыль?
11.Задача.Определить емкость кагата или траншеи по вместимости: W, если
M - объемная масса продукции, кг/ м3;-   134кг\м3
Vp - полезный объем кагата (траншеи).- 67 м3
12.Задача.Определить  объем кагатов V (м3) без заглубления в грунт, если
а- 9,6м – ширина кагата, м
l- 14, 2м – длина кагата, м
h- 4,2 м – высота кагата, м.
13.Задача. Среднемесячный остаток плодов 125 т, норма убыли 0,5 %, чему равна естественная убыль?
14.Задача. Определитьобъем кагатов V (м3) без заглубления в грунт, если
а- 8,9 м – ширина кагата, м
l- 14,8 м – длина кагата, м
h- 2,6 м – высота кагата.
15.Задача.Определить емкость кагата или траншеи по вместимости: W, если
 M - объемная масса продукции, кг/ м3;-   142 кг\м3
Vp - полезный объем кагата (траншеи).- 88 м3
16. Задача. Определить необходимый объем соломы: VC, если
А - ширина кагата, м.;- 7,8 м
l - длина кагата, м.;- 19 м
Tc - толщина укрытия, м.-0,56 м
17.Задача. Определить объем траншеи,  если А- 11м, В- 19 м, Н- 2,5м.
Где А - ширина траншеи, м.;
В - длина траншеи, м.;
Н - Глубина траншеи, м.
18.Задача. Определить необходимый объем соломы: VC, если
А - ширина кагата, м.;- 9,6 м
l - длина кагата, м.;- 16 м
Tc - толщина укрытия, м.-0,78 м
19.Задача. Среднемесячный остаток плодов 80 т, норма убыли 0,5 %, чему равна естественная убыль?
20.Задача. Определяем объемкагатов V (м3) без заглубления в грунт, если
а- 8 м – ширина кагата, м
l- 14, 6 м – длина кагата, м
h- 2,8 м – высота кагата, м
21.Задача.  Среднемесячный остаток плодов 200 т, норма убыли 0,5 %, чему равна естественная убыль?
22.Задача. Определить объем траншеи,  если А- 12 м, В- 9,8 м, Н- 2,8м.
Где А - ширина траншеи, м.;
В - длина траншеи, м.;
Н - Глубина траншеи, м.

23. Задача. Определитьемкость кагата или траншеи по вместимости: W, если 
M - объемная масса продукции, кг/ м3;-   134 кг\м3
Vp - полезный объем кагата (траншеи).- 76 м3




Критерии оценки знаний студентов по МДК.03.02. Сооружения и оборудование для хранения   сельскохозяйственной продукции.
В качестве критерия оценки знаний студентов выбрана следующая система:
	На «отлично» оценивается ответ, если обучающийся свободно, с глубоким знанием материала, правильно, последовательно и полно выберет тактику действий, и ответит на дополнительные вопросы.
	Оценка «хорошо» выставляется, если обучающийся достаточно убедительно, с несущественными ошибками в теоретической подготовке и остаточно освоенными умениями по существу правильно ответил на вопрос с дополнительными комментариями педагога или допустил небольшие погрешности в ответе.
	Оценка «удовлетворительно» выставляется, если обучающийся недостаточно уверенно, с существенными ошибками в теоретической подготовке и слабо освоенными умениями ответил на вопросы ситуационной задачи. Только с помощью наводящих вопросов преподавателя справился с вопросами разрешения производственной ситуации, не уверенно отвечал на дополнительные вопросы. С затруднениями, он все же сможет при необходимости решить подобную ситуационную задачу на практике.
	Оценка «неудовлетворительно» выставляется, если обучающийся имеет очень слабое представление о предмете и недостаточно, или вообще не освоил умения по разрешению производственной ситуации. Допустил существенные ошибки в ответе на большинство вопросов ситуационной задачи, неверно отвечал на дополнительно заданные ему вопросы, не может справиться с решением подобной ситуационной задачи на практике.















3.2. Информационное обеспечение обучения
Перечень учебных изданий, Интернет-ресурсов, дополнительной литературы
Основная литература:
1. Кащенко В.Ф. Торговое оборудование.-М.:ИНФРА-М,2012.-398с.
Дополнительные источники:

1. Кащенко В.Ф., Р.В. Кащенко Оборудование предприятий общественного питания: учебное пособие для СПО.-М.:ИНФРА-М,2012.-416с.
2.Коник Н.В. Организация и проектировании е предприятий торговли.-М.:ИНФРА-М,2011.-304с.
3. КИРСАНОВ в.в., Мурусидзе Д.Н., Некрашевич В Ф., Шевцов В.В. Механизация и технология животноводства: учебник для ВПО.- М.: ИНФРА-М, 2013.-585 с.
Электронный ресурс:
1. Сооружения и оборудование для хранения сельскохозяйственной продукции Н.Н. Морозов, Б.С. Убушаев	Учебное пособие Элиста, 2013г -150 с.

2. Сооружения и оборудование для хранения продукции расте-
ниеводства и животноводства 	Н.Н. Мороз, Б.С. Убушаев, П.М. Помпаев, А.К. учебное пособие  Москва:Вестник РАСХН, 2012. – 196 с.					
			
Интернет-ресурсы (и-р):
 1. википедия - http://ru.wikipedia.org
 2. федеральный портал protown.ru


4. КОНТРОЛЬ И ОЦЕНКА РЕЗУЛЬТАТОВ ОСВОЕНИЯ МДК (ВИДА ПРОФЕССИОНАЛЬНОЙ ДЕЯТЕЛЬНОСТИ)

	Результаты 
(освоенные профессиональные компетенции)
	Основные показатели оценки результата
	Формы и методы контроля и оценки 

	Выбирать и реализовывать технологии хранения в соответствии с качеством поступающей сельскохозяйственной продукции и сырья.

	- определение влажности и засоренности зерновых масс перед их реализацией и хранением; 
- определение общей загрязненности, сахаристости корнеплодов сахарной свеклы перед хранением;
	- наблюдение и оценка выполнения 
практических занятий

	Контролировать состояние сельскохозяйственной продукции и сырья в период хранения.

	- определение показателей качества сельскохозяйственной продукции в период хранения на основании  ГОСТов;
	- наблюдение и оценка выполнения 
практических занятий

	Выбирать и реализовывать технологии переработки сельскохозяйственной продукции.

	-составление технологических линий согласно технологии переработки сельскохозяйственной продукции;
	Наблюдение и оценка, 
Выполнение практических занятий

	Выбирать и использовать различные методы оценки и контроля количества и качества сырья, материалов, сельскохозяйственной продукции на этапе переработки.

	- использование оборудования  для контроля качества и количества сырья, материалов, сельскохозяйственной продукции.
	Наблюдение и оценка
Выполнение практических занятий

	Выполнять предпродажную подготовку и реализацию сельскохозяйственной продукции.

	- выполнять сортировку, калибровку, инспектирование плодоовощной продукции перед реализацией;
- выбирать упаковку для животноводческой продукции перед реализацией
	- наблюдение и оценка выполнения 
практических занятий;
- индивидуальный устный опрос.



Формы и методы контроля и оценки результатов обучения должны позволять проверять у обучающихся не только сформированность профессиональных компетенций, но и развитие общих компетенций и обеспечивающих их умений.

	Результаты 
(освоенные общие компетенции)
	Основные показатели оценки результата
	Формы и методы контроля и оценки 

	Понимать сущность и социальную значимость своей будущей профессии, проявлять к ней устойчивый интерес.
	- объяснение сущности и будущей социальной значимости будущей профессии;
- наличие положительных отзывов по итогам практики.
	- экспертное наблюдение и оценка выполнения работ на учебной и производственной практике;
- оценка содержания отчета студента.

	Организовывать собственную деятельность, определять методы и способы выполнения профессиональных задач, оценивать их эффективность и качество.
	- выбор способа хранения сельскохозяйственной продукции в зависимости от ее качества;
- оценка эффективности и качества выполнения.
	- экспертное наблюдение и оценка деятельности студента в процессе обучения, на  лабораторных и практических занятиях;
- экспертное наблюдение и оценка выполнения работ на учебной и производственной практике.

	Решать проблемы, оценивать риски и принимать решения
в нестандартных ситуациях.
	- решение стандартных и нестандартных профессиональных задач в области подготовки сооружений и оборудования для переработки сельскохозяйственной продукции;.
	- наблюдение и оценка работы на моделирование и решение нестандартных ситуаций, участие в деловых и ролевых играх.

	Осуществлять поиск, анализ и оценку информации, необходимой для постановки и решения профессиональных задач, профессионального и личностного развития.
	- отбор и использование информации для эффективного выполнения профессиональных задач, профессионального и личностного развития.
	- наблюдение и оценка деятельности студентов при подготовке рефератов, докладов;
- наблюдение за использованием  нормативной документации;

	Использовать информационно-коммуникационные технологии для совершенствования профессиональной деятельности.
	- демонстрация навыков использования информационно-коммуникационных технологий для решения производственных задач при хранении и переработки сельскохозяйственной продукции;
	- наблюдение за  формированием навыков работы в глобальных, корпоративных и локальных информационных сетях. 

	Работать в коллективе и команде, обеспечивать ее сплочение, эффективно общаться с коллегами, руководством, потребителями.
	- взаимодействие  обучающихся с преподавателями и руководством в ходе обучения с целью создания комфортного климата;.
	наблюдение за общением обучающихся в группе.

	Ставить цели, мотивировать деятельность подчиненных, организовывать и контролировать их работу с принятием на себя ответственности за результат выполнения заданий.
	- мотивация и организация деятельности обучающихся  при практико-ориентированной подготовке;
	- контроль при работе обучающихся;
 - мониторинг развития личностно-профессиональных качеств обучающегося.








