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1. ПАСПОРТ ПРОГРАММЫ 

производственной ПРАКТИКИ ПМ.05 Выполнение работ по одной или нескольким профессиям рабочих, должностям служащих (Лаборант микробиолог)
1.1. Область применения программы

 Рабочая программа профессионального модуля – является частью основной профессиональной образовательной программы в соответствии с ФГОС № 341 от 18 мая 2022 г. по специальности 19.02.11 технология продуктов питания из растительного сырья в части освоения основного вида профессиональной деятельности (ВПД): ПМ.05 Выполнение работ по одной или нескольким профессиям рабочих, должностям служащих (Лаборант микробиолог) и соответствующих профессиональных компетенций (ПК):

1.Лабораторный контроль качества и безопасности сырья, полуфабрикатов и готовой продукции в процессе производства продуктов питания из растительного сырья

2.Проводить организационно-технические мероприятия для обеспечения лабораторного контроля качества и безопасности сырья, полуфабрикатов и готовой продукции в процессе производства продуктов питания из растительного сырья.

3.Проводить лабораторные исследования качества и безопасности сырья, полуфабрикатов и готовой продукции в процессе производства продуктов питания из растительного сырья
1.2. Цели и задачи модуля – требования к результатам освоения модуля

С целью овладения указанным видом профессиональной деятельности и соответствующими профессиональными компетенциями обучающийся в ходе освоения профессионального модуля должен:

иметь практический опыт:
Н 3.1.01 Выполнять работы с приборами и оборудованием для проведения анализов.

Н 3.1.02 Выполнять простейшие манипуляции с химической посудой

Н 3.2.01 Соблюдение правил техники безопасности и выполнение приёмов техники безопасности при выполнении лабораторных анализов.

уметь:

У 3.1.01 Подготавливать лабораторное оборудование к проведению анализов; пользоваться лабораторными приборами и оборудованием

У 3.1.02 Пользоваться лабораторной посудой различного назначения, мыть и сушить посуду в соответствии с требованиями химического анализа; готовить растворы для химической очистки посуды

У 3.1.03 Выбирать приборы и оборудование для проведения анализов;пользоваться лабораторными приборами и оборудованием

У 3.2.01 Владеть приемами техники безопасности при проведении химических анализов

знать:

З 3.1.01 Правила сборки лабораторных установок для анализов и синтезов; правила подготовки к работе основного и вспомогательного оборудования; свойства реактивов, требования, предъявляемые к реактивам;

З 3.1.02 Правила обращения, хранения, сушки химической посуды; правила мытья химической посуды; назначение и классификацию химической посуды;

З 3.1.03 Правила сборки лабораторных установок для анализов и синтезов; правила подготовки к работе основного и вспомогательного оборудования; свойства реактивов, требования, предъявляемые к реактивам;

З 3.2.01 Приемы техники безопасности при проведении химических анализов

1.3.  Количество часов на освоение программы производственной практики ПМ. 05 –    72 часа.
СТРУКТУРА И СОДЕРЖАНИЕ производственной ПРАКТИКИ

Тематический план

	Коды формируемых компетенций
	Наименование профессионального модуля
	Объем времени, отводимый на практику 

(час., нед.)
	Сроки проведения

	ОК 1, ОК 2, ОК 3, ОК 4,ОК 5, ОК 6, ОК 7, ОК 8, 
ОК 9, ВД 3

ПК 3.1.

ПК 3.2
	ПМ.05 Выполнение работ по одной или нескольким профессиям рабочих, должностям служащих (Лаборант микробиолог)
	72 ч
	4 семестр 

	ЛР4, ЛР5, ЛР7, ЛР8, ЛР9, ЛР12 ,
ЛР13,ЛР14.
	
	
	


2. результаты освоения учебной ПРАКТИКИ ПМ.05

Результатом освоения программы производственной практики ПМ.05 является овладение обучающимися видом профессиональной деятельности Технология хранения, транспортировки и реализации сельскохозяйственной продукции, в том числе профессиональными (ПК), общими (ОК) компетенциями и личностными результатами:
	Код
	Наименование общих компетенций

	ОК 1.
	Выбирать способы решения задач профессиональной деятельности применительно к различным контекстам

	ОК 2.
	Использовать современные средства поиска, анализа и интерпретации информации, и информационные технологии для выполнения задач профессиональной деятельности

	ОК 3.
	Планировать и реализовывать собственное профессиональное и личностное развитие, предпринимательскую деятельность в профессиональной сфере, использовать знания по финансовой грамотности в различных жизненных ситуациях

	ОК 4.
	Эффективно взаимодействовать и работать в коллективе и команде

	ОК 5.
	Осуществлять устную и письменную коммуникацию на государственном языке Российской Федерации с учетом особенностей социального и культурного контекста

	ОК 6.
	Проявлять гражданско-патриотическую позицию, демонстрировать осознанное поведение на основе традиционных общечеловеческих ценностей, в том числе с учетом гармонизации межнациональных и межрелигиозных отношений, применять стандарты антикоррупционного поведения

	ОК 7.
	Содействовать сохранению окружающей среды, ресурсосбережению, применять знания об изменении климата, принципы бережливого производства, эффективно действовать в чрезвычайных ситуациях

	ОК 8.
	Использовать средства физической культуры для сохранения и укрепления здоровья в процессе профессиональной деятельности и поддержания необходимого уровня физической подготовленности

	ОК 9.
	Пользоваться профессиональной документацией на государственном и иностранном языках

	ВД 3
	Лабораторный контроль качества и безопасности сырья, полуфабрикатов и готовой продукции в процессе производства продуктов питания из растительного сырья

	ПК 3.1.
	Проводить организационно-технические мероприятия для обеспечения лабораторного контроля качества и безопасности сырья, полуфабрикатов и готовой продукции в процессе производства продуктов питания из растительного сырья.

	ПК 3.2
	Проводить лабораторные исследования качества и безопасности сырья, полуфабрикатов и готовой продукции в процессе производства продуктов питания из растительного сырья

	ЛР4  
	Сформированность мировоззрения, соответствующего современному уровню развития науки и общественной практики, основанного на диалоге культур, а также различных форм общественного сознания, осознание своего места в поликультурном мире;

	ЛР5 
	Сформированность основ саморазвития и самовоспитания в соответствии с общечеловеческими ценностями и идеалами гражданского общества; готовность и способность к самостоятельной, творческой и ответственной деятельности.

	ЛР7 
	Навыки сотрудничества со сверстниками, детьми младшего возраста, взрослыми в образовательной, общественно полезной, учебно-исследовательской, проектной и других видах деятельности.

	ЛР8.
	Нравственное сознание и поведение на основе усвоения общечеловеческих ценностей

	ЛР9 
	Готовность и способность к образованию, в том числе самообразованию, на протяжении всей жизни; сознательное отношение к непрерывному образованию как условию успешной профессиональной и общественной деятельности.

	ЛР12 
	Бережное, ответственное и компетентное отношение к физическому и психологическому здоровью, как собственному, так и других людей, умение оказывать первую помощь.

	ЛР13 
	Осознанный выбор будущей профессии и возможностей реализации собственных жизненных планов; отношение к профессиональной деятельности как возможности участия в решении личных, общественных, государственных, общенациональных проблем.

	ЛР14 
	Сформированность экологического мышления, понимания влияния социально- экономических процессов на состояние природной и социальной среды; приобретение опыта эколого-направленной деятельности.


3. Содержание обучения по производственной практике ПМ .05
	Наименование тем ПМ .05
	Содержание учебного материала,
	Объем часов
	Уровень освоения
	ЛР

	1
	2
	3
	4
	5

	ПМ.05 Выполнение работ по одной или нескольким профессиям рабочих, должностям служащих (Лаборант микробиолог)
	
	72
	
	


Организация рабочего места. Правила техники безопасности в химической лаборатории. Выбор посуды для проведения различного вида работ (измерение объемов, перегонка, выпаривание и т.п.) 

	
	6
	2,3
	
	

	2
	Приготовление

растворов для мытья химической посуды. Мытье и сушка различными способами, обезжиривание.


	6
	2,3
	

	3
	Подготовка посуды для отбора проб. Калибровка мерной посуды. Сборка лабораторных установок.
	6
	2,3
	

	4
	Отбор проб воды из объектов внешней среды. Отбор проб технологических сред (на примере порошков,

химических реактивов). Отбор проб воздуха с помощью пробоотборных устройств. Консервация проб.


	6
	2,3
	

	5
	Использование для отбора проб специальных и подручных приспособлений.
	6
	2,3
	

	6
	Получение дистиллированной воды перегонкой. Приготовление растворов кислот и щелочей из

концентрированных реактивов. Приготовление растворов из химических реактивов порошкообразной

консистенции. 

	6
	2,3
	

	7
	Приготовление растворов различных концентраций смешиванием, концентрированием. Установка титра раствора.
	6
	2,3
	

	8
	Подготовка оборудования к работе. Взвешивание на технических и аналитических весах.
	6
	2,3
	

	9
	Проведение качественных реакций на наличие йода, хлора, серебра и др. химических элементов и соединений. Определение рН растворов различными методами (с помощью индикаторов, индикаторной бумаги, точными методами).
	6
	2,3
	

	10
	Изучение и опробование методик выполнения измерений титриметрическим методом (например, общая жесткость воды, содержание кальция, магния). Изучение и опробование методик выполнения измерений гравиметрическим методом (например, определение сухого и минерального остатков воды). Изучение и опробование методик проведения измерений фотометрическим методом (например, определение содержание фосфат-ионов или др.)
	6
	2,3
	

	11
	Выполнение контрольных (работа по методике) с оформлением протокола лабораторных испытаний по заданной форме, расчет воспроизводимости, правильности, точности.


	6
	2,3
	

	12
	Составление технологической схемы процесса. Описание технологических схем. Разработка карты

технологического контроля процесса. Расчет простых аппаратов.
	6
	2,3
	

	
	ИТОГО
	72
	
	


4.условия реализации программы
производственной ПРАКТИКИ ПМ.05
4.1. Требования к минимальному материально-техническому обеспечению

Реализация программы учебной практики ПМ.05 осуществляется в производственной лаборатории технологий производства продукции животноводства и на участках АО «Приосколье»
Оборудование производственной лаборатории и рабочих мест:

1.посадочные места по количеству обучающихся; 

2. рабочее место преподавателя; 

3. комплект учебно-методической документации по модулю;

4. комплект специализированного оборудования по темам модуля.


Технические средства обучения: автоматизированные рабочие места, специализированное программное обеспечение, мультимедиа проектор.


Реализация программы ПМ.05 включает обязательную учебную практику.

4.2. Информационное обеспечение обучения

Перечень рекомендуемых учебных изданий, Интернет-ресурсов, дополнительной литературы

Информационное обеспечение обучения
Основные источники (ОИ):

Таблица 2б

	№ п/п
	Наименование
	Автор
	Издательство, год издания

	ОИ 1
	Технохимический контроль: учебник для СПО
	Миколайчик, И.Н.
	Санкт-петербург: Лань,2021-248 с.

	ОИ 2
	Устройство, эксплуатация и обслуживание холодильного оборудования : учебное наглядное пособие
	Д. И. Грицай
	Ставрополь : Ставропольский государственный аграрный университет, 2019. — 52 c. — Текст : электронный // Электронный ресурс цифровой образовательной среды СПО PROFобразование : [сайт]. — URL: https://profspo.ru/books/10941

	ОИ 3
	Электронные приборы СВЧ : учебное пособие для СПО / М. Г. Петрушанский. — 
	Петрушанский, М. Г.
	Саратов : Профобразование, 2020. — 106 c. — ISBN 978-5-4488-0572-1. — Текст : электронный // Электронный ресурс цифровой образовательной среды СПО PROFобразование : [сайт]. — URL: https://profspo.ru/books/92210 

	ОИ 4
	Аналитическая химия : практикум для СПО /, 
	Е. В. Лидер
	Саратов, Москва : Профобразование, Ай Пи Ар Медиа, 2020. — 76 c. — ISBN 978-5-4488-0775-6, 978-5-4497-0441-2. — Текст : электронный // Электронный ресурс цифровой образовательной среды СПО PROFобразование : [сайт]. — URL: https://profspo.ru/books/96010


Дополнительные источники (ДИ):

Таблица 2в

	№ п/п
	Наименование
	Автор
	Издательство, год издания

	ДИ 1
	Практикум по общей химии : учебное пособие 
	Абрамычева, Н. Л.
	Москва : Московский государственный университет имени М.В. Ломоносова, 2005. — 336 c. — ISBN 5-211-04935-7. — Текст : электронный // Электронный ресурс цифровой образовательной среды СПО PROFобразование : [сайт]. — URL: https://profspo.ru/books/13106

	ДИ 2
	Процессы и аппараты пищевых производств : учебное пособие  
	Вобликова, Т. В.
	Ставрополь : Ставропольский государственный аграрный университет, АГРУС, 2013. — 212 c. — ISBN 978-5-9596-0958-0. — Текст : электронный // Электронный ресурс цифровой образовательной среды СПО PROFобразование : [сайт]. — URL: https://profspo.ru/books/47344

	ДИ 3
	Практикум по общей химии : учебное пособие 
	Абрамычева, Н. Л.
	— Москва : Московский государственный университет имени М.В. Ломоносова, 2005. — 336 c. — ISBN 5-211-04935-7. — Текст : электронный // Электронный ресурс цифровой образовательной среды СПО PROFобразование : [сайт] — URL: https://profspo.ru/books/13106


Интернет-ресурсы (И-Р):

Таблица 2г

	И-Р 1
	

	И-Р 2
	

	И-Р 3
	

	И-Р 4
	


Электронные учебники (ЭУ):

Таблица 2е

	ЭУ 1
	Сакун, О. В. Технология производства продукции животноводства : учебное пособие / О. В. Сакун, Н. И. Кравчук, Е. Н. Казакевич. — Минск : Республиканский институт профессионального образования (РИПО), 2022. — 352 c. — ISBN 978-985-895-044-6. — Текст : электронный // Электронный ресурс цифровой образовательной среды СПО PROFобразование : [сайт]. — URL: https://profspo.ru/books/125429



	ЭУ 2
	Курчаева, Е. Е. Технология хранения продукции животноводства. Часть 2. Технология хранения мяса и мясопродуктов : учебное пособие / Е. Е. Курчаева. — Воронеж : Воронежский Государственный Аграрный Университет им. Императора Петра Первого, 2016. — 279 c. — ISBN 2227-8397. — Текст : электронный // Электронный ресурс цифровой образовательной среды СПО PROFобразование : [сайт]. — URL: https://profspo.ru/books/72771

	ЭУ 3
	Асминкина, Т. Н. Основные технологии первичной переработки животных : учебное пособие для СПО / Т. Н. Асминкина. — Саратов : Профобразование, Ай Пи Ар Медиа, 2020. — 174 c. — ISBN 978-5-4488-0304-8, 978-5-4497-0185-5. — Текст : электронный // Электронный ресурс цифровой образовательной среды СПО PROFобразование : [сайт]. — URL: https://profspo.ru/books/89999


5. Контроль и оценка результатов освоения ПМ. 05 (вида профессиональной деятельности)

	Результаты 

(освоенные профессиональные компетенции)
	Основные показатели оценки результата
	Формы и методы контроля и оценки 

	Выбирать и реализовывать технологии хранения в соответствии с качеством поступающей сельскохозяйственной продукции и сырья.


	- определение влажности и засоренности зерновых масс перед их реализацией и хранением; 

- определение общей загрязненности, сахаристости корнеплодов сахарной свеклы перед хранением;
	Устный (письменный) опрос, тестирование

экспертная оценка по критериям

экспертная оценка соответствия требованиям действующих норм, правил, стандартов и заданной ситуации по каждому из этапов

оценка выполнения практических работ и заданий на практике.



	Контролировать состояние сельскохозяйственной продукции и сырья в период хранения.


	- определение показателей качества сельскохозяйственной продукции в период хранения на основании  ГОСТов;
	устный (письменный) опрос, тестирование по темам

экспертная оценка по критериям



	Выбирать и реализовывать технологии переработки сельскохозяйственной продукции.


	-составление технологических линий согласно технологии переработки сельскохозяйственной продукции;
	экспертная оценка соответствия стандарту. Экспертное наблюдение за деятельностью студентов на практических занятиях и практиках

	Выбирать и использовать различные методы оценки и контроля количества и качества сырья, материалов, сельскохозяйственной продукции на этапе переработки.


	- использование оборудования  для контроля качества и количества сырья, материалов, сельскохозяйственной продукции.
	экспертная оценка по критериям.

Оценка выполнения практических работ и заданий на практиках 

экспертная оценка соответствия стандарту оформления



	Выполнять предпродажную подготовку и реализацию сельскохозяйственной продукции.


	- выполнять сортировку, калибровку, инспектирование плодоовощной продукции перед реализацией;

- выбирать упаковку для животноводческой продукции перед реализацией
	Экзамен по МДК

Квалификационный экзамен по модулю


Формы и методы контроля и оценки результатов обучения должны позволять проверять у обучающихся не только сформированность профессиональных компетенций, но и развитие общих компетенций и обеспечивающих их умений.

	Результаты 

(освоенные общие компетенции)
	Основные показатели оценки результата
	Формы и методы контроля и оценки 

	Понимать сущность и социальную значимость своей будущей профессии, проявлять к ней устойчивый интерес
	- демонстрация интереса к будущей профессии
	наблюдение, мониторинг, оценка содержания портфолио студента

	Организовывать собственную деятельность, выбирать типовые методы и способы выполнения профессиональных задач, оценивать их эффективность и качество
	· обоснование выбора и применение методов и способов решения профессиональных задач

- оценка эффективности и качества выполнения согласно заданной ситуации
	анализ результатов деятельности студентов

	Принимать решения в стандартных и нестандартных ситуациях и нести за них ответственность
	- решение стандартных и нестандартных профессиональных задач в соответствии с поставленной задачей
	мониторинг и рейтинг выполнения работ на учебной и производствен-ной практике

	Осуществлять поиск и использование информации, необходимой для эффективного выполнения профессиональных задач, профессионального и личностного развития
	· эффективный поиск необходимой информации

· использование различных источников


	экспертное наблюдение и оценка выполнения самостоятельной работы по подготовке докладов, рефератов, их презентации

	Использовать информационно-коммуникационные технологии в профессиональной деятельности
	- моделирование профессиональной деятельности с помощью прикладных программных продуктов в соответствии с заданной ситуацией
	наблюдение за работой обучающихся в глобальных, корпоративных и локальных информационных сетях

	Работать в коллективе и команде, эффективно общаться с коллегами, руководством, потребителями
	- демонстрация собственной деятельности в условиях коллективной и командной работы в соответствии с заданной ситуацией

- взаимодействие обучающихся с преподавателем в ходе обучения
	наблюдение за ролью обучающегося в группе; портфолио

наблюдение



	Брать на себя ответственность за работу членов команды (подчиненных), за результат выполнения заданий
	- демонстрация собственной деятельности в роли руководителя команды в соответствии с заданными условиями
	оценка участия в деловых играх и моделировании социальных и профессиональных ситуаций

	Самостоятельно определять задачи профессионального и личностного развития, заниматься самообразованием, осознанно планировать повышение квалификации
	- оценка собственного продвижения, личностного развития
	контроль графика выполнения индивидуальной самостоятельной работы обучающегося, открытая защита творческих и проектных работ,

защита результатов самостоятельной работы

	Ориентироваться в условиях частой смены технологий в профессиональной деятельности
	- анализ инноваций в области профессиональной деятельности
	Оценка выступления на семинарах, учебно-практических конференциях и участие в конкурсах профессионального мастерства и олимпиадах


Формы и методы контроля и оценки результатов обучения позволяют проверить у обучающихся сформированность личностных результатов
	Личностные результаты

реализации программы воспитания
	Основные показатели оценки результата
	Формы и методы контроля и оценки

	ЛР4  Сформированность мировоззрения, соответствующего современному уровню развития науки и общественной практики, основанного на диалоге культур, а также различных форм общественного сознания, осознание своего места в поликультурном мире;
	Умение самостоятельно оценивать 

и принимать решения, определяющие стратегию поведения, с учетом гражданских и нравственных ценностей.
	Экспертное наблюдение.  

	ЛР5 Сформированность основ саморазвития и самовоспитания в соответствии с общечеловеческими ценностями и идеалами гражданского общества; готовность и способность к самостоятельной, творческой и ответственной деятельности.
	готовность и способность обучающихся к саморазвитию и самовоспитанию в соответствии с общечеловеческими ценностями и идеалами гражданского общества, потребность в физическом самосовершенствовании, занятиях спортивнооздоровительной деятельностью
	Экспертное наблюдение.  

	ЛР7 Навыки сотрудничества со сверстниками, детьми младшего возраста, взрослыми в образовательной, общественно полезной, учебно-исследовательской, проектной и других видах деятельности.
	Умение продуктивно общаться и 

взаимодействовать в процессе совместной деятельности, учитывать позиции других участников деятельности, эффективно разрешать конфликты;   
	Экспертное наблюдение.  Оценка эффективности и качества выполнения задач

	ЛР8 Нравственное сознание и поведение на основе усвоения общечеловеческих ценностей.
	Умение самостоятельно оценивать 

и принимать решения, определяющие  стратегию поведения, с учетом  гражданских и нравственных ценностей.
	Экспертное наблюдение

	ЛР9 Готовность и способность к образованию, в том числе самообразованию, на протяжении всей жизни; сознательное отношение к непрерывному образованию как условию успешной профессиональной и общественной деятельности.
	Владение навыками 

познавательной, учебно-исследовательской и проектной 

деятельности, навыками разрешения проблем; способность и готовность к самостоятельному поиску методов решения практических задач, применению различных методов познания.
	Оценка эффективности и качества выполнения заданий

	ЛР12 Бережное, ответственное и компетентное отношение к физическому и психологическому здоровью, как собственному, так и других людей, умение оказывать первую помощь.
	Решать организационные задачи с соблюдением требований эргономики, техники безопасности, гигиены, 

ресурсосбережения, правовых 

и этических норм, норм информационной безопасности.  
	Оценка эффективности и качества выполнения задач

	ЛР13 Осознанный выбор будущей профессии и возможностей реализации собственных жизненных планов; отношение к профессиональной деятельности как возможности участия в решении личных, общественных, государственных, общенациональных проблем.
	Умение самостоятельно определять цели деятельности и составлять планы деятельности; самостоятельно осуществлять, контролировать и корректировать деятельность; использовать все возможные ресурсы для достижения поставленных целей и реализации планов деятельности; выбирать успешные стратегии в различных ситуациях
	Оценка эффективности и качества выполнения заданий

	ЛР14 Сформированность экологического мышления, понимания влияния социально- экономических процессов на состояние природной и социальной среды; приобретение опыта эколого-направленной деятельности.
	Решать организационные задачи с соблюдением требований техники безопасности, гигиены, 

ресурсосбережения, правовых 

и этических норм, норм информационной безопасности.  
	Оценка эффективности и качества выполнения задач.




