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1.ПАСПОРТ ПРОГРАММЫ ПРОИЗВОДСТВЕННОЙ  ПРАКТИКИ

1.1. Место производственной практики в структуре основной профессиональной образовательной программы

Программа производственной практики является частью ОПОП по специальности СПО 35.02.06 Технология производства и переработки сельскохозяйственной продукции в части освоения основных видов профессиональной деятельности: ПМ 05 Выполнение работ по одной или нескольким профессиям рабочих, должностям служащих (17282 Приемщик  сельскохозяйственных продуктов и сырья)
1.2.Цели и задачи производственной практики

Задачей производственной практики по специальности 35.02.06 Технология производства и переработки сельскохозяйственной продукции является освоение  видов профессиональной деятельности Выполнение работ по одной или нескольким профессиям рабочих, должностям служащих , т. е. систематизация, обобщение, закрепление и углубление знаний и умений, формирование общих и профессиональных компетенций, приобретение практического опыта в рамках профессионального модуля: Выполнение работ по одной или нескольким профессиям рабочих, должностям служащих, предусмотренного ФГОС СПО. 

С целью овладения указанными видами деятельности студент в ходе данного вида практики должен:

Вид профессиональной деятельности: 

ПМ.05 Выполнение работ по одной или нескольким профессиям рабочих, должностям служащих (17282 Приемщик  сельскохозяйственных продуктов и сырья)

иметь практический опыт:

- участия в выборе методов и способов хранения продукции растениеводства и животноводства;

- составлять план размещения продукции; 

- ведения документации установленного образца;

уметь:

- определять способы и методы хранения и транспортировки продукции растениеводства и животноводства ;

-  составлять план размещения продукции; 

- соблюдать сроки и режимы хранения;

 -производить расчеты расхода сырья, потерь при транспортировке, хранении и реализации продукции 

растениеводства и животноводства;

- вести учет и отчетность по сырью и готовой продукции, в т.ч. некондиционной

- готовить продукцию к реализации;

знать:
-   технологию хранения сырья и сельскохозяйственной продукции;

- требования к режимам и срокам хранения продукции растениеводства и животноводства;

- методы микробиологического и санитарно-гигиенического контроля при хранении сельскохозяйственной продукции;

- методы анализа органолептических и физико-химических показателей сельскохозяйственного сырья и продукции;

-  условия транспортировки продукции растениеводства и животноводства;

нормы потерь при транспортировке, хранении и реализации продукции растениеводства и животноводства;

-   порядок реализации продукции растениеводства и животноводства;

-  правила первичного документооборота, учета и отчетности.

Количество часов на производственную практику: 180 часов

2.СТРУКТУРА И СОДЕРЖАНИЕ ПРОИЗВОДСТВЕННОЙ ПРАКТИКИ 
3.1 Тематический план

	Коды формируемых компетенций
	Наименование 

профессионального модуля
	Объем времени, отводимый на практику 

(час., дн.)
	Сроки проведения

	ОК 1, ОК 2, ОК 3, ОК 4, ОК 5, ОК 6, ОК 7, ОК 8, ОК 9, ПК 1, ПК 2, ПК 3, ПК 4, ПК 5
	ПМ.05 Выполнение работ по одной или нескольким профессиям рабочих, должностям служащих
	180 час.
	5семестр 




3.2 Содержание производственной практики

	Виды деятельности
	Виды работ
	Содержание освоенного учебного материала, необходимого для выполнения видов работ
	Наименование междисциплинарного курса с указанием конкретных разделов (тем), обеспечивающих выполнение видов работ
	Количество часов

(недель)

	ПМ 05 Выполнение работ по одной или нескольким профессиям рабочих, должностям служащих (17282 Приемщик  сельскохозяйственных продуктов и сырья)

	Инструктаж по технике безопасности и производственной санитарии. Организация рабочего места.

Приемка по количеству и качеству с/х птицы . 

Оформление  первичной документации по приемке птицы

На перерабатывающем предприятии

Оформление  первичной документации  по учету   движения  птицы на птицефабрике

Технология хранения мяса и мясопродуктов
Определение упитанности птицы. 

Условно годное мясо.

 Пути использования мяса от больных животных.

Организация ветеринарно-санитарного контроля за мясом и мясопродуктами 

Температурные режимы при хранении готовой продукции 

Правила приемки субпродуктов. Оценка качества

Оформление  документов по реализация мяса птицы

Организация и проведение приема, сортировки яиц и оформление установленной документации.
Оценка качества яиц и яйцепродуктов

Технология хранения яиц .Определение степени свежести яиц.
Оформление установленной учетно-отчетной документации  по реализации яиц и яйцепродуктов
Оформление установленной  учетно-отчетной документации на отправку мяса потребителям.

Инвентаризация сырья и готовой продукции. Документальное  оформление  итогов ревизии.

Оформление дневника-отчета
	-основы организации учета на перерабатывающих предприятиях
- основы организации  учета предприятиях переработки сельскохозяйственной продукции
- правила первичного документооборота, учета и отчетности.


	ПМ 05 Выполнение работ по одной или нескольким профессиям рабочих, должностям служащих (17282 Приемщик  сельскохозяйственных продуктов и сырья)
МДК.05.01. Теоретическая подготовка приемщика с/х продуктов и сырья
Тема 1.2. Основы организации  учета предприятиях переработки продукции животноводства коллективом

	180




3. УСЛОВИЯ ОРГАНИЗАЦИИ И ПРОВЕДЕНИЯ ПРОИЗВОДСТВЕННОЙ  ПРАКТИКИ

3.1. Требования к минимальному материально-техническому обеспечению


Для реализации программы производственной практики предусмотрены следующие специальные помещения: кабинет электронного обучения по специальности 35.02.06 Технология производства и переработки сельскохозяйственной продукции,  оснащенный оборудованием: комплект учебно-методической документации, наглядные пособия, учебные дидактические материалы, ПК Acer (26 шт.) с лицензионным программным обеспечением, телевизор Smart LG
3.2. Информационное обеспечение обучения 
Для реализации программы имеются печатные и электронные образовательные и информационные ресурсы, рекомендованные для использования в образовательном процессе, используются электронное обучение и дистанционные образовательные технологии.
3.2.1. Основные источники:
1. Учет и отчетность на предприятиях  по хранению  и переработке зерна . А.А. Лукин -М.:Агропромиздат , 2012.-142 с.

2. Количественно-качественный учет зерна и зернопродуктов. 2-е издание, дополненное. Маевская С. Л., Лабутина О. А М.: ДеЛи принт, 2013.-296 с.

3.Учет и отчетность в молочной отрасли : Курчаева Е.Е. учебное пособие / Е.Е. Курчаева, В.И. Манжесов, И.В. Максимов. – Воронеж: ФГОУ ВПО Воронежский ГАУ, 2011. – 410 с.
4. Технология хранения переработки продукции животноводства Тимошенко Н.В. Патиева А.М. М.: КолосС, 2012. - 455 с

3.2.2. Дополнительные источники 
1. Бредихин С. А. и др. Технология и техника переработки молока. М.: ГИОРД, 2003.

2. Ефремова А.С., Забашта А.Г. Современные технологии производства мясных полуфабрикатов и продуктов из мяса. – М: МГУПБ, 2011. – 79 с.

3. Крусь Г.Н., Храмцов А.Г., Волокитина З.В., Карпычев С.В. Технология молока и молочных продуктов.- М.: КолосС, 2012. - 455 с.

4. Крусь Г. Н., Шалыгина А. М., Волокитина Э. В. Методы исследования молока и молочных продуктов. Учебник. М.: КолосС, 2011. - 367 с.

5. Лисенков А.А., Погосян Д.Г., Гаврюшина И.В. Технология хранения, переработки и стандартизация продукции животноводства. Курсовой проект. – М: Центр оперативной полиграфии РГАУ – МСХА имени К.А. Тимирязева, 2011. – 80 с.

3.2.3 Электронные образовательные ресурсы:

1. http://docs.cntd.ru/document/902320395 
2. http://docs.cntd.ru/document/1200083078
3. http://sudact.ru/law/prikaz-rosgoskhlebinspektsii-ot-08042002-n-29-ob/poriadok-ucheta-zerna-i-produktov/prilozhenie-1/ 

4. http://docs.cntd.ru/document/1200095684 

5. http://docs.cntd.ru/document/1200103450  

6. http://docs.cntd.ru/document/9005941
7. http://docs.cntd.ru/document/1200085835
8. http://docs.cntd.ru/document/1200095479
1. https://www.youtube.com/watch?v=zYD2us3rYw0
2. https://www.youtube.com/watch?v=cPKzTA-Y6RI
3. https://www.youtube.com/watch?v=elIGolHrENU
4. https://www.youtube.com/watch?v=7bypgEgT4-E
5. https://www.youtube.com/watch?v=SpUFlknNJNQ
6. https://www.youtube.com/watch?v=lcukylU0qaY
Реализация данной программы ведется с применением электронного обучения и дистанционных образовательных технологий.
4. КОНТРОЛЬ И ОЦЕНКА РЕЗУЛЬТАТОВ ПРОИЗВОДСТВЕННОЙ ПРАКТИКИ

Формой отчетности  студента по производственной  практике является письменный дневник о выполнении работ и приложений к дневнику, свидетельствующих о закреплении знаний, умений, приобретении практического опыта, формировании общих и  профессиональных компетенций, освоении профессионального модуля.

Студент в один из последних дней практики защищает отчет по практике.  По результатам защиты студентами отчетов выставляется зачет по практике.

Письменный отчет о выполнении работ включает в себя следующие разделы:

· титульный лист; 

· содержание; 

· практическая  часть; 

Практическая часть отчета по практике включает табличный материал, аналитическую информацию.

Работа над  дневником  по производственной  практике  позволяет  руководителю оценить уровень развития следующих общих  компетенций выпускника:

· организовывать собственную деятельность, определять методы и способы выполнения профессиональных задач, оценивать их эффективность и качество(OK 2 ФГОС по специальности 35.02.06 Технология производства и переработки сельскохозяйственной продукции;

· решать проблемы, оценивать риски и принимать решения в  нестандартных ситуациях  (ОК 3 ФГОС по специальности 35.02.06 Технология производства и переработки сельскохозяйственной продукции;

· использовать информационно коммуникационные технологии для совершенствования профессиональной деятельности (ОК 5 ФГОС по специальности 35.02.06  Технология производства и переработки сельскохозяйственной продукции;

· быть готовым к смене технологий  в профессиональной деятельности ОК 9 ФГОС по специальности 35.02.06  Технология производства и переработки сельскохозяйственной продукции;

а также профессиональных компетенций, в рамках освоения профессионального модуля и установленных ФГОС СПО по конкретной специальности, или рабочей программой профессионального модуля.

Приложения могут состоять из дополнительных справочных материалов, имеющих вспомогательное значение, например: копий документов, выдержек из отчетных материалов, статистических данных, схем, таблиц, диаграмм, программ, положений и т.п.

Текст дневника  должен быть выполнен в рукописном варианте. Написан разборчивым почерком, аккуратно.

Допускается выполнение дневника на компьютере. Он должен быть подготовлен в Word, распечатан на одной стороне белой бумаги формата А4 (210x297 мм). Цвет шрифта - черный, межстрочный интервал - полуторный, гарнитура - Times New Roman, размер шрифта - 14 кегль. 

	Результаты (освоенные профессиональные компетенции)
	Основные показатели оценки результата
	Формы и методы контроля и оценки

	ПК 5.1 Производить прием и сортировку сельскохозяйственных продуктов и    сырья , определять способы их хранения сельскохозяйственной продукции.
	Правильная организация   прием и сортировку сельскохозяйственных продуктов и    сырья
	Дифференцированный зачет по учебной  практике.

	ПК 5.2.Производить взвешивание или измерение с/х сырья и продукции;
	Правильность взвешивание или измерение с/х сырья и продукции;


	Дифференцированный зачет по учебной  практике.

	ПК 5.3. Выполнять предпродажную подготовку и реализацию
	Правильность, точность и полнота сбора информации при планировании выполнения работ и оказания услуг исполнителями
	Дифференцированный зачет по учебной  практике.

	ПК 5.4. Вести утвержденную учетно-отчетную документацию.


	Демонстрация умений правильного выбора и  использования  различных методов и приемов для  оценки результатов выполнения работ и оказания услуг исполнителями
	Дифференцированный зачет по учебной  практике.


Формы и методы контроля и оценки результатов обучения должны позволять проверять у обучающихся не только сформированность профессиональных компетенций, но и развитие общих компетенций и обеспечивающих их умений.

	Результаты

(освоенные общие компетенции)
	Основные показатели оценки результата
	Формы и методы контроля и оценки

	Понимать сущность и социальную значимость своей будущей профессии, проявлять к ней устойчивый интерес
	Демонстрация интереса к будущей профессии.


	Интерпретация результатов наблюдений за деятельностью обучающегося в процессе освоения образовательной программы

	Организовывать собственную деятельность, определять методы и способы выполнения профессиональных задач, оценивать их эффективность и качество
	Выбор и применение методов и способов решения профессиональных задач при участии в инвентаризации имущества и обязательств организации;

Оценка эффективности и качества выполнения
	

	Решать проблемы, оценивать риски и принимать решения в нестандартных ситуациях 
	Решение стандартных и нестандартных профессиональных задач при участии в инвентаризации имущества и обязательств организации
	

	Осуществлять поиск, анализ  и оценку  информации, необходимой для постановки и решения профессиональных задач, профессионального и личностного развития
	Эффективный поиск необходимой информации;

Использование различных источников для поиска информации, включая электронные
	

	Использовать информационно-коммуникационные технологии для совершенствования профессиональной деятельности
	Применение программных продуктов в процессе проведения инвентаризации имущества и обязательств организации
	

	Работать в коллективе и команде,  обеспечивать ее сплочение, эффективно общаться с коллегами, руководством, потребителями
	Вежливое, бесконфликтное взаимодействие с обучающимися, преподавателями в ходе обучения.

Умение слушать собеседника и отстаивать свою точку зрения
	

	Ставить цели, мотивировать деятельность подчиненных, организовывать и контролировать их работу с принятием  на себя ответственности за результат выполнения заданий
	Самоанализ и коррекция результатов собственной работы
	

	Самостоятельно определять задачи профессионального и личностного развития, заниматься самообразованием, осознанно планировать повышение квалификации
	Организация самостоятельных занятий при изучении профессионального модуля
	

	Быть готовым к смене технологий в профессиональной деятельности
	Анализ инноваций в области инвентаризации имущества и обязательств организации
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